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Forord

Att skriva ett examensarbete ir sillan s litt som man trott och hoppats pa frin bérjan. Aven om
man har en klar tanke pd vad som ska undersékas och hur detta ska goras blir det oftast inte helt
som man tinkte sig. Givetvis giller det dven denna uppsats. S hir mot slutet ar det litt att sitta
och tinka tillbaka pa den resa som det hir arbetet gett mig. Det dr inte f6r 4n man nistan ér helt
klar som man inser hur mycket man lirt sig.

Examensarbetet gjordes i samarbete med Livsmedelsverket och jag vill passa pa att tacka mina
externa handledare Ann-Christine Salomonsson och Katarina Bicklund Stalenheim
(Tillsynsavdelningen, Enheten f6r inspektion, Livsmedelsverket) f6r det enorma stéd som jag fatt
fran dem. De har under arbetets gang hallit sig stindigt uppdaterade med mitt arbete och gett mig
virdefulla tips och kontaktuppgifter som underlittat mitt arbete. Jag vill dven passa pa att tacka
alla de personer som tagit sig tid att prata med mig och anfortrott mig med den kunskap de
torfogar 6ver.

Jag vill rikta ett sdrskilt varmt tack till min mamma, Barbro Persson, som med sina fantastiska
kunskaper i franska hjilpt mig med tolkningen av den franska lagtext som dnnu inte gar att fa tag
1 pa engelska. Tack!



Abstract

In article 1.2 ¢) EC regulation 852/2004 it says that the regulation is not applicable to producers
who directly supply small quantities of primary products to the final consumer or to the local
retailers who in their turn directly supply the final consumer. An almost identical regulation can
be found in article 1.3 ¢) EC regulation 853/2004. The supply by a primary producer of small
quantities of primary products, of animal origin or not, are consequently excepted from these two
hygiene regulations. In article 1.3 EC regulation 852/2004 and article 1.4 EC regulation 853/2004
it says that the member states are to establish national rules in their national legislation as to the
regulation of exception for small quantities.

The aim of this study was to investigate the handling of small quantities of primary products
distributed locally in Sweden but also the handling of these products in other countries. Included
in the study was to investigate how the supply is put in practise today; to see if and how “small
quantities” and “locally”” are defined but also the demands of food hygiene and the handling of
fair practices in trade and protecting consumer interests, including labelling and other forms of
consumer information.

After having been in contact with several professional organizations and those working with
small quantities of primary products, it appeared that the interest in these questions was
moderate. Even within the National Food Administration were the views concerning the limits of
small amounts varied. There were voices who argued hard for the fixed and clear boundaries,
while there were others who felt that the issue was self-regulating and that by fixed borders just
got a rigid and difficult legislation.

As for other countries' national rules, it appeared that they attacked the issue in many different
ways. There are countries that have many and clear rules for both "small quantities" and "local"
while there are countries which only have provisions for a primary product, or none at all.



Sammanfattning

Av artikel 1.2 ¢) i férordning (EG) nr 852/2004 framgar det att férordningen inte ska tillimpas
pa producenters direkta leveranser av smd méngder primarprodukter till konsumenter eller lokala
detaljhandelsforetag som levererar direkt till konsumenter. En nastintill identisk bestimmelse
finns i artikel 1.3 ¢) i férordning (EG) nr 853/2004. Primirproducenters leveranser av smé
mingder primérprodukter av bade animaliskt och icke-animaliskt ursprung ar alltsa undantagna
frin dessa tva hygienférordningar. I artiklarna 1.3 i férordning (EG) nr 852/2004 och 1.4 i
forordning (EG) nr 853/2004 anges att medlemsstaterna i sin nationella lagstiftning ska faststilla
regler for de verksamheter.

Syftet med studien var att undersoka hanteringen av sma mingder primarprodukter som levereras
lokalt i Sverige och hur detta hanteras i andra linder. Det ingick att undersdka hur
tillhandahallandet gar till 1 praktiken i dag och 1 detta ligger att underséka om och hur ”sma
mingder” och ”lokalt” definieras och vilka krav som finns pa livsmedelshygien och redlighet f6r
en sadan hantering.

Efter att ha varit 1 kontakt med ett flertal branschorganisationer och personer som arbetar med
sma mingder primirprodukter visade det sig att intresset for frigan var mattligt. Aven inom
Livsmedelsverket var asikterna angaende grinser for sma mangder varierande. Det fanns réster
som argumenterade hart for fasta och tydliga grinser medan det fanns andra som ansag att fragan
var sjilvreglerande och att man genom fasta grinser bara fick en rigid och svar lagstiftning.

Vad giller andra linders nationella bestimmelser visade det sig att de angripit fragan pa manga
olika sitt. Det finns linder som har manga och tydliga bestimmelser nir det galler bada ”sma
mingder” och ”lokalt” samtidigt som det finns linder som enbart har bestimmelser f6r en
primérprodukt, eller inga alls.
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1. Inledning

I forordning (EG) nr 852/2004 kan man i artikel 2 b) lisa att det med primirprodukter avses
produkter fran primirproduktion, diribland produkter fran jorden, boskapsuppfédning samt jakt
och fiske. Produkterna forblir primarprodukter under transport, lagring och hantering under
forutsittning att produkternas natur inte andras visentligt. Det kan vara verksamheter som nir en
primirproducent séljer sina egna odlade produkter som frukter och grénsaker direkt till
konsumenten, pa en lokal marknad eller i en gardsbutik. Men det kan dven vara verksamheter
som ndr privatpersoner siljer bir eller svampar som de plockat ute 1 skogen eller en jigare som
levererar sma mingder kott av vilt direkt till konsument. Begreppet primarproduktion omfattar
alltsa produktion, uppfodning eller odling av primarprodukter inklusive skord, mjolkning och
produktion av livsmedelsproducerande djur fore slakt, jakt, fiske och insamling av vilda produkter
som bir och svampar. Denna definition av primarproduktion star i artikel 3.17 1 férordning (EG)
nr 178/2002.

I bilaga I till f6rordning (EG) nr 852/2004 giller bide primirproduktion och dirmed
sammanhingande verksamheter. Den giller f6r transport, lagring och hantering av
primarprodukter pa produktionsplatsen, under férutsattning att primarprodukternas natur inte
forindras visentligt. Den giller dven for transport av levande djur, nir detta dr nodvindigt for att
uppna sikerstilla livsmedelssikerheten. Dessutom giller den i frigor om produkter av
vegetabiliskt ursprung och fiskeriprodukter och vilt 1 friga om transportverksamhet f6r leverans
av primarprodukter fran produktionsplatsen till en anliggning, under forutsittning att
produkternas natur inte vasentligt dndrats.

1.1 Bakgrund

Begreppet “smaskalighet” som forr fanns i den Svenska nationella lagstiftningen finns inte lingre
kvar. Men trots detta finns det vissa bestimmelser som inte ska tillimpas pa primarprodukter.
Enligt artikel 1.2 ¢) i férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien framgir det att
forordningen inte ska tillimpas pa producenters direkta leveranser av sma mangder
primérprodukter till slutkonsumenter eller lokala detaljhandelsféretag som i sig levererar direkt till
slutkonsumenter. Nistintill identiska bestimmelser finns i artikel 1.3 i f6rordning (EG) nr
853/2004 om livsmedel av animaliskt ursprung. Priméirproducenters leveranser av sma mingder
primirprodukter av bade animaliskt och icke-animaliskt ursprung ar med andra ord undantagna
fran dessa tva hygienférordningar. Men det ir inte bara producenter inom livsmedelssektorn som
péverkas av undantagen. I artikel 2.3 d) i forordning (EG) nr 183/2005 om faststillande av krav
tor foderhygien anges att férordningen inte ska tillimpas f6r de verksamheter som avses 1 artikel
1.2 ¢) i férordning (EG) nr 852/2004. Det dr med andra ord dven andra typer av foretagare som
kan bli hjilpta av ett fortydligande av begreppen. De nya livsmedelsférordningarna har en annan
inriktning dn den gamla livsmedelslagstiftningen och innehaller nistintill inga detaljregleringar
alls. Avsikten dr att medlemsstaterna ska skapa egna och nya nationella regler men dven att
riktlinjer ska utarbetas av olika branschorganisationer. Tanken bakom dessa undantagsregler ir att
skapa en flexibilitet och att linderna ska kunna faststilla egna nationella bestimmelser som tillater
producenterna i medlemsstaterna att fortsitta med forsiljningen enligt den praxis som redan
rader 1 landet.

I artiklarna 1.3 i férordning (EG) nr 852/2004 och 1.4 i férordning (EG) nr 853/2004 anges att
medlemsstaterna i sin nationella lagstiftning ska faststilla regler f6r de verksamheter som
omfattas av undantagsbestimmelserna f6r sma mangder som levereras lokalt. Kommissionen har
i sina riktlinjer for tillimpningen av vissa bestimmelser i férordning (EG) nr 852/2004 om



livsmedelshygien” givit viss viagledning i hur begreppen kan tolkas. I Livsmedelsverkets
toreskrifter (LIVSES 2005:20) om livsmedelshygien finns nationella regler som delvis reglerar
omradet. Viss vigledning finns dven att hitta i Livsmedelsverkets vigledningar om Godkinnande
och registrering av livsmedelsanliggningar respektive vigledning om Hygien. I dessa har
Livsmedelsverket gett exempel pa verksamheter som ar tillrackligt sma och oorganiserade for att
kallas foretag, vilket kan vara till stod i grinsdragningen av sma mangder. Aven om verksamheter
ar undantagna fran kraven i de tva hygienférordningar, (EG) nr 852/2004 och (EG) nr
853/2004, omfattas de fortfarande av kraven i forordning (EG) nr 178/2002 om allminna
principer och krav for livsmedelslagstiftning vad galler sakra livsmedel, redlighet och sparbarhet
(artikel 14, 16 samt 18). Med detta menas att det pa producenterna ligger ett ansvar pa att det bara
slapps ut sikra livsmedel pa marknaden. Det innebir ett ansvar for att livsmedlet inte ska

vara hilsofarlig f6r konsumenten och att livsmedlet ska var tjanligt som manniskoféda. Det dr
aven producentens ansvar att inte vilseleda konsumenten genom att exempelvis visa bilder som
inte har nagon relevant koppling till produkten i fraga. Det ska vara litt f6r konsumenten att fa
reda pa var biren och svampen ar plockad, var djuret som kéttet kommer fran ér jagat eller var
frukten och gronsakerna dr odlade. Syftet med kravet pa sparbarhet dr att man vid ett
sjukdomsutbrott snabbt ska kunna ta kontroll 6ver smittkillan och hindra fortsatt smittspridning.

Det kommer regelbundet in fragor till Livsmedelsverket fran kommunala livsmedelsinspektorer
angaende producenters tillverkning av sma mingder primédrprodukter och forsiljning av dessa.
Idag finns det ett uttalat behov av ett fortydligande inom omradet fran féretagare och
myndigheter som bedriver offentligkontroll. Innan det finns tydliga och uttalade grinser ér det
svart for konsumenter, féretag och myndigheter att veta om kraven i férordningarna ar
tillimpbara pa en produkt eller verksamhet.

1.2 Syfte

Syftet med studien har varit att undersoka hanteringen av sma mangder primirprodukter som
levereras lokalt i Sverige och nigra andra linder. Det ingick att undersoka hur tillhandahallandet
gar till i praktiken 1 dag. I detta lag att undersoka om och hur ”sma mingder” och “lokalt”
definieras och vilka krav som finns pa livsmedelshygien och redlighet f6r en sadan hantering.

2. Material och metoder

Arbetet har inneburit att f6r det forsta bekanta sig med de regler, vigledningar och notifieringar
som finns idag samt riktlinjer som redan finns upparbetade f6r denna hantering. Arbetet
innefattade dven att ta reda pa hur man arbetat med friagan i andra linder och hur den nuvarande
hanteringen av sma méngder primarprodukter pa lokala marknader sker i Sverige idag. Arbetets
metodik innebar inldsning av befintligt material, s6kande av information pa webbplatser och
intervjuer med personer och organisationer.

2.1 Litteratur

Sma mangder primarprodukter dr ett omrade som diskuterats pa Livsmedelsverket och som pa
inget satt dr en fraga som ligger pa is. Det finns en arbetsgrupp som idag aktivt arbetar med
fragorna kring nationella bestimmelser angiaende ’sma mingder” och begreppet “lokalt” pa
Livsmedelsverket och jag har fatt ta del av deras material. Man kan konstatera att det finns vissa
knackfragor rorande detta som maste 16sas for att man ska kunna komma vidare.



Innan jag borjade ta kontakt med linder i Norden och Europa passade jag pa att lista de
notifieringar som kommit in till Livsmedelsverket fran linder som pabdrjat sitt arbete med
nationell lagstiftning inom omradet. Alla medlemsstater ska skicka sina nationella lagstiftningar pa
notifiering sa att 6vriga linder kan komma in med synpunkter. Ett problem som uppdagats och
som giller alla dessa notifieringar dr dock att dr problematiskt att veta hur slutresultatet blir.
Kommissionen kan, efter att medlemsstaten notifierat, ha en sluten diskussion med landet i friaga.
En diskussion som 6vriga medlemsstater inte ens blir informerade om att den pagir.
Medlemsstaterna ska alltid skicka in den fardiga och beslutade lagtexten till Kommissionen, men
att den efter detta blir atkomlig for 6vriga linder ér idag inte en sjilvklarhet.

Internet dr ett annat hjdlpmedel jag anvint mycket. Genom att séka pa hemsidorna till
motsvarande myndigheter, som Sveriges Livsmedelsverk, i andra linder har jag fatt tillgang till
nationella lagstiftningar inom omradet.

2.2 Intervjuer pa Livsmedelsverket

For att fa ett grepp om lidget i Sverige idag har jag intervjuat personer pa Livsmedelsverket med
specialkompetens inom de olika omradena som jag beror i denna uppsats. De primarprodukter
som jag dgnat tid at dr mjolk, dgg, fiskeriprodukter, musslor, kott och kott av vilt, samt
vegetabilier. De personer pa Livsmedelsverket jag har intervjuat dr Susanne Sylvén, Helena
Nordenfors, Rolf Brattstrom, Malin Persson, Krister Scherling och Katarina Biacklund
Stalenheim. Detta dr alla personer som ir ytterst insatta i sitt sakomrade och det har varit mycket
givande att fa samtala med dem. Syftet med dessa intervjuer var att fa information om vilka
produkter som ber6rs och vilka som ligger utanfor begreppet primirprodukt inom de olika
omradena men dven for att fa ett grepp om befintlig lagstiftning, nationell som internationell.
Fragorna som diskuterades gar att hitta i1 bilaga 1.

2.3 Intervjuer med branschorganisationer

I Sverige finns det en hel del aktiva branscher som arbetar fram olika typer av branschriktlinjer,
vilka pa ett foérenklat sitt beskriver for foretagarna hur de kan uppna malen i1 den gillande
lagstiftningen. Dessa branschriktlinjer dr for foretagaren frivilligt att f6lja men ger exempel pa hur
man kan gora for att uppfylla kraven i den mer flexibla och med detta svartolkade EG-
térordningen. For att fd en inblick i om och 1 sadant fall hur olika branscher och
branschorganisationer arbetar med frigorna runt sma mangder primarprodukter och lokal
forsiljning har jag varit i kontakt med nagra av de storre branschorganisationerna inom de olika
primarproduktsomradena. Jag har dven varit 1 kontakt med nagra mindre organisationer och
privatpersoner som arbetar med just sma mangder primérprodukter och férsiljning av dessa
(Tabell 1).



Tabell 1. Kontaktade organisationer och
personer samt vilka som svarat.

Stérre organisationer Respons
Fiskbranschens Riksforbund v
Fiskhilsan \
GRO

Kott- och charkforbundet \
Lantmannen

LRF

Renigarforbundet

Svenska betodlarna v
Svensk figel v
Svensk mjolk v
Svenska dgg

Sveriges fiskares riksférbund
Sveriges grisproducenter V
Sveriges lammkottsproducenter

Sveriges n6tkottsproducenter

Mindre organisationer
Bondens egen Marknad
Livsmedelsforetagarna

LivsmedelsSverige \/

Svensk Lantmat

Privatpersoner
Smabrukaren
Smiskalig slakt
Stafva Gard

Antal svar: 8 av 22

Svarsfrekvens: 36%

Syftet med kontakten med niringen och branschorganisationerna var att se hur begreppen ”sma
mingder” och ”lokalt” skots och hanteras idag 1 Sverige. Kanske finns det en praxis ute 1 landet
som bygger pa erfarenhet och tradition som kan vara till hjilp for det fortsatta arbetet med
nationella bestimmelser pd omradet. Fragorna som stalldes till dessa personer och
branschorganisationer finns i bilaga 2.
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2.4 Kontakt med nordiska lander

Eftersom Sverige bade klimatmassigt och kulturellt ér relativt likt de Gvriga linderna i Norden ar
det intressant att se hur dessa linder arbetat med fragan och hur de resonerar runt begreppen
som berors. For att forsoka fa del av de nordiska lindernas nationella lagstiftning skickade jag ett
mail till redan befintliga kontakter som Ann-Christine Larsson-Ekstrém pa Tillsynsavdelningen,
Livsmedelsverket, hade (Tabell 2).

Tabell 2. Kontaktpersoner samt svar.

Nation [Kontaktperson Respons
Danmark Niels Bolling v
Finland  Harriet Wallin \
Island Gudjon Gunnarsson \
Norge Kristina Landsverk \
Antal linder som svarat: 4av 4
Svarsfrekvens: 100%

Personerna jag kom 1 kontakt med var mycket hjilpsamma och delade girna med sig av deras
arbete. Tanken med detta var att dven om de andra nordiska linderna inte har nagra nationella
bestimmelser 1 dagsliget se hur langt dessa linder kommit i arbetet och hur de resonerade runt
frigorna. Aven detta for att eventuellt kunna f4 hjilp i det fortsatta arbetet med Sveriges
nationella lagstiftning. Eftersom Norge notifierat nationella bestimmelser var det extra intressant
att ta del av deras beslutade bestimmelser f6r att kunna jaimfora det beslutade dokumentet med
det motsvarande som tidigare notifierats. Det mail som skickades till dessa personer finns i
bilaga 3.

2.5 Kontakt med linder inom EU utanfér Norden

For att undersoka hur 6vriga linder i Europa arbetat med nationell lagstiftning och komma i
kontakt med diskussionerna som férts runt begreppen skickade jag ett mail till de kontakter
Ann-Christine Salomonsson pa Tillsynsenheten, Livsmedelsverket, arbetat upp (Tabell 3). Innan
problematiken angaende notifieringarna dok upp skickade jag detta mail till de linder som inte
notifierat nagon lagstiftning inom omradet och som kunde tinkas vara intressanta att ha
uppgifter fran. I och med att problematiken uppdagades skickade jag detta mail dven till de linder
som tidigare notifierat nationella bestimmelser, nimligen Tjeckien och Slovakien. I vissa fall
vidarebefordrades mitt mail till andra personer inom myndigheten som arbetade med dessa
fragor. Det mail som skickades till dessa linder finns 1 bilaga 4.
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Tabell 3. Kontaktpersoner i utvalda Europeiska linder samt svar.

Nation Kontaktperson Respons
Belgien Bart De Racymaecker \
Bulgarien Galya Kostadinova

Estland Edward-Tuudor Sooba \
Frankrike Claire Servoz \
Frankrike Francoise Kremer

Grekland Vasileios Gkantzios

Irland Rob Doyle v
Irland Louise Byrne

Italien Mario Massaro

Iettland Zanda Matuzale

Litauen Alfredas Poudziunas
Nederlinderna [Rik Herbes

Polen Anna Gozdalik

Portugal Anabela Adénis

Ruminien Pamona Clep

Slovakien Jan Stulc

Slovenien Matjaz Gucek

Spanien Paloma Cervera Lucini
Storbritannien |David Millis \
Tjeckien Adela Riegerova

Tjeckien Juraj Petricek

Tyskland Martina Senger-Weil v
Ungern Adrienn Barna

Ungern Zsolt Volford

Osterike Franz Vojir

Antal linder som svarat: 6 av 21
Svarsfrekvens: 29%

3. Resultat

3.1 Nationellt

Att laget ser ut som det gor idag i Sverige beror pa att befolkningen har en bild av riskerna med
olika livsmedel och sjilvklart spelar traditioner en stor roll. Frukt och gront dr i gemene mans
Ogon ofarliga produkter 1 Sverige, dgg dr sammankopplat med salmonella och opastériserad mjolk
anses vara ett halvfarligt livsmedel. Fisk har sedan linge varit méjligt att képa vid torg och man
ser inga storre risker 1 detta. Vilt har av tradition dven det varit ofarligt att kopa direkt av jagaren
medan 6vrigt kott bara képs om det blivit besiktigat pa slakterier.
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Anledningen till att jag inte arbetat med fragan om sma mangder och lokalt vad galler honung i
Sverige ir att arbetet inom detta omrade redan idag kommit vildigt langt pa Livsmedelsverket.
Detta pa grund av en mycket aktiv bransch.

Nir jag var i kontakt med Carina Gossas pa LivsmedelsSverige tipsade hon min om ett av deras
projekt, De lokala matproducenterna och dagligvaruhandeln — Kartliggning, hinder och
mojligheter, férslag. Visserligen gjorde de i detta projekt ingen skillnad mellan primarprodukter
och livsmedel med det ger dnda en bra inblick i var de smad producenterna levererar sina
produkter (Tabell 4) och hur de vanligtvis distribueras till kunden (Tabell 5). Dessutom kan man
se vilken den vanligaste kundkretsen édr (Tabell 6).

Tabell 4. Forsiljningssitt Tabell 5. Distributionssitt
Forsiljningomrade o Distributionssitt %o
Fgna kommunen 315 Gardsforsaljning 57,8
Fgna lanet 36,2 I koparens regi, hamtas vid garden. 42,2
Angransande lin 17,7 Distribution med eget fordon 48,9
Hela lander 10 Samverkan med andra producenter 22,3
Export 46 Transportforetag anlitas 28,7
Summa 100 Summa 100

Tabell 6. Konsumentkrets

Kund/f6rsiljningskanal %
Privatkunder 46,6
Butikskunder 27,8
Restaurang- och storkék 25,6
Summa 100
3.1.1 Mjolk

For att ta reda pa hur liget ar idag i Sverige inom primarproduktionen f6r mjélk har jag varit 1
kontakt med Susanne Sylvén pa Livsmedelsverket och Anders Christiansson pa Svensk Mjolk.

Till primdrproduktionen riknas mjolkning och férvaring av mjolken pa garden. Mjolk som
himtats fran garden dr diremot inte en primirprodukt. Producenten behéver varken godkéinnas
eller registreras om denne dverlater mindre mingder opastériserad mjolk, kolostrum (ramjolk)
eller gradde direkt till slutkonsument direkt pa girden. Producenten far dven leverera kolostrum
till ett lokalt detaljhandelsféretag som i sig levererar direkt till slutkonsument. De
primarproducenter som siljer opastoriserad och obehandlad mjolk far med andra ord enbart goéra
detta direkt till slutkonsument vid sin anlidggning och inte pa annat sitt. Det ér alltsa inte tillatet
f6r en mjolkproducent att silja sin opastoriserade mjolk eller gridde till ett lokalt
detaljhandelsforetag som sedan i sin tur siljer direkt till slutkonsument, vilket ar det vanliga f6r de
flesta 6vriga primirprodukter. Forsiljningen av den opastoriserade mjolken pa garden far heller
inte ske i sidan omfattning att det borjar likna butiksforsiljning, vilket gor att f6rsaljning i
gardsbutiker inte ar tillitet. Diaremot finns det inte bestimda fasta granser pa vad som ar sma
mingder. Oberoende av storleken pa produktionen maste producenten alltid uppfylla kraven i
forordning (EG) nr 852/2004 bilaga I om hygienkrav pa priméirproducenter. Utdver dessa
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bestimmelser ska producenten uppfylla kraven i avsnitt IX 1 bilaga III till f6rordning (EG) nr
853/2004 som giller obehandlad mjolk, rimjolk och mjolkprodukter frin dessa.

Hur farlig opastdriserad mjolk kan vara beror bland annat pa eventuell férekomst av oonskade
mikroorganismer hos mjolkdjurbesittningen (djurhilsa och mjolkarens hilsa), mjélknings- och
rengoringsrutiner, kylkedjan mellan mjolkning och till konsumtion, samt konsumentens
immunologiska status. Barn, dldre, personer under behandling och personer som inte ér fran
regionen och dirfor inte dricker mjdlken regelbundet bedéms kunna vara mer kinsliga.

3.1.2 Agg

Helena Nordenfors pa Livsmedelsverket har bidragit med information angaende dgg som
primirprodukt och leveranser av dessa 1 sma méngder.

Vid produktion av dgg, oavsett storleken pa produktionen, maste alltid kraven i bilaga I till
forordning (EG) nr 852/2004 uppfyllas. I denna bilaga kan man lisa om kraven pa
primirproducenter och hygienen pa produktionsanliggningen. I Sverige ska alla de
dggproducenter som klassas som foretagare dessutom vara med i den obligatoriska
salmonellakontrollen. De producenter som inte dr yrkesmissiga utan har hobbyverksamheter kan
ansluta sig till den frivilliga salmonellakontrollen. De flesta stora producenterna 1 Sverige ar
anslutna till branschorganisationer och den stora branschorganisationen édr Svenska Agg, med det
finns dven mindre som exempelvis Foreningen Svenska frigangshéns och en f6r ekologiska
virphéns. De mindre organisationerna har ett nira samarbete med Svenska Agg.

Inom dggproduktionen ir det uppsamling av dgg, transport mellan byggnader pa garden och
lagring av dgg hos producenten som klassas som primarproduktion. Diaremot ingar inte
dggpackerierna inom begreppet primirproduktion. For att fa leverera sma mingder dgg behover
producenten varken vara registrerad eller godkiand och dggen far siljas direkt till slutkonsument,
antingen pa garden eller pa en lokal marknad eller ett torg. Daremot far inga dgg siljas till lokala
detaljhandelsforetag, dven om dem i sig saljer direkt till slutkonsument. Det vanligaste sittet som
torsiljningen av dgg sker idag dr vid en gardsbutik. Néagra enstaka producenter anvinder sig av
torgmarknader vid lokala marknader men anvindningen av Internet ar inte utbredd.
Anvindningen av Internet skulle visserligen kunna vara av intresse for producenter som siljer
gronsakslador men da dgg ar relativs stotkansliga forsvarar det transporten till konsumenten.

I Livsmedelsverkets foreskrifter om livsmedelshygien (2005:20) kan man 1 40 § ldsa att det finns
speciella bestimmelser om honsigg i férordning (EG) nr 1028/2006 om handelsnormer for dgg.
Dir star dven att producenter som siljer dgg direkt till slutkonsument pa produktionsenheten, pa
en lokal offentlig marknad eller genom f6rsaljning fran dorr till dorr i produktionsregionen inom
landet inte behover uppfylla dessa krav. Vidare kan man lisa att producenter som inte har fler dn
50 varphons dr undantagna dven fran kravet att mirka dgg som siljs direkt till slutkonsument,
forutsatt att namn och adress pa producenten anges vid férsaljningstillfallet. Vid forsaljning direkt
till slutkonsument finns det dven ett undantag fran kravet pa markning av férpackningen,
diremot ska det tydligt framga vilket bast fore-datum det dr pa dggen vid forsaljningstillfillet.

Fasta bestimda grinser pa vad som dr sma mingder finns inte 1 dagens lagstiftning, och det fanns
inget liknande i var gamla livsmedelslagstiftning heller (innan 1 januari, 2000). Eftersom
producenterna bara far silja direkt till slutkonsument och da producenten eller dennes familj ar
de som maste skota forsaljningen finns det roster som anser att forsaljningen ar sjalvreglerande.
De menar att bestimmelserna runt vilka som far skota forsiljningen och till vilka forsiljning far
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ske haller mangderna som siljs nere pa sma volymer och att det aldrig kommer upp till storre
volymer.

3.1.3 Fiskeriprodukter

For att fa insikt i primédrproduktionen for omradet fiskeriprodukter har jag varit i kontakt med
Rolf Brattstrom pa Livsmedelsverket och Ulf-Peter Wichardt pa Fiskhalsan.

Fiskeriprodukter skiljer sig nagot fran primarprodukter inom 6vriga omraden. Nar det galler fisk
riknas fisken dven som primirproduktion efter slakt, avblodning, borttagning av huvud, rensning
av bukorgan och borttagning av fenor. Begreppet primirproduktion innefattar fisket, hanteringen
av fisken, kylning, foérpackning infor transort och sjalva transporten till exempelvis auktionshallar
eller dylikt. Ut6ver detta innefattas dven uppfédning och slakt av odlad fisk. Produkter som
kriver vidare bearbetning av fiskeriprodukten, som till exempel filéskirning eller
vakuumférpackning, dr inte lingre en primirprodukt. For att producenterna ska fa silja sma
mingder primarprodukter krivs inget tillstind om férsaljningen sker direkt till slutkonsument
eller till lokalt detaljhandelsforetag som i sig levererar direkt till slutkonsument. Producenten
maste se till att kraven i bilaga I dll férordning (EG) nr 852/2004 ir uppfyllda. Dessutom giller
for verksamheten kraven i férordning (EG) nr 853/2004. Producenten maste alltid ange var
ravaran ar fangad, och om den ir odlad maste land anges.

Hilsokontroll av odlad fisk bedrivs av flera olika skil men huvudsyftet ir att f6rsakra sig om att
verksamheten inte riskerar att sprida smittimnen eller parasiter till vild fisk eller till annan
tiskodlingsverksamhet i samma vattenomrade, vilket givetvis paverkar livsmedelssikerheten och
ar pa sa satt intressant dven ur denna synvinkel. For narvarande finns tva parallella
’fiskhilsokontrollprogram™ i1 Sverige, det obligatoriska och det frivilliga programmet. Om man
som primarproducent har en produktion pa mindre 4n 5 ton finns inget krav pa att vara med i det
obligatoriska fiskhalsokontrollprogrammet. Producenter som har en produktion som 6verstiger 5
ton maste vara med 1 kontrollprogrammet. Deltagande i det frivilliga programmet dr som namnet
indikerar, frivilligt. Fiskhédlsan FH AB idr huvudman f6r detta program. Anslutningsgraden till det
frivilliga programmet har under aren varierat mellan 85-100 %.

Nir det giller producenterna inom fiskeribranschen, pa livsmedelsomradet, kan dessa i stora drag
delas upp i olika grupper. Deltidsodlingar, som oftast har en produktion under 5 ton dven om
producenter med en produktion pa upp till 20 ton hamnar i denna grupp. Producenterna inom
denna grupp kan inte ekonomiskt f6rsorja sig pa produktionen. Vanligast f6r dessa ar
bryggforsaljning, alltsa enbart direkt till slutkonsument. Fisken ar antingen bara avblodad eller
dven urtagen. Forsiljning dr sisongsbetonad och sker under sommaren, ofta via bat. Nagra av
dessa har dven ett litet rokeri dér de roker, antingen hela fiskar eller fileade fiskar. Andra gruppen
ar familjeféretag med produktion pa mellan 40 och 75 ton. Dessa har godkinda
beredningsanliggningar och den stora delen av produktionen, och dirmed vinsten, gors pa
beredningsanliggningen och beredningen, inte odlingen. Producenterna inom denna grupp siljer
sina produkter inom linsregionen pa marknader och ibland dven till finlandsfarjor. I Sverige finns
mellan 5 och 10 foretag som tillhér denna grupp men det handlar 1 dessa fall oftast om
bearbetade varor och hér darfor inte till primarproduktionen. Tredje gruppen har en produktion
pa mellan 75 och 400 ton, men denna grupp har i stort sett forsvunnit helt da det inte finns
nagon lénsamhet f6r produktionsanliggningar i denna storlek lingre. Diremot de
produktionsanlidggningarna som har en produktion pa 1000 ton och uppat har en ekonomisk
l6nsamhet. Detta dr en helt annan typ av produktion och hir finns inga eller valdigt sallan
sidospar med forsiljning av primarprodukter. Det finns varken intresse eller tid f6r den typen av
aktivitet.

15



Vanligast ir att forsilining sker frin bat vid kaj. Aven stora havsfiskarna har méjlighet att gora
detta men intresset ar lagt hir dven som for de storre fiskodlarna. Volymmassigt ar det en
torsvinnande liten mingd som siljs som primarprodukter. Stora fiskare har inte tid att silja vid
kaj, de tjanar daligt pa det och forlorar virdefull tid pa denna typ av verksamhet. Forsiljning med
hjalp av fiskbilar har ddremot 6kat. De fyller ofta pa i Goteborg och dker norrut for att silja
fisken men fiskarna ar sillan faingade av de som kor bilen och verksamheten hor darfor inte till
begreppet primirproduktion. Sjébodar kan ha rokerier och detta hamnar ofta i en grazon och
behandlas som ett gransfall. Egentligen ska denna typ av verksamhet bedomas efter reglerna 1
forordning (EG) nr 853/2004 men oftast gors det inte da forsiljningen ar sdsongsbetonad och
det handlar om mycket sma mangder. Istillet klassas dessa 1 manga fall som en detaljhandel vilket
innebdr att reglerna i férordning (EG) nr 852/2004 giller.

Det finns idag inga bestimda fasta grinser 1 Sverige f6r vad sma mingder fiskeriprodukter
innebdr. Diremot finns det 1 Fiskeriférordningen (SFS 1994:1716) en nollgrins vilket innebir att
man sa fort man producerar en fisk omfattas av reglerna som producent. Dessutom kriver
Miljobalken (SFS 1998:808) att alla som producerar eller anvinder sig av 6ver 40 ton foder, vilket
motsvarar ca 35 ton fisk, ska anmila sin produktion.

Livsmedelsverket har 1 Frageladan pa Livstecknet tidigare betraktat 500 kg fisk per vecka som en
ovre grins pa sma mangder. Livsteck.net ar en webbplats for all personal inom den offentliga
livsmedelskontrollen och fungerar som ett stod i de beslut som tags. Om man ser till praxis har
en magisk grins varit 5 ton men det har inget riktigt lagstéd idag. Nir produktionen gar 6ver 5
ton blir det mer industriellt, men om grinsen ska ligga dir eller hogre, 10 eller 20 ton, dd denna
grins fanns i Miljobalken foérut ar oklart. Nédringen anser att det dr onddigt att begrinsa begreppet
”lokalt” mer dn inom Sverige da leveransmojligheterna begrinsar hur man egentligen kan
genomfora forsiljningen och fortfarande leverera sikra livsmedel. Diremot édr de 6verens om att
det ar bra med tydliga och definierade grinser.

3.1.4 Tvaskaliga blotdjur

Malin Persson pa Livsmedelsverket har bidragit med information om laget i Sverige idag vad
giller tvaskaliga blotdjur.

Tvaskaliga blotdjur, innefattar blamusslor, hjartmusslor och ostron. I Sverige odlas idag tva olika
typer av ostron. Ytterligare tva musslor hor till denna djurgrupp men da de inte odlas i Sverige
kommer jag inte att nimna dem mer. Verksamheter som berérs inom primirproduktionen ar
upptag av antingen en fiskare eller en odlare. Dessa skickar fangsten, tillsammans med ett
registreringsdokument, till antingen en leveransanldggning, atersittningsomraden eller en
reningscentral. Efter att fingsten varit pa en leveransanliggning skickas de till en grossist eller
detaljhandel.

De upptagare som finns i Sverige dr av den storre sorten och dessa har inga butiker i samband
med produktionsstallet. Hur forsaljningen hanteras till de anstillda ar inte kiant. Det férekommer
siakert forsiljning till butiker i det tysta ddr musslorna inte gar via en leveransanliggning, vilket de
enligt lag méste, men den verksamheten ar svar att komma at. Intresset for att sdlja musslor i sma
mingder till slutkonsument eller till ett detaljhandelsforetag ar svagt, nagot storre ér intresset
bland ostronproducenterna da dessa vill kunna silja direkt till restauranger.

I Livsmedelsverkets foreskrifter om livsmedelshygien (LIVSES 2005:20) gér det att lisa om
kraven pa producenter som levererar sma mangder och dessa skiljer sig beroende pa till vem
torsiljningen sker. Producenter som siljer sma mangder primirprodukter till detaljhandelsféretag
maste folja kraven i bilaga I i férordning (EG) nr 852/2004 samt bilaga I1T avsnitt 7 i férordning
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(EG) nr 853/2004. Producenter som levererar enbart till slutkonsument, alltsa privatpersoner, ska
uppfylla kraven i bilaga III avsnitt 7 i férordning (EG) nr 853/2004.

Vid fragor om leveranser av sma méngder primirprodukter och vad som anses vara sma mingder
har svaret 50 kg/upptag getts. Vad det kommer frin dr oklart och kan ses som lite udda eftersom
ett upptag kan goras vildigt frekvent om det handlar om stérre odlare och fiskare. De
producenter som plockar musslor f6r hand anvinder sig av en kratta och gar oftast inte ut mer an
tre ginger per vecka och for dessa kan det vara indamaélsenligt med en grins pa 50 kg/upptag.
De storre odlarna anvander sig av sickar som rymmer 1 ton odlad mussla per upptag och i
jimforelse med det kinns 50 kg som en liten mangd. Men det har inte spekulerats kring nagon
beslutad grins med det dr 6nskvirt med en tydlig grins. Dels for att alla odlare och fiskare ska
veta vad som giller och dels for att underlitta en rittssiker kontroll av anlidggningarna.

3.1.5 Tama hov- och kl6vdjur, vilt och kétt fran vilt

Krister Scherling pa Livsmedelsverket har forsett mig med information och kunskap angiende
primirproduktionen inom detta omrade, detta giller iven Margareta Aberg-Andersson frin
Sveriges Grisproducenter och Ake Rutegird frin Kott och charkférbundet.

Till primédrproduktion inom omradet vilt och koétt fran vilt riknas jakt, avlivning och urtag av inre
organ vid direkt anslutning till den plats dir djuret fillts. Aven lagring och transport av vilt som
fortfarande bir pils, respektive fjaderdrikt, till en vilthanteringsanliggning, direkt till
slutkonsument eller till ett detaljhandelsforetag som 1 sin tur levererar direkt till slutkonsument
innefattas i begreppet primarproduktion. Med andra ord ir det vilt som har kvar pils respektive
fjaderdrikt som dr primérprodukt och det dr dessa som inte omfattas av hygienférordningarna
EG nr 852/2004 och EG nr 853/2004. Kott riknas inte som primédrprodukt och borde darfor
omfattas av bestimmelserna i de bagge hygienférordningarna. Men trots att kott inte ar en
primérprodukt finns ett undantag i artikel 1.3 ¢) i férordning (EG) nr 853/2004 som innebir att
dven sma mangder kott fran frilevande vilt och hignad kronhjort (som ar forklarad fri fran
tuberkulos) inte omfattas av kraven i forordning (EG) nr 853/2004 pa bland annat
kottbesiktning. For bjorn och vildsvin, bland annat, finns det diremot ytterligare nationella
bestimmelser. I 8-30 § i Livsmedelsverkets foreskrifter om livsmedelshygien (LIVSEFS 2005:20)
star det att dessa djur alltid ska levereras till en vilthanteringsanliggning och inte direkt till en
konsument. Det finns dven speciella bestimmelser for jigarens leveranser av sma méngder kott
fran djur som ar mottagliga for trikinos, som innebir att dven dessa ska levereras direkt till en
vilthanteringsanliggning,.

Idag finns det inga bestimda grinser f6r vad som riknas som sma mingder och begrinsningen
tor vad som klassas som lokalt for forsiljning dr Sverigesrikes grinser. Diaremot finns det sedan
ar 1985 ett krav pa att alla jagare ska avligga jagarexamen. Utéver det ska personer som jagar vilt
och har 1 syfte att slippa ut kottet pa marknaden ha tillrdckliga kunskaper i viltpatologi och
hantering av vilt f6r att kunna géra en forsta undersdkning av djuret pa den plats det fillts. Dessa
krav pa extra kunskaper i viltpatologi och hantering krivs inte vid leveranser av sma mangder
viltkott.

I Livsmedelsverkets Vigledning for jigarens leveranser av sma méngder primarprodukt har de
angett grinser for vad Livsmedelsverket anser bor gilla som 6vre grins nir det kommer till sma
mingder av primarprodukter av vilt och kott av vilt. Om en jdgare levererar storre mangder bor
dennes leveranser enligt Livsmedelsverket inte riknas som sma mingder. Antalet djur eller
enheter som anges giller for varje individuell jagare. For storvilt anses smd mingder ga upp till 25
enheter primarprodukter av storvilt per jagare och ar och for smavilt anses det vara upp till
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10 000 smavilt per jagare och ar. For storvilt ar en enhet detsamma som en vuxen ilg och i
vigledningen finns en tabell till hjilp for att rikna om andra storvilt till enheter.

Nir det kommer till tama hov- och kl6évdjur ar primédrprodukten, precis som for vilt, djur med
pals. I Sverige férekommer sillan, om dn nagonsin, handel med sma mingder av denna typ.
Denna tradition finns inte i Sverige och kommer troligtvis inte uppkomma heller.

3.1.6 Fjiderfd och hardjur

Aven nir det giller fjaderfa och hardjur har Krister Scherling pa Livsmedelsverket bistatt mig
med information.

I Sverige fanns det, innan 20006, i den nationella lagstiftningen regler om méjligheten att slakta
egenuppfédda djur utan utan att lita en veterinir utfora veterinirkontroll. Aven de nya reglerna
tillater forsiljning av kott, direkt till slutkonsument eller till ett lokalt handelsféretag som 1 sig
siljer direkt till sjutkonsument. For fjiderfd och hardjur finns en grins pa hégst 10 000 djur per
ar. I Sverige forekommer sillan handel med sma mingder av denna typ. Precis som f6r tama
hov- och klévdjur finns inte denna handelstradition i Sverige och kommer med all sikerhet inte
uppkomma heller.

3.7 Vegetabilier

Inom omradet vegetabilier har Katarina Biacklund Stidlenheim pa Livsmedelsverket och Anders
Linskvist fran Svenska Betodlarna bistitt mig med information om liget idag i Sverige.

Inom detta omrade dr det odling och skord av gronsaker, frukt och bir som riknas till
primirproduktionen. Aven skéljning eller tvittning av vegetabilierna samt bortrensning av blast
och blad eller sortering av frukt hor till primarproduktionen men om de skalas, rivs eller skirs
upp pa nagot sitt hor vegetabilierna inte till priméirproduktionen. For alla verksamheter utéver
groddar krivs ingen registrering eller godkdnnande f6r producentens forsiljning av sma mingder
primarprodukter direkt till slutkonsument, 1 gardsbutik eller pa lokal marknad, eller till lokalt
detaljhandelsforetag som i sig siljer direkt till slutkonsument. Att produktion och férsiljning av
groddar inte berdrs av undantaget fran registrering eller godkdnnande dven vid sma mingder
beror pi att det férekommit en hel del hygieniska problem med bland annat fall av salmonella.
Vid en produktion av groddar maste producenten alltid uppfylla kraven f6r primarproduktion i
bilaga I i férordning (EG) nr 852/2004, oavsett stotlek.

Utover undantagen fran hygienférordningarna ir firsk frukt och farska gronsaker undantagna
fran kravet pa datummirkning, bast fére-datum. Undantag giller diremot inte groende frén och
produkter som groddar av baljvaxter.

Branschen ar inte speciellt aktiv i frigan om forsiljning av sma mangder da detta inte har
uppfattats som ett problem. Det har i tidigare lagstiftning inte funnits granser for vad sma
mingder innebir och det finns roster som inte tycker att det behovs i framtiden heller. Idag fors
ett arbete med att ta fram branschriktlinjer inom detta omrade men inga andra fragor har varit
uppe for diskussion, exempelvis fragan om sma mingder och lokal f6rsiljning.

Den vanligaste typen av forsiljning av vegetabilier 4r genom torgmarknader och girdsforsiljning,
vilket 4r reglerat i Livsmedelsverkets foreskrifter om livsmedelshygien (LIVSFES 2005:20). Har
finns speciella bestimmelser f6r bland annat stenmurklor som maste forvillas innan de far
sldppas ut pa marknaden. Anledningen till att inget annat ér reglerat i lagstiftning ar for att det
traditionellt 16ser sig sjilvt alternativt dr sjilvreglerande. Men detta var innan problematiken med
EHEC blev kint, eftersom regelverket arbetades fram innan 2006. Idag har man mer kunskap
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och insikt i farorna med exempelvis vattnet som anvinds for bevattning. Farorna och riskerna ar
kopplade till hur man vattnar, nir under produktionen och vilken produkt man vattnar. Sallad till
exempel suger at sig vattnet, och dirmed patogenerna, via rotsystemet och eftersom produkten
konsumeras obehandlad far konsumenten i sig dessa.

All mirkning av frukt och gront, oavsett mingd, ska folja de kvalitetsnormer enligt de sa kallade
marknadsordningarna som tagits fram for frukt och gronsaker. I stort handlar detta om att
frukterna och gronsakerna som siljs ska vara sunda, goda, av marknadsmassig kvalitet och
dessutom vara markta med ursprung. Egna produkter som siljs vid en gardsbutik behéver inte
vara mirkta men vid all annan forsiljning giller kravet pa ursprungsmirkning. Om detta gar att
lisa i forordning (EG) nr 1580/2007 om tillimpningsforeskrifter for radets forordning (EG) nr
2200/96, (EG) nr 2201/96 och (EG) nr 1182/2007 inom sektorn for frukt och gronsaker och
forordning (EG) nr 1221/2008 om tillimpningsforeskrifter for ridets forordning (EG) nr
2200/96, (EG) nr 2201/96 och (EG) nr 1182/2007 inom sektorn for frukt och gronsaker nir det
giller handelsnormerna. Den senare dr en dndring av den forra men har inte lagts in i
forordningstexten dn. Det handlar om ett konsumentskydd, vid forsiljning vid ett torg vet
konsumenten inte sikert att det 4r producenten man handlar av men det kan man vara siker pa
om man aker till girden och handlar.

3.2 Internationellt

Det ir en stor spridning mellan hur linderna i Europa har arbetat med nationella bestimmelser
angiende sma mingder primirprodukter och begreppet lokalt. Over lag kan man siga att de
nyare medlemsstaterna arbetat hart med den nationella lagstiftningen och de har dven tydligare
bestimmelser med angivna grinser 1 siffror. Vegetabilier dr ett omrade som i stort sett ér helt
oreglerat, medan mjolk, vilt och kott fran vilt dr de omraden som flest linder reglerat (Tabell 7). 1
bilaga 5 finns en mer utforlig tabell med faststallda grianser for de olika primarprodukterna i de
linder som framtagit sidana och dven forklarat vad linderna anser vara lokalt.

Tabell 7. Sammanfattning av vilka omrdden olika linder tagit fram nationella bestimmelser om.

Fiskeri- Vilt &
Land |Mjolk Agg produkter Fjiderfi & kott Vegetabilier Honung Overgripande Ingen
& musslor  hardjur  frin vilt
Belgien X X X X X X
Danmark | X X X X X X X
England X
Estland X
Finland X X X X
Frankrike X X X X
Irland X X
Island X
Italien X
Norge X X X X
Slovakien | X X X X X
Tjeckien X X X
Tyskland X X
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Freddie Tistén pa Regelavdelningen pa Livsmedelsverket har, for att ta reda pa hur
anmilningsirendet av nya nationella bestimmelser ”normalt” ska se ut, varit i kontakt med
Kommerskollegiet och tittat i TRIS (Tecnical Regulations Information System). Ett férslag till
tekniska foreskrifter anmals till kommissionen fran en medlemsstat. Kommissionen skickar ut
anmalan samt foreskriftsforslaget till 6vriga medlemsstater. En sd kallad frysningsperiod pa tre
manader borjar fran dagen da anmalan togs emot av kommissionen. Texterna 6versatts till
gemenskapsspraken, vilket tar olika ling tid beroende pa hur manga sidor forslaget ar pa, och
liggs ut i TRIS. Under frysningsperioden kan savil kommissionen som en medlemsstat reagera
pa anmilan, antingen genom att limna kommentarer eller ett detaljerat utlatande. Under denna
tidsperiod far den anmilande medlemsstaten inte anta forslaget. Ett detaljerat utlatande forlinger
frysningsperioden med ytterligare tre manader, dvs. till sex manader riknat fran mottagandet av
anmilan, medan en kommentar inte paverkar lingden pa frysningsperioden. I TRIS syns om
kommissionen eller en annan medlemsstat reagerat pa forslaget. Den anmilande medlemsstaten
maste i ett yttrande till kommissionen redogora for vilka dtgirder som kommer att vidtas med
anledning av ett inkommet detaljerat utlitande. I denna del av processen f6rs ofta slutna
diskussioner mellan kommissionen och den berérda medlemsstaten om hur problemen kan
undanrdjas. Slutresultatet blir antingen foreskrifter 1 en modifierad form eller si dras den helt
tillbaka. Freddie har gjort en 6versikt av hur manga slutliga texter som finns tillgingliga i TRIS
och dessvirre dr det svart att hitta nagra overhuvudtaget och beror detta troligtvis pa att
medlemsstaterna inte fullg6r sin skyldighet att utan dréjsmal skicka in den reviderade texten.
Dessutom aterges de slutliga texterna endast pa originalspraket och Gversitts inte ens till
gemenskapsspraken.

3.2.1 Belgien

I'1 § artikel 1 kapitel 11 1 Belgiens kungliga férordning om hygienregler for livsmedel av
animaliskt ursprung, av den 22 december 2005, faststills att férordningen giller for direkta
leveranser av sma mangder primirprodukter frain producent till slutkonsument eller till lokala
detaljhandelsforetag, som 1 sig levererar direkt till slutkonsument. Férordningen giller dven for
direkta leveranser av sma mangder kott fran producenten samt f6r direkta leveranser av sma
mingder vilt eller kott av vilt fran producent direkt till slutkonsument eller till lokalt
detaljhandelsforetag, som levererar till slutkonsument. Diaremot ska férordningen inte tillimpas
pa slakt av grisar, far, getter, fjaderfd, kaniner och vilt vars kott dr avsett £6r konsumtion inom
hushallet. Kapitel II 1 samma férordning behandlar primarprodukterna obehandlad mjolk, dgg,
fiskeriprodukter, levande musslor, kammusslor som fangats 1 vilt tillstaind, kott fran fjaderfd och
hardjur samt viltkott.

For direkta leveranser till slutkonsumenten eller till lokalt detaljhandelsféretag av obehandlad
mjo6lk ska produktionen och sammanhingande verksamhet 6verensstimma med del A 1 bilaga I
till férordning (EG) nr 852/2004 samt kraven i kapitel I avsnitt IX i bilaga III i férordning (EG)
nr 853/2004.

For att producenten ska fa leverera dgg direkt till slutkonsumenten och lokalt detaljhandelsféretag
ska produktionen och beroende verksamhet 6verensstimma med kraven i del A i bilaga I till
forordning (EG) nr 852/2004 och i kapitel I avsnitt X i bilaga I1I till f6rordning (EG) nr
853/2004. Producenter som har ett maximalt dgande av 50 virphons ir inte skyldiga att stimpla
dggen enligt forordning (EG) nr 1907/90, av den 26 juni 1990, om vissa handelsnormer for dgg
(numera ersatt av EG nr 1028/2006) under forutsittning att dggen siljs pa den lokala marknaden,
att den lokala marknaden ar begrinsad till den marknad som halls 1 staden dir producenten har
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sin anldggning och i angrinsande kommuner. Dessutom maste producentens namn och adress
vara tillgingligt under forsiljningen.

For att en producent ska fa silja sma mingder fiskeriprodukter till detaljhanteringsféretag maste
kraven i bilaga I till férordning (EG) nr 852/2004 och de hogre krav for fiskeriprodukter som
anges i bilaga III avsnitt VIII i férordning (EG) nr 853/2004 vara uppfyllda. Utover dessa regler
har ytterligare bestimmelser gjorts f6r levande musslor och kammusslor som fangats i vilt
tillstand. For direkta leveranser av smd mingder levande musslor till slutkonsument ska
producenten uppfylla de bestimmelser som anges i bilaga I kapitel I avsnitt 2 och fo6r
producentens direkta leveranser av levande musslor till detaljhanteringsféretag maste
producenten uppfylla kraven for primérproduktion som anges i bilaga I till f6rordning (EG) nr
852/2004 och kraven for levande musslor som avses i bilaga III, avsnitt VII i forordning (EG) nr
853/2004. Nir det giller kammusslor som fangats i vilt tillstind ska producenter som levererar
till slutkonsument eller detaljhanteringsforetag folja kraven for primérproduktion som anges i
bilaga I till férordning (EG) nr 852/2004 och kraven pa kammusslor som skordas utanfor
klassificerade produktionsomraden som anges i bilaga I1I avsnitt VII kapitel IX i férordning
(EG) nr 853/2004.

Producentens direkta leverans av hela slaktkroppar av fjaderfd och hardjur till lokala
detaljhanteringsforetag, forutsatt att djuren slaktas pa garden, ska uppfylla kraven pa slakterier f6r
fijaderfa eller hardjur i férordning (EG) nr 853/2004. Producenter som levererar slaktkroppat av
fjaderfd och hardjur direkt till slutkonsumenten pa produktionsplatsen eller till den lokala
marknaden i en utstrickning av hogst 1000 djur per ar ska endast uppfylla bestimmelserna i
forordning (EG) nr 852/2004.

For att en jagare ska fa leverera sma mingder vilt eller kott av vilt maste denne folja vissa
bestimmelser. Bland annat ska vildsvin och andra arter som dr mottagliga for trikinos analyseras
och jigaren maste ha foljt utbildningen som avses 1 kapitel I avsnitt IV i bilaga III i f6rordningen
(EG) nr 853/2004.

I avdelning III 1 ett Kungligt dekret om livsmedelshygien, av 22 december 2005, faststills
bestimmelse om direkta leveranser av sma mangder vegetabiliska primérprodukter fran
producent till slutkonsument. I artikel 15 framgar det att sma méngder innebir den arliga
avkastningen fran ett omride pa 50 tunnland potatis och/eller den étliga avkastningen frin en yta
pa 10 hektar per arter av gronsaker eller frukt som odlas med hogst 50 hektar i totalyta. Fortsétter
man till artikel 16 star det att den producent som levererar sma mingder direkt till slutkonsument
ska fora journal 6ver anvindandet av vixtskyddsmedel och biocider och resultat fran eventuella
prov ska noteras i registret. I artikel 17 meddelas att primarproducenten i fraga ska uppfylla de
hygieniska krav som anges i bilaga I, del A, I1, 5, i Férordning (EG) nr 852/2004.

3.2.2 Danmark

I Danmarks Vigledning om livsmedelshygien (VE] nr 9440), av den 25 juli 2008, kan man hitta
bestimmelser vad giller smd méngder primirprodukter. I avsnitt V stir det 6vergripande om vad
som giller primirproducenter samt vad och hur de far silja sina primirprodukter. I detta avsnitt
star det bland annat att primarproducenter far silja smd mingder primarprodukter till exempel
gronsaker, obehandlad mjolk, dgg, fisk, eller mindre mangder kott av fjaderfa, kaniner, hagnat
eller frilevande vilt direkt till slutkonsument nir konsumenten himtar produkterna fran
primirproducenten. Fjaderfd, kanin och hdgnat fjadervilt far saluforas i form av icke-urtagen
kropp, men mojligheten for producenten att silja plockade eller fladda, hela djur finns ocksa.
Dessutom fér vissa producenter silja sma mangder primirprodukter eller sma miangder kott till
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butiker som siljer direkt till slutkonsumenter. Detta giller jordbrukare som odlar vaxter som
morotter, jordgubbar, dpplen, osv., det giller dven biodlare som siljer honung och jagare far silja
sma mangder av vilt till aterforsiljare som dr auktoriserad att ta emot denna typ av
primérprodukter.

Uppfédning av fjaderfd, kaniner och hignat vilt samt nedldggning av djuren ér primarproduktion
vilket medfor att verksamheten ska uppfylla de regler f6r primarproduktion som finns i bilaga I i
forordning (EG) nr 852/2004. Slakt av fjaderfi, kaniner och hignat fjadervilt och forsiljning av
kott fran dessa fran privatbostader ska folja reglerna i kapitel III bilaga I 1 f6rordning (EG) nr
853/2004. 1 kapitel 42 gar det att lisa mer ingdende vad som giller jigare och deras leveranser av
vilt eller kétt av vilt. Nar en jdgare fallt ett vilt kan han antingen ldimna in djuret till en
vilthanteringsanliggning eller leverera direkt till slutkonsumenten alternativt ett
detaljhanteringsforetag med behorighet. Nir leveransen sker till en vilthanteringsanliggning ska
alla delar av det nedlagda viltet som regel limnas in, inklusive alla organ. Det finns dock ett
generellt undantag for storvilt, sisom hjortdjur och vildsvin, d4 mag/tarmapparaturen inte
behover limnas in till anldggningen. Det samma giller 61 betar och horn. En jigare kan dven
vilja att Overlata sma mingder vilt eller kott fran vilt direkt till slutkonsumenter eller till lokala
detaljhandelsforetag. I dessa fall finns det krav pa att djur som ar mottagliga for trikinos, sisom
vildsvin, skall undersokas for trikiner. Jagare som ér anstillda av privata eller offentliga markégare
har normalt inte ritt till det fallda viltet och klassas dirfor inte primarproducenter. Om
markdgaren vill silja det fallda viltet eller viltkottet direkt till slutkonsumenten, maste detta 1
princip ske genom en auktoriserad aterforsiljare. Aterférsiljare kan silja viltet som erhallits frin
en vilthanteringsanligening, dir det kontrolleras av en officiell veterindr. Diremot kan en
markigare silja det nedlagda viltet omgaende till deltagande jdgare och hjilpare utan tillstind eller
vara registrerad. Personer som har deltagit i jakten som jigare och hjilpare far da endast anvinda
viltet eller kott fran viltet i det egna hushallet.

I Danmarks Guide f6r godkidnnande och registrering av livsmedelsforetag (Autorisation Guide)
star det under kapitel 4 punkt 2 att foretag verksamma inom primirproduktionen och diarmed
sammanhingande verksamhet ska registreras. Primarproducenter som enbart har vegetabiliska
produkter och som endast har forséljning av primirprodukter pa girden omfattas inte av kravet
pa registrering. Biodlare, som bara har gardstorsiljning och levererar sma mingder av honung till
slutkonsumenter och detaljhanteringsféretag dr ocksda undantagna fran skyldigheten att registrera
sig som primirproducent. Diaremot ska biodlare som levererar bidrottningsgelé registreras.
Enligt punkt 3 i kapitel 4 4r vissa typer av primirproduktion sa kinsliga att det ur ett
livsmedelssikerhetsperspektiv kriver tillstand. Exempel pa sidana verksamheter ér odling av
groddar och tankfartyg. Produktion av bongroddar och liknande skott ér dven dessa sa pass
kansliga att verksamheten maste godkannas. Detta innebir att privata foretag inte kan producera
skott, inte ens for att anvinda 1 sin egen verksamhet, om de inte har tillstand att gora det.
Produktion av krasse dr ddremot inte féremal f6r godkdnnande.

Kapitel 5 har hand om primarproducenters direktleverans till slutkonsumenten vid
gardsforsiljning. Gardsfoérsaljning hos primirproducenter ir enligt detta kapitel en direkt leverans
av sma mingder obearbetade primarprodukter och kétt av fjaderfi, kaniner och vilt fran sin egen
gard till slutkonsumenten. Gardsforsiljning praglas av att den forekommer 1 begransad
utstrickning och att forsiljningen ér beldgen i ett separat rum. Biodlare kan dessutom, inom
begreppet gardsforsiljning, leverera till detaljhanteringsféretag, precis som jdgare pa ett nagot
begrinsat sitt kan leverera till vissa dterforsiljare. De animaliska produkter som kan séljas pa
garden utéver honung ar dgg, mjolk eller fisk och skaldjur, men inte musslor, manteldjur eller
snackdjur.
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Tolkningen av ”sma mangder” har tonvikten pa att forsaljningen inte dr av stor ekonomisk
betydelse for jordbruket. Sma mingder fjaderfd bedéms vara ett antal pa hogst 500 faglar arligen.
Det dr ocksa en forutsittning att fjaderfa har slaktats och att eventuell férsiljning sker pa garden,
diremot finns det inget krav pa att forsiljning ska vara jamnt fordelad 6ver aret. Nar det kommer
till hardjur bedéms sma mangder vara hégst 500 stycken érligen, som for fjaderfa. Det dr dven for
hardjur en férutsittning att savil slakt som avhudning sker pa garden dir de dr uppfoda. For de
gardar som har hiagnat fjidervilt giller samma villkor som f6r vanliga tamfjaderfd, inklusive
grinserna for marknadsforing. Gardstorsiljning av fisk och kraftdjur kan géras endast i mindre
utstrackning, vilket beraknas vara omkring 4000 kg per ar. Musslor, tagghudingar, manteldjur och
marina snickor far som nimnts ovan inte siljas pa gairden. Sma mangder mjolk anses vara hogst
70 liter per vecka, under vissa villkor. Det maste siljas som rd och obehandlad (opastériserad och
ohomogeniserad) och fir bara levereras 1 forpackningar som konsumenten har med sig.
Producenter som har en foérsaljning av dgg far bara anvinda sig av nya foérpackningar och inte
gamla férpackningar som kunderna tar med sig. For jagare innebdr sma mangder 5-10 stycken
klovbirande storvilt och 500 stycken smavilt. Leverans skall ske direkt till konsument f6r
anvindning i dennes hushall. Viltet far avhudas eller plockas, organ kan tas tillvara, och kroppen
tar styckas upp i mindre stycken. Biodlare kan, utan att vara registrerad, silja sma mangder av
honung och andra biprodukter, till den enskilde konsumenten och detaljhandelsforetag. Sma
mingder har 1 detta fall bedomts som hogst 4000 kg per ar.

3.2.3 England

I Storbritannien har de utarbetat nationella foreskrifter och de anser att livsmedelsforetagare som
bedriver direkta leveranser av smd mingder primirprodukter har en sidan 6ppen kontakt i dessa
fall att képaren kan gora ett medvetet val f6r de produkter som kops, det vill siga att
leverantéren och képaren "kidnner varandra vil" och har en 6ppen diskussion om hygien. I
England anser de att relevant livsmedelssakerhetslagstiftning dven giller for forsiljning av sma
mangder, nimligen artiklarna 14 och 19 i férordning (EG) nr 178/2002. Nir det giller
livsmedelsforetag som omfattas av forordning (EG) nr 852/2004, dvs. endast anliggningar som
inte 4r foremal for godkinnande enligt férordning (EG) nr 853/2004, finns inga sirskilda
undantag fran kravet pa att registreras.

"Smi mingder" definieras inte i EU-lagstiftningen och i England anser man darfor att det inte 4r
mojligt att inféra en definition 1 deras genomforandeforordningar. Tolkning av begreppet ar
dirfor en fraga for vigledning. Det enda som gar att utlasa direkt i lagtexten ar att en liten mangd
obehandlad dricksmj6lk bor anses vara av storleksordningen en lada per dag, dvs. totalt 24 pint,
vilket dr cirka 14 liter. Vad som stér i deras nationella vigledningar har jag dessvirre inte lyckats
leta reda pa men observeras bor att de for narvarande ser 6ver sina tolkningar av sma mangder
och darfor kan de definitioner som nu ar i kraft bli féremal for ytterligare dndringar.

3.2.4 Estland

I Estland har man koncentrerat sig pa producenternas leverans av sma mangder obehandlad
mjolk. I férordningen Hygienkrav for hantering av ravaror, av den 15 juni 20006, framgar det i
avsnitt 3 att en liten mingd innebir upp till 100 kg mjolk per dygn eller 700 kg per vecka. Nir det
galler obehandlad mj6lk fran avelsgetter giller en grans pa upp till 20 kg per dag och f6r
obehandlad mjolk fran tackor giller en grins pa upp till 10 kg per dag. I samma avsnitt framgar
det dven att dessa sma mingder av obehandlad mjolk bara far levereras direkt till slutkonsument.

23



3.2.5 Finland

I Finlands livsmedelslag 23/2006 stir i 7 § allmidnna krav pa livsmedel och detta giller dven
primirproduktionen och primirprodukter. I 10 § ges allmédnna krav pa livsmedelslokaler och
primirproduktionsstillen. Betriffande godkdnnande av livsmedelslokaler ger 13 § avsnitt 2 de
undantag som giller f6r livsmedelslokaler. Huvudregeln ir att alla livsmedelslokaler skall
godkinnas av den behoriga myndigheten, vilket vanligen 4r den kommunala tillsynsmyndigheten,
men i 13 § avsnitt 2 ges alltsa undantagen och f6r dem giller att féretagaren skall géra en anmalan
till myndigheten. Hela 13 § avsnitt 2 vimlar av primarproduktionsstillen, exempel dr punkt 4 som
giller forsiljning, servering eller annan overlatelse av primarprodukter framstillda pa
primirproduktionsstillet och livsmedel som framstillts av dessa produkter, forutsatt att detta sker
direkt till konsumenten, att verksamheten dr smaskalig och att det ar friga om livsmedel av icke-
animaliskt ursprung, punkt 5 som giller f6rsiljning eller annan Gverlatelse av fjaderfa eller
uppfodda kaniner som sker direkt frain primarproduktionsstillet till konsumenten, forutsatt att
mingden kétt som siljs eller 6verlats motsvarar hogst 1000 faglar eller kaniner per ar. Fortsatt
kan man ldsa att forsiljning eller annan 6verlatelse av renkétt pa ett renskétselomrade ar
undantaget fran kraven nir detta sker direkt fran primarproduktionsstallet eller slaktplatsen till
konsumenten och tillverkning, forsiljning eller annan Gverlatelse av torkat renkott pa ett
renskotselomrade nir detta sker direkt fran primarproduktionsstallet till konsumenten. Leverans
av kottet fran jaktbara vilda harar, kaniner eller faglar f6r detaljforsiljning, leverans av kott fran
frilevande vilt direkt fran jagaren till konsumenten fér konsumentens egen anvindning och
forsaljning av frilevande vilt som ordnas av polisen eller av en jaktvardsférening pa uppdrag av
polisen undantas ocksa. Utéver detta undantas dven forsiljning eller 6verlatelse av mjélkravara
direkt fran primarproduktionsstallet till konsumenten samt leverans av kolostrum till
detaljférsiljning, dir den som sadan siljs eller 6verlats direkt till konsumenten, férutsatt att
mingden mjolkrivara som siljs eller 6verlats understiger 2 500 liter per ar. Leverans av
fiskeriprodukter och raa bearbetade och beredda produkter av dem direkt fran fiskaren eller
fiskodlaren till konsumenten eller till lokal detaljférséljning, dock inte till partihandeln, férutsatt
att mingden produkter som levereras pa detta sitt understiger 5 000 kg per ar, forsiljning eller
overlatelse av fageligg eller honung direkt till konsumenten pa primarproduktionsstillet,
forsiljning eller 6verlatelse av honsigg direkt fran primarproduktionsstallet till detaljférsaljning pa
ett sidant undantagsomriade som avses i ridets forordning (EG) nr 818/1996 om dndring av
forordning (EG) nr 1907/90 om vissa handelsnormer for 4ge omfattas dven av undantaget.
Innan verksamhet inleds skall livsmedelsforetagaren i god tid underritta den kommunala
myndigheten for livsmedelstillsyn om att verksamheter som undantas fran kraven tinker
bedrivas.

Livsmedelslagens 19 och 20 § handlar om egenkontroll och egenkontrollplaner och hir ska
observeras att primédrproducenten i princip har samma skyldigheter som andra foretagare.
Diremot behéver de inte ha en skriftlig plan, men de skall féra bok 6ver egenkontrollen.

I Jord- och skogsbruksministeriets forordning om krav pa primarproduktion for sikerstillande av
livsmedelssikerhet, av den 16 februari, 2006, kan man under 2 § ldsa att bestimmelser om
overlatande av animaliska primarprodukter fran primarproduktionsstallet direkt till
slutkonsument eller till detaljhanteringsféretagare féreskrivs separat. Daremot saknar den hir
meningen en hinvisning till en annan skrift, vilket 6vriga meningar under paragrafen har, vilket
kan betyda att det inte finns nagra sidana dokument dnnu. I férordningen féreskrivs det om
anmilan som giller primirproduktionsstillet, bokféring och vattenkvalitet pa vattnet som
anvinds inom produktionen. Utéver detta foreskrivs dven om uppgifter som ska limnas fran
primarproduktionsstallet, byggnadstekniska och funktionsmassiga krav, hantering av djur,
personalhygien samt krav pa transporter.
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3.2.6 Frankrike

Frankrike har idag ingen nationell lagstiftning men jag fick ta del av deras utkast pa kommande
lagstiftning. De arbetar, precis som vi i Sverige, med projekt som ska utmynna i nationella
bestammelser.

I artikel 3 finns en sammanfattning om var man kan hitta villkoren f6r olika primarprodukter.
Man kan ldsa att det i bilaga I finns faststillt de villkor som galler for fiskeriprodukter som direkt
levereras fran producenten till slutkonsumenten eller till lokala detaljhandelsféretag som 1 sig
levererar direkt till slutkonsument. I del 11 1 bilaga I faststills de villkor som galler for
producentens direkta leverans av sma mangder dgg och 1 del 111 i bilaga I faststills de villkor som
giller f6r honung. Det gar dven att hitta villkor f6r direkta leveranser av smd méngder av andra
obearbetade produkter av animaliskt ursprung samt deras tillsynsverksamhet. I artikel 4 gar det
att ldsa att man i bilaga II faststallt villkoren for jigare som levererar direkt till lokala
detaljhandelsforetag som i sig levererar direkt till konsumenter och jagare som levererar sma
mingder vilt eller k6tt av vilt direkt till slutkonsumenter.

Producenterna som levererar sma mangder fiskeriprodukter direkt till slutkonsumenten eller till
lokala detaljhandelsforetag som i sig levererar direkt till slutkonsument skall uppfylla vissa
speciella villkor, nimligen att den stérsta mingd som kan tillhandahallas av producenten inte
overstiger 100 kg av produkten per landning per fiskefartyg, for fiskeriprodukter som fangats i
naturen, 100 kg brutto per dag, for vattenbruksprodukter, samt att avstandet till
distributionsplatsen till detaljistledet inte far Gverstiga 50 km fran landningsplatsen. Hanteringen
av produkterna (styckning, avblodning, rensning, borttagande av fenor, kylning och férpackning)
ska ske 1 hygiensiska forhallanden som férhindrar kontaminering.

Producenter som levererar sma mangder agg direkt till slutkonsument far inte halla 6ver 250 djur
som natt en alder pa 20 veckor i en eller flera byggnader och producenten ska, f6r att kunna spara
ursprunget av fjiderfin och dgg, féra register och férvara dessa under minst tre ar. Dessutom ska
producenten ge sin adress till de lokala marknader dir dggen Gverlats till den slutliga
konsumenten.

For honung giller att producenten kan leverera en arlig mangd honung, till slutkonsument eller
lokal detaljhanteringsforetag som 1 sig levererar till slutkonsument, som inte Gverstiger den
mingd som kan produceras av 30 bisamhallen.

Jagare far leverera sma mingder vilt och kétt av vilt direkt till slutkonsument eller till
detaljhandelsforetag som i sig levererar direkt till slutkonsument. Vilt och kott av vilt som ar
avsett for hushallet undantas helt dven fran de bestimmelser som giller jigares leverans av sma
mingder. Om jagaren levererar vilt eller kott av vilt till lokalt detaljhanteringsféretag som i sig
levererar direkt till konsumenter ska viltet ha lagts ner under samma dag som leveransen sker.
Leveransen far ske inom en radie pa 80 km fran jaktplatsen, men nir det giller jaktomraden med
sarskilda geografiska begrinsningar kan kommissioniren ge tillstind for utdelning aven pa ett
storre avstand. Hela sma och stora vilt som levereras direkt till en detaljhandel som levererar
direkt till konsumenter skall ha uppgifter om bland annat jigarens namn, viltets art,
nummeridentifiering av djuret och jaktplats. Urplockning eller uppstyckning av viltet ar férbjudet
om det ska levereras till detaljhanteringsforetag, om jakten inte genomférts i bergen och en
transport av djuret 4r oméjligt om styckning inte genomférs. Frysning av oavhudat eller oplockat
vilt dr dven det forbjudet.
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3.2.7 Irland

Fran Irland fick jag ingen respons pa det mail jag skickade men pa The Food Safety Athority of
Ireland:s hemsida hittade jag tva dokument, Nationella regler f6r fjaderfa att inkludera (National
Rules f6r Poultry to include) samt forslag till nationella regler £6r sma mangder vilt och viltkétt
(Draft proposal f6r National Rules for Small Quantities of Wild Game and Wild Game Meat).
Kraven i de nationella reglerna for fjaderfa giller direkta leveranser fran producenten av sma
mingder kott fran fjaderfa som slaktats pa garden till slutkonsumenter eller till lokala
detaljhandelsforetag som i sig levererar kéttet som farskt kott direkt till slutkonsumenten. Under
punkt 1 finns definitioner for vad som menas med ”smad mingder”, ”lokalt” och vad
producenten far gora pa girden. Sma mingder innebir mindre an 200 faglar per vecka i
genomsnitt per ar, eller mindre dn 1000 faglar per vecka under hogsdsonger som jul och pask
samt mindre dn 10 000 faglar per ar. Med lokalt menas att en leverans fir ske inom en radie av
100 km fran anliggningen. Pa girden far producenten avliva faglar om de dr uppvaxta dir, men
inte noédvandigtvis klickta dar. Anlidggningen klassas da som ett primarproduktionsforetag. Enligt
nationella bestimmelser far primarproducenten slakta, plocka, ta ur slaktkropparna, urbena och
packetera slaktkropparna samt transportera dem. Producenterna maste uppfylla kraven i
forordning (EG) nr 852/2004 och milen i bilaga I i férordning (EG) nr 853/2004.

Reglerna i forslaget till nationella regler f6r smd mingder vilt och viltkott giller f6r jagarens
direkta leveranser av sma mangder av vilt och direkta leveranser av sma mingder av kott av vilt
till slutkonsumenter eller till lokala detaljhandelsforetag som levererar direkt till konsumenter.
Jakt och beredning av vilt f6r privat konsumtion i hushallet av jagaren ar undantaget fran dessa
regler.

Enstaka leveranser av sma mangder vilt eller kott av vilt till konsumenter dr undantagna nir det
inte finns nagon kontinuitet eller organisation for verksamheten. Kvantiteterna detta handlar om
far inte Overstiga ett stort vilt eller tio smavilt, inte heller kott fran motsvarande, per jigare och
jaktsisong. Aven i dessa regler finns definitioner pa vad ”sma mingder” och ”lokalt” innebiir.
Sma mangder 4r 1 dessa fall upp till slaktkroppar fran fyra storvilt eller 10 smavilt, eller kott
darifran, per jagare och vecka under jaktsdsongen eller mindre dn 25 respektive 250 per ar. Lokalt
innebdr inom en radie av 100 km fran dir djuren liggs ner. Jdgare som omfattas av dessa regler
skall registrera sig som Livsmedelsforetagare hos den lokala myndigheten 1 det omride inom
vilket jagaren ir bosatt. Atminstone en av medlemarna i ett jaktlag maste utbildas i patologi och
hygien pa ett satt som tillfredsstiller den behériga myndigheten i fraga om utbildning.

3.2.8 Island

Island har dnnu inte genomfort EU: s nya hygienlagstiftning. De har darfér inte paborjat arbetet
med att definiera vad som 4r "lokala" och vad som dr "sméd mangder". Inte heller har de, av
samma skal, skrivit nagra nationella vigledningar rorande direktforsiljning av sma mingder
primirprodukter direkt till slutkonsumenter, eller till detaljhanteringsféretag. Det dr dnnu inte
klart nar Island kommer att inforliva den nya lagstiftningen.

3.2.9 Italien

I Italien har de arbetat fram en intressant 6verenskommelse mellan provinserna Trento och
Bolzano angiende direktforsiljning av obehandlad mjolk som ar avsedd som livsmedel.
Anledningen till denna 6verenskommelse ér att det har kommit in ett stort antal forfragningar till
hilsovardsministeriet om tillstind att silja obehandlad mj6lk direkt till slutkonsument med hjilp
av automatiserade distributionsapparater. Det har dirfor ansetts vara nédvindigt att faststilla
limpliga sanitira tillvigagangssitt for att bibehalla de faststillda malen om livsmedelssakerhet
som finns i olika lagstiftningar. Enligt 6verenskommelsen kan denna typ av forsiljning klassas
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som direktforsiljning av sma mangder primérprodukt till slutkonsument eller lokalt
detaljhanteringsforetag och forsiljningen dr dirfér undantagen fran bestimmelserna i
forordningen (EG) nr 852/2004 och forordningen (EG) nr 853/2004. Diremot stir det
ingenting om vad som dr ”sma mangder” eller ”lokalt” i dessa fall. I artikel 6 kan man ldsa att
anvindandet av obehandlad mjélk inom storhushall som skolmatsalar eller sjukhus,
alderdomshem, vardhem osv., ska folja sarskilda atgarder som tagits fram i respektive regioner.
Vad detta innebir framgar inte.

3.2.10 Norge

Norge var ett av de linder som notifierat om nationella kompletterande bestimmelser och da jag
fick svar pa det mail jag skickade till Norge har jag kunnat jimféra de tva lagtexterna, Foreskrift
om sarlige hygieneregler for naringsmidler av animalsk opprinnelse (853-2004) och FOR 2008-
12-22 nr 1624: Foreskrift om sarlige hygieneregler for neringsmidler av animalsk opprinnelse.
Dessa ir identiska, vilket sager att Kommissionen godkint texten utan nagra andringar.

I Norge har de alltsa antagit kompletterande nationella bestimmelser f6r direkta leveranser av
sma mingder av ravaror frin primiarproduktionen men dessa har dnnu inte helt tritt i kraft.
Lokalt detaljhanteringsféretag har i Forskrift om naringsmiddelhygiene (852-2004) definierats
som ett detaljhanteringsforetag i producentens naturliga férsaljningsomrade. For vilt levande vilt,
1 form av helt vilt eller kétt av vilt, anses hela landet som det naturliga forsiljningsomradet.

I'5 § framgar det att ravaror fran primarproduktionen endast far siljas om kraven pa
primérproduktionen i férordning (EG) nr 852/2004 bilaga I uppfylls och att det for vissa ravaror
av animaliskt ursprung fran primérproduktion ska uppfylla ytterligare krav f6r produktion i
torordningen nr 1624 om sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung, av 22
december, 2008, kapitel II. Det framgar dven att primarproducenter och jigare som omfattas av
detta kapitel 1 férvig ska anmala sin verksamhet. Diremot giller inget av detta om leveranserna ar
tillfalliga och sker fran primarproducenten direkt till slutkonsument. Inte heller giller detta sma
mingder hardjur och vilda faglar som en jagare siljer direkt till slutkonsument eller till lokalt
detaljhanteringsféretag som 1 sig siljer direkt till slutkonsument. Med lokala
detaljhanteringsforetag avses i detta kapitel detaljhandel i naturlig omgivning tillverkaren.

I t6rordning nr 1623 om livsmedelshygien, av den 22 december 2008, kan i kapitel I1I ldsas om
de allminna kraven for direkt leverans av sma mangder primirprodukter. For levande musslor,
tagghudingar, och havslevande manteldjur giller utéver de allminna kraven for
primirproducenter dven kraven som ér relevanta for primarproduktionen i férordning (EG) nr
853/2004, bilaga III avsnitt VII Levande musslor. For fiskeriprodukter giller ytterligare krav som
ar relevanta for primarproduktionen i férordning (EG) nr 853/2004, bilaga I1I avsnitt VIII
Fiskeriprodukter. Men inget av detta giller for tillfilliga leveranser av primarprodukter fran
producent direkt till slutkonsumenten.

I kapitel III, Kompletterande nationella bestimmelser om hygien och kontroll av direkta
leveranser av sma mangder kott fran fjaderfa och hardjur som slaktats finns en definition pa sma
mingder som lyder: med sma méngder kott avses i detta kapitel upp till 10 000 fjaderfin och upp
till 10 000 hardjur som slaktats pa anliggningen. Med lokala detaljhanteringsforetag avses i detta
kapitel detaljhanteringsféretag inom den egna regionen dir driftsenheten ligger och angrinsande
regioner. De primarproducenter som omfattas av detta kapitel ska godkdnnas av myndigheten for
livsmedelssikerhet. Under 10 § i samma kapitel gar det att lisa att minst en person i samband
med anliggningen bor ha avlagt examen 1 ett kompetensprogram som godkénts av myndigheten
tor livsmedelssdkerhet.
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I kapitel IV, Kompletterande nationella bestimmelser om hygien och kontroll av direkta
leveranser av sma mangder av vilt levande vilt och koétt av vilt faststills det att direkta leveranser
av sma mingder av vilt levande vilt eller k6tt av vilt levande vilt direkt till slutkonsumenter eller
till lokala aterforsiljare som i sig levererar direkt till slutkonsumenten ska definieras i enlighet med
forordning (EG) nr 853/2004, artikel 1, nr 4. I kapitlet star vidare att man med lokala
detaljhanteringsforetag avser inhemska anliggningar. Det framgar dven att kott fran vilt endast
bor siljas som helhet, halva slaktkroppar eller grovt styckade. Bj6rn, vildsvin och andra vilda arter
som dr mottagliga for trikinos och koétt fran djur av dessa arter far bara siljas om det ar
kontrollerat av myndigheten for livsmedelssakerhet. Under 14 § star det att viltet bor kontrolleras
av myndigheten for livsmedelssakerhet eller en behorig jagare nir de siljs till lokala
detaljhanteringsforetag. En behorig jigare dr den person som uppfyller kraven i férordning (EG)
nr 853/2004, bilaga IIT avsnitt IV kapitel I. Som for Ovriga primarprodukter giller inte dessa krav
tillfilliga 6verlitanden direkt till slutkonsumenten.

Kapitel VI innehaller kompletterande nationella bestimmelser om krav pa aterforsiljare som tar
emot och processar obehandlad mj6lk och hir stér att all mjolk och gridde som siljs till
konsumenten, maste virmebehandlas. Undantag fran detta krav giller forsaljning direkt fran
garden av obehandlad mj6lk och obehandlad gridde direkt till konsumenten fér anvindning i det
egna hushallet. Detta undantag giller endast om omsittningen sker tillfalligt och inte sker under
butiksliknande karaktir.

3.2.11 Slovakien

Da Slovakiens foérordning ér en notifiering kan man inte med sikerhet sidga att det 4r detta de
kommer landa i med en nationell lagstiftning men det ger en inblick 1 hur de resonerar runt
begreppen ”sma mingder” och ”lokal” for de olika primarprodukterna. Notifieringen som ligger
till grund heter Forslag Regeringsférordning fran Republiken Slovakien som faststiller hygienkrav
for direktforsiljning och tillhandahallande av sma kvantiteter primarprodukter av animaliskt
ursprung, kott fran fjaderfa och kanin eller hare fran primirproducenter samt sma kvantiteter
viltkott av anvindare av jaktmarker. I férordningen behandlas sma mangder av
vattenbruksprodukter, obehandlad mjolk, dgg, honung men dven farskt kott fran fjaderfin som ar
gardsslaktade eller uppfodda av en primirproducent och kott fran kanin och hare som ar
gardsslaktade eller uppfédda av en primarproducent. 2 § behandlar de allméinna hygienkrav som
giller f6r producenterna och i punkt 1 framgar det att sma mingder bara far komma fran den
egna produktionen om producenten ar sirskilt registrerad f6r produktionen eller fran jigaren vars
jaktmark dr registrerad for detta. Vidare star det att dessa sma mangder enbart far levereras direkt
till slutkonsument eller lokala detaljhanteringsféretag om inget annat framgar av férordningen
och att de endast far slippas ut pa marknaden i Republiken Slovakien.

Hygienkrav f6r sma mingder vattenbruksprodukter finns i 3 § och vad som har anses vara sma
mingder primira vattenbruksprodukter ir leveranser vars virde inte overstiger 20 euro, till lokalt
detaljhanteringsforetag eller varje direktkop av slutkonsument. For att producenten ska fa
distribuera sma mingder krivs att denne ér sdrskilt registrerad for att direkt tillhandahalla sma
mingder primirprodukt avsedd som manniskofoda.

4 § handhar hygienkrav f6r sma kvantiteter obehandlad mjolk och under punkt 1 framgar det att
sma mangder i detta avseende inte verstiger en daglig sald mingd bestaende av 1000 kg
obehandlad mjolk fran ko, 200 kg obehandlad mjélk fran far, 200 kg obehandlad mjolk fran get.
Primidrproducenterna far endast leverera obehandlad m;jolk till slutkonsument och dven for detta
krivs att mjolkproduktionsanldggningen dr sarskilt registrerad och har tilldelats en kvot for
torsiljning av sma mingder obehandlad mjélk.
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Fortsitter man till 5 § finner man hygienkrav f6r sma kvantiteter 4gg och med detta menas att
inte fler an 60 osorterade dgg som siljs direkt av en primarproducent till en slutkonsument vid
produktionsplatsen eller vid lokalt marknadsomrade eller marknadsplats, under en vecka. Nir det
giller forsiljning till detaljhanteringsforetag far mingden inte Gverstiga 30 osorterade dgg under
en vecka. Aggen fér siljas eller tillhandahallas enbart om producenten utfér primirproduktion av
dgg som ar avsedda som minniskoféda och om producenten ar registrerad for forsiljning av sma
mingder dgg.

I'7 § star det om hygienkrav for sma kvantiteter fjaderfakott och kott fran kanin och hare som
gardsslaktats hos eller fotts upp av en primirproducent. Aven hir dr det bara primirproducenter
som registrerat sig for fOrsiljning av sma méngder som far silja dessa primarprodukter.
Forsiljningen far ske vid produktionsenheten eller vid en lokal marknadsplats direkt till
slutkonsument eller tillhandahallas lokala detaljhanteringsforetag. Mingden som far levereras
maste understiga 10 000 fjaderfin eller 5000 kaniner eller harar.

Den sista primirprodukten som finns reglerad i denna férordning dr viltkétt och det finner man
under 8 §, Hygienkrav f6r sma kvantiteter viltkott. Under punkt 1 och 2 stir det att en liten
mingd fallt storvilt kan besta av alla slags viltkott fran storvilt som fallts pa en jaktmark under
jaktsdsong och att en liten méngd féllt smavilt kan besta av alla slags viltkott fran smavilt som
fallts pa en jaktmark under jaktsdsong. Under punkt 3 star det att den lilla méingd viltk6tt som
anviandaren av en jaktmark kan silja till slutkonsument och framférallt till jaktdeltagare inte far
overstiga tva ton styckat, benfritt viltkott, eller en rimlig mangd kott med ben, i veckan. Vid
direktforsiljning eller tillhandahéllande av sma mangder viltkott fran storvilt till slutkonsument
eller lokalt detaljhanteringsféretag ska jaktmarkens anvindare bevisa viltets ursprung med hjilp
av ett intyg samt en markning som identifierar det fillda hov- eller kl6vdjuret. Vid
direktforsiljning eller tillhandahallande till slutkonsument eller lokalt detaljhanteringsféretag av
sma mingder viltkott fran smavilt ska jaktmarkens anvindare visa det fillda hov- eller kl6vdjurets
ursprung med hjilp av en foljesedel. Det dr anvindaren av jaktmarken som ér ansvarig f6r
mirkningen av slaktkroppen och dtliga organ. Samhille, distrikt, region, datum f6r infangande ska
overensstimma med det som star i ursprungsintyget och informationen ska vara littlast och
tastas vil synligt.

3.2.12 Tjeckien

Aven Tjeckien har skickat ut ett forslag pa nationell lagstiftning pa notifiering till
medlemslinderna inom EU. Forslaget heter Dekret Med dndringar av dekret nr 289/2007 ars
forfattningssamling om veterindrmedicinska och hygieniska krav f6r produkter av animaliskt
ursprung som inte regleras direkt genom Europeiska gemenskapens tillimpliga lagstiftning. Enligt
artikel 5 1 denna skrift ska anldggningar som bereder vilt registreras och félja kraven som
faststillts i bilaga 11 férordning (EG) nr 852/2004. Detaljhanteringsforetag far endast silja
kroppar av vilt som har en stimpel och intyg om det vilda djurets ursprung, detta giller dven djur
som siljs direkt till slutkonsument. For fisk och andra djur som hirror fran vattenbruk kan lasas i
artikel 11 a) att en liten méingd levande fisk och andra djur som harror frin vattenbruk och som
ar avsedd for direktforsiljning till slutkonsument ska beteckna en mangd som motsvarar en
vanlig dagsférbrukning av den nimnda arten 1 hushallet hos en viss konsument. I forsta stycket i
artikel 13 star det att en uppfodare far silja sma mingder obehandlad mjolk och obehandlad
gridde pa produktionsstillet direkt till slutkonsument som avses konsumeras i dennes hushall.
Men for detta krivs att producenten har ett tillstind fran den regionala veterinirmyndigheten.
Under punkt 6 i samma artikel star det definierat att sma mingder obehandlad mjélk eller
obehandlad gridde betecknar en mingd som motsvarar den vanliga forbrukningen 1 en viss
konsuments hushall.
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3.2.13 Tyskland

Denna lagstiftning skickades till mig pa tyska sa jag vill limna en reservation for eventuella
misstolkningar pa grund av spraksvarigheter. Av denna anledning har jag heller inte lyckats tyda
ut alla regler utan det finns mer att himta.

Ett lokalt detaljhanteringsforetag ér enligt punkt 115 § 1 Férordning fér genomforandet av
bestimmelserna i gemenskapens lagstiftning om livsmedelshygien, av den 8 augusti 2007, en
anlidggning som ligger inom en radie pa som hégst 100 kilometer fran producentens anlidggning
eller jagarens bostad. De granser som ar satta for producenternas leveranser av smd mingder
inom denna radie dr for vilt faingsten av en jaktdag och for dgg giller dgg fran egen produktion
med mindre dn 350 virphons. Smd méngder for vegetabiliska primérprodukter, honung, levande
farska eller tillagade fiskeriprodukter som inte férindrats nimnvirt eller levande musslor fran
egen uppfodning, egen fangst eller egen skord vid direkt distribution till slutkonsument innebar
en mingd som motsvarar ett hushélls normala férbrukning. Vid leverans till ett
detaljhandelsforetag innebir det en mingd som 1 varje enskilt fall motsvarar den mingd som det
enskilda foretaget siljer per dag.

Utover detta kan utldsas att alla producenter ska folja bestimmelserna som finns i bilaga 11
térordningen om tillimpning av bestimmelserna i gemenskapens lagstiftning om
livsmedelshygien. Denna tycks motsvara bilaga I i forordning (EG) nr 852/2004. I férordningen
om livsmedelshygien for livsmedel av animaliskt ursprung finns specifika bestimmelser for
fiskeriprodukter, levande musslor, dgg, kott fran fjaderfd och hardjur samt for vilt.

4. Diskussion

Enligt Karin Winberg pa Regelavdelningen, Livsmedelsverket, 4r det nuvarande undantaget fran
hygienreglerna i friga om sma mangder primarprodukter en kompromiss mellan 6nskemal fran
Europaparlamentet och Kommissionen och Radet. Europaparlamentet ville att smd méngder helt
skulle undantas fran alla hygienkrav och fick stéd fran Kommissionen medan Radet ville
konsekvent halla sig till huvudinriktningen i kommissionens forslag till nya hygienregler. Denna
gick ut pa ett riskbaserat regelverk istallet for davarande regelverk, som for livsmedel av
animaliskt ursprung i vissa fall, innebar att foretagets storlek avgjorde vilka regler som skulle
tillimpas.

Under Auroraprojektet 2005, som var ett implementeringsarbete pa Livsmedelsverket av de nya
hygien och kontroll EG-férordningarna, togs en bakgrundspromemoria (daterad den 24 maj
2004) om sma mangder primirprodukter fram pa Tillsynsavdelningen pa Livsmedelsverket.
Denna skrivelse 6verlimnades till Regelavdelningen och lag till grund f6r de regler om sma
mingder som finns i féreskrifterna (LIVSES 2005:20) om livsmedelshygien. I promemorian
angavs att tillsynsavdelningen ansag att begreppet “lokalt detaljhanteringsforetag” bor utvecklas 1
nationella vigledningar. Tillsynsavdelningen dr av den uppfattningen att begreppet bor innebira
att direkt leverans ska kunna ske direkt till konsument och detaljhandelsféretag i hela Sverige.
Detta stillningstagande motiveras utifrain konkurrensneutralitetsaspekter med att
befolkningstitheten i Sverige och dirmed avsittningsmoijligheterna varierar kraftigt mellan olika
delar av landet. En gard i Skdne har tillgang till en miljonmarknad, medan en gard 1 glesbygd har
en mycket liten marknad. Dessutom dr vissa primérprodukter regionbundna, bland annat vissa
fiskarter. Dessa maste ges mojlighet att avsittas dér de ar efterfraigade. De grinser som innan
2006 fanns inom svensk lagstiftning om smaskalighet skrevs i ett helt annat syfte an dagens sma
mingder vilket gor att det inte kdnns helt ritt att jimféra med dem. Nir begreppet smaskalighet
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anvindes bestimde verksamhetens storlek vilka regelverk som skulle f6ljas. Idag grundas allt 1 att
bara sikra livsmedel ska slippas ut pa marknaden.

Inom Livsmedelsverket finns det idag skilda meningar kring om man ska ha detaljerade
bestimmelser med tydliga granser i absoluta tal eller om man ska ha en ”luddig” lagstiftning som
far vara sjilvreglerande och ger mojlighet till fria tolkningar, lite som dagens formuleringar.

Gruppen som idag pa Livsmedelsverket arbetar med fragorna kring nationella bestimmelser
angaende sma mangder och begreppet “lokalt” har fort ett resonemang kring om grianser for vad
som dr sma mangder for enskilda primérprodukter respektive grupper av primarprodukter bor
faststillas 1 absoluta tal. Utéver detta anser de att det dven borde finnas en generell regel f6r hur
man hanterar de producenter som levererar flera olika slags primédrprodukter. Pa
tillsynsavdelningen pa Livsmedelsverket anser man att sma och stora verksamheter ska kunna
leverera sma mingder primarprodukter, vare sig de ér livsmedelsforetag eller inte. Detta ska
givetvis vara inom de grinser lagstiftningarna tillater. Ett forsok till att dela in verksamheterna i
fem olika grupper har gjorts:

1. enliten verksamhet som endast levererar en typ av primarprodukt, t ex fran
aggproduktion, barplockning, jordgubbsodling eller fiske.

2. en liten verksamhet som levererar flera olika primirprodukter, t ex olika gronsaker, frukt
och potatis dir leveransen avser en liten méingd av vardera sorten.

3. en liten verksamhet med boskapsuppfodning som dels levererar sma mangder
primirprodukt enligt punkt 1 och levererar ett litet flode till ett slakteri enligt punkt 2
ovan.

4. en storre verksamhet som har ett minde sidofléde, t ex mjélkproduktion med ett litet
sidoflode av opastoriserad mjolk som siljs pa garden.

5. en storre verksamhet, t ex mjolkproduktion, med flera sma sidofléden, t ex sma mangder
opastoriserad mjolk, dgg och gronsaker eller vildplockade bir och svampar.

Nir det giller att tolka ordet “lokal” 1 begreppet lokalt detaljhandelsforetag har foljande fyra
nivaer tagits fram:

1. Hela landet, denna generella tolkning gjordes av Tillsynsavdelningen 2005.

2. Hemkommun och angrinsande kommuner, denna tolkning gjorde Tillsynsavdelningen
vad giller marginella, lokala och begrinsade leveranser av animaliska livsmedel enligt 22 §
LIVSFES 2005:20.

3. Lin/region eller ett visst avstind i kilometer fran lins-/regionsgrinsen. Ett alternativ kan
vara ett avstand i kilometer fran platsen for primirproduktion.

4. Platsen for primarproduktion, t ex direkt fran garden till slutkonsument eller vid
torghandel vid nirliggande titort. Detta skulle kunna kombineras med att produkterna
kan levereras till en egen gardsbutik eller annat detaljhandelsféretag som levererar direkt
till slutkonsument.

Jag ar av den uppfattningen att tydliga grinser 1 fasta tal ar bra nir det géller grinsen for sma
mingder primirprodukter, inte minst vad giller vegetabiliska. Kanske mer f6r vissa vegetabilier
in for andra. En eventuell uppdelning kan vara att dela upp dem efter om de ar
konsumtionsfirdiga eller icke-konsumtionstardiga. Givetvis maste grinserna bygga pa en
riskvirdering. Kanske 4r det bra att ha samma regler for frilandsodling och vixthusodling da
konsumenterna oftast inte haller dessa tvd produktionssitt skilda. Kanske vore det lampligt att
det ar produkten som bestimmer vilka regler som ska gilla och inte produktionssittet. Det kan
komma att visa sig att midngderna ska vara olika for de olika produktgrupperna beroende pa vilka
risker som kopplas samman med produkten. Da odling édr en sdsongsbetonad verksamhet med en
stor produktion under sommarhalvaret kan det vara problematiskt att definiera en rimlig grins.
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Pa grund av detta ar det mindre limpligt att ligga grinsen pd arsbasis och battre att ligga det pa
odlingssiasong. Foljdfriagan ar da vad en sisong dr. Eftersom produktionen ir sisongsbetonad ar
det viktigt att det handlar om den genomsnittliga produktionen, eventuellt kan man anvinda en
viss areal som grins for smd mingder. Om man sitter grinsen till en odlingsareal blir grinsen
precis samtidigt som den dr sa pass flexibel att variationerna mellan produktionsaren inryms.

Ett problem som jag kan se dyka upp ér hur man ska bedéma de producenter som levererar sma
mangder men av flera olika primarprodukter. Ska mingderna mitas var och en for sig eller ska
mingderna summeras och om sa ir fallet, ir det mojligt att summera produkter som ér sd vitt
skilda varandra. Vad dr da sma mangder? For fjaderfd och hardjur har méanga linder fastslagit en
mingd pa 10 000 djur, vilket i mina 6gon ir nagot stérre dn smd mangder. 10 000 liter mjolk per
ar kanns vid forsta anblick inte som sma mangder, men om man delar upp detta till dagar landar
man pa 25-30 liter. Det dr ungefir vad en ko producerar per dag i dagens produktionssystem, och
da kidnns mangden helt plotsligt mindre. Hur man utformar grinsen, 10 000 liter per ar eller en
dagsproduktion fran en ko, paverkar starkt hur mangden uppfattas. I Belgien har man pa
vegetabiliesidan 19st problematiken genom att sdga att sma mingder for varje groda innebar
avkastningen fran 10 hektar men att man sammanlagt far leverera produkter frin maximalt 50
hektar.

Vilken nivd man ska anvinda sig av nir det giller begreppet lokalt tror jag maste fastsillas for
varje primarprodukt och man ska komma ihag att platsen f6r produktionen ar ett relativt
begrepp. Man far heller inte glomma att Sverige har stora geografiska skillnader mellan olika delar
av landet som av konkurrensneutralitetsskil kan komma att ha inverkan i hur man definierar
begreppet lokalt. Nir man ska motivera storre eller mindre avsittningsomraden for en produkt
miste man ta hinsyn till egenskaperna och riskerna som férknippas med produkten vilket kan
motivera olika tolkningar av begreppet lokal for olika primarprodukter.

En annan friga som kommit upp till diskussion dr om mingden primarprodukt som ir tilliten att
leverera ska kopplas samman med grinsen for registrering. Sammankopplat med denna friga ar
fragan om Livsmedelsverkets befogenheter att lagstifta pa verksamheter som inte klassas som
livsmedelsforetag och hir finns det skilda meningar. Hygienférordningarna (EG) nr 852/2004
och (EG) nr 853/2004 giller enbart livsmedelsforetagare och det 4r i dessa det stir att
medlemsstaterna ska ta fram nationella bestimmelser. Det star dven om livsmedelsféretag i den
svenska livsmedelslagen. Finland har 16st detta genom att besluta att alla som hanterar livsmedel
maste registrera sig. Detta borde medféra en stor administrativ borda, bade for
verksamhetsutévarna och for kontrollmyndigheterna. Ett annat sitt att 16sa problematiken ar att
satta granserna for sma méngder under eller de samma som grinserna f6r nir man ska registrera
eller fa sin verksamhet godkind. Andra roster ser inget hinder 1 att Livsmedelsverket meddelar
toreskrifter till icke-livsmedelsforetag sa linge det sker ett utslippande pa marknaden av varor.
Tilliggas kan att det idag finns foreskrifter som ber6r dven de som inte ar livsmedelsforetag. Idag
har man inte landat i vad som ir ritt eller fel.

Utanfor verkets viggar har intresset for fragorna kring ”sméa mingder” och “lokalt” éverlag varit
vagt fran de branschorganisationer jag varit i kontakt med. Visserligen kan detta bero pa att jag
mest varit 1 kontakt med de lite storre organisationerna, men det dr dessa som varit mojliga att
komma 1 kontakt med. Jag tycker detta ér lite markligt. Visserligen berérs de mindre
producenterna till storre del men dven de stora producenterna kan ha ett litet sidospar dar de
sdljer primirprodukter vis anliggningen och det dr en fraga som branschorganisationerna bor
engagera sig i innan ett beslut ar fattat och paverkansmaoijligheten ar borta.
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Jag kan tycka att grinserna for vad som klassas som sma mangder bor finnas 1 foreskrifterna och
inte i viagledningar. Detta bland annat for att grinserna spelar en avgoérande roll f6r om
verksamheten omfattas av EG-férordningarna och om verksamheten ska registreras, godkinnas
eller varken eller. Tydligheten 6kar dven vilket gor det lattare f6r verksamhetsutévare att veta
vilka grinser och regler som giller f6r verksamheten 1 fraga. En fara med att ha tydliga grinser ar
att flexibiliteten i lagstiftningen minskar och man riskerar att fa en rigid och stel lagstiftning.
Dessutom tillkommer problematiken med att sitta dessa granser. For hur man dn sitter grinserna
kommer de producenter som ligger i grinszonen bli missndjda och protestera. Men jag ser dnda
storre fordelar 1 ett tydligt regelverk dn i ett flexibelt. Ett tydligt regelverk behover for den delen
inte vara hart och oformligt, vilket syns i flera av de nationella bestimmelser som vara granlinder
tagit fram.

Nu nir jag kommit till slutet av arbetet och ser tillbaka pa tiden som gatt inser jag att det finns sa
mycket mer jag kunde ha undersokt, om mer tid hade funnits. En fortsittning pa vad jag lyckats
fa fram fran olika nationers nationella bestimmelser ir att underséka de bakomliggande
orsakerna till varfor de beslutat som de gjort. Vilka resonemang ligger bakom de olika
mingdgrinserna som de olika linderna kommit fram till, och vad gor att de skiljer sig ganska
mycket fran varandra nir man jaimfor de olika linderna ar fragor som vore intressant att arbeta
vidare med.
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Bilaga 1

Fragor till personer inom Livsmedelsverket

1.

10.

11.

12.

Vilka livsmedel och verksamheter berors inom omridet?
Vilka livsmedel och verksamheter berors inte inom omradet?
Vilka férhallanden rader pa marknaden idag for den aktuella produkten?

Hur manga primérproducenter finns det idag och hur ser utvecklingen ut? (Jordbruksverkets
Statistiska drsbok 2007)

Hur stor andel av producenterna ir anslutna till branschorganisationer?
Vilka branschorganisationer kan vara av intressanta att kontakta?

Hur stor andel av foretagen pa marknaden riknas som sma, normala respektive stora
producenter? (frimst en fraga for branschforetridare, som ex I.RF)

Hur levereras produkten vanligtvis (t.ex. gardsférsaljning, torgmarknad, mobil
verksamhet som lastbil etc., olika marknader lokalt eller i hela landet, Internet, lokala
butiker)?

Om flera olika leveransvigar finns vilken ar 1 sa fall vanligast?

Bor mojligheten att leverera sma mangder primarprodukt direkt till konsument omfatta
Internetforsiljning?
Ja eller nej, forklara varfor.

Finns det ndgon annan EG-lagstiftning om sma mingder dn undantagsreglerna 1
férordningarna 852 och 8537

I sa fall vilken?

Vad innebir den?

Omfattar den nagra krav pa redlighet eller livsmedelshygien?

Finns det ndgon nationell livsmedelslagstiftning om sma mangder, smaskalighet eller
liknande f6r omradet i dagsliget?

Vad heter den/de si fall?

Finns det grinser f6r sma mangder?

Finns det sirskilda bestimmelser om primérprodukten och 1 sa fall vilka?

Finns det ndgon vagledning om sma mangder for produkten eller omradet idag?

Vad heter 1 sé fall vigledningen?

Finns det f6r sma mangder och i sa fall vilka?

Stills det ndgra sirskilda krav pa produkten, t.ex. markning, eller sparbarhet, och i sa fall
vilka?

Finns det ndgon annan nationell eller EG-lagstiftning dir grinser anges som bor tas 1
beaktande?

Vad heter lagstiftningen?

Vilka granser finns i sa fall?
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13.

14.

15.

16.

17.

Stélls det ndgra sirskilda krav pa produkten, t.ex. redlighet eller livsmedelshygien, och 1 sa
fall vilka?

Kompletterande fraga: Anser du att det finns anledning att andra bestimmelserna eller
nivan for sma méngder?
Ar eventuellt befintliga inte bra eller otydliga?

Har det funnits grinser for sma mingder, smaskalighet eller liknande i tidigare
livsmedelslagstiftning i Sverige? (Innan 1 januari, 2006)

I sa fall vilken?

Vad innebar den?

Vilken praxis eller tillimpning finns idag for leveranser av sma mangder direkt till
konsument och till lokalt detaljhandelsforetag (som inte finns reglerad 1 foreskrifter eller
vigledning)? Vilka dr skilen till denna tillimpning(t.ex. tradition, riskbaserat, tidigare
lagstiftning, annat)?

Finns det exempel eller kinda férhallanden inom omradet sma mingder fran andra
medlemsstater?

Har branschen kommit in med synpunkter i frigan om begreppet sma mangder?

Sma mingder primirprodukter far levereras direkt till konsument och till lokalt
detaljhandelsféretag som levererar direkt till konsument. Tanken med undantaget ar enligt
Kommissionens vigledning till férordningen 852 att sma mingder primarprodukter ska kunna
siljas pa/vid garden, pa torget och pi den lokala marknaden.

18.

19.

20.

21.

22.

Vad innebir och hur behandlas begreppet leverans till lokal marknad och lokal
detaljhandelsforetag i dagsliget?
Vad dr rimligt och varfor?

Finns det beskrivet i vigledningar eller nationell lagstiftning pa vilka sitt leverans direkt
till konsument far ske?
Ar leveransen begrinsad pa nigot sitt och i f4 fall hur?

Finns det beskrivet i vigledning eller nationell lagstiftning vad som avses med lokalt
detaljhandelsforetag?

Om beskrivning finns, vad dr det bakomliggande skilet till tolkningen?

Har det spekulerats kring forslag till nationell lagstiftning kring begreppen lokal marknad
och lokal detaljhandelsforetag?

Hur ser risken ut f6r snedvridning av konkurrens med andra producenter som inte
omfattas av undantaget?
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Bilaga 2
Fragor till branschorganisationer

1. Hur ser er verksamhet ut inom branschorganisationen?
Vilka foéretag foretrider ni?

2. Finns det mojlighet att fa ta del av era uppgifter i medlemsstatistiken? (Antal féretag,
geografisk tickning, procentuellt tickning av féretag inom branschen, storlek pa
medlemsforetagen, forsiljning av smd mingder och lokal f6rsiljning, etc.)

3. Hur levereras produkten vanligtvis (t.ex. gardsforsiljning, torgmarknad, mobil verksamhet
som lastbil etc., olika marknader lokalt eller i hela landet, Internet, lokala butiker)?
Om flera olika leveransvigar finns vilken ér i sa fall vanligast?

4. Bor mojligheten att leverera sma mingder primérprodukt direkt till konsument omfatta
Internetforsiljning?
Ja eller nej, forklara varfor.

5. Vilken praxis eller tillimpning finns idag for leveranser av sma mangder direkt till konsument
och till lokalt detaljhandelstoretag vad giller hygien, markning och information om
produkten?

Vilka ir skilen till denna tillimpning (t.ex. tradition, riskbaserat, tidigare lagstiftning, annat)?

6. Finns det exempel eller kinda férhéillanden inom omradet sma mingder fran andra linder?

7. Vad tycker branschen om problematiken runt forsiljning av sma mingder och den lokal
handel?

Ska det finnas definierade granser?
Om sd ar fallet vad kan vara en vettig grans?
Livsmedelsverket har delat upp producenternas verksamheter 1 fem kategorier:

a) En liten verksamhet som endast levererar en typ av egenproducerad
primarprodukt i smd mingder, t ex fran aggproduktion, strutsuppfédning,
birplockning, jordgubbsodling, musselodling eller fiske.

b) En liten verksamhet som levererar flera olika egenproducerade primirprodukter, t
ex olika gronsaker, potatis och frukt dir leveransen avser liten mingd av varje
sort.

¢) En verksamhet med boskapsuppfédning som dels levererar sma mangder
egenproducerade primirprodukter enligt punkt a) samt levererar ett litet fléde till
ett slakteri enligt punkt b) ovan.

d) En storre verksamhet med ett litet sidofléde, t ex mjolkproduktion med ett litet
sidofléde av opastoriserad mjolk som siljs pa garden, kycklingproduktion med ett
litet sidofl6de med forsiljning av nackade kycklingar eller jordgubbsodling med
sjalvplock och ett mindre sidofléde av jordgubbar som siljs pa torget eller i
gardsbutik

e) En storre verksamhet, t ex mjélkproduktion, med flera sma sidofléden, t ex sma
mingder opastériserad mjolk, dgg och gronsaker eller vildplockade bir och
svampar.

Vad tycker ni om denna uppdelning?
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Livsmedelsverket har dven tagit fram forslag pa hur begreppet lokal i lokalt
detaljhandelsforetag skulle kunna tolkas:

a) Hela landet
b) Hemkommunen och angrinsande kommuner

¢) Lin/regioner eller ett visst avstind i kilometer fran lins-/regionsgrinsen eller
d) Platsen fér primarproduktion, t ex direkt fran gard till en konsument eller vid
torghandel i nirliggande titort. Denna niva kan kombineras med att

primirproducentens produkter kan levereras till en egen gardsbutik eller annat
detaljhandelsforetag, som levererar direkt till konsument.

Vad anser ni om denna uppdelning?
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Bilaga 3
Mail till Nordiska linder

Hej
Jag heter Lisa Persdotter och skriver ett examensarbete pa Livsmedelsverket i Sverige om sma
mingder primirprodukter.

Syftet med studien ér att undersdka hanteringen av sma mangder primérprodukter som levereras
lokalt i Sverige och hur detta hanteras i andra linder. Det ingar att undersoka hur
tillhandahallandet gar till i praktiken i dag och 1 detta ligger att underséka om och hur ”sma
mingder” och “lokalt” definieras och vilka krav som finns pé livsmedelshygien och redlighet f6r
en sadan hantering.

Av artikel 1.2 ¢) i EG-forordning 852/2004 framgér det att férordningen inte ska tillimpas pa
producenters direkta leveranser av sma mingder primirprodukter till konsumenter eller lokala
detaljhandelsféretag som levererar direkt till konsumenter. En nastintill identisk bestimmelse
finns i artikel 1.3 ¢) i EG-foérordning 853/2004. Primirproducenters leveranser av smd mangder
primirprodukter av bade animaliskt och icke-animaliskt ursprung ar alltsa undantagna fran dessa
tva hygienférordningar.

I artiklarna 1.3 i EG-férordning 852/2004 och 1.4 i EG-férordning 853/2004 anges att
medlemsstaterna i sin nationella lagstiftning ska faststilla regler for de verksamheter (och
personer) som avses med nimnda undantagsbestimmelser f6r smd mangder.

Jag undrar darfér om ni reglerat detta omrade nationellt, utformat nigra vigledningar eller annan
information, som jag skulle kunna fa ta del av. Om ni inte alls arbetat med omradet eller valt att
inte nidrmare reglera det undrar jag hur ni kommit fram till detta stillningstagande.

Da mitt arbete maste vara klart om en dryg manad ir jag tacksam f6r om ni kan svara mig snart.
Tack, for ert besvir.

Med vanlig halsning

Lisa Persdotter
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Bilaga 4
Mail till 1inder inom Europa

Lisa Persdotter
lisa.persdotter@slv.se

April, 20, 2009

Dear Sirs,
My name is Lisa Persdotter. I’'m in the process of writing my degree thesis for the National Food
Administration in Sweden about small quantities of primary products.

The aim of this study is to investigate the handling of small quantities of primary products
distributed locally in Sweden but also the handling of these products in other countries. Included
in the study is to investigate how the supply is put n practise today; to see if and how “small
quantities” and “locally” are defined but also the demands of food hygiene and the handling of
fair practices in trade and protecting consumer interests, including

labelling and other forms of consumer information.

In article 1.2 ¢) EC regulation 852/2004 it says that the regulation is not applicable to producers
who directly supply small quantities of primary products to the final consumer or to the local
retailers who in their turn directly supply the final consumer. An almost identical regulation can
be found in article 1.3 ¢) EC regulation 853/2004. The supply by a primary producer of small
quantities of primary products, of animal origin or not, are consequently excepted from these two
hygiene regulations.

In article 1.3 EC regulation 852/2004 and article 1.4 EC regulation 853/2004 it says that the
member states are to establish national rules in their national legislation as to the regulation of
exception for small quantities.

I therefore wonder whether you have made any national rules referring to above, or have
designed a guidance or any other information that would be possible for me to study. If you have
decided not to work with these questions or decided not to make any closer regulations I would

very much appreciate your information as to how you draw that conclusion.

As my thesis is due in a month, I would be very grateful if you would answer me as soon as
possible.

Thank you for your time.

Best regards,
Lisa Persdotter
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Bilaga 5

Sammanfattande tabeller 6ver Europeiska nationella lagstiftningar om

begreppen ”sma mingder” och “lokalt”

Mijélk

Lagstiftat X
Belgien  Mingd
Leverans Detaljhandelsféretag
Slutkonsument
Lokalt

Lagstiftat X

Danmark Mingd 70 liter/vecka
Leverans Slutkonsument
Lokalt

Lagstiftat X
England Mingd 24 pint (14 1)

Leverans

Lokalt

Lagstiftat X
Estland  Mingd 100 kg/dygn
700 kg/vecka
Get: 20 kg/dag
Far: 10 kg/dag
Leverans

Lokalt

Lagstiftat X
Finland  Mingd 2500 liter/ar
Leverans Detaljhandelsféretag
Slutkonsument
Lokalt

Lagstiftat
Frankrike Mingd

Leverans

Lokalt

Lagstiftat
Irland Mingd

Leverans

Lokalt

Lagstiftat
Island Mingd

Leverans

Lokalt
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Italien

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Norge

Lagstiftat

Mingd

Leverans Slutkonsument
Lokalt

Slovakien

Lagstiftat

Mingd 1000 kg/dag
Get:200 kg/dag
Far: 200kg/dag

Leverans Slutkonsument

Lokalt

Tjeckien

Lagstiftat

X

Mingd  Dagsférbrukning for ett hushall

Leverans Slutkonsument
Lokalt

Tyskland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt
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Agg

Belgien

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X
50 varphoéns
Detaljhandelsforetag
Slutkonsument

Danmark

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Slutkonsument

England

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Estland

Lagstiftat
Mingd
Leverans

Lokalt

Finland

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X
5000 kg/ér
Detaljhandelsféretag
Slutkonsument

Frankrike

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X
250 djur, >20v
Detaljhandelsforetag
Slutkonsument

Irland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Island

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Ttalien

Lagstiftat
Mingd
Leverans

Lokalt
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Lagstiftat
Norge Mingd

Leverans

Lokalt

Lagstiftat X
Slovakien Mingd 60 dgg/vecka till slutkonsument
30 dgg/vecka till DHF
Leverans Detaljhandelsféretag
Slutkonsument
Lokalt

Lagstiftat
Tjeckien Mingd

Leverans

Lokalt

Lagstiftat X
Tyskland Mingd 350 virphons
Leverans

Lokalt 100 km
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Fiskeriprodukter och musslor

Belgien

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X

Detaljhandelsféretag

Slutkonsument

Danmark

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

4000 kg/ar
Slutkonsument

England

Lagstiftat
Mingd
Leverans

Lokalt

Estland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Finland

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X

Detaljhandelsféretag

Slutkonsument

Frankrike

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X
100 kg/landning
100 kg/dag
Detaljhandelsforetag

Slutkonsument

50 km

Irland

Lagstiftat
Mingd
Leverans

Lokalt

Island

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Italien

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt
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Lagstiftat X

Norge Mingd
Leverans
Lokalt
Lagstiftat X
Slovakien Mingd 20 euro
Leverans Detaljhandelsféretag
Slutkonsument
Lokalt
Lagstiftat X
Tjeckien Mingd  Dagstorbrukning f6r ett hushall
Leverans Slutkonsument
Lokalt
Lagstiftat X
Tyskland Mingd  Normal dagsférbrukning/-forsiljning

Leverans Detaljhandelsféretag
Slutkonsument
Lokalt
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Fjaderfa och hardjur

Belgien

Lagstiftat X
Mingd 10 000 djur/ér
Leverans Detaljhandelsféretag

Slutkonsument
Lokalt

Danmark

Lagstiftat X
Mingd 500 djur/ér
Leverans Slutkonsument
Lokalt

England

Lagstiftat
Mingd
Leverans

Lokalt

Estland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Finland

Lagstiftat X
Mingd 1000 djutr/ar
Leverans Detaljhandelsféretag

Slutkonsument
Lokalt

Frankrike

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Irland

Lagstiftat X
Mingd 200 faglar/vecka
1000 /hogsisongsvecka
10 000 /ar
Leverans

Lokalt 100 km

Island

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Italien

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt
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Norge

Lagstiftat X

Mingd 10 000 djur

Leverans Detaljhandelsféretag
Slutkonsument

Lokalt  Egen och angrinsande tillsynsregion

Slovakien

Lagstiftat X
Mingd 10 000 fjaderfd

5000 kaniner/harar
Leverans
Lokalt

Tjeckien

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Tyskland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt
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Vilt och kott av vilt

Belgien

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X

Detaljhanteringsforetag
Slutkonsument

Danmark

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

5-10 storvilt

500 smavilt
Detaljhanteringsforetag
Slutkonsument

England

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Estland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Finland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Frankrike

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X

Detaljhanteringsforetag
Slutkonsument
80 km

Irland

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X
4 storvilt/jaktvecka & jigare
10 smavilt/jaktvecka & jigare
25 resp. 250 /ar
Detaljhanteringsforetag

Slutkonsument
100 km

Island

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt
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Lagstiftat

Italien Mingd
Leverans
Lokalt
Lagstiftat X
Norge Mingd
Leverans Detaljhanteringsféretag
Slutkonsument
Lokalt
Lagstiftat X
Slovakien Mingd 2 ton styckat benfritt kott
rimlig grans kétt med ben
Leverans
Lokalt
Lagstiftat X
Tjeckien Maingd
Leverans
Lokalt
Lagstiftat X
Tyskland Mingd  Normal dagsférbrukning/-forsiljning
Leverans Detaljhanteringsféretag
Slutkonsument
Lokalt 100 km
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Vegetabilier

Belgien

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X
50 tunnland potatis
10 hektar/groda & ar
Detaljhandelsféretag

Slutkonsument

Danmark

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X

Detaljhandelsféretag
Slutkonsument

England

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Estland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Finland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Frankrike

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Irland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Island

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Ttalien

Lagstiftat
Mingd
Leverans

Lokalt
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Norge

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Slovakien

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Tjeckien

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Tyskland

Lagstiftat X
Mingd  Normal dagsforbrukning/-forsiljining
Leverans Detaljhandelsféretag

Slutkonsument
Lokalt 100 km
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Honung

Belgien

Lagstiftat
Mingd
Leverans

Lokalt

Danmark

Lagstiftat
Mingd

Leverans

Lokalt

X
4000 kg/ar
Detaljhandelsféretag
Slutkonsument

England

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Estland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Finland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Frankrike

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

X
30 bisamhallen

Irland

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Island

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Ttalien

Lagstiftat
Mingd
Leverans

Lokalt

Norge

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt
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Slovakien

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Tjeckien

Lagstiftat
Mingd
Leverans
Lokalt

Tyskland

Lagstiftat X
Mingd  Normal dagstérbrukning/-forsiljning
Leverans Detaljhandelsféretag

Slutkonsument
Lokalt 100 km
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