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Forord

Jag vill borja med att rikta ett stort tack till de svenska vinodlare som deltagit i detta arbete.
Ert engagemang har varit essentiellt for denna kandidatuppsats och jag uppskattar verkligen

att ni har tagit er tid till detta.

Jag vill ocksa tacka Daniel Andersson vid Jarnhager Forlag som bistatt med goda rad,
synpunkter och tekniskt kunnande géllande de datorprogram som anvants vid framtagandet av

de figurer som forekommer i arbetet.

Sist men verkligen inte minst vill jag tacka min handledare Beatrix Waechter Alsanius som

under hela arbetets gang givit mig konstruktiv kritik och bistatt med expertis inom omradet.



Sammanfattning

Under senare ar har det etablerats ett flertal kommersiella vinodlingar runt om i Sverige och
viner fran dessa finns nu till forséljning genom Systembolaget. En debatt har uppstatt kring
Sveriges potential for att tillverka vin, hur dessa viner ter sig rent kvalitetsméssigt och

huruvida de &r ndgot att ta notis om, annat dn som kuriosa for vinentusiaster.

I lander med l&ngre tradition av vinodling forekommer begreppet “terroireffekt” frekvent i
samband med viners kvalitet och typicitet. Detta arbete syftar till att klargdra innebdrden av
begreppet “terroir”, samt hur nagra av foretagsledarna till storre svenska vinodlingsféretag

uppfattar och varderar denna teori.

Detta har gjorts genom en litteraturstudie inriktad pa aktuell forskning inom amnet och genom

en enkét — och intervjustudie riktad mot tre svenska vinodlare.

Resultatet av detta arbete visar att:
e det inte rader konsensus kring begreppets innebdrd, men att det finns nagra tydliga
huvudstrémningar.
e de svenska vinodlarna som deltagit i studien i hog grad &r av samma asikter gallande

uppfattning av begreppet terroireffekt. Deras vérdering av begreppet varierar dock.



Abstract

In recent years, a number of commercial vineyards and vineries have been established in
Sweden and the wines of these are now on sale. A debate has arisen around Sweden’s
potential to produce wine from grapes grown in Sweden and the quality of these wines. Are

they something to be considered, or do they rather display a curiosity for wine enthusiasts.

In countries with a longer tradition of winemaking and -marketing the term “terroir” is
frequently associated with wines of quality and typicality. This work aims to clarify the
meaning of “terroir” as a concept and how some leaders of large Swedish vineyards and

vineries perceive and assess this concept.

This has been done through a literature review focused on current research on the subject and

through a questionnaire —and interview study targeting three Swedish winemakers.

The result of this study shows that:
e there is no basic consensus on the term “terroir”, but that there are several well-
established theories.
e the Swedish growers who participated in the study largely perceive the term “terroir”

in similar ways, but they validate it differently.
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1 Introduktion

1.1 Bakgrund

Intresset for vinodling i Sverige blir allt storre och i takt med detta gar markarealer lampliga
for vinodling upp i pris (Martensson et al. 2008). Odling av Vitis vinifera, som ar den art som
till 99 % anvénds for kommersiell framstéllning av vin (Dougherty 2012), l&mpar sig
dessutom val for odling i omraden med ett svalt klimat (Van Leeuwen & Seguin 2006).
Produktionskostnaderna i relation till skdrdad méangd druvor ar dock mycket héga jamfort
med traditionella vinlander. Trots detta sa finns det i dag en marknad for svenskt vin. Ar 2006
uppskattades den svenska produktionen uppga till 5600 liter vin. Druvorna har en hog
potential for att tillverka vin av god kvalitet och tillsammans med rent upplevelsemassiga
faktorer sasom exklusivitet kan ett relativt hogt forséljningspris per flaska motiveras
(Martensson et al. 2008).

Nagot som ofta diskuteras inom vinodling &r hur den unika odlingsplatsen satter sin pragel pa
det fardiga vinet och detta brukar beskrivas som att platsen utovar en terroireffekt pa kulturen.
Definition och darmed basen for begreppsanalys varierar dock. Terroireffekten anses dock i
hog grad styra vilken karaktar vinet far och vinets kvalitet anses vara beroende av hur val
vinodlaren lyckas forhalla sig till dessa forhallanden (Burns 2012). Generellt sett ar den
overgripande vinkaraktaren som ett sarskilt omrade producerar ett resultat av den normalt
radande klimattypen. Variationer inom detta klimat ar det som vi upplever som

argangsvariationer (Jones et al. 2012).

1.2 Syfte

Detta examensarbetes syfte ar att redogora for inneborden av begreppet terroireffekt och hur
nagra av de svenska vinodlarna forhaller sig till detta begrepp. | dagslaget saknas det klara
riktlinjer kring hur man i Sverige bor forhalla sig till klimat och andra odlingsforutsattningar.
Det &r darfor viktigt att ur ett akademiskt perspektiv undersoka detta omrade, vilket
forhoppningsvis kan bidra till en hogre kvalitet pa slutprodukten och i slutandan bidra till att

den svenska vinnaringen kan bli konkurrenskraftig.



1.3 Avgransningar

Arbetet kommer inte att ga in pa de tekniska momenten i sjalva vinifikationsprocessen, aven
om de i allra hogsta grad ocksa ar avgorande for ett vins kvalitet och karaktar. | stallet
fokuserar arbetet pa de olika geologiska, geografiska och odlingstekniska parametrarna. Detta
eftersom det ofta ar dessa som anvands som rena foérsaljningsargument och i
marknadsforingssyfte for vinerna (Banks & Overton 2010) samt avgor var vingardar anlaggs
(Maltman 2008). Arbetet kommer inte heller att i detalj ga in pa olika berg- och jordarters

kemiska sammanséttning och historiska ursprung.

1.4 Fragestallningar

Mina fragestallningar ar:
Vad innebér teorin om terroireffekt?
Hur uppfattar storre svenska vinodlare denna teori?

Hur varderar storre svenska vinodlare denna teori?



2 Litteraturstudie

2.1 Historik

Ordet "terroir” harstammar fran latinets terratorium och anvands inom vinvarldens
terminologi (Deloire et al. 2005). Begreppet handlar om hur en jordbruksprodukt i avseende
om karaktar, (produktens kvalitet, stil, smak och doft), hanger ihop med produktens
geografiska ursprung (Van Leeuwen & Seguin 2006). Forskning om terroir har under de
senaste aren tagit fart och flera storre arbeten har blivit publicerade. Detta har dock inte alltid
varit fallet och legitimiteten for terroir som ett vetenskapligt &mne har tidigare kraftigt
ifrdgasatts. Detta till trots har amnet alltid varit debatterat och det har varit ett vederaget
faktum att ett vins ursprung ger det dess karaktar och kvalitet (Deloire et al. 2005). For att
forskningen skall na vetenskaplig acceptans kravs det att de faktorer som studeras definieras
och att dessa ordnas pa ett kvantifierbart sétt. Idéer om terroir av mer mytisk karaktar behéver

ocksa separeras fran forskningen (Vaudour 2002).

2.2 Begreppet "terroir”

Asikterna om innebérden och betydelsen av terroireffekten gér i dag vitt isar. Det finns de
som havdar att odlingsomradets terroir ar det direkt avgorande for ett vins karaktar och
kvalitet, saval som att det endast ar ett sétt for franska vinodlare och vinframstallare att
marknadsfora sig samt hdvda sin sdrart gentemot andra nyare vinlander som utgor en
konkurrensfaktor (Dougherty 2012).

Enligt Bohmrich (2006) finns det i dag tre huvudstromningar inom debatten om vad begreppet
terroireffekt innebéar. De tre inriktningarna fokuserar pa:

1) odlingsplatsens jordman och dess egenskaper.

2) samtliga naturliga odlingsforutséattningar och samspelet mellan dem.

3) samtliga faktorer kring odling och tillverkning av vin.

1) Den forsta av dessa bygger pa att det som kan férnimmas av ett vins karaktar
harstammar fran de pedologiska forutsattningarna pa odlingsplatsen. Om diskussionen
kring terroireffekt och jordman i vinodlingsomraden skriver Winkler et al. (1974) att



2)

det i manga av de valrenommerade distrikten i saval Europa som i 6vriga varlden ofta
havdas att det ar jordmanen som spelar en avgorande roll for vinets kvalitet. Detta kan
man dock enligt Winkler et al. (1974) avfarda eftersom det inte gar att finna nagra

samband mellan sérskilda jordtyper och hdgkvalitativa viner.

Viner tillverkade av druvor odlade pa samma jordtyper kan vara kontrastrerande mot
varandra, likaval som att viner fran druvor odlade pa helt olika jordar ocksa kan ha
stora likheter. Viners anseende och monetéra vérde kan ocksa variera kraftigt dven da
de ar odlade under samma geologiska forutsattningar, trots det faktum att det for
manga av dem kan vara just de geologiska forutsattningarna som lyfts fram som det
som gor dem till viner av hog kvalitet och med stark karaktar (Maltman 2008).

Uppfattningen om att makro och mikronédringsamnen tas upp av plantan, fors vidare
till druvan, for att till sist hamna i det fardiga vinet stammer, men halterna av dessa
amnen &r sa gott som alltid pa sa laga nivaer att de omdjligt kan uppfattas av
manniskans smaksinne. Manga av dessa amnen ar dessutom smak och doftlgsa
(Maltman 2008). Halterna av dem har liten koppling till jordmanen och
sammanséattningen av dem paverkas latt av tillverkningsprocessen och féroreningar sa
som klarningsmetod och bekdmpningsmedel. De sekundéra organiska metaboliter som
uppstar under vinframstallningen ar dessutom mycket mer avgérande for vinets smak
an eventuella icke organiska amnen och 6verskuggar da dessa (Maltman 2008). Man
kan enligt Maltman (2008) &nda inte utesluta att &ven mycket sma mangder av
naringsamnen i druvmusten kan spela en roll i de fysiologiska och metabolitiska

processer som i slutdndan paverkar vinets karaktar.

Ett annat exempel pa tankegangens bristfallighet ar enligt Van Leeuwen & Seguin
(2006) det faktum att det i Bordeaux, som &r ett omrade som praglas av stora
variationer gallande jordmansforutsattningar produceras toppkvalitetsviner fran
odlingar med direkt kontrasterande jordtyper. Som exempel ndmner forfattarna basiska
kalkstensjordar (Ausone), sura grushaltiga jordar (Lafite Rotschild), neutrala

grushaltiga jordar (Cheval Blanc) och tunga lerjordar (Petrus).

Det andra och mer traditionella synsattet menar att terroireffekten skall ses som den

paverkan som miljon ensamt har pa det fardiga vinet. All form av mansklig
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inblandning ska lamnas darhan. Med miljo menas alla de naturliga faktorer som rader
pa odlingsplatsen (Bohmrich 2006). Dessa &r t.ex. kemiska och fysiska
jordegenskaper, solinstralning, temperatur, topografi och hydrologi.

(Bohmrich 2006). Daremot definieras inte begreppet “naturlig jord”. Exempelvis har
vinoldingsjordar i manga fall bearbetats sa hart att dessa forlorat sina naturliga

egenskaper och i stéllet mer liknar ett odlingssubstrat (Unwin 2012).

Den tredje teorin innebér att man ska se begreppet terroir som ett allomfattande
koncept vilket omfattar allt fran odlingsplatsens klimatologiska, geologiska och
geografiska forutsattningar till allt som kan kopplas till ménniskans ndrvaro och
dennes inverkan. Detta synsétt har uppkommit till f6ljd av att det i dagsléget inte finns
nagon tydlig bild av vad i ett vins karaktar och dess anseende, dess terroir, som
harstammar fran de naturliga faktorerna pa odlingsplatsen och vad som tillkommer
genom manskliga aktiviteter. Bohmrich (2006) har i modellen som han kallar "terroir
intervention wheel” (terroirhjulet) sammanstéllt ett antal faktorer inom vinodling och
vintillverkning som enligt honom anses vara viktiga for att framhéva eller délja ett
vins terroir (Figur 1). Denna modell 1&gger tonvikten vid att det &r odlingsbetingelser,
odlingsatgarder och atgarder under vinifikationsprocessen, som tillsammans avgor
vinets sérart. Karaktarer harstammande fran faktorer som t.ex. ekfatslagring maste
dock séttas in i det geografiska sammanhanget och med omradets traditioner och

asikter om hur vin fran omradet “ska vara” i atanke (Bohmrich 2006).
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Figur 1. Terroirhjulet. Ovre halvan av cirkeln behandlar vinodling och nedre halvan av
cirkeln behandlar vintillverkning. Faktorernas placering i hjulet har avgjorts genom deras
formaga att framhéava eller forsvaga vinets maéjlighet att uttrycka terroir. De som ligger mot +

framhéver och som ligger mot — férsvagar den upplevda terroireffekten. (Aterskapad enligt
forlaga fran Bohmrich 2006)

2.3 Odlingsbetingade och traditionellt anknutna aspekter av terroir

I de olika vindistrikten vérlden dver finns det gemensamma val som vinodlare och vinmakare
varit tvungna att ta stéllning till. Det faktum att ingen plats &r den andra lik har lett till att

metodvalen blivit olika for att na fram till hdgsta mojliga kvalitet. Med tiden har teknikerna
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forfinats och grundmurats och detta har resulterat i att vi i dag har fatt tydliga och uttalade

stilar pa viner fran olika delar av vérlden (Dougherty 2012).

2.3.1 Sortval

Om man vill kunna tillverka vin av hdg kvalitet sa ar det, oavsett var man odlar, av stor
betydelse att sortvalet ar kompatibelt med det radande klimatet pa odlingsplatsen. Planteras en
varmekravande och langsammognande druvsort i ett svalt klimat sa &r risken stor att skorden
sallan eller aldrig nar full mognad, med stora kvalitetsproblem som foljd. Om man tvart om
planterar en snabbmognande sort i ett varmt klimat sa gar mognadsprocessen fér snabbt vilket
ger foljden att frukten férlorar mycket av sin karaktar och potential att resultera i ett
hogkvalitativt vin. Detta ar del av férklaringen till att de viner som bast anses ge uttryck for
sin terroir ar de som tillverkas av druvor som precis nar fram till full mognad under en

odlingssésong (Deloire et al. 2005).

Valet av druvsort &r i hog grad en fraga om odlingsbetingelser och tradition. | omraden dér det
i dag endast odlas ett fatal druvsorter finns det egentligen forutséttningar for hundratals andra
druvsorter an de aktuella att vaxa, men dessa har under arens lopp sorterats bort for att ge
plats at sorter som haft fordelar vad galler sjukdomsresistens, mognadskapacitet och
avkastning. Vinbonder i olika omraden har sedermera valt att ga samman kring en eller ett
fatal druvsorter for att kvaliteten pa vinet fran omradet skall bli hogre och jamnare och pa sa
vis dven ge dem ett hogre forsaljningspris. | dag har vissa vinodlingsomraden kommit att
forknippas sa starkt med vissa druvsorter att sortnamn inte ens skrivs ut pa etiketten, utan

endast innehallets geografiska ursprung lyfts fram (Dougherty 2012).

Konsumenten forvéntas kanna till att vin fran Chianti i Toscana tillverkas av sorten
Sangiovese och vin fran Barolo av Nebbiolodruvan. Detta beror ofta pa att de sorter som
odlarna kan valja mellan &r starkt reglerade via organ sa som apellations d’origine controlées
(AOC) i Frankrike och Denominazione di Origine Controllata (DOC) i Italien. Sa &r fallet i
t.ex. Bourgogne dar allt vitt vin produceras av den gréna druvan Chardonnay och allt rétt vin
fran den blaa druvan Pinot Noir (Dougherty 2012).
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2.3.2 Odlingsbetingelser

Varlden 6ver har man anpassat sin odlingsteknik av vindruvor till de naturliga forutsattningar
som rader pa varje pa odlingsplats. Detta beror i forsta hand planttathet, skord,
beskarningssystem, odlingens organisation (radernas orientering i forhallande till solen) och
topografin. Dessa faktorerer ar grundlaggande for odlingens meso® - och mikroklimat? och
har darmed stor inverkan pa tillvaxtpotential och patogentryck. Hur val

odlaren lyckas hantera de specifika odlingsbetingelserna ar avgorande for bade skordeuttag
och druvornas kvalitet (Jackson & Schuster 1987).

I omraden med svalt klimat dar det ofta finns risk for att skorden inte skall hinna na full
mognad spelar sluttningar en sarskilt viktig roll for mojligheten att odla druvor av hog
kvalitet. Moseldalen i Tyskland &r ett exempel dar mojligheten att odla vindruvor av hdg
kvalitet existerar tack vare tillgangligheten till sydsluttningar som far en effektivare
uppvarmning och hogre solinstralning (Van Leeuwen & Seguin 2006). En nordsluttning med
en lutning pa 15° far under september manad 30 % lagre solinstralning an en plan yta och 50
% lagre solinstralning &n en sydsluttning med en lutning pa 15° (Plocher & Parke 2008).

Tva viktiga faktorer for vinplantans fruktkvalitet &r halten av véxttillgangligt vatten och
kvave. Vid odling av blaa druvor kan man se en forbattrad druvkvalitet vid en mattlig vatten
och N-brist. Detta yttrar sig som en minskning av druvstorleken med forhdjd koncentration av
socker och syra i musten som foljd och en 6kning av druvans fenolhalt. Vid odling av gréna
druvor &r det i stallet viktigt att det inte rader brist pa vatten eller kvave, da detta leder till
minskad utveckling av arom i baren. Gallande andra for véaxten tillgangliga mineraler sa ar
sambanden mellan dessa och fruktkvaliteten mycket mindre uppenbara, sa lange det inte ar

fragan om mycket forhojda eller mycket laga varden (Van Leeuwen & Seguin 2006).

2.3.3 Vinifikationsteknik

En regional i stor utstrackning traditionsbunden faktor som ocksa préaglar vinets karaktar ar
det arbete som sker inne i vineriet. Dar avgor vinmakaren vilka processer druvorna ska ga

igenom for att i slutdndan férhoppningsvis na det resultat som &r i paritet med de

! Klimatet inom en vl avgransad geografisk yta, till exempel en vinodlingsregion. Paverkas direkt av faktorer s&
som elevation, sluttning och vindférhéallanden (Van Leeuwen & Seguin 2006).

2 Klimatet i den direkta narheten till plantan (stam, skott, bladverk, frukt). Péverkas av gallring och andra
odlingstekniska faktorer (Jones et al. 2012).
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forvantningar konsumenterna har pa vin fran tillverkaren och omradet. Viktiga fragor att
besluta om dr t.ex. val av jastsort, typ av jasningskarl och jasningstemperatur samt eventuella
halter av restsocker och om vinet skall lagras pa ekfat eller i rostfria karl. Manga av de
tekniker och redskap som anvénds i framstallningen av vin ar unika for varje region och dessa

utgor pa sa vis ett kulturarv horandes till omradets terroir (Dougherty 2012).

2.3.4 Odling i svala klimat

Definitionen av ett svalt klimat ar enligt Chien (2011) ett klimat dar druvornas mognadsgrad
begransas av lag temperatur och odlingssasongens langd. Jackson & Schuster (1987)
definierar begreppet som ett klimat som har potential att ge viner av god kvalitet, men dar
arsvariationerna ofta dr stora. De stora arsvariationerna till trots &r det &nda lonsamt att odla
vindruvor, eftersom att kvaliteten under de gynnsamma aren ofta ar mycket hdg och ger ett
hogt forsaljningspris (Jackson & Schuster 1987).

Det &r en vanlig uppfattning bland vinentusiaster att vin fran druvor odlade under svala
forhallanden har storre potential att uttrycka terroir an vin framstéllt av druvor odlade i ett
varmare klimat (Chien 2011). Det &r dock ej helt klarlagt vilken eller vilka mekanismer som
ligger till grund for denna kvalitetsskillnad, men mycket tyder pa att det ar de lagre
temperaturerna under hésten som spelar en avgoérande roll. Detta eftersom en sval hést med
stora skillnader mellan dags -och nattemperaturer saktar ner cellandningen och darigenom
aven mognadsprocessen. Detta gynnar utvecklingen av smak och arom samt bidrar till att

battre forhallanden mellan socker och syra utvecklas (Jackson & Schuster 1987).
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2.4 Ett holistiskt perspektiv

Begreppet terroir kan enligt Vaudour (2002) delas upp i de fyra delarna;

e Odling - och forhallandet mellan jord, planta, atmosfar och métbar och kannbar/synbar
kvalitet.

e Omrade —och platsens historiska utveckling.

e Marknadsforing — och vinomradets image samt dess invanares gemensamma varderingar.

e Identitet — och vinomradets traditioner och autenticitet.

Detta illustreras nedan i Figur 2.

Odling

Uppfattningen om sambandet mellan odlingsforutsattningar och terroir harror fran pastaenden
som att erfarna vinprovare kan sarskilja viner odlade under olika klimatologiska, geologiska

och odlingstekniska forhallanden samt matbara skillnader i dito (Vaudour 2002).

Omrade

Odlingsforutsattningar racker dock inte till for att forklara varfor vissa vinodlingsomraden har
natt hogre kvalitet an andra, utan dven socio-ekonomiska faktorer sa som handelsforbindelser
och efterfragan spelar en avgorande roll for hur odlingen och tillverkningen har utvecklats pa
den specifika platsen och sedermera gett den dess specifika terroir. Platsens historia och dess

utveckling och forandring over tid spelar hér en avgorande roll (Vaudour 2002).

Marknadsforing

Marknadsféring som erinrar om det producerade vinets typicitet, kvalitet, vintillverkarnas
varderingar och syn pa produkten, och under senare tid kopplingen till vinets geografiska
ursprung har med tiden blivit en del av begreppet terroir. Med aren har en allt storre vikt lagts
vid etikettering av vin och lagstadgade regler for hur vin av olika ursprung far markas och
marknadsféras (Vaudour 2002).
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Identitet

Identitetsaspekten av terroir grundar sig pa forestallningen om kopplingen mellan ett vins
kvaliteter och kulturen i dess ursprungsomrade. Traditioner inom odling och tillverkning samt
filosofi kring odlingsteknik satter sitt speciella avtryck pa vinet och ger det dess egen karaktar
(Vaudour2002).

OMRADE

‘Plats’-terroir

ODLING

‘Nirings’-terroir

Kénnbar och mitbar
kvalitet

Vertikalt forhallande;

pedosfar/planta/atpa0sfar

TERROIR

ursprung

Omrade-grins-apellation
Landskapskaraktérer
Historisk geografi

persistens
sarart
personlighet

IWENTITET

‘Medvetande’-terroir

MARKNADSFOR

‘Slogan’-terroir

Land/identitet/arv
Autenticitet/tradition

Genuin miljo/image
Virderingar typiska for
platsen

Figur 2. lllustration dver innebdrden av begreppet terroir med dess olika delar. (Aterskapad

enligt forlaga fran Voudour 2002)

2.5 Upptagningsomrade

En annan faktor som bor tas i beaktande nar man diskuterar terroireffekt ar storleken pa
upptagningsomradet. Dougherty (2012) menar att vin producerat av druvor fran en och
samma vingard, eller till och med en utvald del av en vingard, i hdg grad bestar av rdvara som

exponerats for forhallandevis homogena odlingsbetingelser i avseende av meso- och
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mikroklimat, geologi och topografi. Detta har det mojlighet att uttrycka i en mycket hogre

grad &n ett vin producerat av druvor fran ett stort geografiskt omrade, t.ex. ett land eller en

storre vinodlingsregion. Anledningen till detta ar att de geografiska, geologiska och

klimatologiska variationerna som oundvikligen forekommer inom ett stort geografiskt omrade

tenderar att utradera och slata dver de unika forutsattningarna som rader pa varje odlingsplats.

Hari ligger anledningen till att vingardsspecifika viner har sin tydliga geografiska karaktar

och att de kan ge uttryck for platsens terroireffekt (Dougherty 2012). Dougherty (2012)

illustrerar detta med en figur som han kallar “terroirtriangeln” (Figur 3).
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Figur 3. Betydelsen av de olika upptagningsomradena i relation till varandra. (Aterskapad

enligt forlaga fran Dougherty 2012)
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3 Material och metod

3.1 Val av metod

Detta arbete ar skrivet enligt ett induktivt tillvagagangssatt och soker ej en hypotes att
besvara. | stéllet &r dess mal att ge 6kad kunskap kring temat terroireffekt och att belysa hur
de deltagande vinodlarna uppfattar och vérderar detta begrepp.

Nar enkat — och intervjufragor togs fram gjordes detta med ett sa brett angreppssatt som

mojligt for att svaren pa basta satt skulle kunna spegla intervjupersonernas uppfattningar.

Arbetet ar uppdelat i tva delar. Den ena utgors av en litteraturstudie dar facklitteratur och
vetenskapliga artiklar granskats for att svara pa fragan om vad begreppet terroireffekt
innefattar och innebér. Artiklarna som valts ut har sokts upp med hjélp av internetdatabaserna
Google Scholar samt Web of Knowledge. Facklitteratur soktes upp pa sokmotorer och

internetbaserade bokhandlare.

Den andra delen som redovisas i arbetets resultatdel ska svara pa de tva fragorna om hur
nagra av de mer véletablerade svenska vinodlarna uppfattar och vérderar begreppet
terroireffekt. Denna del riktar sig till tre storre svenska vinodlingar, namligen Haks Gard,
Vingarden i Klagshamn och Ahus vingérd som valdes ut i samférstand med handledare. En
oversiktlig beskrivning av odlingarna ses nedan och deras geografiska placering visas i Figur
4. Metoden for att svara pa dessa tva fragor bestar av en enkét och uppféljande
telefonintervjuer. Svaren (Figur 5) pa de enkatfragor (fraga nr. 2-5) som skulle varderas
mellan 1 (mycket liten roll for druvornas kvalitet) och 5 (mycket stor roll for druvornas
kvalitet) presenteras med ett stapeldiagram. Ovriga enkatfragor presenteras i Tabell 2 och

Tabell 3. Enkétformularet ar bifogat i Bilaga 1.
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3.2 Intervjufragor

e Kan du beratta varifran ditt vinodlarintresse kommer ifran?
e Nar var det du forst borjade fundera pa att odla vin i Sverige?

e Anser du att det vi i Sverige har tillrackligt goda odlingsforutsattningar for att kunna
producera vin av lika hdg kvalitet som i mer etablerade vinléander, som till exempel
Tyskland, Italien och Frankrike?

e Anser du att det & meningsfullt att diskutera fenomenet terroireffekt nar det kommer
till vinodling under svenska forhallanden?

o Vilka aspekter av terroireffekt anser du vara viktigast for dig som vinodlare i Sverige?

e Anser du att det finns ett intresse fran allmanheten kring vilka odlingsforutsattningar
och terroireffekt som rader vid er vinodling?

e Anser du att andra vinodlare i Sverige lagger tillrackligt stor vikt vid fenomenet
terroireffekt nar det kommer till att odla fram druvor av hég kvalitet?

e Hur ser du pa att viners anseende eller kvalitéer ofta starkt forknippas med den jordart
och underliggande bergart som rader pa dess odlingsplats?

e Anser du att en viss typ av jordart & mer férmanlig an nagon annan géllande odling av
druvor avsedda for att framstélla vin av hog kvalitet?

e Efterstravar du ndgon sarskild karaktar i ditt vin harstammande fran den terroir som
rader vid er odling?

e Anser du att det i dag finns en konsensus for hur vinodling skall ga till i Sverige?

3.3 Intervjuguide

Intervjufragorna bestar bade av kvantitativa (styrda) och kvalitativa (6ppna) fragor. Intervjuer
uppbyggda pa detta sétt beskrivs som halvstrukturerade (Lantz 2007). Analys av de
kvantitativa fragorna ger en mojlighet till att jamfora olika uppfattningar och se skillnader och
likheter. Analysen av de kvalitativa fragorna bidrar med att ge forstaelse for asikternas
bakomliggande orsaker och deras grund (Lantz 2007). Intervjuguiden (Bilaga 2) togs fram i
samband med att litteraturstudien genomfordes och pa sa vis kunde relevanta fragor

konstrueras.
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Innan intervjuerna genomfordes e-postades varje odlare en kopia av intervjuguiden

innehallandes de aktuella fragorna. Intervjuerna bandades digitalt och transkriberades. En

kopia av transkriberingen har sedan skickats med e-post till varje odlare for att dessa pa sa vis

skulle fa mojlighet att yttra sig om innehallet. De inspelade intervjuerna kommer att raderas

vid godkannande av detta arbete.

3.4 Generaliserbarhet och validitet

Denna studies resultat grundas pa tre stycken intervjuer. Detta medfor att den statistiska

generaliserbarheten ar icke existerande da underlaget &r for litet. Den analytiska

generaliserbarheten som enligt Kvale (1997) handlar om hur man bedémer att resultatet fran

studien kan ge végledning fér vad som kommer ske i ett annat liknande arbete ar upp till

mottagaren av informationen att besluta om. Arbetets mal ar dock inte att resultera i nagra

generella slutsatser eller standpunkter kring omradet svensk vinodling i allmanhet, utan

fokuserar endast pa de tre utvalda vingardarna som deltog i enkat — och intervjustudien.

3.5 Gardarna som deltog i undersokningen

Tabell 1. Information om de deltagande vingardarna.

Héks Géard

Vingarden i
Klagshamn

Ahus Vingérd

Beldgen:

Strax soder om

Strax soder om

Strax s6der om Ahus

Morbylanga pa Malmo i Skane lan i Skane lan
Oland
Antal vinstockar: Ca 3500 st. Ca 4500 st. Ca 3000 st.
Planterad areal: 1,2 ha 1 ha 1 ha
Sorter: Leon Millot, Solaris, Rondo, Solaris, Seyval

Madeleine Angevine
7672, Phoenix,
Riesensteiner

Cabernet Cortis

Blanc, Rondo, Léon
Millot

Drivs av: Familjen Gustafsson | Murat Sofrakis och Ronny och Gunilla
Lena JOrgensen Persson
Startar: 2001 2001 2005

Koordinater:

56° nord, 16° Ost

55° nord, 12° gst

55° nord 14° ¢st
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Figur 4. Sverigekarta med de tre aktuella vingardarna utmérkta (Anvand med tillstand fran
Lantmateriet ©)
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4 Resultat

Resultaten av enkatens flervalsfragor presenteras i tabell 1 och 2 samt figur 5. Resultaten fran

intervjuerna presenteras gardsvis i textform. Motivering till pastaenden sker med hjélp av citat

hamtade fran intervjuerna. Efter detta gors en sammanfattande analys éver huvuddrag och

likheter.

4.1 Enkater

Svaren fran enkéaterna som presenteras i tabell 1 och 2 visar att odlarna val kanner till
begreppet terroireffekt och aven att de tar det i beaktning vid sin odling. Sattet de ser pa

begreppet och hur de varderar det skiljer sig dock mellan odlarna.

Tabell 2. De sammanstallda svaren pa kvantitativa enkatfragorna.

Ahus Vingérd

Vingarden i
Klagshamn

Héks Géard

Fraga 1. Kanner
du till begreppet
terroireffekt?

Ja

Ja

Ja

Fraga 6. Togs
betydelsen av
terroireffekt i
beaktande néar
du valde

odlingsplats?

Ja

Nej

Ja

Fraga 7. Togs
betydelsen av
terroireffekt i
beaktande nér
du valde
odlingsséatt?

Nej

Ja

Ja
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Tabell 3. De sammanstallda svaren pa de kvalitativa enkatfragorna.

Ahus Vingard Vingarden i Haks Gard
Klagshamn
Odlarens definition Summan av de Som ett Den specifika platsen
av begreppet terroir | radande samlingsbegrepp for | och jorden dér
forutsattningarna pa | de faktorer som vinstocken har sina

odlingsplatsen.

paverkar det fardiga
vinet.

rotter.

Uppskattad paverkan
av terroireffekten vid
den aktuella odlingen

Paverkan fran
kalkhaltig berggrund.

Ingen storre inverkan
I dagsléaget men
beddmer det som att
denna blir storre i
takt med att
vinstockarna blir
aldre.

Paverkan av manga
soltimmar under
vaxtsasongen i
kombination med lag
temperatur.
Potentiell paverkan
av att odla pa fore
detta havsbotten.

Figur 5 (nedan) visar att vardingen av de olika faktorernas betydelse skiljer sig mellan

odlarna.

roll

Frdga 5: Odlingsplatsens roll

Fraga 4: Beskdrningens/gallringens

Frdga 3: Temperaturens roll

Fraga 2: Jordtypens roll

1 2

3 4 5

= Ahus
| Klagshamn

W Haks gard

Figur. 5 Odlarnas uppfattning om odlingsplatsens, beskérningens, temperaturens och
jordtypens betydelse for terroir. Svaren varderades med siffrorna 1-5 dar 1 innebar en mycket
liten roll och 5 en mycket stor roll for druvornas kvalitet.
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4.2 Intervjuer

4.2.1 Vingarden i Klagshamn

Vid vingarden i Klagshamn uppfattar man begreppet terroireffekt som nagot som ar av vikt
for vinets kvalitet men samtidigt vill man inte lasa fast sig vid gamla traditioner. Man ar
Oppensinnade for nya teorier kring vinodling, utan att forringa den inverkan som platsen har
pa druvorna. Man framhaller dven att vin kan ta smak och doft direkt fran platsen det som

druvorna odlats pa.

Alltsd, jag tror ju pa det har, samtidigt ar jag oerhort éppen for nya varldens approach till
terroir.” — Murat Sofrakis, Vingarden i Klagshamn

”*[...]det forsta vinet vi gjorde har, det vita vinet, det luktade som om vi satt pa stranden,
precis som pa det stallet dar vi befinner oss. En kollega uppe i Loddekdpinge, hans forsta
viner luktade tallbarr och han odlar vid en tallskog™. — Murat Sofrakis, Vingarden i
Klagshamn

Synsattet vid Vingarden i Klagshamn &r ocksa att man inte ska dra forhastade slutsatser kring
amnet terroireffekt vid svensk vinodling. Detta pa grund av att det inte finns tillrackligt
mycket empirisk erfarenhet fran vinodling i Sverige och vi vet darfor inte tillrackligt mycket

om hur vi bor hantera vara odlingsforutsattningar pa basta sétt.

’Det ar egentligen lite tidigt att diskutera det tycker jag. Det ar ungefar som att diskutera
speluppfattning med barn som &r 7-8 ar spelar fotboll. Nu ar det mycket gladje...”
— Murat Sofrakis, Vingarden i Klagshamn

Murat Sofrakis kan inte svara pa om han tycker att andra vinodlare i Sverige lagger tillrackligt
stor vikt vid fenomenet terroireffekt. Man lyfter dock fram att det i manga fall varit slumpen

som avgjort var odlingarna har hamnat.

Det har jag nog svart att uttala mig om. Sen ar det ju sa, att det ar sa pass nytt med
vinodling. Sen maste man val erkanna att de flesta av oss vinodlare odlar pa ett stalle som vi
fatt tilldelat mer eller mindre. Det ar inte det att vi har letat upp de har stallena riktigt, utan
det ar ju ofta slumpen!”” — Murat Sofrakis, Vingarden i Klagshamn
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Pa frdgan om man anser att vi i Sverige har tillrackligt goda odlingsforutsattningar for att
kunna producera vin av lika hog kvalitet som i till exempel Tyskland, Italien och Frankrike
svarar man ’[j]a, absolut. Absolut!”” — Murat Sofrakis, Vingarden i Klagshamn

Om Sofrakis skall ndmna en aspekt av terroireffekten som han anser vara av extra stor
betydelse for honom sa tar han upp jordens hydrologi som den som han lagger storst vikt vid.
Dock med fortsatt betoning pa att det ar helheten av radande odlingsbetingelser som styr

vilket resultat man far.

’Man talar om det har med vattenhallande egenskaper, dranerande egenskaper och den biten
tror jag ar enormt viktig. Men utan vader och vind sa kvittar det liksom vilken jord du har.
Och det &r ju det som ar sa fantastiskt med det har begreppet. Det ar verkligen sa att ju
djupare man tittar, desto mer inser man hur komplext det ar.”” — Murat Sofrakis, Vingarden i
Klagshamn

”Jag kanske later trakig, men allt spelar roll for vinet. Sen kan man dra det in absurdum sa
att saga, men allt spelar roll. Det &r min instéllning i det har.” — Murat Sofrakis, Vingarden i
Klagshamn

Vad galler installning till olika jordars egenskaper vill man inte havda att nagon jordtyp med
bestamdhet skulle vara mer fordelaktig 4n ndgon annan nar det kommer till potential att odla
druvor av hog kvalitet. Odlaren vid Vingarden i Klagshamn anser personligen att en
véldranerad sandjord haller en hogre lagstaniva an en lerjord.

[...] jag tycker inte att det ar ena &r battre an nagot annat, det ena ger ndgot annat an vad det andra
ger. Det &r min installning. Generellt s tror jag val att en dranerad sandjord haller en hogre lagsta
niva an en lerjord till exempel, men nar det val ar riktigt riktigt bra &rgangar sa tror jag att man kan
fa fram fantastiska resultat pa de har lerjordarna. Det &r ju bara titta pa Bordeaux till exempel, de

som ligger pa lerjordar har ju en mycket storre argangsvariation. Och det ar ju samma har i Sverige

L]

— Murat Sofrakis, Vingarden i Klagshamn

Vid Vingarden i Klagshamn uppfattar man allmanheten generellt sett som inte sarskilt
intresserad av vingardens odlingsforutsattningar och dess terroir. Man tycker &nda att det ar
viktigt att man lyfter fram platsens roll for vinet, for att forsoka skapa ett genuint intresse hos

de som besoker dem.
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Allménheten som dricker ett vanligt bordsvin ar nog inte sa intresserad. Sen ar ju jag intresserad av
att formedla vad vi har for forutsattningar. Sen finns det ju ofta nan intresserad i varje grupp och vi
maste ju borja med en storytelling, annars blir vi bara ytterligare ett Disneyland som man kan satta
upp var som helst. Vi maste ocksa berétta en story... Jag har sjélv varit med om att jag har statt och
slickat pa en kalksten, som sakert tusentals turister har slickat pa!

— Murat Sofrakis, Vingarden i Klagshamn

Sofrakis ar av uppfattningen att viners anseende och kvalitet ofta medvetet satts i samband
med odlingsplatsens jordman och geologi av den anledningen att odlaren vill ge konsumenten
ett forenklat sétt att se pa produkten och dess egenskaper. Det anses dven bero pa att odlaren
ofta bedriver vinodling pa olika typer av jord och att man da ser en méjlighet att diversifiera

sitt produktsortiment.

Det kanske ar sa att man vill ha flera olika produkter till exempel, for ofta &ar det ju sa att
samma odlare har odlingar i bada jordarterna. Sa det ar val mer att man vill férenkla det,
man vill bredda produktsortimentet.”” — Murat Sofrakis, Vingarden i Klagshamn

Jag tror att det ar en forenkling. Alltsa att gora det lite enklare for konsumenten, samtidig
som man da vill att folk ska fordjupa sig lite mer och tanka pa vad de egentligen odlar.” —
Murat Sofrakis, Vingarden i Klagshamn

Odlaren vid Vingarden i Klagshamn vill gora ett vin som gar att kanna igen och som talar om
var det kommer ifran. Man vill utnyttja de smaker och aromer som finns naturligt i vinet for

att lyckas med detta.

| och med att syran och kritigheten finns i vinerna naturligt sa vill vi ha kvar dem. Vi vill ju
att man ska kunna k&nna att det har &r ett vin som har odlats i Klagshamn.” — Murat
Sofrakis, Vingarden i Klagshamn

Vid Vingarden i Klagshamn tycker man sig se borjan till vad man skulle kunna kalla en

svensk vinodlingstradition vad géller sortval och odlingsteknik.

Det har varit lite vilda vastern har i tio ar och sen sa borjar riktlinjerna dras upp. Och
samma sak med sorterna, i borjan sa var det mycket exotiska sorter och sadar, nu borjar man
ga pa de sorter som verkligen fungerar. — Murat Sofrakis, Vingarden i Klagshamn
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4.2.2 Ahus Vingard

Vid Ahus vingard anser man att terroireffekten ar en faktor att ta i beaktande nar man
diskuterar vinodling under svenska forhallanden. VVad som ska innefattas i begreppet terroir
anser man dock vara oklart. Man pastar sig se tydliga skillnader i karaktar nar man jamfor
druvor av sorten Solaris odlade i Ahus med druvor av samma sort fran Vingarden i

Klagshamn.

Terroir har betydelse, givetvis har den det. Sen &r fragan vad man lagger in i det. Vi har fatt se det lite
mer, eftersom vi har en odling har i Ahus och en odling tio mil sydvést nere i Klagshamn. Med samma
druva och i stort sett samma forutsattningar, sa har vi gjort vin bade pa den druvan och pa var och da
upptacker vi att klimatet nere i Klagshamn, det ar nagra grader varmare an vad det ar har. Och det
innebar att det blir en annan frukt i det vinet darifran [...]

— Ronny Persson, Ahus Vingérd

Tron ar ocksa att platsens karaktar direkt kan dverféra en smak och arom till vinet.

[...] det &r en som odlar i en tallskog och man kan kénna i hans vin, en doft och en liten smak, av
k&da. Den finns dér, i vinet, det har vi alla kommit fram till. S& visst har terroir betydelse!”.
— Ronny Persson, Ahus Vingard

Ronny Persson anser att de svenska vinodlarna i dagslaget inte har méjlighet att ta
terroireffekten i sa stort beaktande som skulle kunna vara énskvart. Vinodlingarna dar de

ligger pa grund av forhallanden som odlarna inte kunnat rada 6ver.

’Manga av dem som startar upp en odling har ju redan en mark och da har du den har
marken och sa kontrollerar du, vad kan jag bast gora av den? Hade du bara tankt terroir sa
hade du gatt ut och letat upp de har stallena och sa hade du képt den marken och odlat dar,
men riktigt s& langt har vi inte kommit &nnu.”” — Ronny Persson, Ahus Vingard

Persson anser att vi i Sverige har ett bra klimat for odling av vindruvor. En skillnad gentemot
odling i varmare lander som lyfts fram &r att druvorna i Sverige mognar langsammare och far

darmed mer smak.

”Alltsa, tittar man pa klimatet sa har vi ju ett bra klimat i dag. Fast frukten mognar ju fram
lite langsammare har &n den gor nere i sédra Frankrike och Italien, och det gor ju att du far
mer smak i den, det gar inte s& fort. — Ronny Persson, Ahus Vingérd
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Nar odlaren p& Ahus Vingérd far fragan om vilka aspekter av terroireffekt som han tycker ar
viktigast lyfter han fram vindskydd och en plantering som sluttar at soder, som speciellt
viktiga faktorer vid vinodling i Sverige. S6dersluttningen anses bidra till att kall luft effektivt
transporteras bort fran odlingen och att solexponeringen blir hogre. Effekten anses finnas dar
trots att sluttningen inte upplevs som brant.

”’[...]att det far skydd fran blast och sa vidare och att lutningen ar soderut sa att frost och
sant kan rinna av. Du far en battre solexponering. Vi har ju inte sa hoga kullar héar, pa var
odling pa hundra meter sa lutar den ungefar tre meter, det ar inte s& mycket. Man kan ju ga
dar utan att nastan mérka det”. — Ronny Persson, Ahus Vingard

Vid Ahus vingérd foredrar man en véldranerad jord med inblandning av grus eller sand och
man anser att pH-vardet med fordel kan vara at det basiska hallet. En kalkhaltig jord &r
lamplig. Lerjordar bor undvikas, dock & man medveten om att det finns svenska

vinplanteringar dven pa denna jordtyp.

’[...] det &r ju a och o for vinet ska inte sta i for mycket lerjord, aven om det finns planterat i
det ocksa. Jag anser att det ska vara en valdranerad jord garna en sandjord eller en grusjord
och garna med lite hogt pHvéarde, kalk eller annat, det ar alldeles utmarkt™.

— Ronny Persson, Ahus Vingard

Vad géller vingardens odlingsforutsattningar och dess terroireffekt sa ser man inget storre
intresse fran allmanheten kring detta. Man ar inte heller évertygad om att detta intresse skulle

ha nagot egenvarde.

”’[...] det &r nan enstaka som &r insatt i det, och det kan vara nan lantbrukare som &r insatt i
hur jorden ar... Men allménheten &r inte det. Och fragan ar om de behover veta det?”
— Ronny Persson, Ahus Vingérd

Persson ser pa sambandet mellan ett vins anseende, rykte och pris och odlingsplatsens
jordman och underliggande bergart som nagot som anvands medvetet for att nischa sig. Att
man har nagot som kan beskrivas som speciellt fér den platsen man odlar pa anses vara

viktigt.

”Jo jag forstar att man gor sa, darfor att det ar viktigt att hitta sin egen nisch och sitt eget.”
— Ronny Persson, Ahus Vingérd

27



Vid Ahus Vingard har man ett uttalat mal att géra ett mycket torrt vin. Man anser sig ocksa ha
de forutsattningarna som krévs for detta. Nar man tagit fram sina viner vid Ahus Vingard sé
har man ocksa haft omradets matkultur med i atanke. Denna domineras av traditionell svensk
husmanskost med tonvikt pa fisk. Man anser att mat och vin hér ihop och dven att vinerna

man producerar battre kommer till sin ratt tillsammans med ratt mat.

Vi vill ju gora torra viner. Riktigt torra! Och med mineralton, jag tycker ju om krispiga
viner fran Alsace, det &r mycket mineral och de &r néstan vita i fargen, det ar ingenting
annat. Det vinet tycker jag riktigt bra om och det kan vi gora dar vi ar.”” — Ronny Persson,
Ahus Vingard

Jag hade en drém om att gora ett vin som passade till rokt al, for rokt al har vi ju langs med
kusten har. Och for tva ar sen sa satt vi med det och provade det har och fram och tillbaka
och kom fram till att det vita vinet gjort pa Solaris ar helt perfekt till rokt al.”

— Ronny Persson, Ahus Vingard

Vi har ju sparrisodlingar ocksa och nu mognar ju sparrisen. Da gor vi sa att vi gor speciella
provningar dar vi har sparris till vinet. Mat och vin, dar &r ju dar man vill hamna egentligen, for vissa
av de vinerna vi gor ar ju absolut inget bersa-vin dar du kan ga ut och séatta dig i tradgarden och ta ett
glas och tycka att det ar jattegott, om du inte &r intresserad av vin, for da tycker du om det. Men om
du &r ointresserad sa tycker du det &r alldeles for torrt. Utan det kréaver lite mat till for att det ska bli
bra.

— Ronny Persson, Ahus Vingard

Person anser vidare att vi fortfarande ar i borjan av att klarlagga hur vindruvor skall odlas i
Sverige och att det fors diskussion bland odlarna om detta. En gemensam instéllning &r dock
att det ar av stor vikt att man inte sldpper ut vin pa marknaden om det inte haller tillrackligt

hog kvalitet.

Vi ar ju i borjan av det, vi diskuterar ju alla det har. Och alla &r ju 6verens om att vi ska
inte slappa vin som inte &r bra och vi ska allihopa jobba for att det ska bli ett bra vin.”
— Ronny Persson, Ahus Vingard

28



4.2.3 Haks Gard

Vid Haks Gard anser man att terroireffekten ar viktig att tanka pa nar man vill starta en ny

vinodling. Den fyller ocksa en funktion nar man vill kunna ursprungsbedéma ett svenskt vin.

”Ja, bade som stod av nyplanteringar for att fa de allra basta forutsattningarna att gora ett
bra vin men ocksa for att ursprungsbedéma ett vin.”” — Eva Gustafsson, Haks Gard

Tron &r att dven andra svenska vinodlare tar tillrdcklig hansyn till terroireffekten. Man tycker
ocksa att det ar intressant att se vad de olika jordarnas egenskaper kan ge for kvaliteter till

vinet som odlas.

Ja, det tror jag, det ar ganska sa givet var man planterar, i vilka lagen och pa vilken jord
och sadana héar saker. Och det har ju kommit fram under tiden man odlat. Sen har vi ju
valdigt olika jordar i Sverige och det ar ju lite spadnnande samtidigt, att se vad dessa kan ge.”

Man anser att Sverige har mojligheten att bli ett framgangsrikt vinproducerande land med en
sérart gentemot Ovriga vinproducerande lander. Man lyfter dven fram att Sveriges geografiska
lage forvisso ger oss lagre temperaturer men ocksa langre dagar under véxtsasongen. Att vi ar

ett sapass nytt vinland ses bade som en styrka och en svaghet.

Vi har forutsattningar att producera ett unikt vin utan jamférelser med andra vinlander.”
— Eva Gustafsson, Haks Gard

Vart klimat har ju lite lagre temperatur, men med flera timmar av dagsljus pa dygnet.”
— Eva Gustafsson, Haks Gard

’Och vi ar ju ett nytt vinland utan traditioner, vilket kan vara bade positivt och negativt men
det ar ju ocksa utvecklande.” — Eva Gustafsson, Haks Gard

Pa fragan om vilka aspekter av terroireffekten som man anser vara viktigast for sin odling
svarar man vid Haks Gard att det ar jordmanen och de laga temperaturerna i kombination med
manga soltimmar under odlingssdasongen som ar de delar av terroireffekten som &r av storst
vikt fér dem. Man ser dven att man tack vare sitt geografiska lage i framtiden kan ha en
klimatmassig fordel gentemot andra lander. Det kyliga klimatet ses som en tillgang, inte en
belastning.
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’Den jordman vi har samt, de manga soltimmar som ar unikt fér Norden. Och att vart
kyligare klimat ger vara viner den friska syran som eventuellt kan vara svart att fa naturligt i
framtiden, pa grund av den klimatforandring som sker nu.”” — Eva Gustafsson, Haks Gard

Man anser inte att en viss jordman skulle vara mer formanlig an ndgon annan nar det kommer

till att framstalla vin av hog kvalitet.

Nej, jag kan inte se att en jordart ar mer eller mindre formanlig, det mycket beror pa laget
och vinodlarens arbete.”” — Eva Gustafsson, Haks Gard

Vid Haks gard marker man ett starkt intresse for odlingsforutsattningarna och terroireffekten

fran de som besoker dem.

’Under de visningar o studiebesok jag har pa vingarden handlar mycket om hur det ar
majligt att odla vin hér och vilka forutsattningarna ar har dar vi ar.” — Eva Gustafsson, Haks
Gard

Man anser att anledningen till att viners anseende ofta férknippas med odlingsplatsens
jordman och underliggande bergart ar ett resultat av flera samverkande faktorer, men att man i
Sverige inte kommit att fa denna uppfattning annu. Fokus ligger i dagslaget pa att vinet ar

svenskt.

’Det ar en blandning av bra plats, bra vinmakning och bra marknadsforing.”
— Eva Gustafsson, Haks Gard

Nej, om man ser till svensk vinodling sa tror jag inte att vi har kommit sa langt annu, utan nu ar det
mest unika att du har ett svenskt vin dver huvud taget. Sen kan man ha de absolut basta
forutsattningarna, men ar du inte duktig pa att odla vin sa blir det inte bra i alla fall. Och &ven tvart
om kanske. Karaktéren kan dock ha med jorden att géra, men jag tror att det &r extra viktigt for dem
som ar intresserade av sddana saker, men den gruppen ar nog ganska begransad i storlek. De &r
forhallandevis fa.

— Eva Gustafsson, Haks Gard

Vid Haks Gard vill man tillverka vin som har en karaktar av svenska forhallanden i allmanhet
och av Oland i synnerhet. Man har en énskan om att den jordman som rader vid deras odling
ocksa ska kunna skanka smak och karaktér till vinet. Man arbetar I6pande med att odla olika

druvsorter for att pa sa vis ldara kanna deras kvaliteter och begransningar.
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vi vill och ska nog inte forsoka efterlikna nagon annan, utan vi vill ha var egen stil. Och vi
vill kanske att det ska bli ett kannetecken for det har vinomradet i stort, alltsa de svenska
breddgraderna. Sen hoppas jag sjalvklart att just de mineraler och den jord som finns pa var
vingard kan ge en karaktar till vinet”. — Eva Gustafsson, Haks Gard

Just nu haller vi pa och se vad de olika sorterna kan ge for karaktarer och forsta aren
gjorde vi bara rena viner, alltsa med bara en sort, just for att kunna kénna igen de olika
karaktarerna [...]”". — Eva Gustafsson, Haks Gard

Karaktaren av Oland kan man saga kommer fran de druvsorter som vi har mojlighet att
odla har och vad de ger for smak och aven den paverkan vi kan fa fran vara jordar kan man
saga.” — Eva Gustafsson, Haks Gard

Pa fragan om man anser att det i dag finns en konsensus for hur man skall bedriva vinodling i

Sverige blev svaret att man inte tycker sig se detta, men att viss hjalp finns att fa.

’Nej, inte direkt. Vi har ett urval av druvsorter som ar godkanda att odla for vinframstéllning
i Sverige och vi har Svenska Vinodlarféreningen som organisation som ska driva de stérre
fragorna samt har ett forum for fragor och radgivning. Sen tror jag att varje person som ar
intresserad av att starta en vinodling i dag tar kontakt med de odlare som redan finns for att
fa rad om béasta satt att odla har, om sorter som passar med mera.”

— Eva Gustafsson, Haks Gard
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4.3 Huvuddrag och likheter

Nedan presenteras huvuddrag och likheter som framkommit vid arbetets empiriska del, i form

av enkater och intervjuer.

4.3.1 Abstraktion
Huvuddragen for uppfattning och vérdering av begreppet terroireffekt gar isar mellan odlarna.

Detta illustreras nedan i tabell 3.

Tabell 4. Huvuddragen for de tre intervjuade gardarna. Informationen hamtad fran

telefonintervjuerna och sedan sammanfattad.

Ahus Vingéard Vingarden i Haks Gérd
Klagshamn

Uppfattning av De samlade faktorer | De samlade faktorer | Den specifika plats
begreppet som paverkar vinets | som paverkar vinets | dar vinstocken véxer.
terroireffekt kvalitet. kvalitet.
Vérdering av Skydd fran vind. Jordstruktur. Jordman. Lag
prominenta faktorer Odling i Hydrologiska temperarur.
for vinodling sOdersluttning. egenskaper. Soltimmar.

De asikter som kommit fram vid intervjuerna visar pa ett intresse for amnet terroireffekt fran
samtliga av de tre odlarna som intervjuades. Hur odlarna uppfattar och vérderar begreppet
varierar dock. Enkétsvaren visar att de odlare som tillfragats har en stor tilltro till att
odlingsbetingelser och odlingsteknik paverkar druvornas kvalitet.

I litteraturstudien redogjordes for tre huvudstromningar inom debatten kring terroireffekten.
Arbetets resultat visar att samtliga av de deltagande vinodlarna sympatiserar med det satt att
se pa terroireffekten som grundar sig pa samtliga naturliga odlingsbetingelser pa den specifika

platsen.
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4.3.2 Likheter

Vid genomgangen av enkét — och intervjustudien framtradde vissa likheter i odlarnas
forhallande till terroireffekten.

Samtliga odlare ser:
e terroireffekten som ett samspel mellan en rad olika faktorer som paverkar vinet.
o terroireffekten som ett effektivt sétt att marknadsfora vin.
e Sveriges odlingsforhallanden som tillrackligt goda for att odla vindruvor av hég

kvalitet.

Samtliga odlare &r av uppfattningen att sambandet mellan viners anseende och
ursprungsplatsens jordman och underliggande bergart delvis beror pa att odlare ser detta som
ett effektivt sétt att marknadsféra och nischa sin produkt. Samtliga av de intervjuade odlarna
vidhaller anda att dessa faktorer dr av betydelse och att de ar en del av det som ger vinet dess
kvalitet och karaktar. Samtliga odlare som intervjuades anser att vi i Sverige har tillrackligt
goda forutsattningar for att kunna producera vin av lika hog kvalitet som i mer valetablerade

vinlander.

Tva av de tre intervjuade vinodlarna vidhaller att det inte finns nagon typ av jord som per
definition ar mer férmanlig &n nagon annan medan en har en tydlig uppfattning kring vilken
jord som ar att foredra. Tva av odlarna uppfattar allméanhetens intresse kring amnet
terroireffekt som litet, medan en odlare marker av ett stort intresse. Tva av odlarna ar ocksa av

asikten att man bokstavligen kan kanna smaken av platsen i det fardiga vinet.
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5 Diskussion

Detta arbete sokte svara pa fragorna; Vad innebér teorin om terroireffekt? Hur uppfattar storre
svenska vinodlare denna teori? Hur varderar stérre svenska vinodlare denna teori? Den forsta
fragan behandlades genom en litteraturstudie och de tva féljande genom en enkat och

intervjuundersokning som riktades till tre svenska vinodlare.

Litteraturstudien visar tydligt att det i dagslaget finns ett flertal klart olika uppfattningar om
vad begreppet terroir och terroireffekt innebér och en konsensus kring &mnet inte gar att se
(Bohmrich 2006). En orsak till detta skulle kunna vara att det rader brist pa tydliga riktlinjer
angaende hur forskningsdata skall behandlas och att den forsking som utforts ofta har riktat in
sig pa enskilda faktorer inom &mnet vinodling och vinframstéllning (Vaudour 2002). En
annan mojlig forklaring till de asiktsmassiga skillnaderna skulle kunna vara att vinodling
bedrivs i omraden av mycket varierande karaktar och att olika faktorer helt enkelt betyder
olika mycket beroende pa vilken plats man befinner sig pa. Amnet terroireffekt praglas ockséa
av en stor portion mystik och romtantiska forestéllningar om sambanden mellan viners
kvaliteter och deras véxtplats. Detta kan man till viss del férklara genom effektiv

marknadsforing av begreppet terroir fran vinproducenternas sida (Maltman 2008).

Det ar en val utbredd uppfattning att en vingards geologi, det vill saga dess bergrund och
overliggande jordart, &r det som forklarar karaktaren hos ett vin fran en viss plats. Sadana
uppfattningar utgor en viktig marknadsforingsstrategi for vintillverkarna eftersom en vingards
geologi ar en av de fa aspekterna av vinodling som inte kan forflyttas eller kopieras (Maltman
2008). Med tanke pa att detta ar forhallandevis djarva pastaenden sa ar det anméarkningsvart
hur lite vetenskaplig forskning det har genomforts nér det géller att studera eventuella
samband mellan naturliga odlingsbetingelser pa odlingsplatsen och det fardiga vinets
egenskaper (Priilaid 2007).

Kan det vara sa att anledningen till denna uppfattning harror fran en kénsla av prestige och ara
samt en ekonomisk hotbild och inte att man egentligen misstror andra odlares naturliga
forutsattningar att tillverka bra vin? Det &r inte otdnkbart eller ens svart att forsta att odlare
och vinmakare som forvarvat kunskap genom arhundradena vill bevara denna pa samma sétt

som andra foretag vill bevara sina foretagshemligheter. | en tid da kunskap ar latt att kopiera
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eller kopa in sa ar det kanske naturligt att vissa aktorer vill havda att det ar just faktorer som
ar omojliga att duplicera som ar det som gett dem framgang. De som framstaller vin till
forsaljning har givetvis aven ett ekonomiskt intresse i detta. Darmed inte sagt att detta inte

kan l6pa langs med passionen for hantverket.

Forutsattningarna for att odla vin i Sverige ar utom tvivel annorlunda &n de som rader i lander
med langre och gynnsammare odlingssédsong, men detta behdver inte vara ett ooverstigligt
hinder (Martensson et al. 2008). Dock maste vi fylla de kunskapsluckor som vi av naturliga
skal har och ta reda pa hur vi skall forhalla oss till vara egna forutsattningar. Arbetet med
detta gors i dagslaget i praktiken pa flertalet vinodlingar runt om i landet och det aterstar att se
vad resultatet av detta experimentella odlande blir, klart &r i alla fall att det finns en positiv
anda och tilltro bland intervjupersonerna. Tillvagagangssattet praglas i dag av "trial and error”
vilket far ses som en rimlig véag att ga da erfarenheterna av svensk vinodling ar begransade.

Detta forefaller ocksa vara de intervjuade vinodlarnas installning.

Det skulle vara 6nskvart med en storre enkat och intervjustudie for att pa sa sétt skapa en
klarare bild av de svenska vinodlarnas erfarenheter, varderingar och uppfattningar. Vidare
forskning bor ocksa ga i riktning mot att studera hur de svenska vinodlarnas varderingar styr

deras arbete i praktiken.
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5.1 Slutsatser

| arbetets inledande litteraturstudie framgick det att det finns tre olika definitioner av
begreppet terroireffekt. Dessa fokuserar pa:

e odlingsplatsens jordman och dess egenskaper, uteslutande.

e samtliga naturliga odlingsférutsattningar och samspelet mellan dem

e samtliga faktorer kring odling och tillverkning av vin
Samtliga tre vinodlare som deltog i arbetets empiriska del klassificeras till den andra
kategorin (terroireffekten definierad som samtliga naturliga odlingsférutséttningar och
samspelet mellan dem).

e Varderingen av vilka faktorer som &r prominenta och viktigast gar dock isar.

Trots detta har dessa likheter identifierats:

o Terroireffekten ses som ett samspel mellan en rad olika faktorer som paverkar vinet.

e Terroireffekten ses som ett effektivt satt att marknadsfora vin.

e Sveriges odlingsforhallanden anses som tillrackligt goda for att odla vindruvor av hig
kvalitet.
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7

Bilagor

Bilaga 1. Enkatformular

Odlingsareal (m2/antal stockar: ......................c.eeeeeeee e, Odlingen startade ar:........oo.oeevvnivninnss

ViINQArdens NamMN: ........ccevvvviervvrienienrnnnnnns Odlarens NAMN:  ....eeie i e v e e

Frageformular

1. Kanner du till begreppet "terroireffekt”?

(2]

O O
Ja Nej

Hur stor roll anser du att jordtyp spelar for den slutliga kvaliteten pa druvorna?
Svara pa en skala 1-5, dar 1 ar mycket liten roll och 5 ar mycket stor roll.
O O O O O

1 2 3 4

ol

Hur stor roll anser du att temperatur spelar for den slutliga kvaliteten pa druvorna?
Svara pa en skala 1-5 dar 1 & mycket liten roll och 5 & mycket stor roll.
O O O O O
1 2 3 4 5

Hur stor roll anser du att beskarningsteknik och gallring spelar for den slutliga
kvaliteten pa druvorna?
Svara pa en skala 1-5 dar 1 & mycket liten roll och 5 & mycket stor roll.
O O O O O
1 2 3 4 5

. Hur stor roll anser du att odlingsplatsens geologi spelar for den slutliga kvaliteten pa
druvorna?
Svara pa en skala 1-5 dar 1 & mycket liten roll och 5 & mycket stor roll.

O O O O O

1 2 3 4 5
. Togs betydelsen av terroireffekt i beaktande nér du valde odlingsplats?

O O

Ja Nej
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7. Togs betydelsen av terroireffekt i beaktande nér du valde odlingsséatt?
O O
Ja Nej

Berétta i korta ordalag hur du forhaller dig till begreppet terrorireffekt och vad det
innebdr for dig som vinodlare i Sverige.

Hur skulle du definiera begreppet “terroir”?
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Bilaga 2. Intervjufragor

INEEIVJUAIE: ..ot e

INEEIVJUPEISON: .. e e e e e e e

Kan du beratta varifran ditt vinodlarintresse kommer ifran?

Nar var det du forst borjade fundera pa att odla vin i Sverige?

Anser du att det vi i Sverige har tillrackligt goda odlingsforutsattningar for att kunna
producera vin av lika hog kvalitet som i mer etablerade vinldnder, som till exempel
Tyskland, Italien och Frankrike?

Anser du att det & meningsfullt att diskutera fenomenet terroireffekt nar det kommer
till vinodling under svenska forhallanden?

Vilka aspekter av terroireffekt anser du vara viktigast for dig som vinodlare i Sverige?

Anser du att det finns ett intresse fran allmanheten kring vilka odlingsférutsattningar
och terroireffekt som rader vid er vinodling?

Anser du att andra vinodlare i Sverige lagger tillrackligt stor vikt vid fenomenet
terroireffekt nar det kommer till att odla fram druvor av hog kvalitet?

Hur ser du pa att viners anseende eller kvalitéer ofta starkt forknippas med den jordart
och underliggande bergart som rader pa dess odlingsplats?

Anser du att en viss typ av jordart ar mer formanlig &n nagon annan gallande odling av
druvor avsedda for att framstélla vin av hog kvalitet?

Efterstravar du nagon sarskild karaktar i ditt vin harstammande fran den terroir som
rader vid er odling?

Anser du att det i dag finns en konsensus for hur vinodling skall ga till i Sverige?
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