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Abstract

In this paper, I design a new concept for a patio at Hotel and
Restaurant Villa Anna in Odinslund, Uppsala, Sweden. Through
this design, I examine how urban farming can thrive in a restaurant-
context. The purpose of the design is to give the visitor a sense of
the core values of the cuisine and to strengthen the sense of place
by storytelling. My methods are comprised of a literature study on
urban farming and storytelling as well as a discussion with the res-
taurateur Rafael Lofstedt. I create a story of the place by examining
its historical background and connect it to the current philosophy of
the Villa Anna restaurant. This story, together with the functional de-
mands of the patio, has guided my design to create a working whole.
Storytelling is seldom used within landscape architecture; however,
I have found it useful and well worth further interest. Urban farm-
ing is a growing movement and offers a new view on how fresh
produce is procured and thereby gives a fresh perspective on food
and eating. Restaurants have a key role in eating trends and are able
to act as trendsetters within popular food culture. Accordingly, it is
increasingly interesting to explore how urban farming can be used
within that context. Through urban farming, food production can

be brought into the realm of landscape architecture and explored in
new ways.

Sammandrag

I denna uppsats gestaltar jag ett nytt uteserveringskoncept for
Hotell och Restaurang Villa Anna i Odinslund i Uppsala. Genom
gestaltningen undersoker jag hur urban odling kan ske i en uteser-
veringsmiljo. Malet med gestaltningen ar att formedla Villa Annas
kérnvirden vad géller matfilosofi till besokaren och att forstérka
besokarens kénsla for platsen genom storytelling. Mina metoder
innefattar en litteraturstudie kring den urbana odlingens aspekter
och storytelling som arbetssitt samt samtal med restauratdren Rafael
Lofstedt. For att skapa beréttelsen kring platsen — storyn — har jag
undersokt platsens historia och kopplat ihop det med det nuvarande
Villa Annas filosofi som restaurang. Berittelsen ér vigledande i min
gestaltning tillsammans med odlingens funktionella krav for att ska-
pa en helhet kring platsen. Storytelling ér, inom landskapsarkitektu-
ren, ett ovanligt arbetssitt som jag dock funnit anvandbart och vil
vart vidare intresse. Den urbana odlingen ér en vixande rorelse som
stdller nya krav pé hur vi definierar rdvaruproduktion och ddrmed
hur vi definierar maten och maltidens roll. Restaurangniringen har
en nyckelroll som trendséttare i dessa fragor och jag menar att det
darfor blir extra intressant att utforska hur just den branschen kan ta
sig an den urbana odlingen. Genom urban odling fors matproduktion
in i landskapsarkitektens doméner och kan utforskas pa ett nytt satt.
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Introduktion

NoMa i Koépenhamn &r troligen Skandinaviens just nu mest tongi-
vande restaurang. I 2011 ars upplaga av S Pelegrino Worlds 50 Best
Restaurants tog de hem forstapriset (The Worlds 50 Best 2012).
NoMa ér dven den enda restaurang i Danmark som i 2012 ars up-
plaga av Michelinguiden har fatt tva stjarnor (VisitDenmark 2012).
De sdger sjdlva att ”Grontsager, krydderurter og vilde planter i se-
sonen spiller en fremtraedende rolle i vores madlavning, og fylder
derfor mere paé tallerkenen end pé traditionelle gourmetrestauran-
ter.” (NoMa u.4.). Ravaran och dess ursprung har stor betydelse.
Samtidigt beskriver Nordahl (2009) hur en tilltagande frankoppling
mellan konsumenten och révaruproduktionen resulterar i “matan-
alfabetism” - en total okunnighet om matens ursprung. Genom att
odla i stadsmiljon, ddr manga ménniskor vistas, kan denna frankop-
pling motverkas och Nordahl (2009) menar att kunskap om urban
odling bor bli en del av landskapsarkitektens repertoar.

Hotell och Restaurang Villa Anna i centrala Uppsala, som har

ett tydligt ravarufokus, vill kunna odla i anslutning till restaurangen.

Min uppsats ar ett gestaltningskoncept med integrerad odling for
deras uteservering. Mossberg och Nissen Johanssen (20006, ss. 24,
43) menar att helhetsupplevelsen dr huvudsaken i ett restaurangbe-
sO0k. De argumenterar for anvindandet av storytelling som ett sitt
att fa restaurangkonceptet och gestaltningen av rummet att bli en
helhet. Jag har anvédnt mig av metoden for att sammanfora uteserve-
ringen, odlingen och restaurangen.

Uppsatsen utforskar dels hur utemiljon i ett restaurangkoncept
kan utvecklas med storytelling men ockséa hur urban odling kan ta
plats i stadsmiljon. Saledes dr den intressant for landskapsarkitekter
och inredningsarkitekter likvéil som for stadsplanerare.

Syfte

Denna uppsats ér ett kandidatarbete inom landskapsarkitektpro-
grammet vid Sveriges Lantbruksuniversitet, SLU, Ultuna.

Syftet dr att utforska hur odling kan ske 1 en restaurangmiljo
genom att gestalta ett nytt uteserveringkoncept for Hotell &
Restaurang Villa Anna i centrala Uppsala. Malet med gestaltningen
ar att formedla Villa Annas kdrnvirden vad géller matfilosofi (en
medvetenhet om ravarans betydelse) och att forstirka besokarens
kansla for platsen genom storytelling.

Min fragestéllning dr: Hur kan man anvénda storytelling i ge-
staltningen av den urbana odlingen pa Villa Annas uteservering?

Begreppsprecisering
Urban odling - definieras av Mougeot (2006, s. 82) som “An indus-

try located within (intra-urban) or on the fringe (peri-urban) of a
town, a city, or a metropolis, which grows or raises, processes, and
distributes a diversity of food and nonfood products. It (re)uses on
a daily basis human and natural resources, products, and services
largely found in and around that urban area and, in turn, supplies on
a daily basis human and material resources, products, and services
largely to that urban area.”

Storytelling - En metod dar berittelser anvénds i syfte att framfora
ett budskap. Vanligt inom marknadsforing men &ven i andra discipli-
ner (Mossberg & Nissen Johanssen 2006, s. 7).

Metod

Som metod i gestaltningsprocessen anvéande jag mig av storytelling
och genomforde darfor en litteraturstudie i amnet. En foljdeffekt
var att en grundlig studie av platsens historia krdvdes. Eftersom od-
ling av ravaror pa och kring Villa Annas uteservering per definition
skulle vara urban odling foll det sig naturligt att géra en mindre lit-
teraturstudie dven kring det. Samtal har forts 4 april 2012 med Villa
Annas VD Rafael Lofstedt med fokus pa hans vision om uteserve-
ringen och hans filosofi kring restaurangen for att béttre forsta hans
onskemal kring uppdraget.

Resultat

Haér redovisas resultatet av litteraturstudien och samtalet med bestél-
laren. Gestaltningen beskrivs dven i text. Bildmaterialet jag har tagit
fram och beréttelsen kring platsen &r upplagt som en sammanhallen
presentation riktad till bestéllaren Villa Anna. Bildmaterialet och
berittelsen aterfinns sist i uppsatsen.

Urban odling

Utifrén definitionen av urban odling som ges under begreppsforkla-
ring kan vi konstatera att det som ska ske pa platsen ar just urban
odling.

Drivkrafter

Motivationen att bedriva lokal odling kan variera. Att odla pa plats
kan locka kunder men minskar ocksa transportbehovet (Nordahl
20009, ss. 4-6). Det kan dven bli ett socialt nav att samlas kring
(Gorgolewski, Komisar & Nasr 2011, s. 13). Ur ett rdvaruperspektiv
ar det problematiskt att manniskor i urbana miljéer blir mer och mer
frénkopplade fran matens ursprung. Nordahl (2009, s. 117) beskri-
ver det som avsaknad av food-literacy (ungefdr mat-analfabetism
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[min Oversittning]) — formégan att forsta vad mat dr och hur den
odlas. Forstéelsen uppnas forst nér folk far en direkt koppling till
odlingen och far se den ske pé plats. Lokal produktion kan utbilda
folk och gora dem delaktiga pa ett aktivt deltagande- eller forstael-
semadssigt plan i odlingen. Detta sker séllan i véra stiader eftersom
det inte ingér i landskapsarkitektens standardrepertoar att foresla
dtbara véxter i ndgon hogre utstrackning. Tvirtom kan dtbara vaxter
ofta upplevas som problematiska eftersom de producerar nedskra-
pande frukter eller kriver extra skotsel (Nordahl 2009, ss. 96, 129).
Gorgolewski, Komisar och Nasr (2011, s. 9) papekar att det 1 dagsla-
get ocksa dr en frdga om att pa en dvergripande planeringsniva fora
in jordbruk i staden.

Nordahl (2009, s. 6) menar att urban odling ur en vergripande
strategisk aspekt medfor ett flertal fordelar. De stora avstdnden mel-
lan stdderna och deras matforsorjning dr en bakomliggande orsak till
flera av dagens allvarliga problem sasom klimatforandringar, ener-
giforsorjning, fetma, och miljoforstdring. De storskaliga matsystem
som idag dominerar var livsmedelsforsorjning medfor problem da
framstéllningen dr mycket energikrdvande, oljeberoende och innebar
langa transporter. Detta i kombination med stigande oljepriser och
ett osdkrare klimat medfor att matforsorjningen, dven i rika lénder,
blir ett 6kande problem. Att undersoka hur matproduktion kan ske
i stadsmiljon &r darfor ett angeldget amne for arkitekter och desig-
ners. Staden kan pé det viset bli mer motstandskraftig mot foréand-
ringar och ddrmed béttre 1dmpad att klara framtida utmaningar.

Gorgolewski, Komisar och Nasr (2011, s. 13) papekar att olika
strategier kan tillimpas i gestaltningsarbetet, beroende pa forutsitt-
ningarna. I en traditionell urban miljé med en relativt hog fortat-
ningsgrad, mindre gardar och en begrinsad allmin gronyta ar odling
i kérl och i1 upphdjda baddar sérskilt intressant. Att ge mojlighet for
producenter att salufora sina varor med exempelvis marknadsstdnd
ar ocksa en strategi for att fa in ravaran i en tdt stadsbild. Vid ny-
byggnation kan takytor tas till vara och det kan dven skapas mojlig-
het till vertikal odling och odling inomhus bakom fonsterglas.

Det ér dven intressant att titta pa hur spillvirme fran byggnader,
exempelvis fran kok, kan tas till vara for att virma odlingar i véxt-
hus. Stadens ”spill” sasom dagvatten och sopor kan i ménga fall
behandlas och bli en resurs istéllet for att bara belasta infrastruktu-
ren. Intressefaltet ligger i motet mellan mat och urbanism och kréver
en blandning av planering och gestaltning for att bli framgangsrik
(Gorgolewski, Komisar & Nasr 2011, s. 15).

Sociala aspekter

Gorgolewski, Komisar & Nasr (2011, ss. 59-63) papekar att de soci-
ala aspekterna dr viktiga faktorer i diskussionen kring urban odling.
Att samlas kring ett tradgardsprojekt ar ett kint sétt att skapa sam-
horighet i ett grannskap. Kopplingen till mat dr ocksa betydelsefull
och kan bade kretsa kring gemensam matlagning eller en plats fo-



kuserad pa mat sdsom en restaurang. I skapandet av en samhdrighet
(eng. community) dr ndtverkandet mellan gruppens individer cen-
tral. Genom att delta i aktiviteter kring det gemensamma projektet
stirks gruppens nétverk och en kénsla av gemenskap skapas.

Biodling

En sidogren av urban odling som ibland forbises ér biodling. Inom
hotellbranschen har just den mojligheten tagits till vara i exem-

pel frén Fairmont Hotels i Paris och New York sévél som Hilton
Slussen i Stockholm. Staden har ett annorlunda utbud av blommor
an vad som aterfinns pa landet vilket ger honungen en speciell smak.
Skotseln och sikerhetsaspekterna kring biodlingen beskrivs som re-
lativt okomplicerade och kuporna kan med fordel placeras pa platta
tak. Att kunna erbjuda gésterna farsk och egenproducerad honung &r
ett populdrt komplement pa menyn (Gorgolewski, Komisar & Nasr
2011, ss. 188-190; Svanen u.a.).

Tekniska aspekter

Gorgolewski, Komisar och Nasr (2011, ss 195-221) diskuterar négra
av de vanligaste tekniska hindren for urban odling dér framforallt
bristen pa yta mellan de omkringliggande husen medfor den stora
skillnaden jamfort med traditionellt jordbruk. Detta gor att en helt
annan uppsittning av tekniker och platser maste anviandas. Odling i
relativt sma kérl och pa viaggar och tak ar vanliga metoder. En annan
variant dr system som é&r flyttbara och dirmed kan utnyttja ytor som
bara &r lediga under en kortare tidsrymd. Hur den &n gér till &r den
urbana odlingen som regel smaskalig.

Gorgolewski, Komisar & Nasr (2011, ss 214-216) fortsitter med
att papeka att ett annat vanligt problem ér bristen pé jord, antingen
for att den befintliga jorden dr forgiftad eller tickt av ett hart materi-
al. Den vanligaste 10sningen dr upphdjda odlingsbaddar eftersom de
med enkla medel och laga skotselinsatser effektivt tillater odling dér
jorden inte &r tillgdnglig. Samma egenskaper som gor dem attraktiva
for odlaren - enkla och vanliga material, ltta att bygga, enkel form
- riskerar dven att ge dem ett skriapigt intryck. For att ge dem ett
mer estetiskt uttryck ar lekfullhet vid utformning och fargsittning
tvd mojliga végar att gd. Genom att hoja upp baddarna lite extra kan
de anpassas for rullstolsburna eller pa annat sétt rorelsehindrade
personers behov. Pa sa vis kan dven dessa grupper vara aktiva i trad-
géardsarbetet. En framgéngsrik formgivning av odlingsbédddarna kan
kombinera odlingens formsprak med den urbana miljon.

Gorgolewski, Komisar & Nasr (2011, ss 197-198) menar dven
att vixtodling &r en vattenkrédvande verksamhet som i en urban
kontext riskerar att forlita sig pa dricksvatten vilket dr onddigt ur
energihushallningssynpunkt. I stadsmiljon finns samtidigt tillgang
till vatten fran andra system som inte ar drickbart men fungerar till
odlingen. Dessa system &r en kostnad och kan den vattenméngden
minskas ar det positivt for samhallet. Hir méste odlaren hitta tak-
tiska sétt att koppla ihop sin odling med befintliga vattensystem. Ett

annat sitt att anvinda en befintlig resurs ar att kompostera avfall for
att gora sin egen mull att odla i. Vid kompostering kan det krivas
16sningar for att undvika att det ser skripigt ut eller luktar i en tét
urban milj6.

Storytelling

Mossberg och Nissen Johanssen (20006, ss 7-9 & 24) forklarar att
ordet storytelling betyder beréttande. Beréttelser involverar oss som
minniskor kdnslomassigt och skapar darfor intresse kring ett bud-
skap pa ett effektivt sitt. Berdttelsen som metod har flera kommu-
nikationsfordelar; den kan formedla komplexa idéer pa ett holistiskt
sitt och ger trovardighet at budskapet. Genom att forankra beréttel-
sen i personer, artefakter och symboler blir kommunikationen 14ttill-
ganglig och forstaelig — chansen att mottagaren minns den okar.

Communitybegreppet

Berittelser ar dven bra pa att skapa sa kallade brand communities.
Detta betecknar en grupp méanniskor som genom sin konsum-

tion av ett visst varumérke kinner en samhorighet genom att de
forstar varumarket och har kénslor kring det (Mossberg & Nissen
Johanssen 2006, s. 25). Potteiger & Purinton (1998, s. 57) som ur
ett landskapsarkitektperspektiv tar sig an storytelling utvecklar tan-
kegangen med begreppet interpretive community som syftar till den
sociala kontext inom vilken en berittelse skall forstds. De menar
att en berittelse alltid ar ténkt att forstas inom en viss kontext vad
giller ahdrarens bakgrund. Detta medfor i ett rumsligt perspektiv
att besokaren maste ha en viss bakgrund for att kunna ldsa platsens
berittelse.

Oavsett om det giller varumaérken eller platser finns commu-
nity — gruppsamhdrighet (min 6versittning) — med som en aspekt.
Berittelser kan skapa dem men de kan ocksé i viss mening vara ett
bakgrundskrav for att berittelsen skall forstas rétt.

Berattelsens bestandsdelar
De sa kallade grundelementen i en beréttelse dr enligt Mossberg och
Nissen Johanssen (20006, ss. 47-51):

»  Budskapet - sensmoralen, ett ideologiskt eller moraliskt pastdende

»  Konflikten - drivmedlet i historien, det som sétter handlingen i
rorelse

»  Rollfordelningen - méanniskorna i beréttelsen, ndgon att identifiera
sig sjilv och andra med

»  Handlingen - klassiskt sett uppbyggt av en borjan, en klimax och
ett slut. Konflikten uppstér, konflikten utvarderas och konflikten
16ses

Det ar ett vél fungerande knep att utelamna ett och annat till mot-
tagarens egen forstaelse och fantasi. P4 samma sitt ar det effektivt
att spacka beréttelsen med lite fakta som utbildar mottagaren och
far denna att kdnna sig kunnig nér han/hon plotsligt kan ”1dsa” sam-
manhang i till exempel en inredning som &r baserad pa en berittelse
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(Mossberg & Nissen Johanssen 2006, ss 73-74).

Det dr genom att 14sa platser som ménniskor skaffar sig en bild
och en fOrstaelse av sin omgivning. Genom att se elementen som
bygger upp en plats skapar sig besokaren en egen forstaelse av be-
rittelsen om platsens tillkomst och dess fordndring. Dessa rumsliga
berittelser dr visserligen tysta men har fordelen av att vara stindigt
ndrvarande. Till skillnad fran en skriven eller muntligt framford be-
rittelse har den rumsliga beréttelsen ett annorlunda samband i makt-
hierarkin mellan &horare och forfattare. I den skrivna beréttelsen
viéljer forfattaren vad som skall beréttas. I den rumsliga beréttelsen
valjer forfattaren istéllet vad som ska visas och overlater till motta-
garen att sjélv sétta ihop sekvenser och forsta samband (Potteiger &
Purinton 1998, s. 6).

Att sammanfatta berattelsen

Ett bra varumérke bor kunna sammanfattas i en mening, en sé kall-
las holophrasm. Detta for att det da snabbt kan dverfora kanslor - i
likhet med en genrebeteckning - vilket paverkar kundens identifika-
tionsformaga med varumirket. Den géteborgsbaserade kommuni-
kationsbyran Stylt Trampoli skriver infor varje uppdrag en historia
samt en five-word-pitch. Det senare begreppet dr en mening pa fem
ord som ska beskriva hela konceptet — ett koncentrat av hela bert-
telsen (Mossberg & Nissen Johanssen 2006, ss 58, 69). Ett annat
exempel pa hur en berittelse kan kondenseras ér vikten av namngiv-
ning av en plats. Varje namn har en inneboende beréttelse pa ett eller
annat sitt. Detta medfor att namngivande &r en viktig del av gestalt-
ningen av en plats eftersom det paverkar berittelsen (Potteiger &
Purinton 1998, ss 20, 75).

Betydelsen av inldsning i amnet

Mossberg & Nissen Johanssen (2006, s. 71) berdttar om Stylt
Trampoli, ett gteborgsbaserat foretag som anvénder sig av story-
telling 1 framforallt inredning. Deras creative director Jan Nissen
Johanssen beskriver hur inlésning i &mnet &r det absolut viktigaste
for att skapa en bra historia kring ett uppdrag. De som skriver
berittelsen ska kunna allt om d&mnet — vilket medfor att de maste
begrinsa sitt intresseomrade till en kérnpunkt eftersom inldsningen
annars blir alltfér omfattande. Genom att avgrinsa intresseomradet
har personen som gor efterforskningarna mojlighet att pé kort tid bli
expert pa det givna dmnet.

Storytelling och restaurang

Mossberg & Nissen Johanssen (2006, ss 80, 85, 100) papekar att det
i ett restaurangperspektiv ar viktigt att inse att det inte bara dr maten
i sig som spelar in for hur ndjd kunden blir. Helheten sdsom service,
lokal och ldge med mera bidrar till att skapa en maltidsupplevelse:
Denna upplevelse dr ett multidimensionellt intryck vilket &r vad
kunden vill ha. Beroende pa tidpunkt och restaurangtyp kan olika
faktorer variera i betydelse men det ar alltid helheten i spelet mel-



lan maten, besokaren, servicen och rummet som ska fungera. For att
verkligen ha lyckats ricker det inte med att kunden “’bara” &r ngjd.
En stor maltidsupplevelse kraver ndgot annorlunda, en kénsla av

att man upplevt ndgot extra. Storyn kan hjélpa till att skapa just den
extra udden pa upplevelsen.

Om sanningshalten

Historien kring ett varumirke behover inte nddvandigtvis vara sann
for att fungera. Den maste dock vara sann ur den synvinkeln att en
dkta koppling skapas mellan historien och kunden. Pa det sattet ska-
pas en sann inverkan pa kunden genom historien som ddrmed har
formedlat en verklig kiinsla. Aven en fiktiv historia kan allts4 accep-
teras som sann dven om kunden pa nagot plan dr medveten om att
det som berittas inte dr verklighet. Ett samforstand kravs dir en full-
standig sanningshalt inte utlovas. Viktigt ar dven att ett sant kirn-
virde finns i beréttelsen vilket ger forfattaren en storre frihet kring
de mindre viktiga delarna (Mossberg & Nissen Johanssen 2006, ss
159-165). For att mottagaren ska ta till sig beréttelsen maste denne
kdnna att det berdttade dr rimligt inom beréttelsens ramar. Det ar
inte en frdga om sanningshalten utan om att héindelserna fungerar
inom sin berittelse. En fantasifull berdttelse kraver alltsa en generds
ram for att fungera (Potteiger & Purinton 1998, s. 54).

Foérdelar med metoden

Mossberg och Nissen Johanssen (2006, ss. 167-168) nimner flera
fordelar med att anvénda sig av beréttelser. En vél genomarbetad
beréttelse som &r representativ for organisationen den ska anvindas
i gor konceptet svért att kopiera. Anledningen till att kopiering blir
svart &r att upplevelsen blir sa pass unik att en kopia direkt upplevs
som ett plagiat eftersom kunden i forsta hand associerar till origina-
let nér konceptet tas upp. Att beréttelsen ar vél forankrad i organisa-
tionen starker denna effekt.

En bra historia ger ofta upphov till ryktesspridning vilket kan
vara positivt for ett foretag. Detta eftersom ménniskor har en mycket
storre bendgenhet att tro pa det de far hora av andra dn det som for-
medlas genom reklam. Forutsittningen &r att historien ar tillrdckligt
bra och didrmed skapar ett intresse utdver det vanliga hos besokaren.
Om personalen ér vil inférstddd med vilken historia man vill berétta
kan de anvinda detta i sitt kundbemdtande och dérmed forstarka
kundens intryck. Pa sé sitt skapas en egen historia genom att kun-
den formedlar sitt intryck till ndgon annan. Om denna ar kopplad till
berittelsen man ville formedla kan en mycket stark effekt uppnés
(Mossberg & Nissen Johanssen 20006, s. 169).

Villa Anna

Hotell och Restaurang Villa Anna ligger pé adress Odinslund 3 i
Uppsala. Platsen dr mycket centralt beldgen i det historiska Uppsala,

mitt mellan universitetsbiblioteket Carolina Rediviva och domkyr-
kan. Platsen ligger vid Odinslund som ér ett till storsta delen hard-
gjort promenadstrdk med alléer. Mitt emot Villa Anna i dster ligger
en mindre tegelkyrka — Helga Trefaldighets kyrka. I soder finns en
skulpturtradgérd.

Agarforhallanden

Bestillaren &r Villa Anna AB via VD Rafael Lofstedt. Foretaget dri-
ver Hotell och Restaurang Villa Anna och hyr sina lokaler av MIAB
fastigheter. Villa Anna AB har frihet att gora mindre fordndringar,
sdsom en icke-permanent uteservering, utan att forst inhdmta god-
kénnande fran MIAB.

Planférutsattningar

Ytan for uteserveringen &r direkt i dster- och sdderldge frén Villa
Anna. Hela ytan dr hardgjord genom asfaltering respektive stensétt-
ning. Vegetationen begréinsar sig till tv storre trdd. Den Ostra ytan
utgors av trottoar och ér alltsa kommunal mark, den sddra anvands
som privat parkeringsplats.

Restaurangens tillkomst
Rafael Lofstedt beréttar att han dr en av deldgarna och VD for Villa
Anna AB som hyr lokal av MIAB fastigheter. Villa Anna AB skoter
driften av hotell- och restaurangverksamheten. MIAB kopte fastig-
heten 2004 av Helga Trefaldighets férsamling. Renovering pagick
fram till december 2009 och skéttes till stor del av MIAB internt
med visst stod av arkitekter. Namnet Villa kom sig av att man vill
skapa en hemma-hos-kénsla i loka-

logiskt och biodynamiskt. Manga producenter &r involverade, cirka
20 kott-, 2 fisk-, 4 gronsaks- och ort- och 15 dryckesleverantorer.
Att ha sd manga leverantdrer ér problematiskt eftersom leveranserna
tar tid att hantera och dessutom r skadliga for miljon med mycket
koérande. Menyn har ett nordiskt tema men det dr ett resultat av ra-
varufilosofin snarare én ett aktivt beslut. Lofstedt upplever att det &r
svart att ta tillrackligt betalt for bra ravaror eftersom folk i allménhet
ar okunniga om skillnaden pa en bra och dalig produkt. Samtidigt
ser han sitt eget ansvar i att till gdsten fora fram sin filosofi kring
maten. Positivt dr att suget efter genuina matupplevelser ér stort och
gésterna vill lara sig i hogre grad dn tidigare. Ett bra exempel pa den
trenden &r chefs table som ér ett bord dér gidsten mer eller mindre
sitter i koket och fér sin mat direkt av kocken. Det dr den ultimata
kontakten mellan ravaran, gasten och kocken och ér ett stilideal for
Lofstedt.

Bestallarens 6nskemal om uteserveringen

Lofstedt vill ha tva delar pa uteserveringen — en loungedel med fo-
kus pa dryck lings sydsidan och en forlangning av matsalen med
samma meny ldngs Ostsidan. Han menar att det viktigaste han vill
formedla med sin uteservering ar en kinsla for laget. Det &r laget
snarare dr maten och drycken som konsumeras pa en uteservering.
Stilidealet beskriver han som Paris dér utemiljon pa serveringar
fungerar lika bra som innemiljon vad géller stil och service.

len. Responsen fran gésterna har va-
rit bra och manga séger att ett besok
pa Villa Anna dr som att komma till
ett lyxigt hem. Anna syftar pd Anna r- - oo oo -
Ekman, se platsens historia.

Platt tak
atkomligt fran
2:a véningen

Matfilosofi

Vad giller matfilosofin pé Villa Anna
berittar Lofstedt® att ravaran star i
fokus — den ska vara av extremt hog
kvalitet, rolig att dta och intressant
att arbeta med. Den ska smakséttas
med lyhordhet for dess egenart sé att
den inte forsvinner i kryddningen.
Tillagningstekniker och presenta-
tioner far gédrna vara fantasifulla.
Révaran skall helst vara néra-, eko-
logiskt- och smaskaligt framstalld.
Pé dryckessidan géller samma prin- @ geriykea
cip med resultatet att mycket &r eko-
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Platsens historia

Huset Odinslund 3, som idag &r Villa Anna, uppfordes av brukspa-
tron Carl Edvard Ekman fran Finspang. Huset var en brollopsgava
till Ekmans dotter, Anna Ekman, och hennes make teologie profes-
sor Knut Henning Gezelius von Scheele. Stilen var nyrenéssans,
efter ritningar av Axel och Hjalmar Kumlien och var ett riktigt
praktbygge: 21 rum, badrum och kok. Bygget skedde i etapper
1874-76 och retade bland annat upp grannen drkebiskop Anton
Niklas Sundberg som lir ha sagt ”Scheele kan bygga hur mycket
han vill — men han kommer inte ldngre an till mitt dass!”. Mycket
riktigt ligger biskopsgérden, som &r grannfastigheten, med stall-
byggnad och tidigare dass vind mot Odinslund 3. Von Scheele blev
sedermera biskop 1 Visby och salde huset till Uppsala lakarférening
som en tid dven hyrde ut lokaler till Kalmar nation. 1904 saldes hu-
set vidare och blev Lindska skolan — ett namn som ofta anvands pa
huset (Brunius & Skatt 1992, ss 16-17). Den sista dgaren innan den
nuvarande blev Uppsala domkyrkofoérsamling som fram till 2009
anvéande det som forsamlingshem (MIAB u.4.).

Grona Stugan och Strindberg

Pé den plats som idag dr Villa Annas parkering, direkt séder om
huset, lag tidigare ett mindre trahus. Huset hade troligen anor fran
1700-talet men byggdes om 1919 och var kldtt i gron trépanel vil-
ket troligen gav den dess namn Grona Stugan. Grona Stugan &g
pa adress Odinslund 2 och var under varterminen 1870 studenten
August Strindbergs adress (Brunius & Skatt, ss 16-17).
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Strindberg (1870 se Dahlbick 1999, ss 34-36) beskriver i ett brev
till sin bror 1 Stockholm att han hyr ett loft med fyra ytterviaggar dar
man har god kontakt med luften utanfor. Eftersom vedforradet var
knappt sov Strindberg (pa en soffa) fullt paklddd, med studentméssa
pa, och den 6vriga garderoben dver sig for att halla kdlden borta.

Strindberg var student i Uppsala i perioder 1867-1872 och hade
ett for det mesta anstréngt forhallande till staden och studentlivet.
Han klarade visserligen tentamina i ett flertal &mnen men niagon
fullstdndig examen blev det aldrig. Strindberg hann istéllet med-
grunda det litteréra sillskapet Runa och fa sin forsta pjés accepterad
(Dahlstrom 2012; Swerling 1981, ss 143, 147).

Strindbergs far, som till viss del férsérjde honom, tvingade av
honom ett 16fte att inte skriva forrén han tog sin examen. Detta
var inte helt i linje med Strindbergs ambition att bli forfattare och
han skrev darfor i smyg. Strindbergs Uppsalatid avslutades under
tumultartade former. En bekant som han nigra dagar tidigare hade
snést av 1 Carolinaparken skar halsen av sig och Strindberg tyckte
att den dode spokade for honom. Strindberg funderade sjilv pa att
ta livet av sig men rdddades av en kamrat som sop honom full pa
”toddar” varpa Strindberg blev "liket” - hans egen omskrivning for
redlost berusad - och bars hem. Dock kom man inte in genom porten
varfor den blivande nationalskalden fick sldngas 6ver sitt staket for
att sova i en snddriva tills han kvicknade till och krop upp till sitt
rum. Nagra dagar senare lamnade han slutligen Uppsala och svor att
aldrig mer atervanda (Strindberg 1962, ss 227, 233, 255).

Clasonska garden, Odinslund och

Linné

I Odinslunds sddra dnde ligger

Clasonska girden som framforallt

ar kénd som posthus vilket den

var 1 hundra ar fran 1757. Det

var i detta posthus som Carl von

Linné hdmtade och skickade sina

skrifter och vaxtprover tvérs dver

varlden. Det beréttas att han vid

| ett tillfille inte fick héimta ut sina

- paket eftersom han i ett forvirrat

| Ogonblick hade glomt sitt namn

H men ridddades av sin vén kanslirdd
Thre som lyckligtvis visste vad

TAASTYSLVH

| I han hette (Brunius & Skatt 1992,
L {5 D‘H ss 14-15). Linné planterade dven
M Odinslunds allé 1759 och gjorde
den dérmed till Uppsalas éldsta
promenadpark (MIAB u.a.).
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Trefaldighets forsamlings kyrkogard direkt runt kyrkan och omgér-
dades av en mur. Denna mur blev efter flyttandet av kyrkogarden till
fundament for obelisken i Odinslund (Upplandia 2012).

Gestaltningskoncept

Story och five-word-pitch

Min story och five-word-pitch ar utarbetade enligt modell fran
Mossberg & Nissen Johanssen (2006). Bada delarna redovisas i sin
helhet i slutet av uppsatsen dér five-word-pitchen fungerar som dver-
skrift till beréttelsen.

Storyn anknyter till historiska personers forhallande till plat-
sen och samhillet och aterberittas i fyra smahistorier. Konflikten
star mellan ménniska och samhéllets konventioner. Budskapet ar
att tridgérden pa platsen kan l6sa konflikten d4 som nu och att
den ir en pagaende tradition som skapar mervérde for besokaren.
Rollfordelningen ér odlaren som hjilte, samhéllskonventioner som
skurk och tradgarden som medel att 16sa konflikten.

De fyra smahistorierna kretsar kring Carl von Linné, August
Strindberg, Anna Ekman och Rafael Lofstedt. Alla har de ett speci-
ellt forhallande till platsen och det som viaxer dér. Texten dr anpas-
sad for att fungera med restaurangen som avséndare och gésten som
mottagare.

Tradgarden

Egentligen ville jag bygga en riktig, icke kdrlbaserad, tradgard som
jag dérefter hade placerat uteserveringen i. Det skulle béttre ha
svarat pa den historiska kontexten. Det hade dven givit den storsta
mojligheten till odling och latig gésten sitta i en tradgard pa riktigt.
Detta ér inte genomforbart eftersom ytan ér hardgjord och behover
forbli sa. Darfor gillde det att med andra medel skapa kénslan av att
sitta 1 en vanlig triddgard (vanlig i meningen att odlingen inte uteslu-
tande sker i kérl). Mitt svar pa problemet var att sudda ut grénsen
mellan mdbel och odlingskarl.

Méoblering

Jag utgick frdn tvd mobler — stabordet och soffan - vilka dr vanliga
loungemébler - och kombinerade dem med pallkragen och tunnan

- vilka &r vanliga odlingskérl. Genom att anvéinda samma grundkon-
struktion som bade mobel och odlingskérl suddas gransen mellan
naturligt och konstruerat ut och en kénsla av att befinna sig i en trid-
gardsmiljo forstarks.

Pallkragen som soffa har fatt en triskiva som ticker ovansidan
och técks 1 sin tur med en dyna vilket gor den till en sittmobel.
Pallkragen som odlingskarl ticks invindigt med geotextil for att
halla kvar jorden och anvinds sedan pé ordinért sitt som odlings-
kérl. Pallkragarna kan dven utrustas med gamla fonsterglas for att
kunna fungera som drivbank. Pallkragarna kan flyttas runt med en



pallyft och handkraft om de behdver bytas ut vid exempelvis skord.
Tunnorna féljer samma princip och kan antingen ha ett lock och
kanske en lampa for att fungera som stdbord. Nir de anvénds till
odling utrustas de med mindre kérl i vilka odling kan ske. P4 sé sétt
kan innehéllet bytas ut utan att hela tunnan maste flyttas.

Fyra stilar — fyra berattelser

Berittelsen ska svara mot gestaltningens fysiska verklighet. Den
kretsar kring fyra personer som med varsin stil skall finnas repre-
senterade pa uteserveringen. Tidsandan de verkade i och deras res-
pektive karaktirsdrag aterspeglas i materialval och formgivningens
uttryck.

Carl von Linné: Stilen ar representerad av den storre kontexten
med lindarnas nérvaro och i planteringarnas skyltar pa latin och
svenska.

August Strindberg: Pallkragarna malas i gront och patineras
samt ges gamla fonsterglas som en drivbank. Nederkanten, dér pal-
len syns, ticks med en vit trdpanel. Ett skap for tridgardsredskap
forses med en gammal gron traddorr med inskriften Odinslund 2.
Syftet dr att ateranknyta till Grona Stugan, dir Strindberg bodde
med adress Odinslund 2, som tidigare lag pa platsen men inte langre
finns dér. Stugans fiktiva delar har ateranvénts som tradgardsdetal-
jer. Strindbergscitat skrivs in pa bordsskivor och kanter pé ett diskret
sdtt sa att gdsten som befinner sig i ndrheten kan ldsa och roas.

Rafael Lofstedt/Kocken: Odlingarna ar i sig denna stil eftersom
de anvénds i koket. Odlingens nérvaro beréttar om hdngivenhet till
ravaror och smakformedling till gésten. Tunnorna bér inskrifter fran
olika vin- och spritproducenter som Villa Anna anvénder sig av och
formedlar en nérhet till producenten. Gardner’s Table ér en anspel-
ning pa Chef’s Table (se samtal med Rafael Lofstedt) och bestar av
en mer avskdrmad del dér sirskilda evenemang som temaprovningar
av mat och dryck kan dga rum.

Anna Ekman: Denna stil baserar sig pa ideal fran det sena
1800-talet med utgadngspunkt i Arts-and-Craft-rérelsen och den
viktorianska eran. Ornament som var pad modet aterfinns i gjutjarns-
mobler vid Gardeners Table, borden och i textilierna. Fargséttningen
utgér fran djupa naturfarger och utgér antingen fran principen att
fargerna skall kontrastera eller ligga néra varandra i farghjulet. Anna
Ekmans stil &r dominerande pa uteserveringen.

Viéxtval och soliga lagen

Férgséttning och siktlinjer pa uteserveringen kommer i hog grad att
paverkas av kompositionerna i odlingsladorna. Jag har i mitt forslag
gett nagra exempel pa hur véixtvalet i odlingarna kan varieras.

Jag placerade odlingarna pa uteserveringen i sydldge men de
skyms till viss del av en stor tradkrona. For att fa in mer ljus rekom-
menderade jag en beskdrning av kronan. Jag pekade dven pa mojlig-
heten att ha en till, ndrliggande, odlingsplats i anslutning till Helga

Trefaldighetskyrkans parkering. Detta medfor den dubbla fordelen
att erbjuda ett mycket soligt ldge och att ha en for uteserveringen
mer undanskymt lage. P4 sé sétt kan kérl pa serveringen efter skord
bytas ut mot nya som star i beredskap en bit bort. Férslaget kriaver
en god dialog med kommunen eftersom denna del av odlingen i s&
fall skulle sta pa allmdn mark.

Biodling

Pa det platta och léttatkomliga taket foreslog jag biodling. Odlingen
kan synas men dr pa betryggande avstand fran gisterna. Med relativt
sma medel kan Villa Anna bli sjalvforsorjande pa honung och bidra
till ndromradets pollinering. Om personalen inte sjdlva vill syssel-
sdtta sig med biskotsel kan ett skotselavtal slutas med en biodlarfor-
ening i Uppsala.

Funktionella aspekter

Att anvédnda avrinningsvattnet fran takytorna ansag jag vara en
sjdlvklarhet 1 en strdvan att hushalla med resurserna. Insamlandet
sker i tunnor av samma modell som stiborden/odlingskérlen och blir
pa sé séitt en naturlig del av gestaltningen.

Jag foreslog att en egen kompost borde anldggas i narheten av
anldggningen. Komposten ér dels ett sdtt att gora sig av med spillet
fran odlingarna men dven vissa delar av koksavfallet kan ldggas dar
och pa sa sitt ge mull till odlingarna. Mitt forslag var att forhandla
med skulpturtrddgardens forvaltare om att fa placera komposten i
tridgéardens utkant.

Diskussion

Mitt arbete har dels varit inriktat pa att 16sa ett konkret problem, det
om urban odling pa platsen, men har ocksa handlat om att tillampa
storytelling 1 gestaltningsarbetet. Jag har valt att diskutera de tva
dmnena separat.

Odlingen

Vad géller odlingen &r den rent tekniskt okomplicerad. Kérlen ar
av enkel modell och kan repareras av nagon med grundlédggande
snickerifdrdigheter. Véxtvalet kan varieras och behdver inte goras
svérare dn vad anvéndaren Onskar. Utmaningen ligger istéllet i hur
rutiner kring platsen skall se ut och hur arbetsférdelningen sker.
Det ér en fraga om hur samtalet mellan fastighetsdgare, kommun,
restaurangledning och anstéllda ska se ut for att skapa en forsta-
else kring projektet. Kommun och fastighetsdgare maste acceptera
det relativt annorlunda inslaget i stadsbilden odlingen medfor.
Restaurangledningen maste vara tydlig med sina mal och visioner.
De anstillda méste forstd vad odlingen innebér — dels for att kunna
skota om den men ocksa for att kunna formedla visionen till gédsten
pa restaurangen. En framtida forskningsfraga kan vara hur en sadan
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satsning bor organiseras internt och kommuniceras externt.

Jag dr dvertygad om att vi dnnu sa ldnge bara ser bdrjan pa tren-
den med lokal odling. Det handlar dels om ett 6kat intresse for mat-
produktion men kan ocksa bli en direkt nédvéandighet for att trygga
mattillgdngen 1 framtiden. Vart matproduktionssystem ar tungt
beroende av en resurs som haller pa att ta slut — oljan. Lokal odling
sker per definition néra ménniskan som ska konsumera produkten
och eftersom urbaniseringen 6kar globalt blir urban odling en direkt
foljd av det nyss forda resonemanget. I mitt arbete foreslér jag ett
sitt att fora in odlingen i stadsmiljon.

Mina kallor har gett mig en bra grundforstéelse for den urbana
odlingens principer. Jag upplever ett glapp i litteraturen mellan pla-
neringsnivan — som verkar relativt vélutforskad — och den visionéra
nivén dir nya projekt foreslas. Erfarenhet kring gestaltning med
urban odling i fokus saknas. Foga férvdnande med tanke pé att om-
radet dr, ur ett gestaltande landskapsarkitektperspektiv, relativt nytt.
I takt med att fler och fler projekt inom detta omrade utfors och do-
kumenteras kommer troligen detta glapp att fyllas igen.

Storytelling

Storytelling har varit en vil fungerande metod att arbeta med i sam-
manhanget. Den dr egentligen inte visensskild fran de metoder som
vanligen lars ut pa landskapsarkitektprogrammet dir arbete med
koncept kan likstdllas med arbetet kring beréttelsen. Storytelling
upplever jag som ett uttryckligen mer upplevelseorienterat an-
greppssitt dir det verkligen handlar om att leverera en helhetsupp-
levelse. Faran jag ser med metoden 4r att platsen kan upplevas som
1 for hog grad regisserad och dédrmed inte lamna utrymme for spon-
tanitet. A andra sidan kan man ifrdgasitta nyttan av spontanitet pa
en plats som i sjidlva verket, precis som en teater vid forestéllning,
forvintas vara regisserad. Restaurangmiljon dr en sadan plats vilket
troligen &r anledningen till att storytelling som metod fungerar s
bra just dar.

I och med den utférda gestaltningen med tillhérande forslag
anser jag mig ha svarat pd min fragestillning; Hur kan man anvédnda
storytelling i gestaltningen av den urbana odlingen pa Villa Annas
uteservering? Mitt angreppsétt blev att dra nytta av den stora méing-
den historiskt material som fanns kring platsen. Det far séigas vara
det mest uppenbara sittet att ta sig an uppgiften och det verkar dven
vara standardmetoden hos Stylt Trampoli som framgangsrikt har an-
vénts sig av metoden. Det &r ett rimligt arbetssétt eftersom det kittlar
fantasin och dessutom effektivt sétter platsen i en kontext. Det hade
dock varit intressant att bygga upp en helt nutidsbaserad historia —
att presentera den beréttelse som varje dag utspelar sig pa platsen.
Kanske kunde det bli &nnu mer kraftfullt och komma dnnu ndrmare
bestillarens ideal?
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Strindberg, Anna Ekman och Kocken pd Villa Anna. Alla fyra har satt sin 7
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biodling. Med ett Bordet kan nas via bakdor- baren och blir en overgangszon mellan gatan |bade kan ta emotft gaster

£3tal bikupor kan Qgg a ren och 3r nagot avskilt och loungen. Gésten kan hér b3de interagera |[vid entrén och vara nira
Villa Annapbli fran resten av uteserver- med flandren pa gatan och samtidigt befinna /staborden och loungen.
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och hjalper till
med vixternas poli- LOUNGE UTEMATSALEN
nering. \ ( Har anvands sofforna blandat med Gasterna i utematsalen erbjuds samma meny och ser-
odlingsmoduler. Mobleringen kan vice som i matsalen inomhus. Darfor placeras denna
6?% varieras beroende pa hur myck- del s& nira entren, och dirmed koket, som mojligt
et som ska odlas och hur mdnga Baren har bra uppsikt over dom har borden, som ar
sittplatser som behdovs. uteserveringens mest serviceintensiva.
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