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FORORD

Inom lantmastare - kandidatprogrammet &r det mojligt att ta ut tva examina en
lantméstarexamen (120 hp) och en kandidatexamen (180 hp). En av utbildningens
obligatoriska moment &r att skriva ett sjalvstandigt arbete som skall redovisas som
rapport och en muntlig presentation vid ett seminarium. Detta arbete har genomforts
under andra aret och motsvarar 6,7 veckors heltidsstudier (10 hp). Jag har valt att rdkna
pa kostnaderna for att kopa ett slakteri belaget i Brakne - Hoby som for tillfallet drivs av
Bengt Olsson. Eftersom man kommer narmare kunden genom att ha hela ledet, fran att
producera eget foder till att leverera en fardig vara till konsumenten, vill jag undersoka

om det finns I6nsamhet i att ha ett eget slakteri.

Ett varmt tack riktas till Bengt Olsson for all tid som han har lagt ner for att svara pa

olika fragor.

Aven ett varmt tack till Jan Larsson SLU Alnarp som har varit handledare under detta

exjobb.

Slutligen vill jag &ven tacka Jerker Nilsson, SLU, som har varit examinator.

Alnarp maj 2012

Henrik Petersson
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SAMMANFATTNING

Slakteriverksamhet blir allt mer intressant med tanke pa de stdndiga variationerna i
slaktsvinspriset, en av flera stora osakerhetsfaktorer inom lantbruksbranschen. Genom
att komplettera olika verksamheter inom animalieproduktion med ett slakteri har man
mojlighet till att investera sig till en storre sakerhet genom att man har hela

produktionsledet fram till konsumenten.

Syftet med projektet ar att undersoka om det gar att fa lonsamhet i ett mindre slakteri
samt vilka formella krav som stélls. Darfor togs kontakt med en mindre slakteriagare
som bedriver slakteriverksamhet lokalt i Blekinge. Denna slakteridgare utgor
huvudkallan till arbetet.

Det forsta som man ska soka vid ett dgarbyte ar tillstdnd. Beroende pa hur mycket
kottprodukter du producerar ansoker du antingen till kommunen eller till
Livsmedelsverket. Om du producerar mer &n 7,5 ton kottprodukter i veckan ansdker du

hos Livsmedelsverket. Om du producerar mindre an 7,5 ton anséker du hos kommunen.

Kostnader som alltid finns och som slaktaren sjalv inte kan utféra &ar bl.a.
veterinarkontroller. Dessa maste genomforas kontinuerligt for godkannande av
livsmedelshantering. Forutom arbetskostnaderna for veterindr, tillkommer &ven en fast

avgift pa 18 000 kr vid agarbyte och ytterligare 1 050 kr for att hantera drendet.

Vid investering i slakteri kan man soka olika stod som till exempel investeringsstdd och
foretagarstod som tacker 30-50 % av investeringen, beroende var i landet man befinner

sig. Stoden kan bara stkas vi nybyggnation eller férdndring av verksamhetens lokaler.

Resultatet som har framkommit &r att det gar att fa lnsamhet i ett mindre slakteri. Den
stora posten i detta fall &r legoslakten som mojliggor ett bra resultat men det finns dven

Idnsamhet utan legoslakten med ett positivt resultat men det sjunker drastiskt fran [JJj
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SUMMARY

Abattoir operations are becoming more interesting because of the continual fluctuations
in price of pigs, one of several large uncertainties in the agricultural industry. By
complementing your pig production with a slaughterhouse you can invest to a greater

security by having the entire production to the consumer.

The project aims to investigate whether it is possible to be profitable in a small
slaughterhouse and the formal requirements. Therefore, contact was established with a
small slaughterhouse owner operating abattoirs locally in Blekinge. This abattoir owner

is the main source for this paper.

The first thing you apply for at a change of ownership is: "The reporting of new
construction / modification of data on the existing site." Depending on how much meat
you produce you apply either to the municipality or to the Swedish Department of Food
If you produce more than 7.5 tons of meat a week do you apply to the Swedish

Department of Food . If you produce less than 7.5 tones you apply to the municipality.

Costs that are always present and that the butcher himself is unable to perform include:
veterinary checks. These must be carried out continuously for the approval of food
service. In addition to labor costs for the vet, there is also a flat fee of 18 000 SEK when
the ownership is shifted and additionally 1 050 SEK to handle the matter.

The investment in the slaughterhouse, one can apply for various contributions, such as
investment support and business support to cover 30-50% of the investment, depending
on where in the country you are. The payments can only be applied for when a new

construction or alteration of business premises.

The result that has emerged is that it is possible to be profitable in a smaller abattoir. The
big item in this case is the mercenary slaughter that allows a good result but it is also

profitable without the mercenary slaughter with a positive result. But it drops

dramatically from |

5
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1. INLEDNING

1.1 Bakgrund

Anledningen till att jag valde att skriva ett exjobb om lénsamhet i ett mindre slakteri &r
att jag, da jag levererade djur till ett mindre slakteri i Brakne — Hoby, blev erbjuden att
kopa slakteriet. Min tanke har alltid varit att man genom att ha hela processen, fran jord
till bord, skulle kunna 6ka bade kvaliteten och Iénsamheten i grisproduktionen. Det
ligger ratt i tiden att satsa pa narproducerat och min hypotes &r att genom att &ga ett
slakteri som komplement till ett befintligt jordbruksforetag kan du kontrollera hela
kedjan, vilket &r bra for stabilitet och l6nsamhet. Genom att dessutom vara véxtodlare
kontrolleras vardekedjan fran sadd av spannmal som blir foder anda fram till forsaljning
av den féardiga produkten. Foérdelen med att kopa ett befintligt slakteri &r att det redan
finns ett etablerat varumarke, att man kor vidare inom en fungerande organisation och
man vet hur stor kundkrets som finns. Detta tillsammans gor hela uppstartandet mycket
enklare. Ytterliggare en fordel med att kdpa ett befintligt slakteri &r att man genom att ha
mojligheten att styra sina inkop av ravara kan minska transporterna sa att produkten
verkligen blir narproducerad. Férhoppningsvis ska man kunna ge producenten lite mer
betalt for en béattre kvalitet som man soker genom att styra producenten dit man vill med

ravaran.

1.2 Mal

Malet med denna fallstudie &r att jag vill undersoka om det &r ekonomiskt forsvarbart att
kopa ett slakteri som redan &r i drift. Fallstudien &r ett slakteri som jag ser stor potential i

och som kan utvecklas som foretag valdigt mycket i framtiden.
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1.3 Syfte

Syftet med projektet ar att undersoka om det gar att fa I6nsamhet i att kopa ett befintligt
mindre slakteri. Ett ytterligare syfte ar att undersoka vilka tillstdnd som behdvs och vilka

instanser man vander sig till for att gora ett agarbyte pa befintliga slakterier.

1.4 Avgransning

Slakteriverksamhet beror valdigt manga delomraden och varierar fran fall till fall. Darfor
har jag valt att avgrénsa arbetet till att bara undersoka de kostnader som slakteriet i

fallstudien har och de som uppkommer vid ett eventuellt &garbyte.
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2. LITTERATURSTUDIE

2.1 Godkannande av kottanlaggningar

Ett slakteri far inte starta innan det har fatt ett godkannande fran Livsmedelsverket eller
kommunen. Innan uppstarten ska det kontrolleras att slakteriets lokaler och utrustning

uppfyller de krav som stalls for verksamheten (Slv 2012A).

2.2 Kontroll i samband med slakt

Veterindrer och olika tillsynstekniker jobbar med kontroller dar slakt bedrivs. Dessa
kontroller bestar av en levandedjurbesiktning innan djuret slaktas. Dér kontrolleras det
om djuret visar tecken pa sjukdom eller skador som kan ha paverkan i konsumtionsledet.
Skulle djuren misstankas vara sjuka i nagot som skulle ha direkt paverkan pa manniskor

och andra djur, far det inte anvandas som livsmedel (Slv 2012A).

2.3 Mottagande av djur

Nér djur anlénder till slakteriet ansvarar livsmedelsforetaget for att djuren som tas emot
ar friska nog for att bli livsmedel. Ett sétt att veta att djuren ar friska nar de anlander till
slakteriet ar en djurdgarforsakran som intygar att djuren ar friska och att leverantdrens
gard inte ligger i karantan. Livsmedelsforetageren ska identifiera djuren som anlander

och kontrollera att det stammer med angivna uppgifter fran leverantoren (Slv 2012A).
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2.4 Kontroller efter slakt

Efter slakten ska djuren kontrollbesiktigas, kropparna ska kontrolleras och inre organ
foljer slaktkroppen hela tiden tills en veterinar fran Livsmedelsverket godkéanner
kroppen. Veterinarens uppgift ar att kontrollera sa att det inte forekommer zoonotiska
sjukdomar som kan spridas fran djur till manniska (Slv 2012A).

2.5 Avgifter

Avgifterna som Livsmedelsverket debiterar berdknas genom att multiplicera antal
timmar for kontrollverksamheten med den aktuella timtaxan. Prévningsavgiften for att
starta slakteri ar 36 000 kr vilken ar en schablonavgift. Om driften ska férandras eller
byta agare ar avgiften 18 000 kr. For varje registrering som sker tillkommer en avgift pa
1 050 kr (Slv 2011B).

Tabell 1. Pris for bemanningsavgifter (Slv 2011B)

Veterinar Assistent
Vardag 961 kr/ tim 654 kr/ tim
Enkel dvertid 1275 kr/ tim 850 kr/ tim
Medel overtid 1400 kr/ tim 925 kr/ tim
Kvalificerad dvertid 1550 kr/ tim 1000kr/ tim
Storhelg Overtid 1800 kr/ tim 1175 kr/ tim

Vardag ar priserna grundade pa schemalagd arbetstid. Vid varje tillfalle veterindren
under helg tillkallas, debiteras minst 3 timmar per kontrolltillfalle. Enkel 6vertid &ar
schemalagd Overtid pa helg. Med medel Gvertid menas Gvertidsarbete som inte ar
schemalagt och som beordras samma dag. Klassificerad 6vertid som sker mellan
klockan 19.00 fredag till kockan 7.00 mandag och pa alla roda dagar samt under
vardagar mellan 22.00 till 6.00 rédknas &ven in som kvalificerad dvertid. Storhelg dvertid
innebar beordrad overtid mellan 19.00 och till klockan 6.00 pa alla storhelger (Slv
2011B).
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Tabell 2. Tid for kontrollverksamhet vid slakt. (Slv 2012C)

Tid for ombyte forande av diarvium,

20 minuter per kontrolitillfélle

instéllelse mm

Besiktning fore slakt

Slaktsvin, far, lamm, get, ren 0.251/100 djur

Not. bison. vattenbuffel. kalv, sueea, galt, struts

2.1h/100 djur

Hiéist 0.25h/djur

Besikining fore slakt i stall, utéver
ovan, tll folid av den information vi

Slaktsvin. far. lamm. get. ren 0.5h/1000 djur

far firan foretacets FCIl-kontroller

Not. bison, vattenbuffel, kalv, sueea, ealt, hést.
struts 0,5h/100 djur

Besikining efter slakt
(rutinbesiktnine, utfors vid stérre
slakterier av tillsynstekniker) inkl
kontroll av synlig kentamination

Slaktsvin, far, lamm, eet, kalv, ren 1 min/djur

Nét, bison, vattenbuffel, sugea, galt, héist, struts

7 min/ djur

Utvidgad besiktning efter slakt

Slaktsvin 2.0h/600 djur

Not._bison, vattenbuffel, hast, sugga, galt, struts
8.41h/600 djur

Kalv 1.61/600 djur

Far, lamm, get, ren 0.80/600 djur

Provtagning i diagnostiskt syfte

Slaktsvin, far. lamm, get, ren 0.5h/6000 djur

Sugga, galt 0.5h/300 djur

Not. bison, vattenbuffel, kalv, hést, struts
0,5h/300 djur

10
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Tabell 3. Tid for 6vriga kontroller vid slakteri/ vilthanteringsanldggning. (Slv 2012C)

Salmonellakontroll Lymfknutor 20 nunuter/prov
Svabb 15 minuter/prov
Restsubstanskontroll Serum 90 minuter/prov
Muskel, Njure, , Underhuds-fett, Lever. Unn 25
nunuter/prov
‘Riskklassad kontroll 100-1000 ton/ar 14/ar
(erfarenhetskiass B) 10-100 ton/ar 10h/ar
3-10 ton/ar 6h/ar
1-3 ton/ar 4h/ar
<1 ton/ar 2h/ar
' Informationsmodul 100-1000 ton/ar 6/cr*
(erfarenhetskiass B) 10-100 ton/ar 6h/cr*

3-10 ton/ar 2h/ar*
1-3 ton/ar 2h/ar*
<] ton/ar 2h/ar*

Information fran livsmedelskedjan

100-1000 ton/ar dh/ar
10-100 ton/ar 2h/ar
=10 ton/ar 1h/ar

Kontroll av tnkinprovtagning**

100-1000 ton/cr 4h/ar

10-100 ton/ar 2h/dar

=10 ton/ar 1h/ar

Efterbesiktnung

100-1000 ton/cr 4h/ar

10-100 ton/ar ingar i besikming efter slakt

=10 ton/ar ingar i besikming efter slakt

Kontroll av kontrollmarkning**

100-1000 ton/ar 2h/ar
10-100 ton/ar 1War
=10 ton/'ar 1h/ar

Kontroll av djurskydd

100-1000 ton/ar 12h/ar
10-100 ton/ar 4h/ar

=10 ton/ar 2h/ar

Kontroll av matiner fér animahiska
biprodukter

100-1000 ton/ar dh/ar

10-100 ron/ar 2h/ar

=10 ton/ar 1h/ar

Kontroll av BSE-provtagning**

100-1000 ron/co- 4h/ar

10-100 ton/ar 2h/ar
=10 tonar 1h/ar

kott, kottprodukter mm)

Tid for kontroll vid integrerade verksamheter (ex. styckning, tillverkning av malet

‘Kontroll av integrerade
verksamheter (foradling)

Enligt vigledning om nskklassificenng

Ytterligare kontroll vid styckningsanliggning

Svenges nationella
salmonellakontrollprogram, ABP-
kontroller, mm

=100 ton/vecka 78h/ar***
20-100 ton/vecka 18h/ar***
5-19 ton/vecka 4h/ar***

=5 ton/vecka 2h/ar***

11
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”* Under forutsdttning av att foretaget utformar maérkning/presentation och
marker/forpackar livsmedel

**Tiden anpassas om provtagningen/kontrollmarkningen utfors av Livsmedelsverkets
personal. Det kan dven tillkomma tid for BSE-stampling om uppgiften utfors av
Livsmedelsverkets personal.

*** Tiden anpassas (6kas) om provtagningen utfors av Livsmedelsverkets personal.
1Kontrolltiden kan paverkas av hur val livsmedelsforetagaren uppfyller kraven i

livsmedelslagstiftningen under en avgransad tidsperiod” (Slv 2012C)

2.6 Marknad

Vid uppstart ar det viktigt att kontrollera att det finns en marknad att salja ravaran som
du erbjuder pa. Ett steg for att komma igang ar att borja med att lata ett lokalt slakteri
slakta djuren at dig. Sedan kan du borja salja din produkt till slaktingar och véanner for
att sedan oka till att forsérja butiker. Nar man val vet att det finns en efterfragan kan
man dra igang med att investera i en egen slakt och kéttférsaljning (JT1 2007).

2.7 Vatten

Vid slakt gar det &t stora mangder vatten av bra kvalitet. Det gar &t ca 2 m® vatten per
ton slaktvikt. Det &r att foredra att anvdnda kommunalt vatten for att kunna sékerstélla
tillgangen till de stora volymer som gar at och dessutom fa en jamn kvalitet. Vid uttag
av vatten ur egen brun ska den registreras hos kommunen och kontrolleras sa att den
uppfyller alla krav (JT1 2007)

12
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2.8 Avfall

Det finns tre kategorier av avfall som hanteras i slakteriet. Kategori ett gar till
forbranning och bendamns som SRM-avfall (specificerat riskmaterial) vilket omfattar
notdjur som ar aldre &n 24 manader. Tarmpaketet, hjarna, ryggrad och ryggmarg finns
med. Med kategori tva menas avfall som inte faller under kategori ett eller kategori tre.
Kategori tre &r alla delar som kan andvandas som livsmedel, samt biprodukter som blod
hudar, skinn och hovar. (JT1 2007)

2.9 Tillstand om agarbyte

Blanketterna gar att hitta pa livsmedelsverkets hemsida under blanketter vidare till kott

dar finns basblanketten och kéttblanketten dven pa kommunal niva (Slv 2011).

2.10 Ansbkan om godkéannande av livsmedelsanlaggning

Ansokningen gor hos Livsmedelsverket om det skall byggas nytt eller forandra
befintlig verksamhet samt vid &garbyte. Uppgifterna som ska vara med &r namn, adress
och e-post. Anldggningens namn och var den ar placerad inom vilket omrade man

kommer vara verksam, kott, mjolk eller &gg ska ocksa vara med (Slv.2012D).

Ansokan om godkannande av livsmedelsanldggning bilaga kott &r en av de formulér
som skall fyllas i innan produktion startar om man slaktar mer en 7,5 ton kottprodukter
i veckan, eller kottberedning dar man producerar mer en 5 ton malet kott. Ligger man

under dessa granser ansoker man istallet pA kommunal niva (Slv.2012E).

13
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2.11 Slakt

| slaktkalkylerna tar man upp hur stora volymer som man avser att slakta och vilka
djurslag som skall slaktas. Man ska avgdra en medelvikt som man réknar pa och aven
under hur manga veckor om aret man bedriver slakt. Dessutom ett avsaluvarde for
slaktade djur i helfall eller kvartingar. Har tillkommer &ven intakter for skinn pa lamm
och nétdjur (JTI 2007).

Kostnaderna som uppkommer i det forsta ledet a de som man inte har nagon
foradlingsprocess pa som till exempel ink6p av djur och transporter. Kostnader for
hantering av avfall liksom arbetet, likasa tillsyn av hygien samt ranta och avskrivning.
(JT12007)

2.12 Styckning

Styckning &r en vasentlig del i smaskalig slakteriverksamhet med tanke pd hur mycket
man hojer vardet pa det slaktade djuret, speciellt om man kan anpassa styckningen efter
kundens 6nskemal vilket ger ett mervarde for konsumenten(JTI 2007).

I styckningskalkyler koper man in ravaran fran slakten till ett pris motsvarande vad
slaktkroppar i helfall ar vérda. | styckningen kategoriserar man olika detaljer i olika
klasser beroende pa dess prisklass sasom fina detaljer och billiga detaljer. Detta ar olika
for varje djurslag dar de olika mangderna varierar stort for framforallt malkottet.
Styckningen ger dven en del biprodukter sdsom ben och ryggmarg, vilka charken far
betala for vid inkopet av djuren (JTI 2007).

14



Henrik Petersson LMP-10

2.13 Samkostnaderna

Samkostnaderna tdcker in alla mindre kostnader som tillkommer med driftens
verksamhet. Detta ar kostnader som ofta kan variera mycket per kg kott beroende pa hur
manga djur som slaktas i slakteriet. 1 samkostnaderna aterfinns ocksa kostnader for
lokaler och maskiner som utgor en stor del av kostnaderna. Bland dessa kostnader
aterfinns dven veterinar som kontrollerar djurtillsyn och hygienkrav. Sedan tillkommer

kostnader som el, vatten, avlopp, forsakringar och underhall av maskiner (JT1 2007).

2.14 Klassificering av slaktkroppar

Man maste vara en godkand klassificerare for att fa bedoma och satta ett pris pa
slaktkroppen. Déarfor kraver Jordbruksverket enligt foreskriften 2004/88 att den som
klassificerar ska godkannas av en Kklassificerad person som har gatt utbildning.
Klassificerarens uppgift ar att beddma slaktkroppen anvandbarhet beroende pa andel
kott, fett och ben. Utbildningen som klassificerare anordnas vartannat ar av
Jordbruksverket och har en startavgift pa 15 000 kr. | kursen ingar 4 dagars teori. Sedan
finns det olika delmoment beroende pa djurslag som man maste genomga med en
kvalificerad klassificerare och teorimoment som dar kostnadsfria. (JTI 2007). Denna
tjanst ar det vanligt att man hyr in pa grund av sma mangder djur som slaktas (Olsson
2012)
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2.15 Miljofarlig verksamhet

Slakteriverksamhet klassas som miljofarlig verksamhet och darfor maste man anmala
verksamheten innan produktionen drar igang. Detta ska anmalas till kommunen eftersom
det klassas enligt miljobalken (SFS 1998:808) som miljofarlig verksamhet. Anledningen
ar att vid slakteriverksamhet uppkommer det buller och lukt fran slakterilokalerna och
det sker dven utslapp i avloppsnatet som klassas som miljofarligt. Verksamhet som
bedriver miljofarlig verksamhet ska provas enligt 9 kap 68 miljobalken enligt
forordningen om milj6farlig verksamhet och hélsoskydd (SFS1998:899) dar det anges
vilka atgarder som kraver tillstand. Verksamheten rangordnas i olika grupper beroende

pa vilka volymer som slaktas.

Det finns olika provningsnivaer beroende pa hur stora mangder som man slaktar. De
olika nivaerna som finns &r a, b och c varav a-anlaggningar &r de storre slakterierna dar
tillstand soks hos Miljodomstolen. B-anlaggning ar om man slaktar 6ver 5 000 ton
slaktad slaktvikt om aret och ansoks hos Lansstyrelsen. C-anlaggning ar anlaggningar
som slaktar mindre en 5 000 ton slaktad slaktvikt om aret och tillstind soks hos
kommunen (JT1 2007).
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2.16 Olika stdd som kan sokas

Foretagarstod kan sokas hos Lansstyrelsen. Foretaget far inte ha mer en 250 anstallda
eller en omsattning som 6verstiger 50 miljoner euro och inte ha hdgre balansomslutning
an 43 miljoner euro. Kraven for att erhalla stod ar att man okar sysselsattningen eller
omsattningen med miljomassig och social hansyn. Utbetalningen av stddet beviljas mot

uppvisade fakturor eller betalningsbekraftelse i efterhand (Lansstyrelsen 2012).

Inverteringsstod kan sokas for nybyggnationer, ombyggnad eller tillbyggnad av befintlig
verksamhet. Man kan &ven soka stdd for maskiner och utrustning. Stodet tacker
kostnader kring turism sasom vandringsleder, gangstigar, parkeringsytor och skyltar.
Konsult- och kringkostnader som &r direkt kopplade till investeringen sasom arkitekt,
konsult- och  ingenjorsarvode  och  &ven  genomforandestudier — sasom
marknadsundersokning kan investeringsstodet delvis ersatta. Man kan inte fa erséttning
for eget arbete eller material som redan finns i foretaget. Beroende pa var i landet man
bor varierar stodet mellan 30-50%. Stodet betalas ut nar investeringen &r fardig eller
delar av den for de delar man sokt stod for efter att man har betalat de kostnaderna sjélv.
Innan man séker maste man ha sokt tillstand som behdvs for investeringen beroende pa
ar och hur manga som soker investeringsstod kan pengarna som delas ut vissa ar vara

forbrukade beroende av antal ansdkningar (Jordbruksverket 2012).
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3. FALLSTUDIE

Slakteriet som ska utgora fallet i denna fallstudie &r beldget 2 mil 6ster om Karlshamn
och fyra mil véster om Karlskrona i Ronneby kommun i orten Brékne-Hoby. Mitt inne i
samhallet ligger Wiktor Olsson chark som bedriver slakt. | slakteriet slaktas det nét, gris,
lamm och héast nastan hela aret férutom strax efter jul till en vecka innan paskhelgen da
gardsbutiken ar stangd. Men dven da gardsbutiken ar stangd sker det legoslakt av
notdjur. De resterande manaderna av aret har gardsbutiken Oppet tva dagar i veckan:
fredagar 10.00 till 17.00 och I6rdagar 10.00 till 13.00. Da vallfardar folk till butiken for
att fa kopa kott fran Wiktor Olssons gardsbutik. Det galler da som konsument att halla
sig framme for kon blir snabbt Iang. Varje ar slaktar slakteriet |l orisar, [ 1amm
och [ notdjur och alla dessa djur gér till gardsbutiken. Utéver dessa djur bedriver man

aven legoslakt och varje ar slaktas ca || notdjur som gar till || G

3.1 Grisslakt

Varje tisdag slaktas det gris pa morgonen vilket inte
tar mer en timme fér fyra man som slaktar ca 20
grisar. | slaktlinjen for gris anvander man elbedévning
som sker i avlivningsrummet (bild 2) och nar man har '
bedovat grisen sticker man den for att avbloda
samtidigt som man hanger upp grisen pa slaktbanan. '
Sedan transporteras kroppen till skallmaskinen dar
grisarna automatiskt héngs av och trillar i maskinen.
Denna har en arbetestemperatur p& 67C vilket gor att
borsten latt slapper nér skraporna bearbetar

slaktkroppen. Avslutningsvis branner man bort det

sista av eventuell kvarvarande borst med en

Bildl Klyvsag for gris och lamm
gasolbrannare. | nasta steg hanger man upp grisarna (Foto; Henrik Petersson)

igen pa slaktbanan som transporterar dem till nésta

steg da man Gppnar upp buken pa grisen for att plocka ut alla inre organ. Av de inre
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organen hénger man upp hjarta, lungor och levern vilka foljer slaktkroppen hela tiden

fram till att kroppen veterindrbesiktigas. Efter att man har tagit ut alla inre organ klyver

man grisen med en bandsag som hanger i taket (bild 1). Kropparna transporteras sedan

vidare till kylrummet dér de hanger i ett dygn innan man styckar upp slaktkropparna.

Man styckar upp grisen i fina och billiga detaljer.

3.2 Lammslakt

Lammslakt sker varje tisdag efter att man har slaktat gris. Man tar in
dem samma vag som grisarna och el-bedévar dem pa samma satt som
man gor med grisarna i avlivningsrummet (bild 2). Efter beddvningen
kontrollerar man att djuret ar korrekt beddvat genom att kontrollera pa
pupillen i Ggat for att se sa den ar vidgad. Sedan sticker man lammet
och hanger upp det pa slaktbanan som gar till avhudning och vidare dar
man hanterar inre organ. Hjarta, lungor och lever foljer slaktkroppen
tills denna har veterinarbesiktigat. Efter det hangs dven lammen upp i

kylen. Sedan styckas lammet upp i fina och billiga detaljer.

3.3 Notslakt

Notdjuren slaktas pa onsdagar. Man tar in dem i avlivningsboxen (bild
3) dar djuren &r fixerade sd att man sékert kan avliva dem med
bultpistol. Sedan kontrollerar man djuret sa att det inte visar nagra
livstecken genom att kontrollera pupillen. Efter denna kontroll sticker
man djuret for att avbloda det. | nasta steg hangs slaktkroppen upp pa
slaktbanan och forsta stationen &ar att man Kklipper av klévarna. Sedan
aker den till nasta station dar man avhudar buken och skar rent runt
klovar. Sedan fors kroppen vidare till avhudningmaskinen (bild 4) som

drar av huden. Nar detta ar klart gar djuret vidare och man 6ppnar upp
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buken for att kunna hantera inre organ (bild 5) som man separerar i hjarta, lungor och
lever. Detta gér man for att de ska folja slaktkroppen tills den veterinarbesiktigas.

Sedan Kklyver maskinen djurkroppen automatiskt (bild 6) som darefter transporteras till
kylrum dar det hangmoras i tva veckor innan det styckas upp i charken i fina och billiga

detaljer.
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Bild 4 Avhudningsmaskin Bild 5 Station for inreorgan Bild 6 Klyvség for not djur

(Foto; Henrik Petersson) (Foto; Henrik Petersson ) (Foto; Henrik Petersson)
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4. MATERIAL OCH METOD

Hela projektet ar en fallstudie pa Bengt Olssons slakteri som ocksa storre delen av
informationen om slakterier kommer ifran. Via personliga intervjuer med Bengt har han
hjalpt till med svar pa de olika fragor jag har haft pa allt ifran vad olika stycknings-
detaljer vager pa olika djur till vad kostnaderna for olika tillstand ar. Ovrig information

ar fran litteraturstudier som till storsta del kommer ifran Livsmedelsverket och JTI.

Kalkylerna ar hamtade fran JTI slakthandbok som jag har anvant som mall. Alla fakta

som finns i kalkylerna kommer fran Bengt Olsson.
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5. RESULTAT

Resultatet som har framkommit &r att det gar att fa lonsamhet i ett mindre slakteri. Den
stora posten ar legoslakten som mojliggor ett bra resultat men det finns dven I6nsamhet
utan legoslakten med ett positivt resultat men det sjunker drastiskt fran || G_zG

I denna studie har jag kommit fram till att ju mer man forédlar en vara ju mer 6kar man
vérdet p& den. Som exempel inbringar grisslakten || kr om &ret. Bara genom att
foradla kottet och stycka det i fina och billiga detaljer ékar man vardet till ||l kr om

aret.

Kostnaderna som tillkommer med sjélva &garbytet ar en avgift pa 18 000 kr och 1 050 kr

for att hantera arendet hos Livsmedelsverket.

Vid agarbyte av ett slakteri ar det Ionsamt att ga en klassificeringsutbildning for att kunna
bedéma slaktkropparnas koéttprocent och fettanséttning. Denna utbildning kostar 15 000
kr och pagar i fyra dagar och sedan &r det olika delmoment som beror pa vilket djurslag
man ska klassificera. Utbilningen anordnas av Livsmedelsverket. Om man gar

utbildningen kan man spara 50 000 kr om aret eftersom man slipper hyra in tjansten.
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Tabell 4. Sammanfattning I6nsamhet

Antal djur

Gris slakt 40veckor/ aret
Gris chark 40 veckor/ aret
Lamm slakt 40 veckor/ aret
Lamm chark 40 veckor/ aret
Not slakt 40 veckor/ aret
NGt chark 40 veckor/ aret

Legoslakt nét 50 veckor/ aret

Summa intakter

Arliga intakter

Samkostnader

Elkostnader

Veterinar

Klassificering

Olja

Avskrivning 10 milj.*6,66 %
Réanta 7 % pa 10 miljoner
Forsakringar

Miljo och hélsa

Summa kostnader

Arliga kostnader

252 000
276 000
50 000
103 500
666 000
700 000
50 000
7 500

Resultat
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6. DISKUSSION

Bengt Olssons slakteri &r ett toppmodernt slakteri som har mycket stor
utveklingspotential med mojligheten att slakta storre mangder djur om sa efterfragas.
Men det medfér vissa komplikationer som till exempel att kylarna inte har kapacitet for
mer &n vad som slaktas i dagslaget. Nasta problem med verksamheten &r att den ar
belagen mitt inne i tatbebyggt omrade och har manga grannar som kan klaga pa grund
av lukt och ljud som uppkommer i och med verksamheten. Aven vid eventuell

utbyggnad kan klagomal ske som kan forsvara utbyggnaden.

Kalkyler

I mina kalkyler sa har jag raknat med ett pris som ar nagot lagre an vad det
fardigstyckade kottet inbringar i véarde i gardsbutiken. Man ar inte garanterad att man
kan fa ut samma forséljningsvolymer som tidigare dgare har med tanke pa all kompetens
och erfarenhet denne dger inom slakt och styckning. Vad betraffar legoslakten kan den
inkomstkallan vara véldigt svarbedomd beroende pa efterfragan pa kott och andra

aktorer med stordriftsfordelar som slaktar till ett l1agre pris.

Ansokningar om olika tillstand hos Livsmedelsverket kan vara mycket komplicerade
beroende pa den lilla kompetens som man har angaende vilka volymer varje produkt ger

och vilka méngder man anvéander for 6vrig tillverkning av korv och leverpastejer.
Vad det galler att fa fram information angaende arbetet sa har alla regler varit enkla att
hitta men nar det galler att fa konkreta svar fran slaktaren har det varit varre beroende pa

hans standiga tidsbrist orsakad av verksamheten.

| det stora hela verkar denna slakteriverksamhet vara mycket attraktivt att satsa pa.

Starkt bidragande &r att det finns ett véletablerat namn.
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Avskrinningsperioden grundas pa hur lange inventarierna kommer halla i
snitt, har bedomt till 15 ar vilket ger en avskrivning 100/15=6,66 % per ar.
Réantan grundar jag pa att finansieringen blir ett foretagslan med rantan pa 7
%. Med lite riskersattning sétts realréntan till 7 %. Eftersom utrustningen
kops begagnad for 10 milj.kr Kn man anta att utrustningen successivt
fornyas och att kapitalet darfor kommer at ligga runt 10 milj. Kr sa lange

verksamheten bedrivis.



