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Abstract

Slaughterhouses are designed to handle the slaughter of animals on a small to large scale. The
slaughter process includes several steps: unloading, lairage, stunning, bleeding, de-hiding,
evisceration, splitting, cutting, and packaging of the meat. All slaughterhouses must comply with
the animal welfare and food safety legislation. At all Swedish slaughterhouses (except the smallest
slaughterhouses for poultry and rabbits) there are official veterinarians (OV), who in Sweden are
employed by the Swedish Food Agency (not by the slaughterhouse company), and who supervises
and inspects the slaughter process at the slaughterhouse.

This study examines, through a literature review, what duties the official veterinarians have and
how/if slaughter in Sweden differs from other European countries.

The results shows that the OV:s work covers both animal welfare, food hygiene and biosecurity.
Their main task is to check that the slaughterhouses comply with the animal welfare and hygiene
legislation. The OV:s supervise and perform inspections before, during and after slaughter. They
also ensure that the meat can be used as food for consumers.

This study also includes a comparison of differences between slaughter in Sweden and in other
European countries. The Swedish animal welfare legislation partly goes beyond the EU legislation,
in relation to permitted stunning methods and other aspects. The prerequisites for working as an OV
in different member states in EU also differs, depending on which country you work as an OV in.
The EU legislation must be complied with in all member states and in addition each member state
can have national rules that supplement EU legislation. Finally, focus was set on some of the animal
welfare problems that can arise in slaughterhouses. Problems can arise in connection with the
stunning in slaughterhouses and different stunning methods involves different animal welfare risks.
The OV:s work on these animal welfare issues by monitoring the entire slaughter process, including
stunning and bleeding, as well as checking that the slaughterhouse complies with the animal welfare
legislation in general.

In summary, the official veterinarians have a responsible role in ensuring that the slaughter
process takes place in compliance with the legislation. By monitoring and controlling the slaughter
at slaughterhouses, the official veterinarians help to maintain a high standard in the food industry.
The official veterinarians contribute to protecting public health, promoting animal welfare, and
supporting a more sustainable and responsible food industry.

Keywords: abattoir, animal protection, animal welfare, inspection, official veterinarian, slaughter,
slaughterhouse
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1. Inledning

| Sverige slaktades det ar 2023 ungefar 2 500 000 grisar, 420 000 notkreatur och
kalvar, 228 000 far, 1000 hastar samt 900 getter pd godkanda slakterier
(Jordbruksverket, 2024a). Det slaktas ocksa ungefar 100 miljoner slaktkycklingar
och ungefar 3 miljoner hons per ar i Sverige (Jordbruksverket, 2024b). Detta
innebdr att det ar ungefar 3,2 miljoner daggdjur (Jordbruksverket, 2024a) och strax
éver 100 miljoner fjaderfa (Jordbruksverket, 2024b) som slaktas pa slakterier i
Sverige per ar, och de allra flesta godkanns som livsmedel.

Nar daggdjur ska slaktas pa slakterier, ankommer djuren forst med en djurtransport
till slakteriet fran garden och darefter sker avlastning fran djurtransporten, f6ljt av
uppstallning i slakteriets stallutrymme (Astruc & Terlouw, 2023). Nér slakten ska
borja drivs djuren till en bedévningsbox/slaktbox med hjalp av drivgangar (Astruc
& Terlouw, 2023). Sedan fixeras djuren, dock galler det inte alla
beddvningsmetoder, vilket innebar att djurets rorelseformaga begransas for att
underlatta effektiv beddvning och avlivning (1 kap. 4 § Foreskrifter om &ndring i
Statens jordbruksverks foreskrifter och allmanna rad [SIVFS 2019:8] om slakt och
annan avlivning av djur, saknr L 22, hadanefter kallad L 22). Dérefter sker
bedovningen sa djuret blir medvetslost. Det finns ett antal godkénda
beddvningsmetoder, som kan delas in i mekanisk bedévning eller bedévning med
gas eller el (Ovuru et al., 2024). | Sverige maste alla djur bed6vas innan slakt och
det galler dven vid religios slakt (Jordbruksverket, 2023). Efter att djuret har
beddvats, och fortfarande &r medvetslost, ska djuret avblodas (Ovuru et al., 2024).
Vid avblodningen ska bada halspulsadrorna eller blodkarl fran vilka de utgar skaras
av (bilaga 3, punkt 3, Radets forordning [EG] nr 1099/2009 av den 24 september
2009 om skydd av djur vid tidpunkten for avlivning), vilket tommer djuret pa blod.
Det &r vid den héar processen som djuret dor, &ven om vissa bedévningsmetoder i
sig leder till doden. Beroende pa djurslag sker sedan avhudning, urtagning,
klyvning samt klassning och végning av slaktkroppen (Astruc & Terlouw, 2023).
Sedan placeras slaktkroppen i ett kylrum, med en temperatur pa -1 till 4 grader
(Astruc & Terlouw, 2023).

Pa slakterier ar det viktigt att man skiljer pa vad som &r rent och orent for att undvika
mikrobiell kontaminering (Ovuru et al., 2024). Darfor finns det en oren zon och en



ren zon pa slakterier (Ovuru et al., 2024). Oren zon innefattar omradet fran
uppstallning av djuren till urtagning av inalvor och i ren zon ingar omradet efter
urtagning fram till kylen (Ovuru et al., 2024). Officiella veterindrer genomfor
kontroller fore och efter slakt: besiktning fore slakt sker pa levande djur i oren zon
och besiktning efter slakt sker pa slaktkroppar i ren zon (Ovuru et al., 2024; Astruc
& Terlouw, 2023). Veterinaren ar en officiell veterinar (OV), i Sverige anstalld av
Livsmedelsverket (SLV), som dr en statlig myndighet (Livsmedelsverket, 2024).

OV ér dven i andra lander anstéllda av nagon statlig myndighet och dar arbetar de
med att sdkerstdlla att olika regelverk kring djurvélfard, djurskydd och
livsmedelssékerhet foljs (Gomes-Neves et al., 2023). OV har ett stort ansvar att
kontrollera sa slakteriforetagen tar sitt ansvar for sakerheten och kvaliteten pa
livsmedel som kommer ifran djur (Gomes-Neves et al., 2023). Pa slakterier & OV:s
arbetsuppgift att kontrollera att slakterierna foljer bestimmelserna for djurskydd
och livsmedelssakerhet (Livsmedelsverket, 2024). Livsmedelssakerhet ingar i OV:s
arbetsuppgifter men i detta arbete har jag inte valt att studera detta. Syftet med den
besiktning och det arbete som OV utfor pa slakterier ar att kontrollera hela
processen, fran att djuret anlander till slakterier tills att det finns en fardig
kottprodukt (Garcia-Diez et al., 2023). Garcia-Diez et al. (2023) menar att en
veterinarbesiktning bade fore och efter slakt minskar risken for fororeningar i kottet
och dérmed sakerstéller att kottet kan anvéndas som livsmedel for konsumenter
utan att det medfor nagon risk for manniskors hélsa.

Det finns en 6kad medvetenhet om att livsmedelsproduktion och slakt & mer &n
bara en industri vilket vacker fragor om djurskydd, livsmedelssakerhet och miljo
(Velarde & Dalmau, 2012). Men nagot som inte ar lika omdiskuterat ar OV:s roll
pa slakterier och hur deras arbetsuppgifter ser ut samt vad de ansvarar for. Det
diskuteras ocksa sallan hur slakt skiljer sig i Sverige fran andra lander i Europa eller
vilka de storsta djurvélfardsproblemen ar i samband med slakt. Darfor skrivs detta
examensarbete, som utgdrs av en litteraturstudie.
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2. Syfte

Syftet med denna studie ar att undersoka vilka arbetsuppgifter OV har kring
djurskydd och djurvalfard pa slakterier i Sverige. Det kommer dven diskuteras hur
OV:s arbete skiljer sig mellan olika lander samt hur slaktprocessen ser ut pa
slakterier i Sverige och i andra lander. Genom en 6kad insikt i uppdraget, som OV,
kan detta arbete bidra till att uppmarksamma deras viktiga roll pa slakterier och vad
de ansvarar for.

2.1 Fragestallningar

De fragestallningar som denna studie avser att besvara ar:
e Vad har de officiella veterinarerna for arbetsuppgifter pa slakterier i Sverige
vad géller djurskydd?
e Pa vilka sétt skiljer sig slakt i Sverige fran hur det gors i andra europeiska
lander, och paverkar det hur de officiella veterindrerna arbetar?
e Vilka ar de storsta djurvalfardsproblemen pa slakterier idag, och hur kan de
officiella veterindrerna arbeta med dessa?
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3. Material och metod

Examensarbetet utfordes som en litteraturstudie och materialet har hittats via
databaserna Google Scholar och EFSA (European Food Safety Authority) Journal.
De huvudsakliga sokorden som anvandes var: “abattoir”, “slaughterhouse”,
”slaughter”, inspection”, “animal”, “meat control”, “veterinarian”, “official
veterinarian”, “animal welfare”, “animal protection”, “stunning methods” och
religious slaughter”. Sokorden anvandes i olika kombinationer. Urvalet av artiklar
som anvandes i arbetet baserades pa rubrikens relevans till amnet och abstractets
innehall. Om rubrikerna innehdll nagot av sokorden eller om abstractens innehall
generellt handlade om relaterade omraden, sa valdes artiklarna ut for att granskas
vidare. Om artikelns innehall bedomdes som relevant litteratur till arbetet, anvandes
den. Det har dven hamtats information fran Livsmedelsverket, Jordbruksverket
samt djurskyddslagstiftningen. Eftersom Livsmedelsverket ar en statlig myndighet
som grundar sina rekommendationer och rad pa vetenskaplig forskning samt
Jordbruksverket som ar Sveriges statliga forvaltningsmyndighet inom jordbruk,
fiske och landsbygd, beddmdes dessa kallor som trovérdiga. Till litteraturstudien

anvandes totalt 30 artiklar med publiceringsar mellan 2002-2024.
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4. Resultat

4.1 Officiell veterinar

4.1.1 Utbildning

Inom EU far myndigheter inom varje land utse vilka veterinarer som far utfora
offentliga kontroller (sk&l 44, férordning [EU] 2017/625). For att bli anstalld som
OV at behodriga myndigheter ska man utfora ett godként prov dar det kontrolleras
att man har tillrdckliga kunskaper i flertalet &mnen (bilaga 2, punkt 3,
Kommissionens delegerande forordning [EU] 2019/624 av den 8 februari 2019 om
sérskilda bestammelser for utforandet av offentlig kontroll av produktion av kott
och for produktions- och aterutlaggningsomraden for levande musslor i enlighet
med Europaparlamentets och radet forordning [EU] 2017/625, hadanefter kallad
forordning [EU] 2019/624; Gomes-Neves et al., 2023). Innan en OV far arbeta
sjalvstandigt maste denne genomga en provanstallning om minst 200 timmar pa
bland annat slakterier, styckningsanldggningar och jordbruksanlaggningar (bilaga
2, punkt 5, forordning [EU] 2019/624; Ferri et al., 2023; Gomes-Neves et al., 2023).
Darmed kréavs bade ett godkant prov och en provanstéllning om minst 200 timmar
for att kunna bli anstalld som OV at behériga myndigheter.

OV kan vara anstallda av olika myndigheter och ha olika uppdrag. For att arbeta
som OV at Jordbruksverket (SJV), vid granskontroller, maste man ha en svensk
veterinarlegitimation (Jordbruksverket, 2021). Darefter maste man ga en utbildning
hos SJV for att sedan bli utndmnd som OV av SJV (Jordbruksverket, 2021). Men i
detta arbete har jag valt att fokusera pa OV pa slakterier och for att arbeta som OV
at SLV, vid slakterier och livsmedel, krdavs svensk veterinarlegitimation
(Livsmedelsverket, 2022).

Om man som OV vill arbeta som OV i ett annat land, maste man fa ett godkannande
av bada landerna (Gomes-Neves et al., 2023). Det kan innebéara att man behover
utfora en kompletterande utbildning beroende pa eventuella skillnader i krav och
regler mellan de olika landerna (Gomes-Neves et al., 2023).
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4.1.2 Arbetsuppagifter

Pa svenska slakterier finns det OV och eventuellt officiella assistenter. Alla OV,
som &r anstallda av SLV, genomfor olika kontroller nar djur slaktas pa slakterier
(Livsmedelsverket, 2024). OV genomfor huvudsakligen en besiktning fore slakt pa
levande djur och en besiktning efter slakt pa slaktkropparna (Kontrollwiki, 2024).

Vid besiktning fore slakt kontrolleras djurens halsotillstand nar de anlander till
slakteriet (Kontrollwiki, 2024). Djuren ska vara friska och rena for att de ska anses
lampliga som livsmedel (Livsmedelsverket, 2024). Har kontrolleras ocksa olika
dokument som ror djuren, exempelvis kontroll av djur-ID (Garcia-Diez et al.,
2023). Detta kontrolleras av bade OV och stallpersonalen pa slakteriet vid djurens
ankomst, innan djuren lastas av i slakteristallet (Livsmedelsverket, 2024).

Vid besiktning efter slakt kontrolleras slaktkropparna pa slaktlinjen och
livsmedelshygienen i kottet, sa det inte utgér nagon hélsorisk for konsumenter
(Kontrollwiki, 2024). Det ar en arbetsuppgift som bade OV och officiella
assistenter far utfora. OV eller den officiella assistenten kontrollerar slaktkroppen
och indlvorna, sa det inte finns nagra tecken pa epizootiska eller zoonotiska
sjukdomar (Kontrollwiki, 2024; Livsmedelsverket, 2024).

Andra arbetsuppgifter, forutom besiktning av djuren fore och efter slakt, som OV
utfor pa slakterier ar dokumentkontroller vid slakt samt att slakteriet foljer
regelverken som ror djurskydd (Livsmedelsverket, 2024). Deras uppgift med att
kontrollera djurskyddet pa slakterier innefattar all tid som djuren befinner sig pa
slakteriet exempelvis uppstallning, hantering av djuren, bedévning och avblodning
(Livsmedelsverket, 2024).

4.1.3 Samarbete med andra myndigheter

Det finns tva myndigheter som SLV samarbetar med vad galler slakterierna,
namligen Jordbruksverket (SJV) och lansstyrelsen (LST). SJV ar den centrala
myndigheten for djurskydd i Sverige (Livsmedelsverket, 2024). LST &r en regional
myndighet som bestar av 21 lansstyrelser runtom i Sverige och som delar pa
ansvaret for djurskyddskontroller pa slakterier med SLV (Livsmedelsverket, 2024).
Om SLV, genom OV, upptéacker djurskyddsbrister pa slakteriet sa informerar OV
det vidare till LST (Livsmedelsverket, 2024).

4.2 Lagstiftning

OV har en avgorande roll for att sakerstélla djurskydd, livsmedelssdkerhet och
forebyggande av djursjukdomar i manga lander. Alla lander som &r medlemmar i
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EU ska folja EU:s lagstiftning. Sverige & medlem i EU, vilket betyder att EU:s
lagstiftning ska féljas, antingen genom exempelvis implementering av direktiv eller
via direkt géllande forordningar. Dessutom kan varje medlemsland ha nationella
regler som kompletterar EU:s lagstiftning. Nar det galler slakt av djur och OV pa
slakterier har Sverige ytterligare regler som tilldgg till lagstiftningen inom EU som
beskrivs nedan.

4.2.1 Europeisk lagstiftning

Lagstiftningen som galler inom EU angdende OV pa slakteri ar Europaparlamentets
och radets forordning (EU) 2017/625 av den 15 mars 2017 om offentlig kontroll
och annan offentlig verksamhet for att sakerstélla tillampningen av livsmedels- och
foderlagstiftningen och av bestammelser om djurs hélsa och djurskydd, véxtskydd
och véxtskyddsmedel, hadanefter kallad forordning (EU) 2017/625. | denna
forordning bendmns bland annat definitionen av OV, befogenheter och
kompetenskrav. Denna forordning beskriver tydligt deras roll och ansvar fér den
offentliga kontrollen av livsmedel inom EU.

Inom EU géller dven Radets forordning (EG) nr 1099/2009 av den 24 september
2009 om skydd av djur vid tidpunkten for avlivning, hédanefter kallad férordning
(EG) nr 1099/2009. I denna férordning bendmns bland annat definitionen av
slaktrelaterade ord och begrepp, beddvningsmetoder, kontroll av beddvning,
standardrutiner, kompetenskrav, hantering och fixering samt ngdavlivning. Denna
forordning beskriver tydligt hur slakt och avlivning av olika djurarter ska ske for
att minimera djurens lidande och framja valfarden inom EU. Syftet &r att prioritera
hogre standarder for djurskydd vid avlivning 6ver hela EU.

4.2.2 Svensk lagstiftning

Utover EU:s lagstiftning har Sverige ytterligare bestammelser kring slakt av djur
och OV pa slakterier. Nar djur slaktas pa svenska slakterier ska djurskyddslagen
(2018:1192) och djurskyddsforordningen (2019:66) foljas. | djurskyddslagen
beskrivs bland annat regler om offentlig forevisning av djur, slakt och annan
avlivning, djurférbud och straff medan djurskyddsférordningen ar mer detaljerad
som specificerar och kompletterar kraven i djurskyddslagen. Bade djurskyddslagen
och djurskyddsforordningen syftar till att sékerstdlla en hog standard for
djurskyddet i Sverige.

Det finns en foreskrift (Foreskrifter om &ndring i Statens jordbruksverks foreskrifter
och allméanna rad [SIJVFS 2019:8] om slakt och annan avlivning av djur, saknr L
22, hadanefter kallad L 22) som handlar om slakt och annan avlivning av djur och
som alla svenska slakterier maste folja. | denna foreskrift forekommer det
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information om bland annat kunskapskrav for personer som hanterar djur vid slakt,
hur utrustning och djurutrymmen pa slakterier ska vara utformade samt vilka
beddvningsmetoder som ar tillatna och vad bedévningsmetoderna innebr.

Dessutom finns det ytterligare en foreskrift (Statens jordbruksverks foreskrifter om
offentlig kontroll pd djurskyddsomradet [SIVFS 2022:13] saknr L 44) som
innehaller bestammelser hur en offentlig kontroll ska utféras pa ett
djurskyddsomrade, som exempelvis nar en OV utfor en offentlig kontroll pa ett
slakteri eller nar LST utfor en djurskyddskontroll pa ett slakteri.

| Sverige finns det ytterligare bestammelser kring OV pa slakterier. Det finns en lag
(Lag [2009:1254] om officiella veterindrer), en férordning (Forordning
[2009:1390] om officiella veterindrer) samt en foreskrift (Foreskrifter om andring i
Statens jordbruksverks foreskrifter [SIVFS 2015:7] om officiella veterinarer, saknr
D 13, nedan forkortat D 13) som enbart handlar om OV. | D 13 ndmns bland annat
vad som kravs for att bli forordnad som OV, diverse skyldigheter, aterkallelse av
ett forordnande som OV och avgifter for uppdrag som OV utfor.

4.3 Djurskydd och djurvalfard vid slakt

Néar djur anlander till ett slakteri utsatts de for ett flertal stressande faktorer
exempelvis ljud, lukter, andra djur, utrustning och slakteripersonal (Hultgren et al.,
2014). Om man uppfyller en god djurvalfard vid slakt sa kan det ge ekonomiska
fordelar for industrin (Hultgren et al., 2014; Wigham et al., 2018). Wigham et al.
(2018) menar att om man har en dalig djurvalfard i samband med slakt sa kan det
resultera i att djuren utsatts for lidande och att kéttprodukterna blir av dalig kvalitet.
For att uppna en god djurvalfard pa slakterier sa bor bade lagstiftningens och
kundernas krav uppfyllas (Wigham et al., 2018).

4.3.1 Sverige

| Europa anses Sverige vara ett, i vissa avseenden, unikt land nér det handlar som
djurvélfard och djurskyddslagstiftning (Lundmark Hedman et al., 2021b). Den
svenska djurskyddslagstiftningen ar uppdelad i tre kategorier: djurskyddslagen som
antas av riksdagen, djurskyddsférordningen som antas av regeringen och
foreskrifterna om djurskydd som SJV ansvarar dver (Lundmark Hedman et al.,
2021b).

| en studie av Lundmark Hedman et al. (2021a) jamfor man Sveriges och Norges

samordning och hantering av djurvélfarden, eftersom bada landerna har helt olika
strategier. Norge har en central myndighet for bade livsmedel, djurskydd och
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djurhélsa som heter Mattilsynet eller NFSA (Norwegian Food Safety Authority)
medan Sverige har delat upp djurskyddsarbetet pa flera enheter: Jordbruksverket,
Livsmedelsverket och 21 stycken lansstyrelser (Lundmark Hedman et al., 2021a).
Lundmark Hedman et al. (2021a) ansdg att uppldgget av det veterindra
myndighetsarbetet i Norge kan underlatta samordningen och enhetligheten inom
bade djurskydd och livsmedelssékerhet eftersom det &r en enda myndighet som har
ansvaret. | Sverige, dar djurskyddsarbetet ar uppdelat pa olika enheter, kan a andra
sidan en mer specialiserad hantering av specifika fragor inom djurskydd och
livsmedel mojliggdras (Lundmark Hedman et al., 2021a).

4.3.2 Europa

Pa alla slakterier inom EU ska det genomfdras offentliga kontroller, vilket OV gor
(forordning [EU] 2017/625; Luukkanen et al., 2018). Deras arbete &r att sdkerstélla
djurens valfard under tiden de &r pa slakteriet, att den fardiga kottprodukten haller
i hog hygienisk kvalitet for konsumenterna och att det inte overfors nagra
epizootiska eller zoonotiska sjukdomar (Luukkanen et al., 2018). Det finns en 6kad
medvetenhet i varlden om att livsmedelsproduktion och slakt & mer &n bara en
industri, med tanke pa att det ar kdnnande varelser som ingdr i industrin som maste
behandlas med hansyn och respekt (Velarde & Dalmau, 2012). Detta har i sin tur
vackt manga fragor kring djurskydd, livsmedelssékerhet och miljo. Velarde &
Dalmau (2012) menar att om intresset for djurvalfard 6kar hos konsumenterna sa
resulterar detta i att producenter, aterforsaljare och andra aktorer i livsmedelskedjan
har en storre anledning att forandra och forbattra sina produktionsmetoder, da detta
har visat sig paverka affarsverksamheten.

For att sakerstélla en god djurvalfard och ett gott djurskydd vid slakt i Europa sa
har EU:s lagstiftning flertalet specifika krav och villkor (Velarde & Dalmau, 2012).
Veissier et al. (2008) beskriver i sin studie att alla lander som ar medlemmar i EU
maste folja EU:s lagstiftning. Det finns lander som har strangare och mer specifika
regler som kompletterar EU:s lagstiftning som exempelvis: Sverige, Norge och
Storbritannien (Veissier et al., 2008). Medan andra lander sdsom Frankrike, Italien
och Ungern har en lagstiftning som inte skiljer sig ifran eller gar utéver EU:s
grundlaggande regelverk (Veissier et al., 2008).

4.4 Beddvningsmetoder

Né&r man beddvar djur med antingen mekanisk beddvning, elektrisk beddvning eller
gasbeddvning pa slakteri (Ovuru et al., 2024) sa ska fasthallning/fixering,
beddvning och avblodning utféras av personal som har kompetens for det
(forordning [EG] nr 1099/2009). Det ar mycket viktigt att det utfors av personal
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som har ratt kompetens och att det utférs pa ratt satt, for att sakerstalla bade
personalens och djurens sékerhet, annars kan det resultera i negativa konsekvenser
(Lucking et al., 2024). OV:s uppdrag ar att kontrollera att slakteriet foljer sina egna
standardrutiner for bedévning, att de foljer gransvardena som finns i lagstiftningen
samt pa ett korrekt satt kontrollerar beddvningskvaliteten och att djuret ar dott.
Detta ar nagot som galler vid samtliga beddvningsmetoder.

4.4.1 Mekanisk bed6vning

Vid mekanisk bed6vning ska djuret skjutas sa att hjarnan traffas och skadas, och
djuret ska omedelbart forlora medvetandet (Kamenik et al., 2019). Detta far
genomforas med bultpistol (penetrerande eller icke-penetrerade), vapen med fri
projektil, maceration, halsdislokation och slag mot huvudet (bilaga 1, kapitel 1,
tabell 1, forordning [EG] nr 1099/2009).

En penetrerande bultpistol traffar skallen och orsakar hjarnskador hos djuret
(Kamenik et al., 2019). Vid denna metod ska djuret forlora medvetandet och
kanseln redan efter forsta skottet (Kamenik et al., 2019). En penetrerande bultpistol
kan drivas av patron eller tryckluft (EFSA, 2020b). Det ar viktigt att valja ratt krut
till patronen och méngd tryckluft beroende pa djurslag och djurets storlek (Kamenik
et al., 2019; EFSA, 2020b). Vid beddvning med penetrerande bultpistol ar det
viktigt att man beddvar i ratt position och riktning eftersom ett korrekt placerat skott
beddvar djuret omedelbart, vilket bade minimerar smarta och stress (EFSA, 2020b).
Om forsta skottet inte beddvar djuret ska ett andra skott placeras sa nara den
korrekta positionen som mdojligt (EFSA, 2020b).

En icke-penetrerande bult har en ”spets” som traffar djurets huvud men som inte
penetrerar skallen och kommer in i hjarnan (EFSA, 2020b; EFSA, 2021).
Skillnaden mellan en penetrerande bultpistol och en icke-penetrerande bultpistol ar
att en icke-penetrerande bultpistol kraver storre precision (EFSA, 2020b). Eftersom
den inte penetrerar skallen sa maste ’spetsen”, som &r trubbig, placeras noggrant
for att sékerstélla en tillracklig bedévning av djuret (EFSA, 2020b). En icke-
penetrerande bultpistol anvénds framst vid beddvning av lamm och getkillingar
eller idisslare som vager mindre an tio kilogram (EFSA, 2021). | Sverige ar icke-
penetrerande bultpistol bara tillatet att anvanda pa fjaderfa (1 kap. 4 § L 22), och
metoden anvénds vanligen inte vid slakt.

Slag i huvudet ar en bedévningsmetod som anvands pa mindre djur, det vill sdga
fjaderfa och kanin, eller vid avlivning av nyfodda lamm och smagrisar. Slaget ska
utforas snabbt, bestamt och med tillrécklig kraft emot djurets huvud (EFSA, 2021).
Om det finns nagra tvivel pa att bedévningen har misslyckats ska slaget omedelbart
upprepas (EFSA, 2021). Med slaget vill man orsaka skador pa hjarnan och att djuret
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omedelbart blir medvetslost (EFSA, 2021). Metoden anvands inte rutinmaéssigt vid
slakt (bilaga 1, kapitel 2, férordning [EG] nr 1099/2009).

Fri projektil innebar kul- och hagelvapen samt stotbossor (Wallgren et al., 2020).
Det ar viktigt att nar fria projektiler anvands sa ska ammunitionen vara anpassad
efter djurslag och djurets storlek (Wallgren et al., 2020). Pa slakterier kan fri
projektil anvandas som en reserv ifall den tankta bedévningsmetoden inte fungerar
(Wallgren et al., 2020), men det forekommer ocksa att stotbossor eller vanliga
kulgevar anvands som forstahandsval, framst vid slakt av notkreatur.

Nér notkreatur ska bedtvas ar det vanligast att anvénda en penetrerande bultpistol
(EFSA, 2020Db). Vid beddvning med en penetrerande bultpistol bor notkreaturen
forst fixeras sa att djurets rorelser begransas framat, bakat och i sidled (EFSA,
2020b) och att rorelser pa djurets huvud begransas infor bedévningen (Liicking et
al., 2024). Nar beddvningen ar korrekt utford sa kollapsar djuret i fixeringshoxen
och efterat hissas djuret upp i bakbenen for att sedan avblodas (Lucking et al.,
2024). Den maximala sticktiden, det vill séga tiden mellan att djuret beddvas och
avblodas, ska vara strikt begransad for att forebygga onédigt lidande och félja
foretagets standardrutiner (artikel 6 och bilaga 1, férordning [EG] nr 1099/2009;
Sveriges Lantbruksuniversitet, 2024).

4.4.2 Elektrisk bed6vning

Att anvanda elektricitet som bed6vningsmetod gor att djuret far nagot som liknar
ett epilepsianfall och foérlorar omedelbart medvetandet och darefter bér man
avbloda djuret innan djuret far tillbaka medvetandet (Channon et al., 2002). Denna
metod kan medféra varierande resultat beroende pa mangden strom som anvands
och vart elektroderna placeras pa djuret (Channon et al., 2002).

Pa grisar kan elektrisk beddvning utforas antingen enbart 6ver huvudet eller fran
huvud till kropp (EFSA, 2020a). Elektrisk bedévning enbart éver huvudet innebér
att elektroderna, tangen, placeras pa varsin sida av huvudet sa att strommen kan
ledas genom grisens hjarna (EFSA, 2020a). Medan elektrisk beddévning fran huvud
till kropp ar nar elektroder placeras pa varsin sida av huvudet, precis som metoden
tidigare, men nu tillsatts en tredje elektrod pa brostet (EFSA, 2020a). De tva
elektroderna vid grisens huvud skapar medvetsloshet och den tredje elektroden
inducerar hjartflimmer (EFSA, 2020a). Detta hjartflimmer resulterar ocksa i att
grisen far akut hjartstillestand (Channon et al., 2002), vilket innebar att djuret inte
riskerar att vakna upp innan doden sékerstalls genom avblodning.

Hos fjaderfa kan bedévning med elektricitet ske genom vattenbad, enbart huvud
eller fran huvud till kloak (EFSA, 2019). Vid beddvning i vattenbad, vilket &r den
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dominerande metoden for beddvning av fjaderfa, hangs faglarna upp i benen for att
sedan foras ner i en vattentank dar elektrisk strom anvénds for att beddva dem
snabbt och effektivt (EFSA, 2019). Strommen stimulerar hjarnan och orsakar ett
epilepsiliknande anfall, vilket resulterar i medvetsloshet (Berg & Raj, 2015). Nar
man beddvar fjaderfa med elektricitet enbart 6ver huvudet, sa placeras varije fagel i
en kon och darefter satts tva elektroder pa varsin sida av huvudet pa respektive fagel
(Berg & Raj, 2015). Faglarna kan ocksa hallas fast manuellt men det sker oftast
bara i smaskalig produktion (EFSA, 2019). Berg & Raj (2015) menar att i systemet,
dar faglarna halls fast i en kon, registreras deras elektriska respons. En LED-lampa
anvands for att indikera om faglarna ar korrekt bedévade och lampan tands nar
fageln ar delvis beddvad eller inte beddvad alls, vilket hjalper personalen att snabbt
identifiera eventuella problem och sékerstélla att djuren inte lider (Berg & Raj,
2015). Den tredje metoden med elektricitet, fran huvud till kloak, innebar att
faglarna hangs upp i benen och placeras i ett separat litet vattenbad (Lambooij et
al., 2008). Vattenbadet utgor en elektrod och den andra elektroden placeras vid
faglarnas kloak (Berg & Raj, 2015). Elektriciteten férs da genom kroppen och
faglarna blir bedévade och medvetslosa (Lambooij et al., 2008). Denna metod har
utvecklats i Nederlanderna och kan vara lamplig att anvanda pa medelstora och
stora slakterier, men metoden &r annu inte kommersiellt spridd (Berg & Raj, 2015).

4.4.3 Gasbeddvning

I Sverige &r det endast koldioxid som &r godké&nd att anvandas vid gasbeddvning
vid slakt i Sverige, medan EU tillater flertalet andra gaser (Wallgren et al., 2020).
Att beddva djur med gas innebar att man for in djuren i en stangd miljo, antingen
individuellt eller i grupp, och sedan tillfors en hog koncentration av gas vilket gor
att djuren blir bedévade (EFSA, 2020a).

Koldioxid &r en av de vanligaste metoderna for att bedva grisar géllande slakt i
Sverige och i Europa (Sindhgj et al., 2021). Nar man anvander koldioxidbeddvning
for gris finns det tva system att anvanda: dip-lift och pater-noster (EFSA, 2020a;
Wallgren et al., 2020). | dip-lift-systemet anvands en bur, som rymmer flertalet
grisar, som sanks ner i hog koldioxidhalt medan pater-noster-systemet bestar av
flera korgar som successivt sédnks ner i hdg koldioxidhalt (EFSA, 2020a).
Nersankningen sker succesivt eftersom grisar lastas i korgar pa ena sidan av
systemet och sedan sénks korgen gradvis ner i koldioxid, samtidigt som korgar téms
pa andra sidan av systemet dar medvetslosa grisar tas ut (EFSA, 2020a). Pater-
noster-systemet liknar nastintill ett pariserhjul (Wallgren et al., 2020).

Att beddva djur med koldioxid har vissa fordelar, exempelvis att det krdvs minimal

fixering och mojliggdr grupphantering vid slakt, vilket &r en tydlig fordel ur
djurskyddssynvinkel (Wallgren et al., 2020). Dock har koldioxid i hdog
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koncentration visat sig vara obehaglig vid inandning och kan orsaka en irritation i
nasslemhinnan som kan vara smartsam (Lindahl et al., 2020). Ar 2004 drog EFSA
slutsatsen att det inte &r optimalt att beddva djur med koldioxid ur ett
djurskyddsperspektiv och att det behdvs mer forskning (EFSA, 2004; Lindahl et
al., 2020). Darfor har man borjat jamfora och studera pa andra alternativ till
gasbeddvning som erséttning for koldioxid (Sindhgj et al., 2021). Det &r flera gaser
som har foreslagits som alternativ till koldioxid exempelvis: argon, kvave, helium,
xenon och olika gasblandningar (Wallgren et al., 2020; Sindhgj et al., 2021).

4.4.4 Bedovningsmetoder i Sverige

I Sverige finns det flera godkéanda och tillatna bedévningsmetoder for att sakerstalla
djurens vélfard och minska risken for lidande i samband med slakt. Enligt 7 kap. 3
§ i L 22 finns det flertalet tillitna bedévningsmetoder for respektive djurslag i
Sverige exempelvis bultpistol, kulvapen/hagelgevér, slag i huvudet, elektricitet och
koldioxid (tabell 1).

Tabell 1. Tillatna bedévningsmetoder i Sverige (7 kap. 3 § saknr L 22).

Bultpistol Kulvapen Slag i huvudet Elektricitet Koldioxid
Notkreatur X X*
Far X X* X
Getter X X* X
Renar och
. X X*
hjortar
Ovriga
. X X*
idisslare
Grisar X X* X X
Héstdjur X xX*
Hons X X X X X
Ovriga
} X X X X
fjaderfan
Strutsfaglar X X X
Kaniner X X X X
* Aven hagelgevar ar tillatet.

4.4.5 Bedovningsmetoder i Europa

Lagstiftningen kring beddvningsmetoder vid slakt kan variera mellan olika
europeiska lander, eftersom medlemslénder kan ha nationella tillaggsbestammelser.
Men det finns Overgripande lagstiftning for djurskydd vid slakt som alla
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medlemslander inom EU ska folja. Enligt bilaga 1, kapitel 1, forordning (EG) nr
1099/2009 finns det flera tillatna beddvningsmetoder for respektive djurslag och
som é&r indelat under Kkategorier: mekaniska metoder, elektriska metoder,
gasmetoder och 6vriga metoder (tabell 2). Alla beddvningsmetoder ar inte aktuella
vid slakt utan vissa beddvningsmetoder anvands enbart vid annan avlivning
exempelvis maceration, kolmonoxid eller dodlig injektion (tabell 2).

Tabell 2. Tillatna bedévningsmetoder i EU (bilaga 1, kapitel 1, férordning [EG] nr 1099/2009).

Mekaniska metoder: Anvandningsbetingelser:

Alla arter.
1. Anordning med penetrerande bult* Slakt, beséttningsavlivning och andra
situationer.

Idisslare, fjaderfd, kaniner och harar.
2. Anordning med icke-penetrerande Enbart slakt for idisslare.

bult* Slakt, beséttningsavlivning och andra
situationer for fjaderfd, kaniner och harar.

Alla arter.
3. Vapen med fri projektil* Slakt, beséttningsavlivning och andra
situationer.

Kycklingar upp till 72 timmar och okl&ckta
4. Maceration agg.
Alla situationer andra &n slakt.

Fjaderfa upp till 5 kg levande vikt.
5. Halsdislokation* Slakt, beséttningsavlivning och andra
situationer.

Spédgrisar, lamm, killingar, kaniner, harar,
palsdjur och fjaderfan upp till 5 kg levande

6. Slag mot huvudet* vikt.
Slakt, beséttningsavlivning och andra
situationer.
Elektriska metoder: Anvandningsbetingelser:
Alla arter.

1. Elektrisk beddvning, enbart 6ver

Slakt, beséttningsavlivning och andra
huvudet*

situationer.

. o Alla arter.
2. Elektrisk bedévning dver hela o L
Slakt, beséttningsavlivning och andra
kroppen* o
situationer.

3. Stromforande vattenbad* Fjaderfa.

22



Slakt, beséttningsavlivning och andra

situationer.

Gasmetoder: Anvéndningsbetingelser:

Grisar, marddjur, chinchillor, fjaderfan utom
ankor och géss.

1. Koldioxid i héga koncentrationer* Slakt enbart av grisar.

Andra situationer &n slakt av fjaderfan,
marddjur, chinchillor, grisar.

Fjaderfa.
2. Koldioxid i tva faser* Slakt, beséttningsavlivning och andra
situationer.

o . Gris och fjaderfa.
3. Koldioxid tillsammans med inerta . o
Slakt, beséttningsavlivning och andra

gaser* L
situationer.
Gris och fjaderfa.
4. Inerta gaser* Slakt, beséttningsavlivning och andra
situationer.

5. Kol id (ren kalla) Palsdjur, fjaderfa och spéadgrisar.
. olmonoxid (ren kalla
Andra situationer an slakt.

6. Kolmonoxid tillsammans med andra | Pélsdjur, fjaderfa och spadgrisar.
gaser Andra situationer an slakt.

Ovriga metoder: Anvéndningsbetingelser:

S Alla arter.
1. Daddlig injektion

Andra situationer an slakt.

* Aktuella bedévningsmetoder vid slakt.

4.5 Religios slakt

Det finns manga metoder att utfora slakt pa inom olika kulturer och religioner i
varlden (Farouk et al., 2014). En del godkanner beddvning innan slakt medan en
del inte accepterar beddvning éverhuvudtaget (Farouk, 2013). Detta gor att OV:s
arbetsuppgifter skiljer sig runt om i varlden, eftersom det finns olika kulturer och
religioner samt olika regelverk som OV ska f6lja och ta hansyn till. Vid svenska
slakterier sker det ingen obeddvad slakt, men i de lander dar det &r tillatet sa finns
det sérskilda nationella regler kring hur och vad OV ska kontrollera.
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De vanligaste slaktmetoderna inom religids slakt ar halal- och kosherslakt (Farouk
et al., 2014; Jordbruksverket, 2023). Bade halal- och kosherslakt & metoder dar
man skar ett snitt tvars over djurets hals, for att tomma djuret pa blod eftersom
blodet anses vara en fororening som inte bor konsumeras (Farouk, 2013). Djuret
dor darmed av blodférlust (Farouk et al., 2014), precis som de vanligen gor aven
efter slakt som foregas av beddévning. Vid religios slakt utfors detta av en specifik
slaktare med en specifik kniv (Farouk, 2013). Halalslakt &r en islamisk slaktmetod,
som tillampas av muslimer (Farouk, 2013). Vid halalslakt behdver djuret enbart
vara vid liv fore slakt och beddvning innan avblodning &r accepterat (Farouk et al.,
2014), dock inte inom alla inriktningar av islam och inte nddvandigtvis vid alla
bedévningsmetoder. Halalslakt utfoérs av en muslim (kan vid behov eventuellt
utforas av en jude eller en kristen) dar det &r obligatoriskt att utféra en valsignelse
vid slakt for varje djur (Farouk et al., 2014). Kosherslakt ar en slaktmetod inom
judendomen, som tillampas av judar (Farouk, 2013). Vid kosherslakt maste djuret
vara vid medvetande fore slakt och beddvning ar inte acceptabelt varken fore eller
efter avblodning (Farouk et al., 2014), i Sverige &r daremot beddvning alltid ett
krav oavsett slaktmetod. Kosherslakt utfors av en judisk shochet (en utbildad person
att utfora kosherslakt) med en chalef (en vass kniv som anvénds vid kosherslakt)
och dar en valsignelse ska yttras vid slakt men detta krévs inte for varje djur (Farouk
etal., 2014).

4.5.1 Sverige

| Sverige maste alla djur bedévas fore avblodning och det maste ske vid all slakt,
inklusive religids slakt (5 kap. 1 8 djurskyddslag [2018:1192]). Om halalslakt ska
tillatas att utforas pa ett slakteri i Sverige sa maste det alltid ske med beddvning
fore avblodning, vilket ar i enlighet med svenska djurskyddskrav (Jordbruksverket,
2023). Det accepterar manga muslimska grupper sa lange djurets hjarta slar nar
avblodningen pabdrjas. Daremot ar kosherslakt i praktiken férbjuden i Sverige
(Jordbruksverket, 2023), eftersom det vid kosherslakt krévs att avblodning ska ske
pa djur som inte ar beddvade (Farouk et al., 2014). | Europa ar Sverige ett av de
lander som har specifik lagstiftning (Veissier et al., 2008; Lundmark Hedman et
al., 2021b), som kraver att alla djur alltid maste bedévas innan slakt.

4.5.2 Europa

I EU ska alla djur bedévas men det finns ett undantag for religios slakt (skal 18,
forordning [EG] nr 1099/2009). Undantaget finns for att inte begrénsa
religionsfriheten eller att manniskor fran olika kulturer och religioner diskrimineras
(skal 18, forordning [EG] nr 1099/2009). Darfor ar sadana slaktmetoder, sdsom
halal- och kosherslakt, tilldtna i enlighet med europeisk lagstiftning (Farouk et al.,
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2014), aven om de enskilda medlemsstaterna sedan kan valja att tillampa striktare
lagstiftning med krav pa beddvning fore eller efter att halssnittet laggs.

Det finns slakterier som har tillstand att utéva slaktmetoden halal, utan féregaende
bedévning, pa olika djurslag, men med forutsattningen att bedévning sker direkt
efter att slaktaren har skurit halsen av djuret (Abdullah et al., 2019). Detta kallas
post-cut stunning och tillampas enbart for ndtkreatur (Gibson et al., 2015; Lambooij
et al., 2012). Post-cut stunning eller stunning post neck cutting (snittlaggning)
innebar att man gor ett halssnitt forst och beddvar djuret efterat (Gibson et al.,
2015). Vid denna metod maste djuren vara mycket kraftigt fixerade sa att huvudet
halls i ett lage, dven efter att halssnittet genomforts, sa beddvning sedan kan ske
omgaende for att minimera djurens smarta (Lambooij et al., 2012).
Beddvningsmetoden som anvands vid denna metod &r bultpistol (Lambooij et al.,
2012). Under tiden mellan att halssnittet utférs och att djuret blir medvetslost i
samband med bedovning kan djuret uppleva bade stress och smérta (Lambooij et
al., 2012; Gibson et al., 2015). Metoden anvénds vid religids slakt i vissa lander
som en kompromiss dér vissa religioner och kulturer enbart accepterar snittlaggning
utan foregaende beddvning (Lambooij et al., 2012).

Om beddvning ska utforas eller inte i samband med religios slakt har diskuterats i
manga ar (Farouk, 2013). Aven om religiés slakt far genomforas i EU:s
medlemslander sa har flera lander forbjudit slakt av djur utan beddvning
exempelvis Sverige, Danmark, Norge och Schweiz (Abdullah et al., 2019). Syftet
med att beddva djur &r att géra dem medvetslosa och for att sakerstalla djurens
valfard (Farouk, 2013; Abdullah et al., 2019). Djur som slaktas genom religidsa
slaktmetoder dér man enbart skar ett halssnitt, utan bedévning, kommer att uppleva
smarta och rédsla (Farouk, 2013). Om man utfor beddvning direkt efter halssnittet
sa minskar man djurets lidande fram till blodforlusten och samtidigt uppfyller
kraven for halalslakt for de grupper som inte accepterar halalslakt med beddvning
fore snittlaggning (Abdullah et al., 2019). Man kan hévda att manniskor bor fa
utéva sin egen religion sa lange det inte innebar en negativ paverkan pa andra
levande varelser (Velarde et al., 2014). Velarde et al. (2014) anser att det kravs mer
forskning kring mojliga beddvningsmetoder som religidsa slaktmetoder accepterar
eller kan komma att acceptera.
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5. Diskussion

5.1 Fragestallningar

5.1.1 Vad har de officiella veterinarerna for arbetsuppgifter pa
slakterier i Sverige vad galler djurskydd?

Den vetenskapliga litteratur som diskuterats kring denna fragestallning har inte
handlat om OV:s arbetsuppgifter pa slakterier i Sverige, utan OV pa slakterier i
ovriga Europa. For att besvara fragestallningen kravdes darfor en jamforelse med
SLV:s hemsida, eftersom SLV dr en statlig myndighet dar OV dr anstallda i Sverige,
i brist pa vetenskaplig litteratur om OV pa svenska slakterier.

Enligt Astruc & Terlouw (2023) utfér OV en besiktning fére slakt pa levande djur
och en besiktning efter slakt pa slaktkropparna pa slaktlinjen. Det stimde dven
overens med SLV:s hemsida som beskrev vilka arbetsuppgifter OV utfor pa
svenska slakterier.

Vid besiktningen fore slakt ska djurens halsotillstand kontrolleras, om djuren ar
friska och rena samt om de anses vara passande som livsmedel (Kontrollwiki, 2024;
Livsmedelsverket, 2024). Det kontrolleras ocksa olika dokument som handlar om
djuren vid besiktningen (Garcia-Diez et al., 2023; Livsmedelsverket, 2024).
Besiktningen sker vanligtvis vid avlastning fran djurtransporten till stallet pa
slakteriet. Fordelen med att utfora besiktningen vid avlastning &r att OV far en bra
overblick dver alla djuren samtidigt och kan lattare upptacka eventuella haltor och
skador. En annan ténkbar fordel &r att OV, tillsammans med djurtransportér och
stallpersonal pa slakteriet, &r de forsta personerna som ser djuren efter transporten.
Ibland kan det handa att djuren skadar sig kraftigt vid transporten fran garden till
slakteriet eller att skador har uppstatt pa garden. Detta gor att OV, i samrad med
stall-/slakteripersonal, kan besluta vad som ska ske med djuret som &r skadat. Vid
sadana utfall informerar SLV det vidare till LST (Livsmedelsverket, 2024).
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Det ska aven utforas en besiktning pa slaktkropparna och indlvorna pa slaktlinjen.
Har undersoks kottet sa det inte finns nagra tecken pa sjukdomar som ar epizootiska
och zoonotiska (Garcia-Diez et al., 2023) samt att det inte ar farligt att anvanda som
livsmedel for konsumenter (Kontrollwiki, 2024; Livsmedelsverket, 2024). En
fordel med denna arbetsuppgift ar att den far utféras av bade OV och officiella
assistenter pa svenska slakterier (Livsmedelsverket, 2024), vilket underlattar de
OV:s arbete.

Utdver OV:s arbetsuppgifter vid besiktning fore och efter slakt sa kontrolleras
djurskyddet pa slakterierna dven vid andra tidpunkter. Nar djurskyddet kontrolleras
sa innefattar det tiden da djuren befinner sig pa slakteriet (Livsmedelsverket, 2024),
sasom uppstallning, hantering av djuren, bedévning och avblodning.

Utifran resultatet har OV manga viktiga arbetsuppgifter pa svenska slakterier. OV:s
huvudsakliga arbetsuppgift ar att Overvaka och framja djurens vélfard genom
noggranna inspektioner och bedémningar bade fore, under och efter slaktprocessen.
OV har ett stort ansvar att sékerstalla kottet for konsumtion och att det inte &r
fororenat. Ut6ver att sdkerstalla livsmedelssékerheten har OV ocksa ett viktigt
ansvar att kontrollera att slakterierna foljer djurskyddslagstiftningen. Detta innebér
att de noggrant granskar och bedémer slaktprocessen for att sikerstalla att djurens
valfard prioriteras.

5.1.2 Pa vilka satt skiljer sig slakt i Sverige fran hur det gors i
andra europeiska lander, och paverkar det hur de
officiella veterinérerna arbetar?

Nar man jamfor EU:s lagstiftning med den svenska djurskyddslagstiftningen sa &r
det flera regler som skiljer sig fran varandra. Utifran resultatet sa kan man
konstatera att direktiv fran EU innehaller overgripande regler som bitvis ar
specificerad och detaljerad. Medan den svenska djurskyddslagstiftningen ar
striktare inom vissa omraden.

En skillnad mellan lagstiftningarna galler mekanisk bedévning i EU och i Sverige.
Enligt bilaga 1, kapitel 1, tabell 1, férordning (EG) nr 1099/2009 far man bedéva
fjaderfa, kaniner och harar med icke-penetrerande bult. | Sverige far beddvning
med icke-penetrerande bult enbart utforas pa fjaderfa (1 kap. 4 § L 22). Det finns
aven en skillnad vid bedévning av nétkreatur. Enligt 7 kap. 3 § L 22 far nétkreatur
bedévas med bultpistol, kulvapen eller hagelgevar. | EU far notkreatur ocksa
beddvas med elektrisk bedévning (bilaga 1, kapitel 1, tabell 2, forordning [EG] nr
1099/2009). Det star i EU-lagstiftningen om den lagsta stromstyrka for elektrisk
bedévning éver djurets huvud, dar namns bade nétkreatur for 6 manader och aldre
samt for notkreatur for yngre an 6 manader (bilaga 1, kapitel 2, tabell 1, férordning

27



[EG] nr 1099/2009). En ytterligare skillnad ar att man i Sverige enbart far bedova
grisar med koldioxid som gasbeddvning (Wallgren et al., 2020; 7 kap. 3 § L 22),
medan i EU &r det tillatet att bedéva djur med flera andra gaser och kombinationer
av andra gaser (Wallgren et al., 2020; bilaga 1, kapitel 1, tabell 3, férordning [EG]
nr 1099/2009).

Awven lagstiftningen kring religis slakt skiljer sig i EU och i Sverige. Enligt 5 kap.
1 8 djurskyddslag (2018:1192) maste alla djur bedévas fore avblodning, och man
far inte vidta nagra andra atgarder innan djuret ar détt. Detta innebér att om man
ska utdva religios slakt i Sverige, sa maste man bedova djuret innan de ska
avblodas. Det ar alltsa tillatet att genomfora halalslakt i Sverige, om djuret bedévas
fore avblodning (Jordbruksverket, 2023). Men daremot ar slaktmetoden kosher
forbjuden att utfora i Sverige (Jordbruksverket, 2023). Medan i EU:s lagstiftning
(skal 18, forordning [EG] nr 1099/2009) sa finns det krav pa beddvning men det
finns undantag for religids slakt, eftersom lagstiftningen respekterar
religionsfriheten och ratten att utva sin religion. Om djur ska slaktas, med sarskilda
metoder med tanke pa religios slakt, sa kravs det att slakten utforas pa ett godkant
slakteri (kapitel 2, artikel 4, punkt 4, forordning [EG] nr 1099/2009).

Angaende OV sa finns det aven skillnader mellan EU:s lagstiftning och den svenska
djurskyddslagstiftningen, bade deras utbildning till att bli OV och i deras arbete
som OV. Nar man utbildar sig till OV pa slakteri sa ar det forordning (EU) 2017/625
som galler inom EU. Forordningen beskriver OV:s roll och ansvar for den
offentliga kontrollen av livsmedel pa slakterier inom EU. Utéver EU:s lagstiftning
sa har Sverige ytterligare bestammelser kring OV, vilket ar D 13. Alla
medlemslander inom EU har inte ytterligare regler och krav angaende utbildning
till OV sasom bland annat Sverige har. Ferri et al. (2023) beskriver i sin studie att
det finns flertalet viktiga kunskapsluckor angaende utbildningen till OV inom EU.
Det finns ingen sammanstéllining dver de utbildningar som myndigheter utfér inom
respektive land och det finns ingen gemensam utbildning till OV som alla lander
inom EU kan anvanda (Ferri et al., 2023).

Nar det handlar om OV:s arbete pa slakterier sa utfors det pa olika satt i olika
medlemslander inom EU. Det betyder att om en OV vill borja arbeta som OV i ett
annat land sa maste man forst fa ett godkannande av bada landerna samt att en
eventuell kompletterande utbildning kan férekomma (Gomes-Neves et al., 2023).
Detta beror pa de skillnader som finns i krav och regler mellan olika medlemslander
inom EU.
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5.1.3 Vilka ar de storsta djurvalfardsproblemen pa slakterier
idag, och hur kan de officiella veterinarerna arbeta med
dessa?

Denna litteraturstudie visar pa att manga av de konkreta djurvalfardsproblem som
ses vid slakt ar kopplade till beddvningen. Bedévningsmetoder ar en central del pa
slakterier som handlar om bade djurskydd och djurvalfard samt ar ett omrade déar
det finns utmaningar och problem.

| en studie av Terlouw et al. (2021) jamfor man elektrisk- och gasbeddvning pa
grisar. Vid elektrisk beddvning placeras tva elektroder pa varje sida av grisens
huvud och vid gasbeddvning beddvas grisarna i hog koncentration av koldioxid
(Terlouw et al., 2021). Déar diskuterades bade fordelar och nackdelar med
respektive beddvningsmetod. Att beddva grisar med elektricitet ar till fordel
eftersom det ger en omedelbar medvetsloshet (Terlouw et al., 2021). Men
nackdelen &r att grisarna ibland maste vara fixerade vid denna bedévningsmetod
vilket kan vara stressande for djuren samt att placeringen av elektroderna kan vara
svar att sakerstdlla s att elen passerar grisens hjarna (Terlouw et al., 2021).
Terlouw et al. (2021) beskriver fordelen med att beddva grisarna i hog
koncentration av koldioxid &r att grisarna har mojligheten att beddvas tillsammans
i grupper, eftersom det anses vara mycket viktigt for grisar att fa vistas tillsammans
med artfrander. Medan nackdelen med gasbeddvning &r att grisarna uppvisar tecken
pa andnod och kramper en tid innan de uppnar den hdgsta koncentrationen av
koldioxid dar grisarna blir medvetslosa (Terlouw et al., 2021). Med tanke pa dessa
fordelar och nackdelar med olika bedévningsmetoder sa &r det viktigt att OV
Overvakar slaktprocessen. Eftersom OV inte kan vara narvarande 6verallt samtidigt,
sa behover dem fokusera pa ett antal kritiska moment i slaktprocessen. OV:s uppgift
ar att Overvaka sa att slakteriforetaget skoter dessa kritiska moment pa ett korrekt
satt enligt lagstiftningen och foretagets egna standardrutiner.

Det finns bade for- och nackdelar med olika bedévningsmetoder vid slakt vilket
varierar beroende pa faktorer sdsom djurskydd, effektivitet och kostnad. Forskare
forsoker hitta andra alternativa bedévningsmetoder som kan anvandas istallet for
de som anvands vid slakt idag. Att beddva grisarna med kvavgasskum har testats
som ett annat alternativ for koldioxid (Lindahl et al., 2020) och i den studien
konstaterades att det krdvs mer forskning kring kvavgasskum, for att mer i detalj
utvardera om det &r en lamplig bedévningsmetod.

Né&r man beddvar djur ska det leda till att djuret forlorar medvetandet snabbt och
smartfritt samt att beddvningen utfors korrekt redan vid forsta forsoket for att inte
orsaka onddigt lidande, stress och smaérta for djuren. Man boér darfor vara
uppmarksam pa regelbundet underhall och rengéring av utrustning for bedévning
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av djur samt se till att eventuella slitna delar byts snabbt (Kamenik et al., 2019;
Nicolaisen et al., 2023). Detta ar ett krav enligt forordning (EG) nr 1099/2009. Det
ar viktigt att kontrollera utrustningen for att kunna sékerstalla att bedévningen sker
tillrackligt effektivt for att minimera djurens lidande under slaktprocessen.

Ett annat stort djurvalfardsproblem pa slakterier ar att djur utsatts for flera faktorer
som djuren inte utsatts for tidigare. For djuren kan bade djurtransporten till
slakteriet och tiden pa slakteriet vara stressande (Nicolaisen et al., 2023). Pa
slakteriet kan det dven finnas flera stressande faktorer som paverkar djuren
exempelvis djur fran andra besattningar, ljud, lukter, drivmedel, utrustning och
slakteripersonal (Hultgren et al., 2014). Att djur &r stressade i samband med slakt
kan forsamra kottkvaliteten (Hultgren et al., 2014; Nicolaisen et al., 2023), vilket i
sin tur kan paverka slakteriets rykte och ekonomi negativt.

OV har en viktig roll for att sakerstalla djurskyddet och djurvalfarden pa slakterier
genom att 6vervaka beddvningsmetoder och hela slaktprocessen. De ansvarar dver
att kontrollera att slakterierna foljer djurskyddslagstiftningen for att minimera stress
och lidande for djuren. Om OV upptacker djurskydds- eller djurvalfardsbrister pa
ett slakteri sa ar OV skyldiga att anmala detta till LST (Livsmedelsverket, 2024).
Eller om OV uppmarksammar att djur far illa pa ett slakteri sa ska OV fatta beslut
om atgarder omgaende for att djuret inte ska lida, exempelvis besluta om avlivning
av enskilda djur eller stoppa slakten (Livsmedelsverket, 2024).

5.2 Etiska perspektiv

Ur ett etiskt perspektiv dr det viktigt att reflektera 6ver rollen som OV har pa
slakterier gentemot djurens vélfard. En av OV:s fradmsta arbetsuppgift ar att
kontrollera att slakterierna foljer den svenska djurskyddslagstiftningen for att
sékerstélla att djurens valférd prioriteras.

En tankbar etisk utmaning som OV stélls infor &r exempelvis nér foretag vill 6ka
slakthastigheten for att 6ka produktiviteten, vilket eventuellt kan leda till en 6kad
stress och lidande for djuren samt 6ka risken for att brister i slaktprocessen uppstar.
| en sadan situation maste OV hantera foretagets krav i relation till veterinarens
skyldighet att sakerstélla att djurskyddslagstiftningen foljs. Detsamma géaller om
OV upptécker och papekar brister i djurskyddet pa slakterier, géallande sadant som
kommer att innebara kostnader for slakteriforetaget att korrigera. Da ar det viktigt
att sakerstalla att lagar och regler foljs, &ven om det kan innebéra att det gar emot
foretagets krav. En annan tdnkbar etisk utmaning &r nédr OV hamnar i situationer
dar de maste folja lagstiftningar som tillater religiés slakt dar beddvning inte
accepteras, samtidigt som OV ocksa ar skyldiga till att sakerstélla djurens valfard i
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lander déar obeddvad slakt trots allt ar tillatet (artikel 4, forordning [EG] nr
1099/2009).

Detta &r nagot som kan leda till diskussioner mellan olika etiska perspektiv, sasom
nyttoetik och djurrattighetsetik, och krav fran olika samhallsgrupper. Nyttoetiken,
eller utilitarismen, innebér att géra det som maximerar nyttan for sd manga
individer som mojligt och minimerar lidande (Singer, 1987). Medan
djurréttighetsetiken syftar till att varje individ har ett egenvérde och réttigheter, ratt
till sitt eget liv (Regan, 1986). Det finns &ven andra etiska synsatt som kan vara
relevanta nar man diskuterar slakt, kdttkonsumtion och djurskydd men dessa tas
inte upp i detalj har.

5.3 Hallbarhetsperspektiv

5.3.1 Social hallbarhet (samhélleliga aspekter)

OV pa slakterier har en avgorande roll for att sakerstalla djurskydd och framja
djurens vélfard. OV har dven andra ansvarsomraden sasom livsmedelssakerhet. En
viktig aspekt ar att sakerstdlla bade sékra och héalsosamma arbetsmiljoer for
slakteripersonalen och OV. Arbete pa slakteri innebér att vistas i bade fuktiga och
kalla miljoer samt omfatta oldmpliga arbetsstéliningar, hantering av produkter med
laga temperaturer (Dias et al., 2020). Darfor bor det inkluderas utbildning for
personalen om ergonomiska arbetsforhallanden och sakerhet for att minimera
skador och risker samt prioritera slakteripersonalens och OV:s hilsa. Aven
samhallets hélsa och livsmedelssakerhet ar en viktig aspekt som OV har en stor
inverkan pa. Genom att OV utfor noggrann dvervakning av slaktprocessen sa
sékerstaller OV att kottet &r sdkert for konsumenter, vilket minskar risken for
fororeningar i kottet och dverféring av epizootiska eller zoonotiska sjukdomar
(Garcia-Diez et al., 2023). Detta skyddar méanniskornas halsa och gynnar en séker
livsmedelsforsorjning i samhéllet.

Det &r ocksa viktigt med samarbetet och kommunikationen som SLV har med LST
inom livsmedelsproduktionen (Livsmedelsverket, 2024), for att gynna socialt
ansvarstagande metoder. Bada myndigheterna kan Overvaka och utfora
inspektioner pa slakterier tillsammans for att sakerstélla att djurhantering och slakt
i Sverige sker enligt djurskyddslagstiftningen. Detta bidrar ocksa till en mer
skyddad och sékrare hélsa for bade djuren och konsumenterna.
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5.3.2 Ekonomisk hallbarhet

Pa slakterier ska djur hallas och skoétas under en kort period och darfor behovs
arbetskraft fran exempelvis OV, officiella assistenter och slakteripersonal. Att OV
befinner sig pa slakterier nar slakt sker kostar pengar for slakteriféretaget, men
samtidigt ar deras arbetsuppgift att Overvaka slaktprocessen och sékerstélla
livsmedelssékerhet. Omfattningen av den offentliga kontrollen i relation till
kostnaderna kan givetvis diskuteras.

Det ar avgorande att slaktkropparna ar i gott skick for att kunna séljas pa marknaden
for att livsmedelsindustrin ska kunna upprétthalla en ekonomisk hallbarhet
(Nicolaisen et al., 2023). For att optimera ekonomin kan slakterierna ocksa fokusera
pa att minska avfall och restprodukter samt oka effektiviteten i slaktprocessen.
Slakterierna kan investera i ny utrustning och eventuellt reparera utrustning for att
forbattra bade kvaliteten och sékerheten vid slakten. For att minska risken for
ekonomiska forluster bor slakterierna folja djurskyddslagstiftningen, eftersom
daligt rykte och forlorade affarsmojligheter kan paverka slakteriets ekonomi
negativt. Ifall slakteriet inte foljer lagstiftningen sa kan OV uppmarksamma detta
och rapportera vidare till LST, vilket blir en offentlig handling.

5.3.3 Miljomassig hallbarhet

OV pa slakterier kan dvervaka och framja anvandningen av miljévanliga metoder
och tekniker, vilket kan bidra till en mer hallbar framtid fér bade djur och milj6. En
tankbar aspekt av detta &r inforandet av mobila slakterier. Mobila slakterier &r ett
slakteri i skapet pa en lastbil, dar djuren forst beddvas och darefter sker alla steg i
slaktprocessen och sedan forvaras slaktkroppen i ett kylrum, precis som pa ett
vanligt slakteri (Hultgren et al., 2020; Astruc & Terlouw, 2023). Slakt pa mobila
slakterier sker oftast i ndra anslutning till garden, vilket innebar att djuren inte
behover transporteras langa strackor. Det minskar djurens stressnivaer och éven
utslappen fran transporter minskar.

Utover att dvervaka slaktprocessen pa vanliga slakterier har OV ocksa ansvar 6ver
att sakerstalla korrekt hantering av biprodukter och restprodukter fran slakten. Det
ar viktigt att hantera biprodukter och restprodukter pa ett satt som minimerar
miljopaverkan negativt och framjar ateranvandning och atervinning. Det ar en liten
andel av dessa biprodukter som nyttjas till bland annat djurfoder och godsel
(Limeneh et al., 2022). Det kan bli en del problem med att ta bort mycket
biprodukter eftersom det bidrar till miljéféroreningar och luftféroreningar
(Limeneh et al., 2022). Att framja hallbara tekniker angdende biprodukter och
restprodukter ar ocksa en del av OV:s arbetsuppgifter och ansvar, for att fa en
miljomassig hallbarhet pa slakterier.
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5.4 Styrkor och svagheter med vetenskaplig litteratur

Litteraturen som anvéndes i litteraturstudien har granskats noggrant for att sékra
dess trovardighet. En fordel med den vetenskapliga litteratur som har anvénts i
arbetet ar att fOrfattare forekommer i flera artiklar inom &mnet slakt och/eller
offentlig kontroll av djurskydd. Forfattarna ar exempelvis Farouk (2013; 2014),
Lambooij (2008; 2012), Lundmark Hedman (2021a; 2021b) och Velarde (2012;
2014). Det visar att forfattarna har kunskap om d&mnet vilket ger en storre indikation
pa att artiklarna innehaller trovardig information. En annan fordel ar att det hittades
manga vetenskapliga artiklar som innehéll information som var relevant for arbetet.
Det ar fordelaktigt att anvanda manga artiklar eftersom man far en bredare mangd
fakta, flera synvinklar och teorier samt att flera kallor kan stérka varandra.

En nackdel med litteraturen var svarigheten att hitta nyare litteratur. De
vetenskapliga artiklarna som anvédndes vara publicerade mellan 2002-2024.
Publiceringsaret kan ha en betydelse pa hur lampliga artiklarna ar att anvandas i
arbetet och for att kunna svara pa tillnérande fragestéllningar. Majoriteten av
artiklarna ar skrivna mellan 2008-2024 och en artikel som anvéndes ar fran 2002
(Channon et al., 2002). Det ar 22 ar sedan artikeln publicerades och den har anda
valts att anvéandas i litteraturstudien eftersom man forsokt anvanda ursprungskéllan
i den man det gar. | vissa fall ar det ocksa sa att dven &ldre forskningsresultat eller
beskrivningar fortfarande &r relevanta.

Det anvéndes en langre rapport i litteraturstudien skriven av Wallgren et al. (2020).
Rapporten &r publicerad vid SLU och handlade om olika beddvningsmetoder for
gris i samband med slakt. Att anvanda rapporter i en litteraturstudie har bade for-
och nackdelar och rapporter kan anses som mindre trovardig jamfort med
vetenskapliga artiklar eftersom rapporter inte &r peer-review-granskade. Men i detta
fall ansags informationen i rapporten trovardig, eftersom tva av tre forfattare i
rapporten forekom i flera andra vetenskapliga artiklar som anvandes i
litteraturstudien samt att rapporten var publicerad pa Sveriges Lantbruksuniversitet.

5.5 Metodens for- och nackdelar

Den valda metoden for den hér studien var att géra en litteraturstudie. En av
fordelarna ar att det ger mojligheten att fa en bred 6versikt av kunskapslaget inom
omradet som ar valt. En litteraturstudie ar inte begréansad till enbart resultatet av en
studie, utan att sammanstalla resultat fran flera studier. En annan fordel med en
litteraturstudie ar att det minskar risken for att man inte ska fa in de svar eller fa tag
i de informanter som man behover.
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Det finns &ven nackdelar med den valda metoden. En nackdel &r att man kan hitta
for mycket information. Detta krdver noggrant urval och prioritering av vilka
vetenskapliga artiklar som ska inkluderas i litteraturstudien. Att hantera en stor
méangd data kan innebdra att det finns risk att viktiga studier utesluts, vilket kan
paverka det slutliga resultatet i litteraturstudien. En annan nackdel &r att till skillnad
fran metoder som innehdller egen datainsamling, sasom enkatstudier eller
observationsstudier, ger en litteraturstudie inte mojlighet att sjalv undersoka
fragestallningen i direktkontakt med studieobjekten. Man blir darfor valdigt
beroende av andra forskares resultat och tolkningar.

5.6 Studiens anvandbarhet och framtida forskning

Den hér studien uppméarksammar OV:s arbetsuppgifter pa svenska slakterier samt
skillnader pa slakt som utfors i Sverige och i Europa. Under arbetes gang har det
noterats att det finns mycket information om slakt i Sverige och i Europa, men om
OV finns det inte lika mycket information. | framtida forskning hade det varit
intressant att fokusera mer pa enbart OV pa slakterier. Att utforska om OV:s
bakgrund, inom sitt arbete, och deras perspektiv kan resultera i en djupare forstaelse
for deras roll pa slakterier och hur det paverkar slaktprocessen. Vidare forskning
skulle kunna goras exempelvis genom en enkaétstudie eller en intervjustudie med
OV. Dar skulle man inkludera deras egna asikter och erfarenheter, for det kan bidra
till att deras arbete uppmérksammas dnnu mer och att eventuella
forbattringspotentialer identifieras.

Forslag pa fragestéllningar i framtida studier:
e Vad har de officiella veterinarerna for bakgrund, inom sitt arbete som OV,
pa slakterier i Sverige?
e Hur skiljer sig de officiella veterindrernas arbetsuppgifter och bakgrund,
inom sitt arbete som OV, mellan olika lander?
e Hur fungerar kommunikationen mellan officiella veterinéarer och officiella
assistenter, ovrig slakteripersonal och lansstyrelsen?

Sadana studier skulle, om de sedan bearbetas vidare, kunna bidra till att starka
kvaliteten och likvardigheten i OV:s arbete och bidra till att goda erfarenheter och
fungerande arbetssétt far en storre spridning. Vilket skulle kunna vara gynnsamt for
bade OV och for de djur som slaktas.
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5.7 Slutsats

Syftet med denna litteraturstudie var att undersoka vilka arbetsuppgifter OV har
gallande djurskydd och djurvalfard pa svenska slakterier.

Det forsta som undersoktes var vilka arbetsuppgifter som OV har pa slakterier i
Sverige angaende djurskydd. Resultaten visar att de huvudsakliga arbetsuppgifterna
som OV genomfor, vad géller djurskydd, &r noggranna inspektioner och
bedémningar bade fore, under och efter slakt. Med fokus pa livsmedelssakerhet kan
det konstateras att OV dven maste sakerstalla att kottet ar sakert for konsumtion och
att bade djuren och kottet hanteras korrekt ur ett livsmedelshygieniskt perspektiv.
OV har aven ett ansvar att 6vervaka att slakteriforetaget foljer bade sina egna
standardrutiner och djurskyddslagstiftningen.

Det andra som undersoktes var hur slakt i Sverige skiljer sig fran hur det gors i
andra europeiska lander samt om det paverkar OV:s arbete. Resultaten visar att
EU:s lagstiftning innehdller o6vergripande riktlinjer medan den svenska
djurskyddslagstiftningen ar strangare pa vissa omraden. Detta skiljer sig bland
annat vid beddvning, utbildning till OV samt regelverket kring religios slakt. Darfor
kan OV:s arbete variera beroende pa vilket land de &r verksamma i, eftersom de
maste anpassa sig till olika krav i olika medlemsléander.

Slutligen undersoktes vilka de storsta djurvalfardsproblemen ar pa slakterier idag
samt hur OV arbetar med dessa problem. Resultaten visar att de stérsta problemen
ofta ar kopplade till bedévningsmetoder, som kan innebara bade utmaningar och
problem, samt den stress djuren utsatts for under transport och pa slakteriet. Om
OV upptacker brister i djurvalfarden, s& har de en skyldighet att rapportera det till
LST eller fatta omedelbara beslut for att forhindra fortsatt lidande.
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6. Popularvetenskaplig sammanfattning

Idag ar slakt en stor del av livsmedelsindustrin i Europa. Det slaktas flera miljoner
djur varje dag pa slakterier som exempelvis: grisar, notkreatur, far, getter, hastar
och fjaderfa. For att kontrollera att slakterierna foljer lagstiftningen om djurskydd
och livsmedelssakerhet samt for att sakerstélla djurens vélfard pa slakterier, sa finns
det officiella veterinarer (OV) pa slakterier. OV finns bade i Sverige och i andra
lander och &r anstéllda av nagon statlig myndighet.

Det diskuteras mycket kring djurskydd och djurvélfard pa slakterier. Men OV:s
ansvar och arbete uppmarksammas mycket sallan. Detta examensarbete omfattas
av en litteraturstudie, for att ge en 6kad kunskap om OV:s arbete och for att
uppmarksamma deras viktiga roll pa slakterier och vad de ansvarar 6ver. Syftet med
arbetet ar att undersoka vilka arbetsuppgifter OV har pa slakterier och hur slakt
skiljer sig mellan Sverige och andra lander i Europa.

Resultatet visade att OV utfor en besiktning fore slakt pa levande djur och en
besiktning efter slakt pa slaktkroppar. Ut6ver besiktningarna vid slakt sa har OV
som arbetsuppgift att kontrollera sa slakterierna féljer djurskyddslagstiftningen om
exempelvis uppstallning, hantering av djuren, beddvning och avblodning. Med
andra ord har OV manga viktiga arbetsuppgifter for att sakerstalla att djurens
valfard prioriteras och att kottet kan anvandas som livsmedel till konsumenter utan
att det medfor nagon risk.

Jamforelsen av skillnader mellan slakt i Sverige och i EU indikerade pa att EU har
en oOvergripande lagstiftning medan den svenska djurskyddslagstiftningen &r
striktare inom specifika omraden. Exempelvis far fjaderfa, kaniner och harar
beddvas med icke-penetrerande bult (det vill sdga en sorts bultpistol som bara ger
ett slag i huvudet och inte gar in i hjarnan) i EU medan beddvning med icke-
penetrerande bult far i Sverige enbart ske pa fjaderfa. | Sverige far notkreatur
beddvas med bultpistol, kulvapen eller hagelgevar men bedovning av notkreatur far
aven utforas med elektricitet i EU. Lagstiftningen kring religios slakt skiljer sig
mellan Sverige och EU. | Sverige maste alla djur beddvas fore avblodning, vilket
innebér att djur maste bedovas innan religios slakt far utforas. | EU finns det
undantag for religios slakt angaende kravet pa bed6vning.
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Utover det sa noterades de storsta djurvalfardsproblemen som kan forekomma pa
slakterier samt hur OV arbetar med det. Ett av de storsta djurvalfardsproblemen pa
slakterier idag ar de olika beddvningsmetoderna. Vid beddvning av djur kan det
uppsta bade utmaningar och problem samt att finns bade for- och nackdelar med
olika bedévningsmetoder. Ett annat djurvalfardsproblem &r att djur utsétts for flera
stressande faktorer pa slakteriet exempelvis djur fran andra besattningar eller
okéanda ljud och lukter. I Sverige finns det bestammelser om OV upptécker brister
i djurskyddet pa slakterier sa ar OV skyldiga att anméla det vidare till lansstyrelsen
(LST), men om OV upptacker brister och gor en tillsagelse och att slakteriet sedan
rattar till felet sa behdver OV inte anmala det vidare till LST.
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7. Tack

Jag vill rikta ett stort tack till mina handledare Lotta Berg och Ida Brandt, som har
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