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Sammanfattning

Livsmedelsindustrin och livsmedelsforsorjningen ar viktiga delar av sikerheten av
varje land 1 vérlden. Hot och sabotage mot dessa som kan riskera
livsmedelsskyddet eller utmana livsmedelssdkerheten eller livsmedelstryggheten
maste hindras. Myndigheterna och foretagen bor samarbeta for att stoppa, minska,
hindra, reducera och undvika sadana hot och sabotage mot livsmedlen.

Nyckelord: sabotage, skadegorelse, hot, livsmedelsskygg, livsmedelstrygghet,
livsmedelssikerhet, medvetet,

Abstract

The food industry and food supply are important parts of the security of every
country in the world. Threats and sabotage against these that could endanger food
protection, food safety and food security. The authorities and the companies
should cooperate to stop, reduce, prevent, reduce and avoid such threats and
sabotage against the food.

Keywords: sabotage, vandalism, damage, threat, food pretection, food safety, food
security, deliberate,
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Forord:

Omvirlden ldget dr inte stabil, kalla krigar och spioneriet 1 flera omraden i
vérlden. Fraimmande makter forsoker att skada EU lander och NATO medlemmar.
Sverige idag dr medlem 1 EU och NATO vilket kan gora att Sverige dr utsitts for
sddana skador. Sabotagen mot foretagen dr inte mindre farlig dn det mot
myndigheterna. Sabotage och skadegorelse dr vanliga former av skador som kan
gbras mot lidnderna. Detta kan medfora allvarliga konsekvenser for ldndernas
sdkerhet. Myndigheterna som ansvar for livsmedlen och livsmedelsforetagen ha
stort ansvar att kimpa mot sadana sabotage och skadegorelse.

De ansvariga myndigheter for livsmedelsskydd dr Livsmedelsverket, Statens
veterindr anstalt SVA, Jordbruksverket, Myndighet for samhillsskydd och
beredskap MSB, Lénsstyrelserna, Kommunerna, Polis, Sveriges kommuner och
Regioner och SKL.

Ett bra och produktivt samarbete mellan livsmedelsforetagen, myndigheterna
och branschen kan gora stor insats att forebygga, reducera och eliminera sddana
risken.



Inledning

Kontaminerat livsmedel &r farligt. Detta kan orsaka dodsfall, sjukdomar och
ekonomiska forluster. 600 miljoner méanniskor i hela virlden blir sjuka av
livemedelsburna sjukdomar, 420 000 dor pa grund av samma orsak. (Codex
Allimentarius 2024).

23 miljoner ménniskor bli sjuk pd grund av ohilsosam och inte sdker mat i
europé och Centralasien varje ar. 5000 ménniskor dor per ar pa grund av samma
orsak. Béde offentliga myndigheter och privata foretag bor skaffa forebyggande
atgirder for att oka forstdelse av riskerna avsedd livsmedelssikerheten och
livsmedelstryggheten. Livsmedelssikerhet minskar dodfall och minskar
sjukdomsfall som é&r relaterade till livsmedelsburna sjukdomar. Det dr darfor det
alltid har varit en prioritet for var region, sidger Vladimir Rakhmanin, FAO:s
bitraddande generaldirektor och regional representant f6r Europa och Centralasien.
(Codex Allemintarius 2024).

Béde Food and Agriculture Organisation FAO och Worlds Health Organisation
WHO jobbar pa att forbattra livsmedelssdkerhet. Det kan goras genom
livsmedelssdkerhetspolicyer och livsmedelskontrollpraxis, forskning och
Overvakning och utvirdering pa ett systemiskt sitt. Ett exempel for detta arbete &r
One-Health metod. (World Health Organisation 2024).

Det finns cirka 200 olika livsmedelsburna sjukdomar. (Codex Allimentarius
2024).

Att fortdra kontaminerat kott och kontaminerade livsmedelsprodukter som
innehaller kott eller animaliska produkter &r bland de anledningar att ménniskor
drabbas av livsmedelsburna sjukdomar. Hur mycket kott dter man och hur
hanterar eller tillagar kottet kan wutdka eller minska risker av dessa
livsmedelsburna sjukdomar. Livsmedelsforetagen som producerar stora volymer
av animaliska produkter dr avgdrande aktorer i produktionen i hela landet. Dessa
foretagen forsorjer tusentals méanniskor med animaliska produkter. Ifall drabbar
saddana foretag med sabotage kan det orsaka stora konsekvenser pa ménniskorna
hilsa.

Varje person 1 Sverige konsumerar cirka 80 kilogram kott per ar slaktvikt.
(Jordbruksverket 2024). Enligt livsmedelsverket hilften av det hamnar pa
tallriken (Livsmedelsverket 2024). Ett sabotage eller en skadegorelse mot kottet
hos ett livsmedelsforetag kan leda till omfattnings paverkning pa flera personer.
Livsmedelsforetagen som ska studeras 1 detta studie é&r slakterier,
Vilthanteringsanldaggningar VHA och styckningsanldggningar. Syftet att studiet &r
att belysa risken av sabotage och skadegorelse mot dessa foretag. Detta studie kan
utvecklas vidare till en rapport som rader livsmedelsforetagen.
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Slakt och kotts beredning &r kénsligt moment i1 livsmedelsindustrin for
sabotage och skadegorelser. Detta dr mer farligt mot de sista led i1 produktionen
och mot atfardiga kottproduktioner som kan dtas utan ytterligare tillagning.

Livsmedelsforetagen som sysslar med animaliska produkter driver
anldggningar av olika storlek. Sdkerheten i de stora anldggningarna kan vara
battre pa grund av att de stora anldggning har flera grindar, kameror, bemanning
och kan finnas sdkerhet/vakt bolag som kan hjidlpa med sékerheten, medan de
smaskaliga anldggningarna saknas sidana mojligheter.

I 2019 éandrades straftbestimmelserna 1 livsmedelslagen (2006:804). Nagra
tidigare brottsliga gérningar avkriminaliserades och vissa utvidgades till att
omfatta fingelse. Dessa é#ndringar péaverkat straffen mot brott mot
livsmedelssidkerheten (Livsmedelsverket 2024).

Att sprida gift eller smitta ar brott i brottsbalken. (Kontrollwiki Livsmedelsverket
2024). Sabotaget eller skadegorelsen som studeras hér giller spridning av
patologiska mikroorganismer, allergiskt framkallande &mne eller hédlsoskadande
kemiska d&mne i livsmedlen.

WHO mal vad géller livsmedelssdkerhet dr att alla ménniskor ska ha sdker mat
under perioden 2022-2030. WHO mal ir att minska sjukdomar som kan drabba
ménniskor genom osdker och inte hédlsosam mat. (World Health Organisation
2024).

Det finns flera typer av sabotage, medvetet och omedvetet. Medvetet sabotage
har stor risk mot livsmedelsindustri. S&dana héndelser hanteras ibland med
polisen eller utan. Men oftast utan att meddela media. M. J. Walker.

SA HAR MYCKET KOTT AT VI | SVERIGE
PER VECKA OCH PERSON UNDER 2023

-
~ -

Den genomsnittliga konsumtionen av rétt kétt,
dvs griskoétt, ndtkott, dvrigt rott kétt och lammkétt,
13g 2% &ver Livsmedelsverkets kostrad ar 2023.

v

“Ovrigt rétt katt: Viltkett, renkatt, hastkstt och inalvor.

#SvensktKott

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

Figur 1, S& hdr mycket kott at vi 1 Sverige.
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Varje person konsumerar cirka 80 kg kott (av olika djurslag) per ar. Det ar inte
officiella siffror men bara rikning som myndigheterna gjorde. Jordbruksverket
2024.

Totalkonsumtion av kott

20
80
70
¥ 60
=
k- 50
=
o
]
= 40
]
E] 30
20
10
0
mmOvrigl kit 3,6 35 34 34 34 34 35 36 36 35
==Farktt 1,7 1,7 18 1.9 19 19 17 17 15 16
malMatfagel 20,3 216 22,4 236 233 22,2 224 218 231 230
NGttt 25,9 26,1 26,1 25,9 24,9 24,5 244 227 226 231
= Griskott 36,6 35,2 342 335 32,8 32,5 30,5 296 29,3 294
—Totalt 88,1 88,1 87,9 88,3 86,3 84,4 825 79,3 80,0 80,6

Figur 2, totalkonsumtion av kott 2013 till 2022. (12 Jordbruksverket 2024).

Totalkonsumtion av kott
90

80
70
60
50

40

kgicapita slaktad vikt

30

20

° 0

iz Ovrigt kott
== Farkott R B E E E K E R R K K K E k K
mmnMaifagel | 149 | 157 | 163 | 167 | 181 | 175 | 184 | 187 | 190 | 203 | 216 | 224 | 236 | 233 | 222 | 224 | 218 | 231 | 230 | 235
= Notkott 254 | 255 | 259 | 254 | 249 | 249 | 255 | 261 | 257 | 259 | 261 | 261 | 259 | 249 | 245 | 244 | 227 | 226 | 231 | 228
= Griskott | 36,7 | 359 | 356 | 363 | 364 | 362 | 371 | 374 | 360 | 366 | 352 | 342 | 335 | 328 | 325 | 305 | 296 | 293 | 294 | 280
—Totalt 823 | 824 | 830 | 836 | 847 | 841 | 864 | 876 | 861 | 88,1 | 881 | 870 | 863 | 86 | 844 | 825 | 794 | 798 | 80,3 | 79,0

Figur 3, totalkonsumtion av kott 2004 till 2023. (13 Jordbruksverket 2024).

Livsmedelsforetagen som hanterar, tillverka och lagra livsmedel dr ansvar att
inga faror kan pédverka livsmedlen. Livsmedelsforetaget dr ansvar att bara sikra
livsmedel kan slapps ut pa marknaden. Déarfor det dr viktigt att foretagen tanker
igenom verksamhet for att forebygga faror/risker som kan paverka produkterna.
Foretagets grundforutsdttningar som exempelvis utbildning, rengdring och
skadedjurskontroll, Hazard Analysis and Critical Control Points HACCP, Threat
Assessment Critical Control Points TACCP och standardrutinerna spela
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angorande roll i verksamheten for att sikerstilla att livsmedlen som producerar &r
hilsosam och sdker. Lagstiftning stéller krav pa ledningen och medarbetare hos
foretaget att skapa de rutiner, praxis och grundforutsittningar som krévs.
(Kontrollwiki Livsmedelsverket 2024).

Forordning (EG) nr 178/2002 stéller krav pd livsmedelsforetagen att utfora
livsmedelshygien for att minska faror och sikerstilla att livsmedel ar hédlsosam
och sdker. Likadana krav finns i forordning (EG) nr 852/2004 och krav for
animaliska produkter finns i1 forordning (EG) nr 853/2004. (Kontrollwiki
Livsmedelsverket 2024).

Foretagen ér skyldiga enligt lagstiftningen att informera konsumenterna och
myndigheterna vid livsmedels osdkerhet samtidigt dra tillbaka produkterna fran
marknaden for att skydda konsumenterna frdn faror som kan kontaminerar
livsmedlen. (Kontrollwiki Livsmedelsverket 2024).

Lagstiftningarna stéller krav pé livsmedelsforetagen att lokaler, utrustningskick
och struktur &r latt att rengoras och passar produktionen for att sdkerstilla att
livsmedlen som producerar &r hélsosam och sdker. (Kontrollwiki
Livsmedelsverket 2024 J - Grundf6rutsattningar, hygien).

Livsmedelsverket:

Inom Livsmedelsverkets organisation finns flera avdelning och enheter som
ansvar for livsmedelssédkerhet. Varje enhet specificera sig med typ av uppgifter
och uppdrag. Tillsammans jobbar alla enheter inom Livsmedelsverket och andra
myndigheter for att sdkerstélla att konsumenterna konsumera séker och hilsosam
mat.
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Forutsigbara risker och faror: Riskerna kan vara att livsmedel orsaker dod
eller hdlsoskador hos konsumenterna. Faror kan vara kemiska, fysikaliska eller
mikrobiologiska. Sddana faror kan komma i form av frimmande dmne (otillatet
dmne) eller hog halt méngd av tillitet &mne (mikroorganismer) i livsmedlen.
Tillatet &mne kan vara mikrobiologiska dmne, till exempel bakterie som kan
finnas naturlivs i livsmedel i 1ag halt, men det kan bli farlig och hélsoskadligt vid
hog halt.

Vid individuella fall eller a4 antal fall av matforgiftning eller smittning med
livsmedelsburna sjukdomar kan immunsystemet i minniskokroppen hantera
mikroorganismerna, men vid hog halt av mikroorganismer misslyckas
immunsystemet 1 kroppen att kdmpa mot dessa mikroorganismer.

Behandling av sjuka individer som drabbas av livsmedelsburna sjukdomar &r
kostsam. Det gor lindriga paverkning pd vardsystemet i landet nér antal insjukna
manniskor dr l14g. Ifall antal fall var hog kan det leda till att konsekvenserna pa
vardsystemet bli oacceptabelt och orimligt. Ekonomiska kostnader av varden och
kapacitet av sjukhusen kan inte tdla den hoga mingden av fall. Den typ av
dramatiska och plotsliga utokning av smittfall kan kridva att de insjukna personer
skulle prioriteras till vard eftersom de kan do eller fa allvarliga konsekvenser ifall
varden drdjer for dem.

Héndelserna av denna form kan péverka ryktet att vissa typ av livsmedel. Det
kan ocksa paverka livsmedelsforetagets rykte som har drabbats vildigt hard. Flera
invénare ska undvika vissa livsmedel eller undvika vissa foretag. Vilket kan
paverka livsmedelsforetag negativt.

Myndigheterna och livsmedelsforetagen kan tillsammans stoppa, undvika och
forebygga sadana risker. Med ritt riskanalys, HACCP, grundforeldggningar,
metoder och kommunikation mellan myndigheterna och livsmedelsféretagen kan
sadana risker reduceras eller elimineras.

14



Vanliga faror i livsmedel:

. Mikrobiologisk .
Typ av livsmedel Heroblologiska Kemiska faror
faror
EHEC/STEC
Notkétt och Sf.ﬂmo.nella Dioxiner och PCB
et Listeria Restsubstanser™
notkottsprodukter . .
monocytogenes Biogena aminer
Staphylococcus aureus
Salmonella
Yersini t liti ..
- .e rsn.na crerocotitica Dioxiner och PCB
Griskott och  Listeria
o Restsubstanser*
griskottsprodukter monocytogenes .
Tillsatser
Staphylococcus aureus
Trikiner (vildsvin)
EHEC/STEC
Fir och  lammkétt Sf.ﬂmo.nella Dioxiner och PCB
Listeria Restsubstanser™
och produkter av dessa )
monocytogenes Tillsatser
Staphylococcus aureus
Salmonella
Fjaderfakott h C lobact
Jadettako oc ampyobactet Restsubstanser™
produkter av  Staphylococcus aureus )
N . . Tillsatser
fjaderfakott Listeria
monocytogenes

Tabell 1, Vanliga varor 1 livsmedel. (Livsmedelsverket 2024. Faror i
livsmedel).
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Slakteri, VHA och styckningsanliggningar i Sverige:

Livsmedelsforetagen driver manga anldggningar runt om landet. Distribution
av livsmedelsanldggningar utsprider sig dver hela landet. Desto mer utspridning,
jo mer krav av hogsékerhet krav for att skydda livsmedlen mot medvetet sabotage
eller skadegorelse. Denna stora geografiska utspridning kan krdva stora privata
och statliga resurser for att skydda livsmedlen och sdkerstilla livsmedelstrygghet i
landet.

Grundkarta:

Figur 4, Sveriges karta.
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Lagstiftning: I Sverige finns nationella och europiska forordningar som styr

kontrollen av livsmedelssdkerhet och livsmedelstrygghet. Vissa bestimmelser

géller straff och behandling som myndigheterna gor mot sabotage och

skadegorelse mot livsmedlen.

Jag visar hir de mesta relativa lagstiftningar for livsmedelssdkerheten. Syftet &r

att forklara hur viktigt dr det att livsmedelsforetagen slédpper bara sdkra och

hilsosamma livsmedel ut pa marknaden. Lagstiftningarna relaterade till brott mot

livsmedelssdkerhet, livsmedelshygien och livsmedelstrygghet.

Nationella lagstiftningar

EU lagstiftning

Brottsbalk (1962:700)

Livsmedelsverkets foreskrifter
(LIVSFES 2005:20) om
livsmedelshygien;

Livsmedelslag (2006:804)
Lag (2021:552).

Livsmedelsférordning (2006:813)
Forordning (2023:7)

Lag (2007:979) om atgérder for att
forhindra vissa sdrskilt allvarliga brott

Lag (2008:854) om atgérder for att
utreda vissa samhéllsfarliga brott

Livsmedelsverkets foreskrifter
(LIVSFS 2008:13) om é&tgirder mot
sabotage och annan skadegorelse riktad
mot dricksvattenanlidggningar;

LIVSFS 2008:13
Skyddslag (2010:305)
Sakerhetsskyddslag (2018:585)

Terroristbrottslag (2022:666)

EUROPAPARLAMENTETS OCH
RADETS FORORDNING (EG) nr
178/2002 av den 28 januari 2002 om

allmdnna principer och krav {or
livsmedelslagstiftning, om inrédttande av
Europeiska myndigheten for

livsmedelssdkerhet och om forfaranden 1
fragor som géller livsmedelssdkerhet

EUROPAPARLAMENTETS OCH
RADETS FORORDNING (EG) nr
852/2004 av den 29 april 2004 om
livsmedelshygien

EUROPAPARLAMENTETS OCH
RADETS FORORDNING (EG) nr
853/2004 av den 29 april 2004 om
faststéllande av sdrskilda hygienregler
for livsmedel av animaliskt ursprung

KOMMISSIONENS
FORORDNING (EG) nr 2073/2005 av
den 15 november 2005 om

mikrobiologiska kriterier for livsmedel

EUROPAPARLAMENTETS OCH
RADETS  FORORDNING (EU)
2017/625 av den 15 mars 2017 om
offentlig kontroll och annan offentlig
verksamhet  for  att  sdkerstilla
tillimpningen av livsmedelsoch
foderlagstiftningen och av bestimmelser
om djurs hédlsa och djurskydd,
viaxtskydd och viéxtskyddsmedel samt
om dndring av Europaparlamentets och
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rddets forordningar (EG) nr 999/2001,
(EG) nr 396/2005, (EG) nr 1069/2009,
(EG) nr 1107/2009, (EU) nr 1151/2012,
(EU) nr 652/2014, (EU) 2016/429 och
(EU) 2016/2031, rédets forordningar
(EG) nr 1/2005 och (EG) nr 1099/2009
och radets direktiv 98/58/EG,
1999/74/EG, 2007/43/EG, 2008/119/EG
och 2008/120/EG och om upphédvande
av  Europaparlamentets och radets
forordningar (EG) nr 854/2004 och
(EG) nr 882/2004, radets direktiv
89/608/EEG, 89/662/EEG, 90/425/EEG,
91/496/EEG, 96/23/EG, 96/93/EG och
97/78/EG samt radets beslut
92/438/EEG (forordningen om offentlig
kontroll)

KOMMISSIONENS
FORORDNING (EU) 2017/627 av den
3 april 2017 om éndring av bilagorna II,
I och V till Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 396/2005 vad
géller gransvdrden for fenpyroximat,
triadimenol och triadimefon 1 eller pa
vissa produkter

KOMMISSIONENS
DELEGERADE FORORDNING (EU)
2019/624 av den 8 februari 2019 om
sdrskilda bestimmelser for utférandet av
offentlig kontroll av produktion av kott

och for produktions- och
aterutliggningsomrdden for levande
musslor 1 enlighet med
Europaparlamentets och radets

forordning (EU) 2017/625

KOMMISSIONENS
DELEGERADE FORORDNING (EU)
2019/625 av den 4 mars 2019 om
komplettering av Europaparlamentets
och radets forordning (EU) 2017/625
vad géller krav for inforsel till unionen
av sindningar av vissa djur och varor
avsedda att anvéndas som livsmedel

Tabell 2, vissa Nationella och EU lagstiftningar.
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Arbete:

En enkit med fragestillningar har skickat till flera livsmedelsforetag. Enkéiten
hade flera fragor om livsmedelssidkerhet, livsmedelstrygghet och livsmedelsskydd.
Syftet med fragestéllningen var att studera och analysera foretagarnas uppfattning
och forméga att reagera mot/hantera riskerna som kan drabba livsmedelsskyddet.

Metod:

Metoden som har anvdnt var att skicka enkét/undersokning till négra
livsmedelsforetag. De livsmedelsforetag som jag skickat enkit till var fjorton
slakterier och vilthanteringsanldggningar. Enkéten var i form av nagra fragor
angdende livsmedelssdkerhet och livsmedelstrygghet. Frigorna baserat pa de
storsta riskerna som kan drabba livsmedelsskyddet.
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Resultat och Diskussion:

Varje respondent fatt ett nummer 1 stéllet for det riktiga identitet da
undersokningen skulle ske anonymt.

Enkidten har skickat till 14 foretag. Foretagen hade tre veckor att svara pa
frigorna. Fem foretag har svarat pa den.

Varfor ar sabotage eller skadegorelse mot animaliska livsmedels ar farlig. For
att svara pa den hir fragan borde vi tdnka pa att vid slakten av produktionsdjur
kan normal flora (de bakterier som finns naturligtvis i djurens tarmpaket) finnas.
Lagméngd av dessa bakterier har lag sannolikhet att orsaka sjukdomar hos
méinniskor och néstan alla av dessa mikroorganismer forsvann vid rétt hantering
av livsmedlen innan det fortdrs. P4 andra sida det dr svart att avgdra om presenten
av dessa mikroorganismer som kan finnas pé slaktkroppen har kommit pa det vid
fel/misstag i slaktprocessen, brister i foretagets ruiner, brister i HACCP eller via
ett sabotage.

Det finns stor variation mellan livsmedelsforetagen pa hur uppfattar de riskerna
och hur reagerar de mot dessa. Produktionstyp, produktionsméngd, strukturens av
produktionsstélle och geografiskt ldge dr mojliga faktorer som kan paverka sittet
som livsmedelsforetagen reagerar vid sabotage- eller skadegdrelsebekdmpning.
Livsmedelsforetagens anstillda individuella uppfattning av risken kan ocksé vara
en viktig faktor.

De nationella och europiska forordningar och lagstiftningar som géller
livsmedelshygien i1 allminheten och livsmedelssékerheten speciellt d4r manga.
Nagra forordningar och lagstiftningar hanterar allmént livsmedelssidkerhet medan
andra specificerar sig mer om riskerna och hanteras sabotage och skadegorelsen.

Livsmedelsforetaget &r den aktér som dr ansvar i1 forsta handen for
livsmedelssdkerhet. Foretaget som vill undvika risken och leverera riskfritt
livsmedel skulle folja reglarna och rekommendationer.

Resultaten som jag fick under mitt studie varierade. Flera svarade inte pa
enkiten. Det kan tolkas bade positivt och negativt.
Jag tolkar det som bra indikator att livsmedelsforetagen dr medvetna till risken att
lamna sddana informationer och uppmairksamheten var hég hos de som driver
verksamheten 1 dessa foretagen.

Vid frdgan “"Hur stor upplever ni att risken for sabotage och skadegorelse ér
idag? " svarade ett foretag att det dr liten. Den kan tolkas att risken finns men det
ar liten. Nar risken &r liten dem kan hanteras enkelt och konsekvenserna f6r denna
risk dr troligen inte farliga. Ett annat foretag svarade att det dr (hos mig liten) och
det kan tolkas att det kan vara hogre/mer farliga hos andra fOretag, men
foretagarens uppfattning var att det dr liten hos hen. Ett annat foretag svarade att
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det dr som liten, véldigt liten. Den svar skiljer inte sig fran foregaende svar. Ett
fjairde foretag tror att risken &ar liten just nu. Foretagaren skrev att media kan
besdka verksamheten kan det leda till att flera obehoriga kan komma till
verksamheten. Det femte foretag ville inte dela med mig den informationen.

Vid fragan "Hur skyddar ni era livsmedel fran sabotage och skadegorelse? ™
svaren fran foretagen var olika ocksa. Forsta, andra och tredje svar var att de
anvander laser for att l4sa utrymmen. Fjarde foretag svarade att nér de inte &r i
anlidggningen laser de och de bor 50-60 meter frdn anldggningen. Femte foretag
svarade att de arbetar med flera forebyggande atgirder till exempel staket runt
anldggningen.

Svar pd tredje fragan som var “Vilka forebyggande metoder anvénder ni er
av?” Var Lasta utrymmen och enbart kinda péalitliga personer har tilltrade till
anldggningen. Den andra foretaget svarade att de héller lag profil. Tredje svar var
att de ha ingen speciell metod. Den fjarde svar som jag fick var uppsikt pa dagtid
och last nattetid samt 3 st. hundar som sagt. Och den femte svar foretaget har en
TACCP grupp som arbetar med forebyggande atgiarder samt riskbeddomer de olika
identifierade hoten.

Fjarde fragan var: “Vilka é&tgarder skulle ni vidta OM sabotage eller
skadegorelse skulle intrdffa?”” Och svaren var varierade lika andra fragor ovanpa.
Svar frin den fOrsta livsmedelsforetagen var polisanmélan och om méjligt dndra
rutiner for att samma sak inte ska ske igen. Den andra svar var att foretaget
kontaktar Livsmedelsverket och polis. Den tredje svar var mera last, kamera och
larm. Fjdrde svaren var forstas att kassera missténkta partier sa livsmedlet inte nar
marknaden samt polisanméla och sjdlvklart ha en dialog med Livsmedelsverket.
Forebyggande Aatgarder for att sabotage inte ska upprepas kan vara
kameradvervakning och larm. Och den femte svar var vid ev. sabotage eller
skadegorelse sa kommer var KRIS-grupp samlas och starta upp arbetet med att
utreda och gora atgarder.

Fragan nummer fem fick olika svar ocks. Frigan var ”Ar det nigot dvrigt som
ni Onskar att tilligga kring sabotage och skadegorelse av livsmedel?” Den forsta
foretaget svarade inte. Den andra foretaget svarade att det dr oroande att 90% av
slakten sker pa 5 anldggningar. Tredje svar var att jag dr godtrogen sa ldnge inget
har hént. Fjarde svar var ser nagra risker som kan hota stabiliteten i
livsmedelskedjan sett Over hela landet och det &r framfér allt el och
vattenforsorjning. Utan el och vatten har alla livsmedelsproducenter och
livsmedelsindustrier svart att producera ndgot. Skulle kommunernas vattenverk
std utan el vet jag inte vad kommunerna har for beredskap kring det och/eller om
vattenverken slas ut fysiskt eller vattentikten forgiftas, da far det ju enorma
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konsekvenser for befolkningen 1 stiderna. Vi som driver verksamheter pa
landsbygden klarar oss nog béttre d& vi ofta har eget vatten och reservelverk som
vi kan dra i gdng. Och den femte svar var ne;j.

Madjliga Losningar:

Det finns flera mojliga I6sningar som kan anvidndas for att skydda livsmedlen
hos livsmedelsanldggningar. Vissa losningar dr dyra, vissa losningar kriaver IT
kunskap, och vissa kriver hjélp fran externa aktorer.

Desto mer producerar foretaget, jo mer skyddet behovs. Nagra exemplar pa
mdjliga losningar kan vara:

e Kilassiska Las och digitala Ias.

e Overvakningssystem och larmsystem.

e Overvakningskameror.

e Vakt och vaktbolag eller standig bemanning pa plats.
e Staket och grindar.

e Med mera

Slutsats:

Livsmedelsproduktionen ska skyddas under krig- eller kristiden. Risken for
sabotaget och skadegorelsen under krig- och kristiden dr hog. Konsekvenserna av
sabotaget eller skadegdrelsen ar vildigt farliga for samhillet. En enda slaktkropp
av notkreatur eller slaktsvin kan bli matrétter till flera personer, dirfor ett
sabotage mot sddana livsmedel kan leda till att vildigt ménga personer drabbas.
Mer uppmirksamhet krivs, mer samarbete mellan myndigheterna pa en sida och
foretagen pd andra sidan krdvs. Uppdatering av lagstiftningar med hénsyn till
vildens ldge kan bidra till battre skydd till Sverige invanare mot sabotage- eller
skadegorelserisk. Detta studie kan utvecklas till en rapport med rad och tips till
livsmedelsforetagen 1 syftet till béttre livsmedelsskydd, sdkrare och tryggare
livsmedel.

22



Referenser:
Kontrollwiki Livsmedelsverket Vad dr ett brott mot livsmedelslagstiftningen?
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/310/vad-ar-ett-brott-mot-
livsmedelslagstiftningen-

World Health Organisation WHO. WHO global strategy for food safety 2022-
2030: towards stronger food safety systems and global cooperation.
https://www.who.int/publications/i/item/9789240057685

World Health Organisation WHO. FAO, WHO set an example of collaborative
action for safe food with a systems approach.
https://www.who.int/europe/news/item/08-06-202 I -fao-who-set-an-example-of-

collaborative-action-for-safe-food-with-a-systems-approach

Codex Allimentarius international food standards. WORLD FOOD SAFETY DAY
- 7 JUNE 2024. https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/world-food-
safety-day/wfsd-homepage/en/

M. J. Walker, LGC Ltd, UK. Forensic investigation of a sabotage incident in a
factory manufacturing nut-free ready meals in the UK.
file:///C:/R%C3%B61%20¢j%20Amar/Amar%20Tillsyn%2023/Examen/Walker%
20(2012)%20Forensic%?20investigation%200f%20a%?20sabotage.pdf

Kontrollwiki, Livsmedelsverket. Livsmedelssdkerhet och hygien.
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/13 1/livsmedelssakerhet-och-
hygien

Kontrollwiki Livsmedelsverket 2024. J - Grundforutsdttningar, hygien.
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/246/j-grundforutsattningar-hygien

Livsmedelsverket 2024. Faror 1 livsmedel.
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-

livsmedelsforetag/faror-i-livsmedel

Jordbruksverket 2024. Konsumtion av kott. https.//jordbruksverket.se/mat-och-
drycker/hallbar-produktion-och-konsumtion-av-mat/konsumtion-av-kott

Jordbruksverket 2024. Totalkonsumtion av kott i slaktad vikt, kg/capita.
https.//view.officeapps.live.com/op/view.aspx?src=https%34%2F %2 Fjordbruksv
erket.se%2Fdownload%2F18.382598821783902f1ef924e%2F1710749412302%2
FKonsumtion-animalieprodukter-tga.xlsx&wdOrigin=BROWSELINK

23


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/310/vad-ar-ett-brott-mot-livsmedelslagstiftningen-
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/310/vad-ar-ett-brott-mot-livsmedelslagstiftningen-
https://www.who.int/publications/i/item/9789240057685
https://www.who.int/europe/news/item/08-06-2021-fao-who-set-an-example-of-collaborative-action-for-safe-food-with-a-systems-approach
https://www.who.int/europe/news/item/08-06-2021-fao-who-set-an-example-of-collaborative-action-for-safe-food-with-a-systems-approach
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/world-food-safety-day/wfsd-homepage/en/
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/world-food-safety-day/wfsd-homepage/en/
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/131/livsmedelssakerhet-och-hygien
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/131/livsmedelssakerhet-och-hygien
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/faror-i-livsmedel
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/faror-i-livsmedel
https://jordbruksverket.se/mat-och-drycker/hallbar-produktion-och-konsumtion-av-mat/konsumtion-av-kott
https://jordbruksverket.se/mat-och-drycker/hallbar-produktion-och-konsumtion-av-mat/konsumtion-av-kott
https://view.officeapps.live.com/op/view.aspx?src=https%3A%2F%2Fjordbruksverket.se%2Fdownload%2F18.382598821783902f1ef924e%2F1710749412302%2FKonsumtion-animalieprodukter-tga.xlsx&wdOrigin=BROWSELINK
https://view.officeapps.live.com/op/view.aspx?src=https%3A%2F%2Fjordbruksverket.se%2Fdownload%2F18.382598821783902f1ef924e%2F1710749412302%2FKonsumtion-animalieprodukter-tga.xlsx&wdOrigin=BROWSELINK
https://view.officeapps.live.com/op/view.aspx?src=https%3A%2F%2Fjordbruksverket.se%2Fdownload%2F18.382598821783902f1ef924e%2F1710749412302%2FKonsumtion-animalieprodukter-tga.xlsx&wdOrigin=BROWSELINK

Popularvetenskaplig sammanfattning

Maten som vi fortdr méste vara séker och hédlsosam. Foretagen som producerar
livsmedlen bor/maste producera sidkert och hdlsosamt livsmedel. Att producera
sdkert och hédlsosamt livsmedel &r inte enkelt uppdrag. Hot och sabotage mot
livsmedelsindustrin 4r hog. Frimmande makten vill och forsoker att skada
landernas sdkerhet genom att skada bland annan livsmedelsskyddet. Att skada
livsmedelsskyddet betyder skada livsmedelssdkerheten, livsmedelstryggheten och
livsmedelsforsorjningen. Myndigheternas, livsmedelsforetagens och samhéllets
uppdrag kan vara att skydda livsmedlen. Det ar svart uppdrag. Enstaka myndighet
eller enstaka foretag kan inte klara detta uppdrag sjalvt. Att kimpa mot hot och
sabotage emot livsmedlen dr gemensamt uppdrag. Risken slutar aldrig och
kampen mot det ar evigt.
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Bilaga 1
Enkéten som jag har anvint i arbetet:

Enkéten:

Mitt arbete kommer att ha ett fokus pa livsmedelssdkerhet och avsiktliga sabotage mot
livsmedel, bade kemiska och mikrobiologiska. Darfor skickar jag nu ut en kort undersékning
for att fa perspektiv fran er i livsmedelsbranschen. Svaren fran undersokningen kommer att
anonymiseras. Jag ser med tacksamhet framemot svar. Alla svar ar viktiga for vart arbete
framat!

Fraga 1. Hur stor upplever ni att risken for sabotage och skadegorelse ar idag?

Fraga 2. Hur skyddar ni era livsmedel fran sabotage och skadegorelse?

Fraga 3. Vilka forebyggande metoder anvander ni er av?

Fraga 4. Vilka atgarder skulle ni vidta OM sabotage eller skadegérelse skulle intraffa?

Fraga 5. Ar det ndgot dvrigt som ni 6nskar att tilligga kring sabotage och skadegérelse av
livsmedel?

Tabell 3, Enkéten.
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Bilaga I1
Svar fran livsmedelsforetagen:
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Svar pa fraga nummer ett:

Hur stor upplever ni att risken for sabotage och skadegorelse ér idag?
Foretag Verksamhet Svaren fran livsmedelsforetaget
nummer

1 Notkreatur  och Tyvdarr kan vi e dela den
far/getslakteri informationen
2 Notkreatur,  far
och grisar slakteri
3 Fjaderfaslakteri
4 Fjaderfaslakteri
S Notkreaturslakteri
6 Notkreatur, far Som liten, vildigt liten
och grisar slakteri
7 VHA och
notkreatur, fér, grisar
och héstslakteri
8 VHA
9 VHA
10 VHA och For vérat foretag kinner vi inte, just
notkreatur, grisar, fir | nu, att det skulle vara ndgon direkt
och héstslakteri hotbild.
Vi har ett Overklagande gillande
djurparkstillstand hos
Forvaltningsratten som kanske kan
stélla till det om och nir det kommer
ut 1 media, da ser jag att det kan finnas
en viss risk att
veganer/djurrattsaktivister kan forsoka
sabotera var  verksamhet. Det ar ju
iofs inte direkt relaterat till kemiska
eller mikrobiologiska sabotage men det
skulle dndd kunna vara en
risk/problem for oss men inte for tredje
person.
1 VHA
12 VHA
13 Grisar och (hos mig) liten
farslakteri
14 Férslakteri Liten

Tabell 4, svar pa fraga nummer ett.
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Svar pa fraga nummer tva:
Hur skyddar ni era livsmedel frin sabotage och skadegorelse?

Foretag Verksamhet Svaren fran livsmedelsforetaget
nummer
1 Notkreatur  och Vi arbetar med flera
far/getslakteri forebyggande atgirder tex staket
runt anldggningen.
2 Notkreatur,  far
och grisar slakteri
3 Fjaderfaslakteri
4 Fjéaderfaslakteri
S Notkreaturslakteri
6 Notkreatur,  far Lasta dorrar
och grisar slakteri
7 VHA och
notkreatur, far,
grisar och
histslakteri
8 VHA
9 VHA
10 VHA och Nér vi inte ar 1
notkreatur,  grisar, | gdrdsbutiken/slakteriet sa ar
far och héstslakteri | byggnaden dér vi har alla livsmedel
last. Vi bor ocksda bara 50-60 m
frén slakteriet och har 3 st
hundar sd jag tycker att vi har bra
koll p& obehoriga.
11 VHA
12 VHA
13 Grisar och vi laser
farslakteri
14 Férslakteri -Léser utrymmen.
-Betrodd personal

Tabell 5, svar pa fraga nummer tva.
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Svar pa fraga nummer tre:
Vilka forebyggande metoder anvénder ni er av?

Foretag Verksamhet Svaren fran livsmedelsforetaget
nummer
1 Notkreatur  och Foretaget har en TACCP grupp
far/getslakteri som arbetar med forebyggande
atgirder samt riskbedémer de olika
identifierade hoten
2 Notkreatur,  far
och grisar slakteri
3 Fjéderfaslakteri
4 Fjaderfaslakteri
S Notkreaturslakteri
6 Notkreatur,  fér Inget speciellt
och grisar slakteri
7 VHA och
notkreatur, far,
grisar och
histslakteri
8 VHA
9 VHA
10 VHA och Uppsikt pa dagtid och last nattetid
notkreatur,  grisar, | samt 3 st hundar som sagt.
far och hastslakteri
11 VHA
12 VHA
13 Grisar och |  vi haller lag profil,
farslakteri
14 Férslakteri Lasta utrymmen och enbart kénda
palitliga personer har tilltrdde till
livsmedelslokalerna.

Tabell 6, svar pa fraga nummer tre.
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Svar pa fraga nummer fyra:

Vilka atgirder skulle ni vidta OM sabotage eller skadegorelse skulle

intriffa?
Foretag Verksamhet Svaren fran livsmedelsforetaget
nummer
1 Notkreatur  och Vid ev sabotage eller skadegorelse si
far/getslakteri kommer véar KRIS-grupp samlas och
starta upp arbetet med att utreda och
gora atgirder
2 Notkreatur,  far
och grisar slakteri
3 Fjaderfaslakteri
4 Fjaderfdslakteri
o Notkreaturslakteri
6 Notkreatur,  far Mera last, kamera och larm
och grisar slakteri
7 VHA och
notkreatur, far,
grisar och
histslakteri
8 VHA
9 VHA
10 VHA och Forstds att kassera misstidnkta partier
notkreatur,  grisar, | sd livsmedlet inte ndr marknaden samt
far och héstslakteri | polisanméla och sjdlvklart ha en dialog
med Livsmedelsverket. Forebyggande
atgidrder fOr att sabotage inte ska
upprepas kan vara kameradvervakning
och larm. I dag har vi bara ett
brandlarm som tjuter dver hela gérden
om det skulle borja brinna.
11 VHA
12 VHA
13 Grisar och vi kontaktar Livsmedelsverket och
farslakteri polis.
14 Farslakteri - Polisanmaélan.
- Om mojligt dndra rutiner for att
samma sak ska ske igen.

Tabell 7, svar pa fradga nummer fyra.
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Svar pa fraga nummer fem:

Ar det nigot ovrigt som ni onskar att tilligga kring sabotage och

skadegorelse av livsmedel?

Foretag Verksamhet Svaren fran livsmedelsforetaget
nummer
1 Notkreatur  och nej
fir/getslakteri
2 Notkreatur,  far
och grisar slakteri
3 Fjéderféslakteri
4 Fjaderfaslakteri
S Notkreaturslakteri
6 Notkreatur,  far Mera last, kamera och larm
och grisar slakteri
7 VHA och
nétkreatur, far,
grisar och
héstslakteri
8 VHA
9 VHA
10 VHA och Forstas att kassera misstinkta
notkreatur,  grisar, | partier s& livsmedlet inte nér
far och héstslakteri | marknaden samt polisanmila och
sjilvklart ha en dialog med
Livsmedelsverket. Forebyggande
atgdrder for att sabotage inte ska
upprepas kan vara
kameradvervakning och larm. I dag
har vi bara ett brandlarm som tjuter
over hela garden om det skulle borja
brinna.
1 VHA
12 VHA
13 Grisar och vi kontaktar Livsmedelsverket och
farslakteri polis.
14 Férslakteri - Polisanmaélan.
- Om mgjligt dndra rutiner for att
samma sak ska ske igen.

Tabell 8, svar pa fraga nummer fem.
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Publicering och arkivering

Godkédnda sjélvstindiga arbeten (examensarbeten) vid SLU publiceras
elektroniskt. Som student dger du upphovsritten till ditt arbete och behover
godkinna publiceringen. Om du kryssar 1 JA, sd kommer fulltexten (pdf-filen)
och metadata bli synliga och sdkbara pa internet. Om du kryssar i NEJ, kommer
endast metadata och sammanfattning bli synliga och sdkbara. Aven om du inte
publicerar fulltexten kommer den arkiveras digitalt. Om fler dn en person har
skrivit arbetet géller krysset for samtliga  forfattare. Lds om SLU:s
publiceringsavtal hér:

e https://www.slu.se/site/bibliotek/publicera-och-analysera/registrera-och-

publicera/avtal-for-publicering/.

JA, jag/vi ger hirmed min/var tilldtelse till att foreliggande arbete publiceras
enligt SLU:s avtal om dverlatelse av ritt att publicera verk.

LINEJ, jag/vi ger inte min/var tillatelse att publicera fulltexten av foreliggande

arbete. Arbetet laddas dock upp for arkivering och metadata och sammanfattning
blir synliga och sokbara.
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