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Sammanfattning

Konsumenter efterfragar allt mer ekologiska grodor och mat som odlas och
bearbetas pa ett hallbart och hédlsosamt satt. Fler studier behovs angdende det
ekologiska jordbrukets miljo och klimatpaverkan for att med sdkerhet pavisa
att ett sddant odlingssystem paverkar miljon mindre. KRAYV ér ett miljomérke
som med basen utgar fran ekologisk grund men dven uppfyller ytterligare re-
striktioner.

Denna studie avser att undersoka tvé olika tomatjuicers klimatpéverkan varav
en ir KRAV-mirkt odlad med svenska tomater respektive konventionellt od-
lad med innehall av tomater fran Italien.

Studien genomfors som en bokforings-LCA med den funktionella enheten
(FE) 1 liter tomatjuice och undersoker klimatpaverkan Global Warming Pot-
ential (GWP100) med livscykelperspektivet fran vaggan-till-konsument. Stu-
dien &r begransad till att produktion av juice for de bada tomatjuicerna sker
pa samma plats i Sverige samt utgér till forsdljning inom Sverige. En kéns-
lighetsanalys gjordes med val av forpackningsbyte fran kartongférpackning
till glasflaska.

Resultatet for studien visar att den konventionella tomatjuicen bidrar med
storst klimatpéverkan enligt studiens utrdknade GWP, o vérde. Vérdet visar
0,760 kg koldioxid-ekvivalenter (CO,-ekv) for den konventionella respektive
0,627 kg CO-ekv for KRAV-mirkt tomatjuice per FE. Tomatodling och
transport dr de tva produktionssteg under livscykeln som bidrar mest till det
totala vardet for bada tomatjuicerna och identifieras som hotspot steg.

Odlingssystemen for tomaterna skiljer sig at vilket gor att resultatet for kli-
matpaverkan initialt ger fordel till den konventionella tomatodlingen. Trans-
portstrickan av férsk tomat skiljer sig mycket mellan produkterna vilket goér
att i produktionssteget transport genererar den konventionella tomatjuicen
hogre klimatpaverkan.

Studiens begransningar och exkluderingar kan paverka resultatet i den man
att det inte gar att applicera generellt pa dessa sorters tomatjuice. En ytterli-
gare studie som undersoker &mnet med bredare systemgrinser samt mer in-
kluderingar av processer och insatsvaror behovs for att gora en sddan appli-
cering mojlig.



Abstract

Consumers demand organic crops and food that are grown and processed in
a sustainable and healthy way. More studies regarding the organic agricul-
ture's environment and climate impact are needed to demonstrate with cer-
tainty that such a cultivation system affects the environment less. The label
KRAYV is based on organic principles but also meets additional restrictions.

This study aims to investigate the climate impact of two tomato juices. One
of which is KRAV-labeled and cultivated with Swedish tomatoes and the
other tomato juice which is conventionally grown with tomato content from
Italy.

The study is conducted as an attributional LCA with the functional unit (FU)
1 liter of tomato juice and with the life cycle perspective from cradle-to-con-
sumer applied. The impact category assessed in the study is climate change,
Global Warning Potential (GWPi¢). The study is limited to the fact that the
production of juice for the two tomato juices takes place in the same facilities
in Sweden and is based on sales within Sweden. A sensitivity analysis was
made with the choice of changing the packaging from carton to glass bottle.

The result of the study shows that the conventional tomato juice contributes
with the greatest climate impact according to the study's calculated GWP 0o
value. The value shows 0,760 kg carbon dioxide equivalent (CO; eq) for the
conventional and 0,627 kg CO, eq for KRAV-labeled tomato juice per FU.
Tomato cultivation and transportation are the two production stages during
the life cycle that contribute most to the total value of both tomato juices and
are identified as hotspot steps.

The cultivation systems for the tomatoes differ, which means that the result
for climate impact initially benefits the conventional tomato cultivation. The
transport distance of fresh tomato deviates greatly between the products,
which means that in the production step transport, the conventional tomato
juice generates higher climate impact.

The study’s limitations and exclusions can affect the result to the extent that
it is not possible to apply these types of tomato juice in general. An additional
study that examines the subject with broader system boundaries and more
inclusions of processes and input is required to make such an application pos-
sible.
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1 Inledning

Efterfragan av ekologiska grodor har under de senaste dren okat i varlden. Konsu-
menter efterfrdgar mat som dr odlad och bearbetad pa ett héllbart och hélsosamt sétt.
Dock behdvs mer information om det ekologiska jordbrukets miljo och klimatpé-
verkan for att se om det ger lagre utsldpp dn andra odlingssystem (Ronga et al.
2019). Den storsta kéllan till utsldpp av de kraftiga vixthusgaserna lustgas och me-
tan kommer fran jordbruket. Utsldpp av viaxthusgaser bidrar till den globala upp-
varmningen och av det totala utslappet av vixthusgaser i Sverige bidrog jordbruks-
sektorn till 14 % ar 2017 (Naturvardsverket 2018).

For att goéra en bedomning av miljopaverkan for olika produkter och tekniker sa ar
Livscykelanalys (LCA) ett bra verktyg att anvinda. Verktyget gor det mojligt att
folja miljépaverkan genom hela produktionskedjan och medfor méjligheten att jam-
fora produkter och produktionskedjor. Att kvantifiera och forsta vilken miljopaver-
kan en produkt bidrar med kan hjédlpa konsumenter och foretag att géra héllbara
informationsbaserade val av till exempel livsmedelsprodukter (Del Borghi et al.
2014).

1.1 Ekologiska produkter

Den ekologiska produktionen i Europa och konsumenternas efterfragan av produk-
ter som ar ekologiska okar (Europeiska kommissionen 2007). I Sverige var 19 pro-
cent av Sveriges jordbruksmark ar 2017 ekologiskt odlad. Fran 2017 har Sveriges
regering satt malet att 6ka den ekologiska produktionen med 11 procent till &r 2030
(Jordbruksverket 2019a).

Ekologiska produkter dr certifierade enligt EU-regler och mérks med EU-mérket.
Syftet med en ekologisk jordbruksverksamhet och livsmedelsproduktion ar bland
annat att minimera miljopaverkan. En ekologisk produktion framjar den biologiska
mangfalden, anvdnder sig av naturliga &mnen, processer samt stiller stranga djur-
skyddskrav (Europeiska kommissionen 2007).



Négra av reglerna for ekologiska produkter &r forbud mot att anvéinda mineralgddsel
utan naturligt ursprung, kemiska bekdmpningsmedel eller att anvéinda genetiskt mo-
difierade organismer (GMO). I den ekologiska vaxtproduktionen forvaltas det eko-
logiska systemet genom att anvéndningen av gddselmedlet och véxtskyddsmedel
endast brukas vid behov, samt enligt riktlinjer for ekologisk vaxtproduktion. I férsta
hand skdtes dock systemet genom val av vaxtfoljd, att ha ett kretslopp av organiskt
material och val av arter och sorter. Detta gors dven i forebyggande syfte mot ska-
degorare och sjukdomar (Europeiska kommissionen 2007).

Ekologisk odling striavar efter att begrdansa miljopaverkan och syftar till att produ-
cera mat genom anvandning av naturliga processer och @&mnen. EU:s regler for eko-
logisk produktion kontrolleras strikt vilket bidrar till att konsumenter kan garantera
att produkten lever upp till kvalitén av den ekologiska markningen (Europeiska
kommissionen 2019).

1.2 Vad innebar KRAV

KRAYV ér en miljomérkning uppbyggd pé ekologisk grund som uppfyller EU-for-
ordningarnas krav géllande den ekologiska produktionen och d4r EU-mérkt. Férutom
detta sd har KRAYV ytterligare restriktioner for sina produkter och stiller hogre krav
pa bland annat klimatpéverkan och djuromsorg. KRAV-mirkta produkter maste in-
nehalla 95% av KRAV-certifierade ingredienser. Framst dr det livsmedelsprodukter
som ar mérkta med KRAV och for att fa anvéinda varumarket sd krivs det att fore-
taget och hela produktionskedjan &r KRAV-certifierad, betalar licensavgift och f6l-
jer dess regler (KRAV 2019).

1.2.1 Foérpackningar

KRAV-mirkta produkter har dven regler for hur varan forpackas. Detta for att be-
vara och skydda produkten men dven for att bland annat minska svinn, gynna ener-
gieffektiva transportldsningar samt vara s& klimateffektiv som mojligt. Aven att
strdva efter att forpackningarnas material ar giftfria med extra varsamhet dar for-
packningen &r i kontakt med livsmedlet. Nagra av riktlinjerna for att uppné dessa
resurseffektiva forpackningar ar att bruka minst méjligt material. Samt anvanda sig
av fornybart forpackningsmaterial om mojligt och gynna enkelheten f6r konsumen-
ten att tomma och kéllsortera (KRAV 2019).
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1.2.2 KRAV och vaxtodling

Vid vixtodling av KRAV-mérkta varor stiller KRAV regler. Tillforsel av tungme-
taller vid odling som inte 4r i vixthus ska begriansas. Hansyn till miljéer med natur-
viarden samt den biologiska méangfalden ska visas, restriktioner till vixtnaring och
véxtskydd skall f6ljas. Enligt KRAV ska 80% av energin komma fran fornyelsebara
kallor for storre vaxthus (KRAV 2018). Det finns dven regler for vilken typ av god-
sel och jordforbattringsmedel som far anvéndas (KRAV 2019).

1.3 Tomat

I Sverige 6kar konsumtionen av farska gronsaker och tomat ar en av tre mest kon-
sumerade farska gronsakerna i landet 2016. Den mest importerade gronsaken i Sve-
rige dr tomat och star for 50 % av importen (Johansson, 2016).

2017 skordades 14 450 ton tomater (FAO 2019) och 18 200 ton skordades 2018 i
Sverige. Det totala utbudet dr dock runt 100 000 ton per ar pa den svenska mark-
naden. Avkastningen for svenska tomater i vixthus med storlek >200 m* uppskatta-
des med osikerhet ar 2018 till 45 kg/m? och fjoldret 36 kg/m? (Jordbruksverket
2019b).

1.3.1 Tomatjuice

Det finns manga regler for att en fruktjuice ska fa kallas fruktjuice. Bland annat sa
utvinns produkten fran farsk eller fryst frukt och det ér tillatet att blanda flera sorter.
Om juicen endast bestdr av en fruktsort sé bytes ordet frukt mot den givna sorten i
fruktjuice (Europeiska kommissionen 2012)

Férsk juice pastoriseras och bevarar de naturliga aromerna fran frukterna. Om juicen
produceras till koncentrat s& behdver den homogeniseras och sedan for att forhindra
aterkontaminering pastdriseras juicen igen (Tetra Pak 2019). I vissa juicer som to-
matjuice sa framstalls juicen med skal och fron men som i mest méan avldgsnas under
tillverkningen. Salt, kryddor och orter far tillsdttas i tomatjuice (Europeiska kom-
missionen 2012). Under produktionen av tomatjuice uppskattas att 3—7% av ra-
materialet (tomatmassa) forloras som avfall. Radmaterialet som gar forlorat &r till
mesta dels tomatfron och uppskattas vara 60% av avfallet, men biprodukten bestar
dven av torkat tomatskinn. (Avfallet dr en kélla till bade protein och fett och skulle
eventuellt kunna anviandas som djurfoder) (Zentek et al. 2014).
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1.4 Vad aren LCA?

Livscykelanalys dr en metod som anvénds for att visa en produkt eller process mil-
jopéaverkan genom dess livscykel och processen ér standardiserad genom ISO 14040
och 14044 (Klopffer & Grahl 2014). Bokforings-LCA é&r en av tva olika sétt att
utfora en LCA pa och anvinds for att visa den aktuella miljopaverkan. Det andra
sdttet 4r genom en fordndrings-LCA och avser att svara pa vad konsekvensen blir
vid en eventuell fordandring (SLU 2019). En produkts livscykel fran vaggan-till-gra-
ven innebdr att alla floden under hela produktens livscykel fran ravarubrytningen
till att sista steget avfallshanteringen, exempel att forbréanning réknas in (Klopffer
& Grahl 2014).

Principen och strukturen f6r en LCA innefattar fyra delar och &r en iterativ process.
Forsta delen definierar studiens mal och omfattning, andra delen innehéller inven-
teringsanalysen (LCI), tredje delen behandlar miljopaverkansbedémningen (LCIA)
och den fjarde innefattar livscykeltolkningen. En LCA kan hjilpa till att identifiera
hotspots i en produkts livscykel, finna mdjligheter till forbéattringsforslag hos en
produkt/produktionssitt eller anvindas som underlag for beslutsfattare (ISO 2006).

1.5 Syfte och fragestallning

Denna studie kommer att behandla foljande frigestéllningar:
e Hur stor ér klimatpaverkan frén KRAV-mirkt respektive konventionell to-
matjuice?
e Vilka steg i produktionskedjan for tomatjuicerna avger hog andel véxthus-
gas (s.k. hotspots)?

Syftet med denna studie &r att besvara/undersoka dessa fragestéllningar med hjélp
av LCA-metoden. Detaljerad beskrivning for studiens mal finns under avsnitt “mal
och omfattning” 2.1. Denna studie kan i framtiden brukas som underlag for andra
LCA-studier i samma kategori eller for att géra en liknande, djupare LCA-studie.
Den kan dven anvindas for att jamfora klimatpaverkan mellan olika sétt att produ-
cera tomatjuice. Eller for att jimfora klimatpéverkan fran andra juicer samt andra
drycker.
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2 Material och metod

Studien dr genomford som en bokforings-LCA med systemgrins fran vaggan till
konsument och undersoker klimatpaverkan GWP1qo av tva tomatjuicer som siljs i
Sverige. Den ena juicen &r KRAV-mérkt och innehéller tomater som produceras i
Sverige och den andra innehéller konventionellt odlade tomater fran Italien. De
bada tomatjuicerna produceras till juice pa samma plats i Sverige och konsumtion
av produkterna sker inom landet. Studiens metod f6ljer metodiken for utférande av
en LCA enligt de fyra faserna: goal & scope definition (definition av mal och om-
fattning), inventory analysis (LCI), impact assessment (LCIA) och interpretation
(tolkning) (se Figur 1).

Life Cycle Assessment Framework

Goal & Scope
Definition

Inventory .
Analysis - Interpretation

Figur 1. Metod for utforande av LCA f6ljer fyra faser. (Foto: SLU 2019)

Materialet till studien dr baserad pa primérdata fran enkitsvar, mailkontakt och te-
lefonintervjuer. Information och data &r dven inhdmtat fran vetenskapliga artiklar
héimtade frin databaserna Primo som #r SLU:s databas samt Google Scholar. Aven
databasen Ecoinvent version 3.5 och 2.2 samt data fran relevanta hemsidor pa inter-
net har anvénts. Berdkningar av resultatet har utforts i Excel och redovisas i kg CO»-
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ekv per FE 1 liter tomatjuice. En kénslighetsanalys utfordes med fokus pé forpack-
ningsmaterialet.

2.1 Mal och omfattning

Enligt den forsta av de fyra faserna (se Figur 1) vid utférandet av en LCA definieras
studiens mal och omfattning. Under detta steg avgriansas bland annat syftet, vilken
detaljgrad och systemgranser LCA-studien ska innebéra (ISO 2006).

Malet med denna studie ar att utvirdera och berdkna klimatpaverkan GWPqo for
tvd olika tomatjuicer. Den ena tomatjuicen innehaller tomater som odlas enligt
KRAV:s regler i Sverige. Den andra juicen innehaller tomater som odlas konvent-
ionellt i Italien. Italien valdes baserat pa information frén enkétsvar samt d& landet
ar ett av de tre storsta producenterna av tomater i Europa (Hortidaily 2016). Toma-
terna transporteras farska till samma plats i Sverige dér tomatjuicen produceras, vi-
dare transporteras tomatjuicen till aterforsiljare och sista transportstrickan dr hem
till konsumenten. Studien kommer att utféras som en bokforings-LCA med livscy-
kelperspektivet fran vaggan-till-konsument och med den funktionella enheten per 1
liter tomatjuice. Livscykeln borjar med tomatodling och slutar med att konsumenten
transporterat tomatjuicen till hemmet (se Figur 2). Konsumtionen samt avfallshan-
teringen exkluderas i studien.

2.1.1 Systemavgransningar

Studien avser livscykeln frén vaggan-till-konsument. Endast miljopaverkanskatego-
rin klimatpéverkan, GWP¢ behandlas i studien. Produktion och forsiljning av to-
matjuice sker i Sverige.

2.2 Systembeskrivning

Figur 2 visar en forenklad bild av studiens flodesschema och den streckade roda
linjen visar studiens systemgranser. Systemgrinsen for studien ér vagga-till-konsu-
ment vilket betyder att den borjar vid tomatodlingen och slutar ndr konsumenten
kopt juicen och kommit hem till hushéllet.

Insatsvaror representerar produkter och material som ingér i systemet och identifie-
ras och beskrivs i nedanstaende avsnitt Skillnaden mellan de tva olika tomatjuicerna
ar under odlingsfasen samt transporten. Produktionen av juice gérs med samma ma-
skinmodell for tomatjuicerna men berdknas med olika forutsattningar. Klimatpaver-
kan ar kategorin av miljébedomningen som utvarderas i rapporten och har enheten
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kg CO;-ekv. Studien exkluderar vad respektive konsument gér med juicen efter
transporten till hemmet samt avfallshantering.

T dling

Transport
\ 4
Produktion
av
tomatjuice

Insatsvaror Forpackning > :...]l

Transport

\ 4

Aterforsiljare
av tomatjuice

A

Figur 2. Forenklad bild av studiens flddesschema och systemgréns.

2.2.1 Tomatodling

KRAV-juicens tomater odlas i Sverige och informationen baseras pa svar fran da-
taenkéterna samt fran mailkontakt med odlarna. Insatsvaror i odlingsfasen bestér av
bevattningssystem, godsel, elektricitet, vixthus och brinsle.

Baserat pa enkétsvar sar de flesta odlarna tomatfrona en gang per ar i februari eller
borjan av mars, denna studie antar darfor att frona sétts 1 mitten av februari. Enkat-
svaren visade stor variation da tomaterna borjade att skordas och varierade fran bor-
jan av maj till slutet av augusti. I studien antas dérfor att forsta skorden ar i borjan
av juli. Sista skorden av tomaterna berdknas vara 1 oktober baserat pé svaren i en-
kiiten. Tomaterna i denna studie odlas i ett viixthus med en storlek pa 400m? vilket
ar den beréknade medianstorleken av odlingarna i enkédtsvaren. Avkastningen ér ba-
serat p& en utrikning av medianvirdet och uppskattas ge 8,75 kg/m?*ar vilket mots-
varar totalt 3,5 ton tomater per ar. Godselmedlet i studien &r stallgddsel och kommer
frén notkreatur frn den egna garden och per ar gédslar man med 3,5 kg/m?. Vixt-
skyddsmedel &r exkluderat i berdkningen for den KRAV-markta odlingen da fore-
byggande atgirder enligt den ekologiska produktionens riktlinjer som beskrivs un-
der avsnitt 1.1 antas vara nog.
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Den konventionella juicen i studien innehaller tomater som kommer fran Italien och
som odlas pé friland. Information och data for den konventionella odlingen kommer
fran Ecoinvent. Tomaterna odlas for att anviandas industriellt till olika tomatproduk-
ter som till exempel juice vilket var anledningen till att informationen valdes. In-
satsvaror for odlingsfasen av de konventionella tomaterna bestod av bevattningssy-
stem, mineralgddsel, bekdmpningsmedel, maskiner, infrastruktur och bréinsle. Av-
kastningen per hektar under ett &r var 71 ton (Ecoinvent 2019b).

Forvaring av tomaterna innan transport frdn gardarna ar inte medraknad i studien
for ndgon av tomatodlingarna.

2.2.2 Produktion av tomatjuice

Denna studie berdknar klimatpaverkan frén produktionen av juice genom att an-
vanda information och data fran en industriell elektrisk tomatjuicemaskin. Insatsva-
ror for detta produktionssteg dr materialet av maskinen samt transport av maskinen.
Modellnummer pa maskinen som anvéndes var OR-0.5T, material rostfritt stal, vikt
105 kg med en kapacitet pad 500 kg/h. Maskinen kan dven anvédndas for att gora
andra frukter och gronsaker till juice (Alibaba 2019) men i denna LCA berédknas
maskinen dock endast gora juice av tomaterna som per ar produceras i studien under
dess livstid som uppskattas att vara i 154r. De KRAV-mirkta tomaterna berdknas
producera 2333 1 tomatjuice per ar respektive de konventionella tomaterna som be-
raknas producera 47 333 1 tomatjuice per ar. For produktion av 1 1 tomatjuice antas
1,5 kg tomater anviandas (Kiviks Musteri 2019). De tva tomatjuicerna antas inte
produceras pa samma maskin men med samma maskinmodell. Produktionssteget
inkluderar @ven transport av maskinen och forklaras under avsnitt 2.2.5.

Eventuell pastorisering av juicen dr exkluderad i denna studien da den antas pasto-
riseras pd samma sétt for bdda tomatjuicerna. Tvitt av tomaterna efter skord och
innan produktion av juice samt eventuellt avfall under produktionen har exkluderats
ur studien da det antas vara samma.

2.2.3 Forpackning

Denna LCA inkluderar forpackning av juicen och materialet &r en kartongforpack-
ning som rymmer en liter tomatjuice. Forpackningen utan juice antas vdga 50g.
Materialet av kartongforpackningen antas besta av 80% kartong, 15% polyeten och
5% aluminium. Valet av forpackning grundar sig p& enkétsvaren d& de flesta an-
viande sig av kartongforpackning. Nio av tio aterforséljare svarade att juicen inte
forvarades i kyl vilket da krdver en forpackning och material som ér tillverkad for
detta &ndamal. Enligt samtal med ett svenskt foretag som producerar férpackningar
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passar dessa val bra for &ndamalet. Berdakningarna for materialet &r delvis himtad
fran Ecoinvent samt fran livsmedelsverket (Nilsson & Wallman 2011). Aluminiu-
met som anvénds i1 forpackningen rdknas vara returaluminium da ren aluminium kan
atervinnas manga génger (Nilsson & Wallman 2011). Klimatpaverkan fran transport
av forpackning inkluderas under detta produktionssteg med ytterligare forklaring
under avsnitt 2.2.5.

Processerna att fylla upp juicen och forsluta férpackningarna inkluderas ¢j i studien.
Forpackningsmaterialet tomaterna transporteras i fran odlingen till foretaget som
producerar tomatjuicen dr exkluderad i denna studie.

2.2.4 Aterférséljare av tomatjuice

Denna studie antar att aterforséljarna av tomatjuicen inte anvénder sig utav négot
kylrum vid férvaringen av varorna. Detta antagandet baseras pa enkétsvaren dar
majoriteten av aterforsiljarna svarar att de ej har varorna forvarade i kylrum.

2.2.5 Transport

Transporten inkluderad i studien &r uppdelad i tre etapper (se Tabell 1), frén odling
till foretaget som producerar juicen, vidare till aterforsiljaren och till sist konsumen-
tens port. Det dr endast den forsta etappen som skiljer transporterna at for de olika
tomatjuicerna.

Den forsta etappen for KRAV-tomatjuicen dr berdknad till 110 km och baseras pa
medianen av odlarnas avstand till ett foretag som producerar juice i Stockholm.
Transporten sker med <7 ton lastbil. Den forsta etappen for den konventionella jui-
cen dr estimerad att vara 23 530 km, fran Parma i Italien till Stockholm i Sverige
och transporten sker med 1420 ton lastbil med sldpvagn. Juicen uppskattas sedan
transporteras med <7 ton lastbil till terforséljare pé ett avstdnd av 50 km. Den sista
etappen fran aterforséljare till konsumentens port transporteras med bil pé en distans
av 5 km. Konsumentens resvdg dubbleras i berdkningen och bestéar av en tur-retur-
resa frén hemmet. Det antagna avstandet for den sista transporten baseras pé enkét-
svar fran en annan studie (Bosona & Gebresenbet 2018). Konsumenten antas handla
1 liter juice och handlar i genomsnitt 13 varor per resa, baserat pa information av en
aterforsiljare.

Utover dessa transporter har forpackningen och maskinen som producerar juice
transporterats (se Tabell 1), dessa ingar dock under klimatpaverkan for forpack-
ningen respektive produktion av juice. Forpackningen antas transporteras fran Lund
till Stockholm dér produktion av juice sker. Maskinen for produktion av juice antas
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transporteras fran Shanghai till Stockholm forst med bat till Géteborg och sen med
lastbil med slép.

For berdkning av transporter i studien har verktyget NTMCalc Advanced 4.0 an-
vants.

Tabell 1. Distans for transportstrickor i studien

Transport Enhet Distans Transportmedel
Tomatodling till produktion av juice - KRAV km 1102 <7 ton lastbil
Tomatodling till produktion av juice - konventionell ~ km 2353b 14-20 ton lastbil med slap
Produktion av juice till dterforsaljare km 50¢ <7 ton lastbil
Aterforsaljare till konsument km 5¢ Bil

Forpackning km 6009 <7 ton lastbil

Maskin for produktion av juice km 23220¢f Bat

Maskin for produktion av juice km 472° 14-20 ton lastbil med sldp

2 Beraknat baserad pa primardata

bBaserat pa information fran Ecoinvent (Ecoinvent 2019a)

¢ Baserat pa vetenskaplig rapport (Bosona & Gebresenbet 2018)
dBerdknad baserat pa avstand fran svensk férpackningsproducent
¢ Berdknat baserad pa industriell maskin (Alibaba 2019)

FBerdknad med hjalp av http://ports.com

2.3 Inventeringsanalys

Under LCI-fasen inventeras in- och utfldden med vald metod som passar for studien
(ISO 2006).

Information och data fran denna studie dr inhdmtad och baserad pa primérdata fran
tomatodlare genom bade dataenkdt samt mailkontakt, aterforsdljare av tomatjuice
samt foretag som séljer juice och juiceprodukter. Den dr dven hdmtad fran veten-
skapliga artiklar, databasen Ecoinvent, relevanta hemsidor pa internet och transpor-
ten berdknas med verktyget NTMCalc Advanced 4.0. Alla insatsvaror dr dock om-
raknade till studiens FE for bdde KRAV-maérkt (se Tabell 2) samt konventionell (se
Tabell 3) tomatjuice.

Metoden for att samla in priméardata gjordes genom utskick av tre dataenkéter. Enkét
ett skickades ut till 49 odlare som odlade KRAV-tomater i Sverige och besvarades
utav 11. Den andra enkéten skickades ut till 124 aterforsiljare av tomatjuice i Sve-
rige varav 10 valde att delta och ingar i studien. Den tredje enkéten skickades ut till
8 foretag som é&r baserad i Sverige och som producerar juice, denna enkét aterfick
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tvé svar. Utover dataenkéterna har information samlats in genom mailkontakt med
odlare och telefonintervjuer med foretag.

Tabell 2. Insatsvaror for KRAV-mdrkt tomatjuice per FE

Beskrivning Enhet Varde per FE
Tomatodling

Farsk tomat kg 1,52

Godsel kg 0,525

Brénsle | 0,00114°
Bevattning | 0,114

El kWh 0,0189°
Vaxthus m? 0,150

Produktion av juice

Stal (livslangd 15 &r) g 3b
Férpackning

Kartong g 40¢
Polyeten g 7,5¢
Aluminium g 2,5¢

2 Berdknat baserad pa primardata

bBerdknat baserad pa maskin (Alibaba 2019)

¢ Berdknat uppskattat fran muntlig kalla*

Tabell 3. Insatsvaror for konventionell tomatjuice per FE

Beskrivning Enhet Varde per FE
Tomatodling
Tomatodling (inklusive insatsvaror) kg 1,52

Produktion av juice

Stal (livslangd 15 ar) g 0,148°
Férpackning

Kartong g 40¢
Polyeten g 7,5¢
Aluminium g 2,5¢

2 Berdknat baserad pa primardata
b Beriknat baserat p& maskin (Alibaba 2019)

¢ Berdknat baserat pa muntlig kalla*

I vissa steg av livscykeln begransades tillgdngligheten av information vilket gjorde
att antaganden var nddvéindiga. Exempelvis baseras produktionen av juice pa in-
formation om en industriell tomatjuicemaskin fran en internationell e-handel. Den

! Telefonintervju med svensk forpackningsproducent
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fornyelsebara elen som KRAV-odlarna anvidnder uppskattas besta av lika delar vat-
ten, vind och solkraft. Samt att de 13 varorna som kunden handlar vager lika mycket
och att tomatjuicen utgdr 1/13 del av transportens klimatpaverkan fran aterforséljare
till hemmet.

2.3.1 Allokering

I denna studie anvinds Cut-Off-metoden som systemmodell for allokering. Detta
innebdr att tervinningsbara material samt andra restprodukter inte tillgodordknas
den priméra producenten (Ecoinvent 2019a). Vid berdkning av klimatpaverkan har
siffror fran Ecoinvent anvénts med allokering enligt denna modell.

Tomaterna i denna studie antas odlas for att brukas vid tomatjuiceproduktion. Ma-
skinen vid juiceproduktionen i studien allokeras ej utan antas endast brukas for pro-
duktion av tomatjuice fran mingden tomat som odlas i studien. Ingen allokering
gors for avfallet vid produktion av tomatjuice. Alla enkétsvar har allokerats med
hiansyn till den totala jordbruksmarken. Transporten fran aterforsiljare av to-
matjuice till hemmet allokeras pa massa och delar klimatpaverkan pa 13 lika stora
delar.

2.4 Miljopaverkansbedémning

Klimatpéaverkan ér en underkategori av miljopéaverkanskategorin som redovisas un-
der miljopaverkansbedomningen. Namnet pa klimatpaverkan som kommer att be-
raknas i denna studie dr Global Warming Potential (GWP).

Kategorin av miljopaverkansbedomningen i denna studie &r GWP,¢o och enheten kg
CO»-ekv. Metoden ir en av de mest anvianda metoderna i en LCIA och karaktérise-
ringsviardena baseras pA GWP-virden fran Intergovernmental Panel on Climate
Change (IPCC). GWPiq dr ett index som estimerar potentialen av den globala upp-
véirmningen under tidsspannet 100 &r genom emissioner av ett kg vixthusgas jam-
fort med ett kg CO, (Hischier et al. 2019). I studien redovisas resultatet for detta
under avsnitt 3.

2.41 Kanslighetsanalys

Studien innehaller en kénslighetsanalys for att se hur materialvalet paverkar resul-
tatets GWPiqo och innefattar byte av material pa juiceforpackningen. Materialet av
forpackningen bytes fran kartong till glasflaska med aluminiumkork som rymmer 1
1 juice och bestér av 400 g glas och 9 g aluminium per FE. Kénslighetsanalysen tar
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hénsyn till viktfordndring av materialbytet och inkluderar en ny transportvikt fran
50 g till 409 g mellan Lund och Stockholm.
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3 Resultat

I detta kapitel presenteras resultatet av miljopaverkanskategorin klimatpaverkan,
GWPg for KRAV-mirkt respektive konventionell tomatjuice.

3.1 Miljépaverkan av tomatjuice

Figur 3 presenterar resultatet av GWPoo for bade KRAV-mirkt och konventionell
tomatjuice. Den KRAV-mirkta tomatjuicen visar det totala virdet for hela livscy-
keln till 0,627 och den konventionella 0,760 kg CO,-ekv / FE. Figuren visar att den
KRAV-mirkta tomatjuicen har en hdgre paverkan én konventionell under tomatod-
lingen samt under steget produktion av tomatjuice. Konventionell tomatjuice visar
hogre paverkan an KRAV-markt tomatjuice totalt samt under transporten. Bada to-
matjuicerna har samma paverkan av forpackningen samt ingen paverkan under ste-
get hos aterforsiljare av tomatjuice.

0,8 0,760

0t 0,627
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o 0,6
B
e~ 05
2 m KRAV
& 04
2SS Konventionell
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g - 03
£

0,2

0,1 I

0 = =]
Tomatodling Forpackning Produktionav Aterforsaljare  Transport Totalt

tomatjuice av tomatjuice

Figur 3. Klimatpaverkan fran KRAV samt konventionell tomatjuice under olika steg i livscykeln samt
totalt.
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I Tabell 4 presenteras resultatet for GWP o 1 siffror for badda tomatjuicerna under
samtliga steg samt totalt i livscykeln, med undantag av aterforséljare av tomatjuice
som i Figur 3 visat en paverkan av 0 kg CO,-ekv for studien.

Tabell 4. Klimatpdverkan GWP1oo for olika steg i livscykel for respektive tomatjuice

Produktion
Produkt Tomatodling av tomatjuice Forpackning Transport Totalt Enhet
KRAV 0,442 0,0227 0,0287 0,133 0,627 kg CO2-ekv
Konventionell 0,178 0,00112 0,0287 0,552 0,760 kg CO2-ekv

Resultatet av klimatpaverkan fran tomatjuicernas olika steg i livscykeln presenteras
i procent i Figur 4. Aterforsiljare av tomatjuice presenteras dock inte. Resultatet av
KRAV-mirkt tomatjuice visas till véinster i figuren. Av 100 % kommer 70 % av
klimatpaverkan fran steget tomatodling, 21 % fran transport, 5 % fran férpackning
och 4 % kommer fran steget produktion av tomatjuice.

Till hoger i Figur 4 presenteras den procentuella fordelningen av klimatpaverkan for
den konventionella tomatjuicen. Transport star for 73 %, tomatodling 23 % och for-
packning for 4 % av det totala bidraget till kategorin klimatpdverkan GWP1¢o. Pro-
duktionen av juice dr sé liten att den visas som 0 % i figur 4. Figur 4 indikerar att
ett hotspot steg for KRAV-mérkt tomatjuice dr under tomatodling och efter den
kommer transport. Den konventionella tomatjuicen visar en indikering i figur 4 att
transport &r ett hotspot steg foljt av tomatodling.

KRAV Konventionell
0%
5% 4% 4%

m Tomatodling

W Transport

Forpackning

M Produktion av
tomatjuice

Figur 4. Bidrag till klimatpaverkan GWP100 for de olika stegen i livscykeln i procent. Till vénster
visas KRAV-mirkt tomatjuice och till hoger konventionell tomatjuice.
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3.2 Kanslighetsanalys

Kaénslighetsanalysen genomfordes med byte av forpackningsmaterial. Istillet for
kartongforpackning undersoktes glasflaska. Tabell 5 presenterar resultatet uttryckt
i kg CO»-ekv / FE av bada forpackningarmas klimatpéverkan under produktionsste-
get forpackning samt den totala paverkan per tomatjuice.

Tabell 5. Klimatpdverkan GWP 100 for forpackning samt totalt av tva olika forpackningsmaterial for
tomatjuicerna

Produkt Forpackningsmaterial Forpackning Totalt Enhet

KRAV Glas 0,255 0,853 kg COz-ekv / FE
KRAV Kartong 0,0287 0,627 kg COz-ekv / FE
Konventionell Glas 0,255 0,986 kg CO»-ekv / FE
Konventionell Kartong 0,0287 0,760 kg CO»-ekv / FE

Figur 5 visualiserar tabell 5 och visar att byte av kartongfoérpackning till glas hojer
klimatpéaverkan for bada tomatjuicernas produktionssteg forpackning samt totalt.
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Forpackning Totalt Forpackning Totalt

Figur 5. Jamforelse av resultat fran kénslighetsanalys samt studiens klimatpédverkan GWP10o.

Forpackningens bidrag till klimatpaverkan dkade fran 5 % till 30 % for den KRAV-
markta respektive 4 % till 26 % for den konventionella tomatjuicen (se Figur 6).
Resultatet av kénslighetsanalysen paverkar klimatpaverkan markvért for de bada
tomatjuicerna (se Tabell 5).
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Figur 6. Bidrag till klimatpaverkan GWP100 for de olika stegen i livscykeln i procent efter kénslig-
hetsanalys. Till vinster visas KRAV-mérkt tomatjuice och till hdger konventionell tomatjuice.
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4 Diskussion

Studiens resultat tyder pé att den totala klimatpaverkan, enligt GWPgo, & mindre
for KRAV-odlad tomatjuice dn den konventionellt odlade. Berdkningar for vardena
visar 0,627 kg CO;-ekv for KRAV-miérkt respektive 0,760 kg CO.-ekv per FE for
konventionell tomatjuice.

Det finns tva produktionssteg under bada juicernas livscykel som visar sig paverka
studiens resultat mérkbart och som identifieras som hotspot-steg, dessa ér tomatod-
ling samt transport. For KRAV-mérkt tomatjuice ger tomatodlingen storst paverkan
foljt av transport och for den konventionella kommer transporten forst och sedan
tomatodling.

Under tomatodlingen skiljer sig GWP-viardet méarkbart mellan de tva odlingarna.
KRAV-odlingen slépper ut 0,442 kg CO;-ekv mot den konventionella som sldpper
ut 0,178 kg CO;-ekv per FE. Odlingarna skiljer sig mycket mellan varandra vilket
kan resultera i att resultatet av GWP ocksa gor det. Till exempel sa odlas KRAV-
tomaterna i vixthus i Sverige medan den konventionella odlingen sker pa 6ppet falt
i Italien. Att odla i ett vixthus antas inte bara hoja anvindandet av material for vaxt-
hus, dven el-forbrukningen antas 6ka mot odling i 6ppet félt. Detta dr sannolikt ett
bidrag till ett hogre virde av GWP for viaxthusodlingen. Att dndra pa odlingssyste-
met for KRAV-tomaterna och odla pa 6ppet falt i Sverige skulle i praktiken antag-
ligen inte fungera da temperaturen &r for lag. Dérav tros inte detta vara ett sitt att
minska klimatpaverkan eftersom tomaternas avkastning med storsta sannolikhet
inte skulle vara optimal under lagre temperatur och en storre odlingsyta skulle tro-
ligen behdvas. Det dr majligt att detta istdllet skulle 6ka GWP ytterligare for od-
lingen i Sverige. Att odla tomater i vixthus i Sverige dr mer optimalt d4 tomatplantor
behover mycket viarme for att ge hogsta avkastning,.
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En till skillnad mellan odlingarna ar att den konventionella inkluderar fler insatsva-
ror, till exempel infrastruktur samt maskiner. Vid en inkludering av dessa insatsva-
ror i KRAV-odlingen skulle antagligen GWP-vérdet hojas. Dock ér det svart att
uppskatta hur stor skillnad for resultatet det skulle innebara.

Anledningen till att den konventionella tomatjuicen har hogre klimatpéverkan beror
till storsta del av produktionssteget transport i livscykeln. Transportern av tomatjui-
cerna skiljer sig endast under den forsta etappen vilket &r frdn tomatodlingen till
platsen dér juicen produceras. Den forsta etappen for den konventionella tomatjui-
cen bestar av en strécka pa 2353 km fran Italien till Sverige och dr 21 génger lingre
an etapp ett for KRAV-maérkt tomatjuice. Val av transport kan bade hoja och sénka
GWP-virdet. En faktor som méjligen kan sinka GWP-vérdet for den konventionella
transportens forsta etapp dr om tomaterna skulle fraktas som koncentrat istéillet for
farska. Genom att koncentrera tomaterna dkar densiteten och mer tomat kan fraktas
pa mindre yta vilket minskar transportens GWP-virde. Detta skulle méjligen dras-
tiskt fordndra den nuvarande skillnaden mellan det totala resultatet av tomatjuicerna.
Denna typ av tomatjuiceproduktion ingar inte i omfattningen av denna studie. Sale-
des rekommenderas ytterligare LCA-arbeten for att undersoka hur stor skillnad detta
mojligen skulle innebéra.

4.1 Osakerheter och begransningar

Denna studie exkluderar insatsvaror och processer i flera produktionssteg vilket
medfor dataluckor som kan bidra till ett missvisande resultat.

Studien inkluderar inte materialet som den farska tomaten packas i for att transpor-
teras fran tomatodlingarna till Stockholm. Att inkludera detta skulle 6ka GWP for
respektive produkt. Aven vattenforbrukning for tvitt av tomat efter skdrd och innan
produktion av juice skulle héja klimatpaverkan men exkluderas i studien. Pastorise-
ring av juice dr exkluderad da den antas goras pa samma sitt. Pastorisering skulle
6ka GWP for steget produktion av juice om den ridknats med bade pa grund av
materialanvandning samt elforbrukning. Produktion av juice exkluderar dven belys-
ning, elférbrukning samt hur tomatjuicen fylls p& och forsluts i dess forpackning.
Detta gor att belastningen pa klimatet fran produktionssteget produktion av juice for
studien ser ut att vara liten. Resultatet av detta steg kan dérfor vara missvisande dé
inkludering av exkluderingarna troligen skulle 6ka klimatpaverkan.

En alternativ och mer generell metod for att berdkna steget produktion av juice 4n

metoden studien valt skulle eventuellt vara att berdkna klimatpaverkan utifran ma-
skinens potential att producera juice / h x-antal timmar per dag och ar. Ett resultat
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fran detta perspektivet skulle visa en mer likvéirdig samt mdjligen totalt ldgre kli-
matpaverkan for bdda tomatjuicerna.

Berékningar i studien baseras ofta pa information fran priméardata. Studien antar och
berdknar utifran detta vilket mojligen kan ge missvisande resultat d& primérdata ge-
nerellt kan innebara risk for felkéllor. I studien antas till exempel avkastningen for
KRAV-odlingen vara 8,75 kg/m*/ar berdknat fran primirdata trots att vixthusodling
i Sverige i medel (dock konventionell) uppskattades ar 2017 vara 36 kg/m?/ar och
2018 45 kg/m*/ar (Jordbruksverket 2019b).

I studien undersoks endast miljopaverkanskategorin klimatpaverkan GWP,q. For
att f en bredare uppfattning av produkternas miljébelastning och miljépaverkan
behover flera miljopéverkanskategorier undersokas. Eftersom de olika tomatjuicer-
nas tomatodling skiljer sig angaende bland annat bekdmpningsmedel samt god-
ningsmedel hade det varit intressant att dven inkludera och undersdka kategorin
Overgddning. Det hade dven varit intressant att jamfora de olika systemen genom att
undersdka all energi genom livscykeln genom kategorin Cumulative Energy De-
mand (CED).

4.2 Kanslighetsanalys

Kénslighetsanalysen fokuserade pé att byta forpackningsmaterial och istéllet for
kartongforpackning som vagde 50 g undersoktes en glasflaska som med lock vigde
409 g. Andelen procent under livscykeln som forpackningen bidrog till klimatpa-
verkan med 6kade med 25 % for KRAV och 22 % for den konventionella tomatjui-
cen. Resultatet visade att valet av forpackningsmaterial ar viktigt da det blev stor-
skillnad av den undersokta miljopaverkan GWP gy beroende pé val av forpackning
och att systemet ar kénsligt for byte av forpackning. Trots den stora viktskillnaden
pa forpackningsmaterialet sd dr kartongforpackning och glasflaska tvd vanliga
material att forvara tomatjuice och andra juicer i. Bland enkétsvaren var det dessa
tva forpackningsmaterial som tomatjuicen forvarades i.

4.3 Validering

Det uppfattas en brist pa studier som liknar denna vilket medfér svarighet att vali-
dera studiens livscykel for bade KRAV och konventionell tomatjuice. P4 grund av
detta valideras istillet produktionssteget tomatodling (se Tabell 6). I Sverige finns
endast en LCA av ekologisk tomatodling, resultatet visar ndgot hogre GWP &n stu-
diens resultat. De konventionella tomatodlingarna anses jamforbara dé de bada od-
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las pa oppet filt men i olika ldnder. Insatsvaror och omfattning av studien kan vari-

era mellan de olika studierna vilket férvisso paverkar resultaten. Dock anses vardena
for GWP 1 denna studie vara rimliga i jamforelse med de andra studierna.

Tabell 6. Jamforande av denna samt andra studiers GWP-resultat under tomatodling omrdiknade till

GWP [kg COz-ekv

studiens FE
Produkt Systemgrans
KRAV tomatodling
Ekologisk tomatodling
Konventionell tomatodling
Konventionell tomatodling

30

Sverige
Sverige
Italien

Iran

/ FE]

0,442 Denna studie

0,550 (Bosona & Gebresenbet 2018)
0,178 Denna studie

0,0754 (Zarei et al. 2017)



5 Slutsats

Studiens slutsats ar att den konventionella tomatjuicen bidrar till stoérst miljopaver-
kan enligt den undersokta kategorin klimatpaverkan GWP o. Resultatet for den to-
tala klimatpaverkan visar ett virde pé 0,760 kg CO,-ekv / FE {or den konventionella
tomatjuicen respektive 0,627 kg CO2-ekv / FE for KRAV-mirkt tomatjuice. Trans-
port &r det produktionssteg i livscykeln som avger hogst andel véxthusgas efterfoljt
av tomatodling for den konventionella tomatjuicen. Steget som avger hogst andel
véixthusgas for KRAV-mirkt tomatjuice &r tomatodlingen efterfoljt av transport.

Begransningar i studien gor att slutsatsen inte kan appliceras generellt pA KRAV-
maérkt eller konventionell tomatjuice da studien innefattar exkluderingar av insatsva-
ror och processer som kan paverka resultatet markbart. En framtida forbéttring som
bidrar till en mojlig applicering ar att genomfoéra en ytterligare LCA som inkluderar
och generaliserar fler insatsvaror och processer. Da endast en miljopaverkanskate-
gori undersokts i denna studie rekommenderas dven att framtida studier inkluderar
och undersoker flera miljopaverkanskategorier.
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Bilaga 1: Enkatfragor till tomatodlare

Sl S

9]

10.
11.
12.
13.

Ar er produktion av tomat ekologisk eller KRAV-mérkt?

I hektar, hur stor ar er totala jordbruksmark?

Hur stor andel av er jordbruksmark anvénds for att odla tomater (i hektar)?
Producerar ni tomater en gang om aret, varje ar? Néar sar respektive skordas
tomaterna?

Hur mycket tomater producerar ni pa ett ar?

Vilken typ och mingd gédningsmedel anvénder ni for er tomatproduktion
(eller pa hela garden)?

Hur mycket brénsle och vilken typ, anvénder ni till ert jordbruk per ar (vid
sadd och skord etc.)?

Hur mycket el anvénder ni {or ert jordbruk per ar? Var far ni er el ifran?
Anvinder ni bevattningssystem?

Om ni anvénder bevattning, hur mycket vatten anvénder ni?

Har ni forvaring f6r tomaterna pa garden?

Hur ldnge lagras tomaterna innan ni séljer dem?

Hur och var séljer ni tomaterna?
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Bilaga 2: Enkatfragor till aterforsaljare

36

Nk

Séljer ni tomatjuice och i sa fall séljer ni ekologisk, KRAV-mirkt eller kon-
ventionell?

Om ni sdljer tomatjuice som ar producerad i Sverige hur transporteras varan
till er?

Vilken typ av forpackning anvinds? Hur mycket forpackning anvinds per
liter tomatjuice?

Vilka ingredienser innehaller tomatjuicen?

Hur stor del av tomatjuicen forloras (som till exempel avfall)?

Om ni férvarar tomatjuice, hur linge forvaras den?

Forvarar ni tomatjuicen i kylrum?



Bilaga 3: Enkatfragor till juiceproducenter

nok Wb =

Producerar ni tomatjuice?

Ar juicen ekologisk eller KRAV-mirkt?

Odlas tomaterna i Sverige?

Processas tomaterna till tomatjuice i Sverige?

Hur mycket material behovs for att producera 1 1 tomatjuice av
Tomat (kg)

Vatten (1)

Elektricitet (kWh)

Energi annat &n el

Typ av forpackningsmaterial (glas, plast, kartong)
Forpackningens mangd (kg)

Typ och méingd av 6vriga ingredienser tillsatt (kg)

@ ™o a0 o
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Bilaga 4: Lankar till Ecoinvent

Tabell 7. Linkar till anvinda LCIA fidn Ecoinvent

https://v35.ecoquery.ecoinvent.org/Details/LCIA/d1040a22-2183-4026-
Godsel 9b92-0bc5cc44636¢/290c1f85-4cc4-4fal-b0c8-2cb7f4276dce
https://v35.ecoquery.ecoinvent.org/Details/LCIA/bl1ba5dc-d3aa-4f75-
Diesel 937b-bb6d6c9fbabc/290c1f85-4cc4-4fal-b0c8-2chb7f4276dce
https://v35.ecoquery.ecoinvent.org/Details/LCIA/78e0d580-9d07-4dfc-
Vatten 9da5-7cacb05cb84f/290c1f85-4cc4-4fal-b0c8-2cb7f4276dce
https://v35.ecoquery.ecoinvent.org/Details/LCIA/8dc35300-1cch-4f60-

El 8e7d-eb2fd3b87ace/290c1f85-4cc4-4fal-b0c8-2cb7f4276dce
https://v35.ecoquery.ecoinvent.org/Details/LCIA/7944519f-de32-4915-
El b1f7-e99c60487c55/290c1f85-4cc4-4fal-b0c8-2cb7f4276dce
https://v35.ecoquery.ecoinvent.org/Details/LCIA/3e8027e5-a6f7-4901-
El 8bbf-779497e73c1b/290c1f85-4cc4-4fal-b0c8-2cb7f4276dce

https://v35.ecoquery.ecoinvent.org/Details/LCIA/6a437ec2-93e3-4377-
Vaxthus 83c2-d70b15111352/290c1f85-4cc4-4fal-b0c8-2cb7f4276dce
https://v35.ecoquery.ecoinvent.org/Details/LCIA/bl11ba5dc-d3aa-4f75-
Tomat 937b-bb6d6c9fbabc/290c1f85-4cc4-4fal-b0c8-2chb7f4276dce
https://v35.ecoquery.ecoinvent.org/Details/LCIA/26c17584-e186-4fe9-
Kartong  b22b-30106e61ab22/290c1f85-4cc4-4fal-b0c8-2cb7f4276dce
https://v35.ecoquery.ecoinvent.org/Details/LCIA/b7866cb2-1fa5-4d14-
Plast 9772-9af6ebc68047/290c1f85-4cc4-4fal-b0c8-2cb7f4276dce
https://db.ecoinvent.org/processdetail.php?area=2&pid=1072&display-
Stal mode=LCIA
https://db.ecoinvent.org/processdetail.php?area=28&pid=8311&display-
Stal mode=LCIA
https://db.ecoinvent.org/processdetail.php?area=2&pid=826&display-
Glas mode=LCIA
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