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Sammanfattning

Denna uppsats bygger pa en kvalitativ studie om hast i livsmedelsked-
jan 1 Sverige. Antalet histar som gick till livsmedelsproduktion 2016
var 2668 vilket dr det ldgsta sedan métningarnas start. Det motsvarar
ungefdr en femtedel av antalet avlivade histar samma ar. Samtidigt im-
porteras hastkott for att métta produktionen pa charkuterivaror. Séllan
har hésten studerats som livsmedelsproducerande trots att den uttryckt
ar det 1 lagar och forordningar. Initiativet till undersokningen kommer
frdn LRF Hist som dr en branschorganisation som jobbar for héstna-
ringen i Sverige.

Syftet ar att ta reda pa orsakerna till det ldga slaktantalet av héstar i
Sverige. Genom att undersdka hur héstkottets livsmedelskedja fungerar
samt tydliggora dess olika paverkansfaktorer &mnar uppsatsen att ta
reda pé de hinder och mojligheter som foreligger. Undersdkningen ba-
seras pa litteratur och intervjuer primért med slakterier och sekundart
med histhdllare samt andra aktorer livsmedelsindustrin. Konsumenter-
nas intentioner aterges genom statistik eller media.

Resultatet visade att hdstens mingfacetterade roll i samhéllet paverkar
hur ménga hidstar som blir tillgéngliga for slakt. Det tillsammans med
etiska eller historiskt religiosa forestéllningar paverkar hur hastkottet
upplevs och hanteras. Med hjilp av leverantorsperspektiv och virde-
perspektiv tydliggérs paverkansfaktorerna; Onskemal om tillviga-
géngssitt vid slakt fran hasthallare, hdstpassanvdndning, ldkemedelsan-
vandning och fordomar géllande livsmedelssdkerhet. Livsmedelsskan-
dalen 2013 pekas ut som en av de mest avgorande hiandelserna for da-
gens livsmedelskedja och marknad for hastkott i Sverige. Trots att
svenska underleverantorer eller forddlare inte var inblandade satt hdn-
delsen spér vilket visar sig genom farre slakterier som slaktar hdst och
farre hastkottsprodukter. Det réder till viss del avstindstagande frén
hastkott vilket analyseras med hjilp av Mary Douglas teori om renhet
och fara. Hastkottet kan ses som symbol for nagot negativt i samhéllet
vilket ger uttryck for kulturell struktur och tradition.

Samtidigt visar undersokningen att héstkottet lyfts som nagot positivt
ur resurssynpunkt. Hastkottet kan tillskrivas miljomassiga, ekonomiska
och sociala vdrden vilket gor hasten till en multiresurs. Utmaningen lig-
ger inte 1 livsmedelskedjan utan i att forena forhallningsséttet till histen
som bruksdjur och till hdsten som livsmedel.



Abstract

This thesis is based on a qualitative analysis of horses in the supply
chain in Sweden. The number of horses that went to food production
2016 was 2668, which is the lowest since the start of the measurement.
This corresponds to one fifth of the number of horses that was eu-
thanized in Sweden the same year. At the same time, horsemeat is im-
ported to satisfy the production of horsemeat products. Rarely have the
horses been studied as food producers even though it is stated in laws
and regulations. The initiative for the investigation is from LRF Hast,
an organization that works for the horse business and horse people in
Sweden.

The purpose is to find out the reasons for the low slaughter rate of horses
in Sweden. By examining and understanding how the food chain of
horse works, as well as clarifying its various factors of influence, the
essay aims to find out about the obstacles and opportunities that exist.
It is done through literature and interviews primarily with slaughter-
houses and secondary with horse holders as well as other actors in the
food industry. Consumer intentions are represented through statistics or
the media.

The result showed that the horse's multifaceted role in society affects
how many horses become available for slaughter. Together with ethical
or historical religious beliefs, it affects how the horse meat is perceived
and managed. By using the supplier perspective and value perspective,
the impact factors are clarified; requests for different approaches of
slaughtering from horse holders, horse identity confirm, medical treat-
ment and prejudice to food safety. The food scandal 2013 is identified
as one crucial happening for today's food supply and market of horse
meat in Sweden. Even though Swedish slaughterhouses or processors
were not involved, the scandal leaved traces, which were shown by
fewer slaughterhouses for horses and fewer horse meat products. Parts
of the society is taking distance from horse meat, which is analysed us-
ing Mary Douglas’s theory of purity and danger. The horse meat can be
seen as a symbol of something negative, which expresses cultural struc-
ture and tradition.

At the same time, the survey shows that the horse meat is raised as
something positive from a resource perspective. The horse meat can be
attributed to environmental, economic and social values, which makes
the horse a multi resource. The challenge is not in the food chain, but
in linking the approach to the horse for hobby and sport and to the horse
for food.
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Foérord

Det knarrar hérligt under mina fotter. Det dr 16rdagseftermiddag och jag
gér fran stallet ner till hagarna. Ett hav av kristaller breder ut sig framfor
mig nér pudersnon reflekterar tillbaka ménens sken genom den bitande
kylan. Det finns inget 1 virlden som slar en manskensritt 1 galopp O6ver
angarna en kvill som denna, men den hér gdngen blir det ingen ritt. En
kall kére sprider sig i kroppen nér jag kommer fram till hagen. Den hést
som alltid méter mig forst star nu langst bak 1 klungan av héstar. Sakta
linkar han sig framét med sénkt huvud och kompisarna backar undan.
Jag stir som forstenad. Jag ser tydligt det ben han inte vill stédja pa.
”Ar det nu det ir dags” stiller jag mig skrickslaget fragan.

Négra korta telefonsamtal senare dr veterindren pd plats, hon konstate-
rar att det inte finns nagot att gora. Efter en 1dng skadehistorik vad galler
forslitningar pa leder och ligament finns inte motiv till operation av den
ledskada han nu adragit sig pa grund av en braddspark. En hésttjejs
vérsta mardrom var verklighet, men utrymme for panik finns inte. Ve-
terindren forklarar de olika alternativen och jag maste ta ett beslut.

Ute dr det tyst och stilla. Jag talar om att han &r duktig och han star
tdlmodigt still trots att hdstarna gnéggar frigande fran hagarna. Jag hal-
ler hans vita huvud mellan mina hénder. Jag mér illa och tirarna branner
bakom dgonlocken men jag haller ihop, tills hans ben viker sig och livet
ar utom rackhall.

En avlivning 4r for manga ett plagsamt och kdnsloméssigt beslut oavsett
hur eller nér det sker. Relationen till en hést dr ofta byggd under ldng
tid kantad av positiva erfarenheter. Det har gjort uppsatsimnet kom-
plext och stundtals svarhanterligt. Historia, kultur, ekonomi, etik, juri-
dik, milj6 och djurvilfaird méts 1 ndgot sa svart amne som ddden, och
vad som hénder efter doden.



Forkortningar

DFS Djurskyddsmyndighetens forfattningssamling
EG Europeiska gemenskaperna

EU Europeiska unionen

FAO The Food and Agriculture Organization

HNS Histnéringens nationella stiftelse

LRF Lantbrukarnas riksférbund

MRL Maximum residue limit

PESTLE Political, economic, social, technical, legal, environmen-

tal.
SOU Statens offentliga utredningar
SCB Statistiska centralbyran
SVA Statens veterindrmedicinska anstalt

TRACES Trade control and expert system



1. Introduktion

Har redogors héstnédringens betydelse i Sverige och sétter hdsten som
livsmedel i sitt sammanhang. Syftet och de fragestillningar som ligger
till grund for uppsatsen presenteras. Det avslutas med ramen som av-
grinsar studien.

11 Inledning

Hastnéringen ar en viktig del 1 det svenska samhéllet, den omsétter 45—
50 miljarder kronor och sysselsétter 30 000 avlonade heltidsarbeten
(SOU 2011). Héstndringen avser varor och tjdnster relaterade till hést,
all anvéndning och innehav av hist for savéil hobby som professionell
verksamhet samt alla aktiviteter rorande hist. Hastantalet skattades till
355 500 stycken ar 2016 vilket gor Sverige till det nést mest hdsttita
landet i Europa (SCB 2016). De strukturella forédndringarna som skett i
lantbruket med stdrre produktionsenheter har konkurrerat ut sméskali-
gare lantbruk. Ménga av dessa har pa sina hall fatt nytt liv och omvand-
lats till héstgardar. For ménga &r hdsten en drivkraft for att flytta fran
stad till landsbygd (SOU 2011). Samtidigt aterfinns de flesta héstarna i
omraden som ligger titortsnidra (SCB 2016) vilket i bada fall gor hasten
till en viktig koppling mellan stad och land. Det ger ett levande intryck
samtidigt som hésten bidrar till 5ppna landskap och biologisk méngfald
nir foder produceras pa dkermark och éngar betas. Foderproduktionen
till landets histar uppgar till en yta lika stor som halva Skénes dkermark.
Hastndringen dr det svenska lantbrukets fjarde storsta inkomstkalla, vil-
ket innebér en betydande verksamhet vid sidan av det traditionella jord-
bruket. Ridsporten &r Sveriges nidst storsta ungdomsidrott och nést
storsta handikappidrott (SOU 2011). Fran och med januari 2018 klassas
aven ridning som friskvard vilket &r ett erkdnnande for ridsporten och
dess hilsobringande effekter (Skatteverket 2018). Med det sagt kan det
konstateras att histen har en betydande plats i det svenska samhallet.

Hasten dr definierad som livsmedelsproducerande djur tillsammans
med de Ovriga animalieproducerande djuren i den svenska lagstift-
ningen sdvdl som EU:s gemensamma lagstiftning (Jordbruksverket
2017a). Hastens mangfacetterade roll i samhillet har inneburit att den
definitionen ibland utmanats. I en statlig offentlig utredning om en ny
djurskyddslag diskuteras héstens definition.



Utredaren har valt att beskriva hésten under sdllskaps-
djursavsnittet i stdllet for under lantbruksdjuren eftersom
en stor del av héstpopulationen i dag dr ett sport-, hobby-
och sdllskapsdjur (SOU 2011).

Forslaget motte mycket kritik frén hdstniringen som gjorde klart att
histen bor ses som en del av de 6vriga lantbruksdjuren (HNS 2013).
Fler exempel pa situationer som leder till forvirring och problem i bran-
schen da hist sérskiljs frdn andra livsmedelsproducerande djurslag ér
vid tillampningen av olika lagar och regler. Kompensationsstod ar till
for att kompensera jordbruket i omrdden som har sdmre forutséttningar
for att odla i syfte att bevara landsbygden och frimja hallbart jordbruk.
Stodet gar inte att soka for hést trots att de gor samma landskapsvar-
dande insats som nét, far eller get vilka ar de djurslag stodet riktar sig
till (Bischof 2017). Ett annat exempel dér olika sétt att se pa hist och
hastverksamhet skapar otydlighet, ar nér det géller strandskyddet. Till-
lampningen av strandskyddsbestimmelserna har inneburit att héstar
inte tilldtits beta inom strandskyddsomraden medan det genom ett un-
dantag frén strandskyddsbestimmelserna varit mojligt att beta med
bade noét, fir och get. I ett principmal 2017 drivet av travtranaren Robert
Bergh och LRF, konstaterade Mark- och Miljodverdomstolen att hdstar
ocksé ska réiknas till jordbruksverksamhet och dérfor liksom andra djur-
slag ocksa kunna anvindas for att bruka mark inom strandskyddat om-
rade. Detta dr en viktig seger for sdvil den berdrda travtranaren som for
hela héstndringen. Att histen dr en del av lantbrukets djur ses fran hést-
nédringens héll som positivt och nédvéndigt. Héstar och héstforetagan-
det kriver liknande forutsédttningar som annat lantbruksfoéretagande vad
géller mark och byggnader och bor darfor behandlas direfter (Ridsport
2017). I en studie om héstforetagare berors detta:

Camilla talar om vikten att ta hdsten pd allvar och inte
bara se hdsten som ett sdllskapsdjur. Hon diskuterar méj-
ligheten att kunna anvinda hdsten som slaktdjur, men
tror samtidigt det skulle bli for svart att fa igenom i Sve-
rige pd grund av djupt rotade traditioner (Bischof 2017).

Histar halls inte primért for livsmedel men en dnskan om okad slakt
foreligger hos manga hésthallare (Informant hasthallare). Antalet héstar
som gick till livsmedelsproduktion 2016 var 2668 vilket genererar 760
ton kott och dr det lagsta mangden sedan métningarnas start. Det mots-
varar mindre dn en femtedel av antalet avlivade histar i Sverige 2016.
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Samtidigt importeras héstkott for att métta produktionen pé charkuteri-
varor (se figur 1 s 15 och figur 5 s 24). Att sétta det i ljuset av den
dagsaktuella livsmedelsstrategin gor det extra intressant. Livsmedels-
strategin antogs av regeringen 2017 med syfte att 6ka livsmedelspro-
duktionen i Sverige. Okad inhemsk produktion innebir héllbar tillvixt
for hela landet och livsmedelsstrategin ska inkluderas i samhéllet och
vid myndighetsutovning. Den omfattar hela livsmedelskedjan och ska
bidra till att potentialen for hela livsmedelskedjan nyttjas fullt ut (Re-
geringen). Hésten som livsmedel blir ddrmed extra intressant att stu-
dera. Forslag pa dmne for examensarbetet kommer fran LRF Hést som
ar en branschorganisation som jobbar for hdstnéringen i Sverige. De har
tre prioriterade verksamhetsomraden som ar paverkansarbete, foretags-
utveckling och opinionsbildning. Som en del 1 foretagsutvecklingen lig-
ger att stimulera marknaden for histkott. P4 grund av manga frage-
tecken gillande hist i1 livsmedelskedjan och det laga slaktantalet fanns
ett behov av att studera marknaden narmare (LRF Hést 2017).

Hiastens mangfasetterade roll i samhéllet har tidigare studerats fran
olika perspektiv (Crossman 2008; Bischof 2017; Hagstrém 2014), men
sdllan har hasten studerats som livsmedelsproducerande trots att den ut-
talat ar det i regler och forordningar. 1962 publicerade Brita Egardt en
bok “Hastkott och rackarskam” som grundligt redogér synen och an-
viandandet av histkott historiskt (Egardt 1962). 2012 genomférde HNS
ett projekt kallat Hdstliv. Projektet presenterade olika alternativ 1 slutet
av héstens liv, informera om vad det innebér ekonomiskt och praktiskt
samt skapa forutséttningar for fler héstar i den svenska livsmedelsked-
jan. Projektet belyste en sedan lange okédnd del av livsmedelskedjan och
materialet samlades i1 en rapport vilket har varit till stor hjélp och en
sprangbrdda for detta examensarbete (HNS 2013). I borjan av 2013
uppdagades en livsmedelsskandal som omfattade storre delen av
Europa. Férdigratter fran kénda livsmedelsforetag som deklarerats in-
nehélla notkott men pa tester visade innehélla andra djurarter sa som
flisk men framst hist. Vissa ritter inneholl enbart héstkott och skanda-
len blev ddirmed mer kénd som hastkottsskandalen. Fusket grundade sig
inte 1 Sverige men skandalen har haft stor pdverkan pa hantering och
anvindning av héstkott i livsmedelskedjan (Féger, Lundberg och Sand-
berg 2016; Informanter slakterier och charkuterier).
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1.2 Syfte och fragestallning

Syftet r att ta reda pa orsaker till det 14ga slaktantalet av hastar 1 Sve-
rige. Genom att undersoka och forsta hur livsmedelskedjan pa hést fun-
gerar samt tydliggora dess olika paverkansfaktorer &mnar uppsatsen att
ta reda pd om det dr onskvért med fler histar i1 livsmedelskedjan. Syftet
besvaras med hjélp av foljande fragestillningar:

- Hur organiseras livsmedelskedjan pa hést?

- Vad utmirker histkottet 1 livsmedelskedjan samt hésten
vid slakt 1 jdmforelse med andra livsmedelsproducerande
djur?

- Vilka hinder och mgjligheter finns for histkott i livsme-
delskedjan? Hur skulle hindren kunna 6vervinnas?

1.3 Avgransning

I denna uppsats diskuteras histens roll frimst frdn definitionen som
livsmedelsproducerande, men dess mangfacetterade anvéindning gor sig
dndd pdmind och problematiseras genom hela arbetet. Undersokningen
har avgrénsats till histkott i den svenska livsmedelskedjan. Arbetet in-
nefattar dven stundtals utblick pé den globala marknaden och kortare
jamforelse med andra ldnder for att folja upp informanters berittelser
eller placera det svenska héstkottet 1 ett sammanhang. Det ar primért
slakteriers upplevelser och verksamhet som aterspeglas i rapporten. De
utfor slakten och &r dér hésten blir livsmedel vilket gér dem till en viktig
lank mellan hésthallare och livsmedelsindustrin samt bista utgangs-
punkten for att besvara arbetets syfte och fragestillningar. Sekundért
berors hdsthéllare, charkuterier och forsidljning. Konsumenternas in-
tentioner aterges endast genom statistik eller media. Eftersom efterfra-
gan pa héstkott dr storre dn utbudet har jag valt att avgrdnsa arbetet ge-
nom att inte precisera efterfrigan mer noggrant.

12



2 Bakgrund

Forst ges en historisk tillbakablick pé hastkottet som livsmedel och hur
utvecklingen har sett ut fram till idag. Sedan presenteras de alternativ
héstidgaren har vad géller avlivning och omhéndertagande av héstkrop-
pen.

2.1 Hastkott historiskt

Bergsmalningar med ursprung 15 000 r f Kr visar att man tidigt jagade
hésten for kottet och palsen. Andra arkeologiska fynd visar pd att hdsten
troligen holls i1 fangenskap tidigt for att locka till sig vilda histhjordar
som fingades in som foda. Rester av histar och utrustning tyder pé att
domesticeringen av hasten borjade for cirka 6000 ar sedan. Kunskapen
att timja och anvénda histen spreds snabbt, variationen i héstars arvs-
massa tyder pa detta. Hastar runtom i vdlden domesticerades snarare dn
att tama histar exporterades (Furugren 1990).

Britta Egardt skrev en omfattande bok ar 1962 med titeln “Héstslakt
och rackarskam” vilket dr det mest ingdende verket om héastkott histo-
riskt. Hennes efterforskningar stricker sig tillbaka till hedendomen som
rddde i norden innan tiohundratalet. Hasten ansdgs vara ett heligt djur
som offrades till asagudarna. Gravfynd och héllristningar av
mytomspunna héstar s& som Eddans Sleipner, Gullfaxe och andra asa-
gudars springare tyder pa att histen var ett djur med stark stéllning.
Kottet fortdrdes under offerriter men i samband med kristendomens in-
tdgande upphorde detta. Anledningen var att paven Gregorius III utta-
lade ett forbud for kristna att dta histkott som ett sdtt att distansera sig
hedendomen och de hedniska ritualerna. Uppfattningen att histkottet
var avskyvirt fick da faste i storre delen av Sverige och de som hante-
rade hastkottet attribuerades som oérliga. Sjilva slakten ansags inte som
motbjudande utan det var frimst kottet som symboliserade nagot obe-
hagligt. Undantag fanns i delar av Norrland och norra Dalarna dér slakt
av hist for livsmedel fortsatte. Fordomen om héstkott som oétligt fick
storst faste pa landsbygden i sodra Sverige och sedan i mellersta Sve-
rige. Varfor det inte beféstes 1 delar av Dalarna eller Norrland menar
Egardt grundar sig pa ett bondesamhille med social homogenitet. For-
domens utbredning etablerade sig pd de sociala klassuppdelningarna
som forelag 1 sédra Sverige och kan ses som ett led i medel- och dver-
klassens sitt att distansera sig frdn underklassen (Egardt 1966).
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Hastslakt utférdes generellt av rackaren. En rackare arbetade med sa-
dant som ansags orent och hade lag status 1 samhéllet. Rackaren ansags
drelds och arbetade med att kora sopor, agera driang at bodeln samt av-
liva och griva ner histar eftersom ingen slaktare ville ta &t sig uppdra-
get. Det var framforallt inom medelklassen som det ansags socialt
sdmre att hantera eller dta héstkott, i de olika sociala minoritetsgrup-
perna anségs det inte syndigt att hantera héstkottet. Under arhundradens
lopp har dock olika propaganda for att framja héstkott av kungar och
vetenskapsmén trots risk for socialt utanforskap i samband med brytan-
det av de rddande sociala normerna. Héstkottet marknadsfordes da som
en fin rdvara som liknar notkottets egenskaper vid tillagning och utse-
ende. Syftet med denna propaganda har framst varit att visa hastkdottet
som ett alternativ vid hungersndd inom de ldgre samhaéllsklasserna
(Egardt 1962).

Under 1800-talet borjade den religiosa fordomen om histkott som oét-
ligt 16sas upp och mindre skrockfulla anledningar med koppling till
etiska grunder 14g bakom motivet att inte dta histkott. Hastkottet salu-
fordes inte gemensamt med annat kott. Hastkottet fick storst avsittning
som fabriksrdvara da det var billigare &n annat kott och blev dé en van-
lig ingrediens vid korvframstillning (Egardt 1966).

I Sverige noterades pé kontrollslakterierna ar 1937 att 27 500 héstar
slaktades. Tio ar senare, ar 1947, gick hela 49 900 histar till slakt vilket
motsvarade 16 700 ton héstkott. Det var den storsta méngden som upp-
miéttes under en tioarsperiod. Grunderna till det ar troligen livsmedels-
bristen som radde da och traktorns intdgande i bondesamhillet vilken
sakta konkurrerade ut arbetshdsten. Motsvarande siffra pa nét samma
ar var 97 200 ton kott. Som révara vid charkuteritillverkningen anvén-
des enligt samma varulexikon ca 25 % notkott, ca 30 % flask, ca 4 %
kalvkott och ca 7 % histkott (Egardt 1966).

Antalet héstar 1 Sverige skot 1 hojden under forsta virldskriget dé efter-
frigan och priserna pa histar 6kade. Ar 1920 hade Sverige det storsta
antalet histar som hittills uppmatts, 728 000 stycken. Med traktorns in-
tdg samt forsvarets nedmontering miste hasten sin funktion som red-
skap inom jordbruket och armén vilket gjorde att antalet histar mins-
kade. Under andra virldskriget stannade den dalande kurvan av tills ef-
ter kriget d4 antalet héstar aterigen fortsatte minska. Ar 1970 var hist-
antalet nere pa rekordldga nivéer, 85 000 héstar. Dérefter har det stadigt
okat, vilket beror pa intdget av anvindande av histen inom sport och
hobby (Furugren 1990).
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2016 uppgick antalet héstar i Sverige till 355 500 stycken vilket &r
hogsta antalet som uppmitts efter de rekordldga nivderna ar 1970. De
flesta héstarna finns idag i narheten av titorter eller i titortsndra omra-
den (SCB 2016).

2.2 Alternativ vid slutskedet

Som héstidgare har man idag tva alternativ vid avlivning av hdst, meka-
nisk eller medicinsk. Viljer man medicinsk avlivning injiceras hésten
med en giftig vétska som gor att det centrala nervsystemet slutar fun-
gera och hésten far hjért- och andningsstillestand. Det far endast utforas
av veterindrer. Hésten far ddrefter inte anvdndas som livsmedel och tas
istdllet omhand for destruktion, kremering eller begravning. Vid meka-
nisk avlivning bed6vas histen genom att man med bultpistol eller skjut-
vapen penetrerar hjirnan med bulten eller kulan/projektilen. Det orsa-
kar hjarnskakning och skada pa hjarnvavnaden som gor att histen faller
thop medvetslos. Hasten maste dérefter avblodas vilket &r sjdlva avliv-
ningen. Avblodningen méste pabodrjas inom sextio sekunder efter be-
dévningen och leder till att hjdrtat stannar vilket gor att hdsten avlider.
Mekanisk avlivning sker pa slakteri nér hidsten ska g till livsmedel men
ar aven vanligt forekommande pé andra platser. Destruktion dr det van-
ligaste séttet att omhénderta histkroppar, d& gar histen till energiéter-
vinning genom forbranning (HNS 2013). Svensk lantbrukstjénst &r en
aktor som utfor avlivning och insamling av déda livsmedelsproduce-
rande djur i hela landet. Djuren fors da till en destruktionsanlédggning.
Det finns dven andra aktorer runtom i Sverige som utfor den tjdnsten.
Om hidstagaren vill att hasten ska ga till annat dn destruktion kan svensk
lantbrukstjinst, ibland vid exempelvis akuta ldgen nér veterindr inte ar
tillgénglig eller liknande, erbjuda enbart avlivning (Svensk Lantbruks-
tjdnst 2017). Det finns ett par olika aktorer som erbjuder kremering,
vilket dr ett alternativ som 0kat de senaste aren och da bréanns hastkrop-
pen vid hog temperatur till aska. En liten andel hastar anvénds 4ven som
foder till djurparker. Begravning ar ocksa ett alternativ som ar en mdj-
lighet for de som dger mark eller far tillatelse att griva ner histen pa
annans mark. Antalet hdstar som gréavs ner dr svart att uppskatta da varje
enskild kommun ger godkénnande till detta och olika policys rader i
varje kommun. Gemensamt &r att en platsbeskrivning krdavs dd kommu-
nens mark- och miljokontor maste godkénna platsen ur miljéosynpunkt,
det gors bland annat for att kontrollera risken for fororening av grund-
vatten eller vattendrag. Tidigare var det ldnsstyrelserna som godkénde
begravning vilket gjorde att det var léttare att fora statistik 6ver antalet
ansokningar om begravning (HNS 2013).
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Mojligheten att obducera hdst finns dven. Det kan vara Onskvért vid
exempelvis en odiagnoserad sjukdom eller skada som héstdgaren vill
utreda och en obduktion kan dé forklara orsaken. Efter obduktionen de-
strueras eller kremeras histen (SVA 2017).

Slaktade hastar samt omhandertagande av avlivade hastar 2012-2016
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Figur 1. Stapeldiagrammet visar inrapporterade omhéndertagande av avlivade héstar
frén foretag och myndigheter. Kélla: HNS 2017.
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3 Metod och tillvagagangssatt

Hér redovisas hur insamlingen av det empiriska materialet har skett
samt vilket teoriperspektiv som anvénts vid analys av empirin.

3.1 Metodval

Amnet ir brett och omdebatterat vilket gjorde att manga fragetecken
behovde klargoras. Slakterierna dr utgdngspunkten dé de utfor slakten
och det dr dér hasten blir livsmedel. De ér en viktig lédnk i1 kedjan ef-
tersom de har kontakt med histhéllaren och livsmedelsindustrin. For att
fa ett helhetsperspektiv har slakteriernas upplevelser fatt leda vidare in
pa bada sidor, hdstigarsidan och livsmedelsindustrin. Informanternas
syn pa histen som livsmedel och vad det innebér for hést- och livsme-
delsbranschen har stétt i fokus. Rapporten har dirmed en samhéllsve-
tenskaplig inriktning med kvalitativ metod dér empirin dr hamtad fran
intervjuer, samtal och litteratur. For att i ett representativt resultat har

Ekonomisk jéimforelse mellan de olika alternativen:

Slaktutbytet for en hist dr cirka 50% och med ett kottpris pa 6 kr/kg ger det
en intdkt pa 1800 kr for en hidst med levande vikt viger 600 kg
(Informant Slakterti).

Kremering kostar mellan 5000—11000 kr beroende pa resvig for entreprend-
ren, avlivningsmetod och typ av kremering (ViVet 2018) (Hastkrematoriet
2017).

Destruktion kostar 4000—8000 kr beroende pa resvig for entreprendren och
typ av avlivning (Trotjénartjanst 2017; Svensklantbrukstjénst 2017).

Om mojligheten finns att begrava hésten kostar det inget forutom avlivnings-
kostnaden samt eventuell gravkostnad (HNS 2013).

strategiska val av informationskéllor valts ut och fyllts pd under arbetets
géng da bitar likt ett pussel fallit pa plats. I intervjuerna om histen som
livsmedel har olika mdnster urskiljts. Hermeneutiken har sedan fatt
ligga till grund for tolkning av empirin. Informanternas erfarenheter och
resonemang tillsammans med olika processer i livsmedelskedjan ar det
intressanta och ar det som star i centrum i studien (Brinkman & Kvale
2009).

For att garantera forskningens validitet och reabilitet krdvs noga redo-
gorelse for tillvigagéngsitt som dterger en trovardig bild for lasaren pa
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ett sddant sétt att forskningen rent teoretiskt kan upprepas. Reabilitet
hanvisar till noggrannheten i forskningen vilket kraver att insamlad data
bearbetas pé ett systematiskt sétt. Validitet innebér att studien ska méta
det den &r avsedd att mita vilket betyder att syftet maste vara ledande 1
forskningens alla steg sa att faktorer studeras frén rétt perspektiv pa ett
sd objektivt sitt som mojligt. Varje del av forskningen méste darfor kri-
tiskt analyseras sd att inte personliga agendan far paverka riktningen 1
forskningen. Samtidigt &r en helt objektiv forskning inte mdjlig da in-
tervjuerna dr en subjektiv interaktion dir jag som intervjuare satter
agendan. Det dr dven jag som avgdr vad som dr relevant att lagga fram
1 resultat och analys. Med en transparent process hanteras det som en
naturlig del av forskning. Personliga erfarenheter kan dven vara till for-
del i dessa sammanhang d4 forstaelsen av sammanhang och relevans av
olika faktorer stirker motivet for riktiga vigval under arbetets géng
(Brinkman & Kvale 2009).

Hastslakt ar ett kénsligt amne av flera anledningar. Ur hastagarperspek-
tiv kan det vara den jobbigaste delen av ansvaret som djurdgare. For
slakterier dr det en speciell del av verksamheten och slakt 1 allménhet
ar ett omdebatterat &mne som fran olika hall fir utstd mycket kritik.
Livsmedelsskandaler med héstkdétt inblandat har fatt tagit plats 1 medi-
erna. Samtidigt rdder konkurrensforhdllanden mellan foretag i bran-
schen. Alla dessa faktorer leder till skepsis att prata om d&mnet i livsme-
delskedjan pa hist vilket bidragit till svarigheten att fa aktorer att delge
sina upplevelser. Trots det har individer stdllt upp och berittat om sin
verksamhet. I respekt for detta har jag darfor valt att halla samtliga in-
formanter anonyma. Det dr tva foretag som dr relativt kénda, framforallt
inom branschen, vilket gor att de dterkommer mer frikvent i studien och
presenteras ddrmed i texten. Det dr Bésinge slakteri och Gustavskorv. I
ovrigt aterges vilken del av livsmedelskedjan, organisation eller myn-
dighet som representeras i texten.

3.2 Intervjuer

Eftersom litteraturen dr vildigt begransad i &mnet samt att livsmedels-
kedjor dr dynamiska till tid och rum var intervjuer det bésta séttet att
samla information. Slakten kan dven beskrivas som en tyst kunskap som
inte gér att ldsa sig till. Den kvalitativa forskningsintervjun ar darfor ett
utmarkt redskap for att ta del av informanters upplevelser. Metoden lik-
nar ett strukturerat samtal dér intervjuaren bestimmer &mnet men infor-
manten viljer vart det ska leda. Samtidigt bor det inte forvédxlas med ett
samtal dd intervjuaren som initiativtagare har maktovertag. Det innebér
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ett mer reserverat samtal eftersom syftet med intervjun &r att det kom-
mer att anvéndas som resultat och intervjuaren har tolkningsmonopol i
analysen av det som sdgs (Brinkman & Kvale 2009).

Intervjuerna hade ett semi strukturerat uppldagg med dppna fragor vilket
innebaér 1 forvig uttdnkta fragor med utrymme for fordjupning eller av-
stickare beroende pa vad informanten vill prata om (Brinkman & Kvale
2009). Tre typer av intervjuer har genomforts med sammanlagt 18 in-
formanter. Utdver dem har dven en fokusgruppsintervju genomforts.
Urvalet skedde genom ett register Over slakterier som slaktar hist samt
genom nyckelpersoner 1 branschen som tipsade om ldmpliga personer
att prata med. Informanterna bestar av atta personer fran slakteri/styck-
eri som hanterar hést eller har hanterat hist, fem personer som arbetar
eller tidigare har arbetat med charkuteri eller forséljning av hastkott och
resten &r representanter frdn myndigheter och organisationer kopplade
till histens livsmedelskedja.

Tre intervjuer var djupgéende och genomfordes pa informanternas ar-
betsplats vilket gav bra inblick i arbetsmiljon. Pa ett bra sétt atergavs da
informantens perspektiv och upplevelser nodvandigt for att tolka berét-
telserna. De spelades in och transkriberades. Atta intervjuer genomfor-
des pa telefon och var ndgot mer dvergripande men tillrackligt informa-
tiva fOr att forstd verksamheten och individens upplevelser.

Yrke/representant | Djupintervju | Telefonintervju Samtal
Bisinge slak- 1,5h
tare/styckare hést
Slaktare hast 1h
Slaktare/styckare 40min
hést
Slaktare hast 40min
Slaktare hast 30min
Fd. slaktare hast 20min
Mobilt slakteri 20min
Styckare hast 40min
Gustavskorv Char- 40min
kuterist
Gustavskorv 40min
Charkuterist 40min
Charkuterist 20min
Charkuterist 20min
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HNS 1h
Jordbruksverket 30min
Jordbruksverket 20min
Livsmedelsverket 30min
Forséljning 40min

Figur 2. Tabellen visar ett intervjuschema &ver informanternas roll, intervjuns karak-
tér och langd. Har ingér inte fokusgruppsintervjun. Kélla: egen bearbetning.

Under samtliga intervjuer antecknades vad som sades. Meningskoncen-
trering anvéndes vid analys av resultatet. Det innebar att samtalen dela-
des in i teman efter vad som sdgs vilket sedan ligger till grund for te-
matiseringen av resultatet (Brinkman & Kvale 2009). Intervjufragorna
anges 1 appendix, se sida 55. For att svara pé forskningsfragorna stélldes
frdgor angaende informanternas relation, upplevelse eller verksamhet
kring hastkott eller histslakt, hastkottets flode 1 livsmedelskedjan samt
forandring 6ver tid.

De teman som var dterkommande var etiska aspekter vid slakt, prissitt-
ning pé kottet, histkottet som resurs, det juridiska systemets funktion,
lakemedel, livsmedelssidkerhet och livsmedelsskandal. For att sortera
resultatet anvdnds en PESTLE-analys vilken presenteras i teori-kapitlet.

3.3 Fokusgruppintervju

En fokusgruppsintervju karaktériseras av en grupp méinniskor som leds
av en moderator. Moderatorn introducerar diskussionsfrdgor och har till
uppgift att se till att meningsutbyte sker och att skapa en atmosfar for
personlig reflektion. Syftet dr att f4 fram en rik samling synpunkter i det
berérda dmnet (Brinkman & Kvale 2009). Denna typ av intervju ge-
nomfordes pd LRF Hésts delegationsmote. Héstdelegationen dr LRF
Haists beslutande organ och bestar av elva representanter fran tio olika
organisationer med koppling till hist och histverksamhet. Det strate-
giska arbetet och prioriteringar av LRF Hésts verksamhetsuppdrag be-
stims av Hastdelegationen. Under en halvtimme stillde jag fragor som
berdrde hédstslakt och som deltagarna fick diskutera fritt kring. Hasta-
gar- och histforetagarperspektivet av slakten dr en viktig del av hel-
heten och déarfor anvindes Héstdelegationen som grupp for att inhdmta
synpunkter, som ett effektivt och representativt forum att lyfta frage-
stillningarna dé héstdelegationen foretrédder storre delen av hastsverige.
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34 Skriftligt material

Som skriftligt underlag ligger en rapport framtagen av HNS 1 projektet
Hastliv som hade till syfte att sprida kunskap om olika handlingsalter-
nativ och vad de innebér nér en hést ska avlivas. Flera statliga offentliga
utredningar, SOU, samt EU-direktiv och forordningar har legat till
grund for faktahdmtning gillande pass, slakt och livsmedelshantering.
Annan litteratur till arbetet har grundat sig pa examensarbeten varav ett
behandlade héstens betydelse for landsbygden och en diskursanalys av
medias rapportering av livsmedelsskandalen ar 2013 samt artiklar gél-
lande héstslakt. Utover det har Internetkillor fran myndigheter eller fo-
retags hemsidor legat till grund. Dessa bearbetades kontinuerligt under
arbetets ging. Litteratur for det teoretiska ramverket tillférdes nér det
mesta av empirin fallit pa plats och monster kunde urskiljas.

21



4 Modell och teori

Har nedan redovisas tvd strategiska modeller och den teori som anvinds
for att strukturera och analysera det empiriska materialet. En modell
over livsmedelskedjan samt begreppen virdeperspektiv och leveran-
torsperspektiv pa en livsmedelskedja presenteras. PESTLE-analys an-
vinds for strukturering av materialet. Slutligen en teori om renhet och
fara som belyser sociala och kulturella aspekter av slakt och histkott.

4.1 Livsmedelskedja

For att tydliggora de olika aktdrerna 1 studien och sétta dem 1 relation
till varandra anvinds en schematisk modell 6ver marknadsstrukturen.
Modellen dr himtad frén en rapportserie bestélld av regeringen &r 2010
med syfte att granska konkurrensen i den svenska livsmedelskedjan. Fi-
gur 2 dr egen bearbetning men med inspiration frn rapportserien. En
modifiering utefter denna studie gors dé jordbrukarledet bendmns pro-
ducenter samt att parti- och detaljhandeln forenklas med enbart forsilj-
ning (Gullstrand, Karantininis & Olofsdotter 2011). Modellen ar dven
kallad leverantorskedja (Anderson & Backlund 2013) och hér illustre-
ras den genom en grov forenkling som delas in i fyra kategorier. Pro-
ducenten ar ravaruleverantor till foretag i livsmedelsindustrin som for-
ddlar produkten. Bearbetade varor kommer dérefter till handelskedjorna
dir produkten siljs till konsument i detaljhandeln. Med denna modell
blir hiasthallaren en producent och slakterier, styckerier och charkuterier
ingar 1 livsmedelsindustrin. Undersokningen fokuserar framst pd de
forsta tva leden 1 kedjan och berdr dirmed oversiktligt forsdljning och
konsumentledet. Kedjan kan forkortas till att endast berdra producent
och konsument men dven kompliceras genom import och export (Gull-
strand, Karantininis & Olofsdotter 2011). Modellen anvinds for att
kartlagga livsmedelskedjan pd héstkott och forstd varfor den fungerar
som den gor.

Producent Livsmedelsindustri Forsaljning Konsument

Figur 3. Leverantorskedja. Kélla: Gullstrand, Karantininis & Olofsdotter 2011, egen
bearbetning.

_
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Livsmedelsbranschen bestar av en rad olika led, och marknadsmakten
mellan de olika leden r av stor betydelse. Hur konkurrensen ser ut pa
de olika delmarknaderna och hur dessa forhaller sig till varandra ar
ocksé viktigt for att forstd livsmedelskedjans funktion. Graden av kon-
kurrens i de olika leden paverkar inte bara den ekonomiska effektivite-
ten pa de olika delmarknaderna men ocksd maktbalansen mellan de
olika leden vilket gor att det gér att urskilja sdljarmakt och koparmakt.
Sdljarmakt dr producenters mojligheter att paverka forsédljningspriser pa
sina produkter medan koparmakt dr inkdpares mojligheter att pressa ned
priset pé sina insatsvaror (Gullstrand, Karantininis & Olofsdotter 2011).

I relation till leverantdrskedjan kan en virdekedja anvindas for att kart-
lagga kundernas behovsstruktur. Vanligen anvénds vérdekedjan i sam-
manhang av strategisk planering for foretag och har sitt ursprung i en
modell framtagen av Michael Porter. Med vérde avses det som kdparna
ar villiga att betala till leverantoren. Det &r virdet, och inte kostnaderna,
som ligger till grund for analysen av konkurrenssituationen (Porter
2001). En vérdekedja fokuserar dirmed pa konsumenternas krav och
efterfrdgan i processen och kan anvéndas for att beskriva ett omviént
forhéllande i relation till leverantorskedjan, den visar vad konsumenten
astadkommer vid forbrukning av produkten, vilket i figur 3 illustreras
genom pilarna (Anderson & Baecklund 2013). I livemedelssamman-
hang bendmns dessa virdehdjande egenskaper ofta som mervérden.
Mervirdet ar alltsd beroende av kundens efterfragan och kan dels inne-
fatta produktens egenskaper sa som smak, konsistens och restsubstan-
ser. Ett mervérde kan &dven tillskrivas genom kollektiva nyttigheter sa
som djurskydd, nérproducerat och miljomairkt (Jordbruksverkets Rap-
port 2008:5). I denna uppsats studeras histkottets vardekedja och olika
mervirden lyfts av informanterna.
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Producent Livsmedelsindustri Forsaljning Konsument

=

Bild 4. Viérdekedja. Killa: egen bearbetning. Pilarna illustrerar hur konsumentens ef-
terfragan kan paverka de olika leden i livsmedelskedjan.

Leverantdrskedjan och viardekedjan anvénds i diskussionen for att ana-
lysera empirin. Eftersom livsmedelskedjan pé hast skiljer sig mycket
fran andra livsmedelskedjor anvénds delar av bdda modellerna for att
ge en komplett bild.

4.2 PESTLE- analys

PESTLE star for political, economic, social, tecnical, legal och enviro-
mental. Det &r en strategisk analysmodell som syftar till att identifiera
externa faktorer. Den anvinds av foretag for att kartlagga den marknad
de agerar pa for att bemoéta framtida utmaningar, prioritera atgardsbe-
hov eller gora en nuldgesanalys och blir dirmed som en forléngning av
en swot-analys gillande makrofaktorer. Ursprungligen var modellen
uppbyggd enbart péd politiska, ekonomiska, sociala och tekniska fak-
torer, sa kallad PEST- analys. For att spegla en globaliserad marknad
som utmanas med hallbarhetsaspekter har dven juridiska och miljo-
missiga faktorer kopplats in (MindTool 2017). PESTLE-analysen tar
ett helhetsgrepp Over hist i livsmedelskedjan for att forsta funktion och
relation till dess omvirld. De teman som kom fram efter analys av in-
tervjumaterialet sorterades in i PESTLE- analysen for att tydliggora hot
och mojligheter for hastkottet.
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4.3 Renhet och fara

For att komplettera de strukturella analysmodellerna presenteras hér en
teori som forklarar histkdttets sociala och kulturella roll i samhillet.
Hur histkattet historiskt religiost har hanterats och sedan reproducerats
over tid ger uttryck for vad Mary Douglas skulle kalla smuts i samhéllet.
Mary Douglas levde pa 1900-talet och var brittisk kulturantroprolog
och betraktades som en av Emile Durkheims sentida efterfoljare.
Douglas, likt Durkheim, intresserar sig for sociala relationers moral
som ges uttryck genom bland annat ritualer och symboler vilket repro-
ducerar ett samhille. Hennes mest kdnda verk ar just “Purity and
danger” dar hon fokuserar pd vad som anses smutsigt i ett samhdlle,
kulturellt eller religiost. Hon menar att smutsen kan berétta hur sam-
hillet &r ordnat och hur klassificering sker i samhillet. Kring detta byg-
ger vi en struktur 1 hopp om att finna trygghet. Vi ldngtar efter klara
granser och tydliga begrepp.

Reflexion over smuts inbegriper reflexion over sambandet
mellan ordning och oordning, vara och icke-vara, form
och formloshet, liv och déd (Douglas 1997, s 15).

For att skapa det anvinds motsatsforhallanden 1 syfte att fjairma sig fran
upplevda hot. Strukturer fungerar inte enbart for att skapa trygghet i en
fordnderlig vérld utan har dven som syfte att utdva och reproducera
makt vilket gor strukturen bestdende. Strukturen ger fordel till dem med
makt da det dr de som skapar och vidhaller klassificeringen i samhéllet.
De har ddrmed makt att géra det orena relativt. Beroende pd vem som
anvinder, och 1 vilken situation symbolen upptriader padverkar om det
anses det smutsigt eller inte. Samtidigt resonerar Douglas:

Alltid ndr ett strikt renhetsmonster patvingas vara liv, blir
det antingen hégst besvirande eller ocksa leder det till
motsdgelse och, om det noga efterfoljs, till hyckleri
(Douglas 1997, s 229).

Dessa renhetsmonster dr séllan helt praktiskt logiska, utan symboler for
samhilleliga skeenden. De naturliga ting som ofta blir utsatta for sym-
boliska angrepp for renhet och smuts hamnar slutligen i1 paradoxala situ-
ationer (Douglas 1997). Avstandstagandet fran histkott kan ses som ut-
tryck for en kulturellt skapad samhaéllsstruktur. Religiost historiska grun-
der har rekonstruerats och visar sig pa olika sitt an idag och far effekter
pa hastkottets livsmedelskedja vilket forklaras 1 diskussionen.
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5 Resultat

Resultatet av den kvalitativa studien presenteras med fordjupningar 1
olika &mnen som har lyfts av informanter och 4r betydande for hést-
kott och histslakt. Dessa kategoriseras med hjilp av PESTLE-ana-
lysen och faktorerna presenteras i f6ljande ordning; marknad och eko-
nomi, teknik, juridik, socialt och miljo. I efterfoljande kapitel, diskuss-
ionen, sker den teoretiska analysen av det empiriska materialet.

5.1 Marknad och ekonomi

Hir presenteras héstkottets vig genom livsmedelskedjan, fran produ-
cent till konsument. Marknaden for hastkott studeras och avslutas med
en kort internationell utblick.

Slakterier

Ar 2016 slaktades 2668 hiistar i Sverige, fordelat pa 23 slakterier (HNS
2017). Av dessa ér det tva slakterier som slaktar 6ver 300 héstar per ar
och sju som slaktar mellan 100-300 hiistar per &r. Ovriga slaktar hiistar
1 mycket liten skala. For samtliga djurslag krdvs kompetensbevis for
den som slaktar vilket utfardas av Jordbruksverket. Det innebér att slak-
teripersonalen méaste ha kompetensbevis for de djurslag som ska slaktas
pa anldggningen. Vid ankomst till slakteriet granskas forst héstens pass
och identitet av ansvarig for slakteriet och sedan av livsmedelsverkets
godkinda veterinédr. Sedan lastas hésten av fran transporten och veteri-
nirkontroll genomfors. Darefter ser tillvigagangsséttet olika ut pé slak-
terierna. Vissa skjuter eller bultar histen utomhus och sedan sker av-
blodningen inne i slakteriet. Andra slakterier utfor bade beddvning och
avlivning inne i slakteriet. Sjdlva bedévningen &r en snabb process dér
hésten ibland erbjuds lite foder och slakteripersonal héller i hdsten nar
den bultas eller skjuts. Bedovningen sker alltid avskilt fran Gvriga even-
tuella djur pa slakteriet. Darefter avlivas hdsten genom avblodning och
sedan foljer uppslaktning (Informanter Slakterier). Ytterligare en vete-
rindrbesiktning sker av livsmedelsverkets veterindr och pa samtliga
slaktkroppar méste trikinprov och mikrobiologiskt test tas och skickas
till SVA innan det dr godkdnt som livsmedel. Det tillkommer dven
provtagning av ldkemedelsrester i kottet i enlighet med ett nationellt
kontrollprogram. Den provtagningen utfors av livsmedelsverkets egna
veterindrer och sker pa ett visst antal slaktkroppar varje ar som ér i re-
lation till hur mycket som slaktas pa slakteriet. Provtagning kan dven
ske vid misstanke om felmedicinering (Livsmedelsverket 2017a; Livs-
medelsverket 2017b).
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Distribution

Hastkroppen kan antingen styckas pa plats i slakteriet eller sa skickas
slaktkroppen uppdelat i fyra bitar till ett styckeriforetag. Sedan styckas
héstkroppen ner i detaljerna biff, fil¢, entrecote, l4r samt den sé kallade
“hist 1-an” vilket dr helt renskurna kottdetaljer framst fran bakdelen.
Det resterande kottet sorteras i magrare och fetare bitar som sedan gér
till korvframstallning. Hamburgerkoétt dr ett smorgaspaldgg som tradit-
ionellt bestar av rokt kott fran hést 1 form av 1ar och “hdst 1-an”. Idag
har vissa livsmedelsforetag gétt over till att anvinda notkott till detta
paldgg men ett antal anvénder fortfarande héstkott. Det finns knappt
fem livsmedelsforetag som fordadlar hastkott och det sker 1 mycket liten
skala di andra kéttslag &r dominerande i verksamheten med undantag
fran ett foretag. Styckningsdetaljerna siljs vidare till grossister, s& som
Coop eller Ica, samt till restauranger. Hastkott gar till exempel aterkom-
mande att finna pd menyn pa flera exklusivare restauranger. Vanligen
gér dven lite histkott pa export till framst Belgien (Informanter slakte-
rier och livsmedelsforetag; Farger, Lundberg och Sandberg 2016).

Gustavskorv dr ledande aktor pa histkottsmarknaden i Sve-
rige. Foretaget héller till 1 Dalarna dér det etablerades redan i
slutet av 1800-talet. De vill anvinda svensk rdvara och kdper in
héstkott fran mer én hilften av slakterierna och har samarbete
med tva styckerier. De forddlar héstkottet till smorgéspaliagg i
form av korv eller rokt skivat kott och delikatessbitarna styckas
upp och férmedlas sedan vidare till butik och restauranger
mestadels 1 Dalarna och Mélardalen. P4 grund av bristen pé
histkott har de periodvis importerat hiastkott de senaste aren.
En 6kad slakt av hast i Sverige ser dem darfor som mycket po-
sitivt (Informanter Gustavskorv).
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Avsattning
Hir presenteras marknaden for hastkott i Sverige med en kort utblick
utomlands.
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Figur 5. Linjediagrammet visar den svenska marknaden for hastkott. Kélla: Jordbruks-

verket 2017.
. " . Svensk andel av Forbrukning . .
Produktion Import Export  Forbrukning forbrulmingen ke/capita Capita, snitt

1995 2100 1216 10 3306 63,5% 0,40 8 837496
1996 1900 1700 224 3376 56,3% 0,40 8844 499
1997 1850 1442 151 3141 58,9% 0,40 8847625
1998 1730 950 53 2627 65,9% 0,30 8850973
1999 1660 1164 61 2762 60,1% 0,31 8857874
2000 1480 1069 231 2319 63,8% 0,26 8872109
2001 1400 677 199 1879 74,5% 0,21 8 895 960
2002 1480 509 456 1533 96,5% 0;17 8924958
2003 1460 318 17 1761 82,9% 0,20 8958229
2004 1390 323 16 1697 81,9% 0,19 8993531
2005 980 511 0 1491 65,7% 0,17 9029572
2006 860 487 1 1346 63,9% 0,15 9080504
2007 850 472 8 1314 64,7% 0,14 9148092
2008 970 464 25 1409 68,8% 0,15 9219637
2009 1080 560 192 1448 74,6% 0,16 9298515
2010 1100 435 37 1498 73,4% 0,16 9378126
2011 1330 417 67 1680 79,2% 0,18 9449213
2012 1160 302 13 1449 80,1% 0,15 9519374
2013 1070 216 66 1220 87,7% 0,13 9603323
2014 960 167 165 962 99,8% 0,10 9699726
2015 870 359 55 1174 74,1% 0,12 9802 721
2016 760 296 0 1056 72,0% 0,11 9927004

Figur 6. Hastkottets marknad i siffror. Statistiken gor illustrationen i bild 4.
Kélla: Jordbruksverket 2017.
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Konsumtionen av hdstkott 1 Sverige dr 1&g och har sd varit under en
langre tid. I dagsldget dter Sveriges medborgare 1 genomsnitt 0,11 kg
per ar vilket motsvarar tva tuggor om aret, ar 1995 &t vi fyra génger sé
mycket. Oavsett ar dr det véldigt lagt 1 jimforelse med exempelvis not-
kott som Sverige 2016 konsumerade 25,6 kg per person och ar (Jord-
bruksverket 2017b). Trots 14g konsumtion av héstkott 1 Sverige overs-
tiger efterfrigan den nationella produktionen och héstkott kops in fran
andra europeiska lander (se bild 5). Livsmedelsforetagen vittnar om pe-
riodvis brist pa histkott vilket av vissa foretag tacks upp med inforsel
medan andra avbryter produktionen av produkter tills tillgdng pa
svenskt hastkott erbjuds. Anledningen till inférsel menar charkuterierna
ar att de inte kan riskera att tappa féste pd marknaden vilket kréver ett
jamt rdvaruflode som gor att de kan leverera produkten till butik. Priset
pa det utlindska histkottet menar de ar jamforbart eller till och med
over det svenska hiastkottet. Under var och sommar slaktas fa histar och
bristen pd hastkott 4r dd som storst. Gillande delikatessbitar mérker
livsmedelsbutikerna av den varierande tillgdngen men nir hastkott finns
till forsédljning finns dven avsdttning for produkterna hos konsument
(Informanter livsmedelsforetag).

Avrikningspriset for hést ligger mellan 3 och 8 kr/kg (Informanter
slakterier), vilket dr véldigt 14gt 1 jimforelse med nét som ligger pa
cirka 40 kr/kg (Jordbruksverket 2017b). Anledningen till det 1aga slakt-
priset pd hist menar slakterierna dr att slaktprocessen dr mer omstind-
lig dn for andra livsmedelsproducerande djur samt att slakterierna i sin
tur far daligt betalt fran livsmedelsforetagen som koper slaktkropparna.
Hastdelikatesser siljs 1 butik med ett ungefarligt pris pa 200 kr/kg for
biff, 250 kr/kg for entrecote och 300 kr/kg for filé. Vilket &r priser som
ligger minst 100 kr/kg under notkottet. Trots att det periodvis &r brist
pa histkott sé hojs inte avrakningspriset likt for ovriga livsmedelspro-
ducerande djur (Informanter histhallare, slakterier och livsmedelsfore-

tag).

Europa

Som ndmnts ovan séljs vanligen mindre volymer svenskt héstkott till
utlandet. 2015 gick 55 ton pa export dér en del registrerats som leve-
rans till Belgien (Stockholms stad och Livsmedelsverket 2016). Ar
2003 genomfordes en djurtransportutredning, Kdnnande varelser eller
okdnsliga varor (SOU 2003), som kartlade den davarande marknaden
for hastkott och beskrev transportstrommar av levande héstar till slakt
1 Europa.
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Haéstslakten var d& mer dn det dubbla i Sverige, men 1 jamforelse med
lander som Italien var hastkottsmarknaden minimal.

Land Slaktade hastar i tusental
Italien 232
Frankrike 39
Spanien 35
England 20
Belgien 19
Tyskland 16
Grekland 15
Sverige 7
Ovriga 17
Totalt 400

Figur 7. Tabellen visar antal slaktade héstar i ndgra Europeiska ldnder &r 2000. Kélla:
SOU 2003.

Djurtransportutredningen (SOU 2003) beskrev bland annat den d& om-
fattande transporten av slakthdstar till Italien frdn andra delar av
Europa, med de storsta volymerna fran Polen, Ruménien och Frankrike.
Transporterna av héstar till slakt hade lange kritiserats for att vara bru-
tala och anledningen till de 1anga transporterna ansigs vara hoga slakt-
priser. Utredningen (SOU 2003) konstaterade att inga transportstrom-
mar av slakthistar fran Sverige hade dokumenterats, men att det dock
forekom att histhandlare fran Danmark kopte héstar i Sverige for slakt
och man menade di att det fanns risk att dessa passerade via hiasthand-
lare for att formedlas vidare for slakt i andra lander. Uppgifterna fran
djurtransportutredningen dr dock relativt gamla och uppdaterade data
har inte kunnat faststillas. Att det forekommer har diskuterats av infor-
manter men har inte kunnat bekréftas.

Uppfodning av hist till slakt i Europa har varit och 4r i stort sett obe-
fintlig, férutom 1 lander som Belgien och Polen dér det féorekommer 1
liten skala. I huvudsak &r det sport- och hobbyhéstar som slaktas nér de
av olika anledningar ska avlivas. Ar 2000 uppskattades konsumtionen
av héstkott i Europa vara allmént lag pa omkring 0,5 kg/person och ér
(SOU 2003). Vid olika kriser relaterade till livsmedel, dé till exempel
handelsavtal bryts eller sjukdomsutbrott som mul- och kldvsjukan eller
galna ko-sjukan, har dock efterfragan pa hastkott 6kat. I ldnder som Ita-
lien, Frankrike och Belgien 6kade hastkottskonsumtionen kraftigt i bor-
jan av 2000-talet. Belgien var dé dven det land i vérlden som exporte-
rade mest hastkott samtidigt som de importerade hastkott fran tredje
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land (SOU 2003). Statistiken dver histkottsmarknaden idag ar bristfal-
lig men visar att Italien ar ledande 1 Europa pa histkottsproduktionen

och de prisuppgifter som gér att finna &r fran Frankrike dér avraknings-
priset pa hist ligger kring 20 kr/kg (FAO 2015).

5.2 Tekniskt

Hiér ges en inblick i statistikrapporteringen av héstar. For arbetets syfte
och frigestéllningar dr det visentligt att ta reda pé relationen mellan
antalet slaktade héstar samt den totala méngden avlidna héstar i Sverige.
De tidigare redovisade siffrorna som aterger antalet slaktade, destrue-
rade, kremerade och héstar som gér till foder i1 djurparker (se figur 1, s
15), &r inrapporterade av slakterier och aktorer som tar hand om hast-
kroppar. Det ger en bra bild av fordelningen mellan de olika alternati-
ven, men ir inte komplett eftersom det inte rapporteras hur manga hés-
tar som begravs. Samtidigt skulle det kunna finnas fler aktorer dn de
som rapporterat in och bidragit till statistiken. Sammanfattningsvis in-
nebér det att ingen séker siffra pa totala antalet doda héstar kan presen-
teras 1 dagsldget. For att studera detta ndrmare gors forst en inblick i
rapporteringen av den totala méngden héstar 1 Sverige och slutligen an-
talet avlidna héstar.

Registrering av hastar

Det tidigare redovisade antalet hdstar i Sverige, 355 500 stycken, har
skattats av Jordbruksverket. Siffran dr framtagen genom rapportering
frén fastighetsdgare om antalet histar som finns pé fastigheten (SCB
2016). Samtliga avelsorganisationer, vilka dr de som utfardar pass, upp-
ger att de samma ar hade 266 100 stycken registrerade héstar. Denna
siffra baseras pd héstar som registrerats de senaste 20 dren och omfattar
ej hastar som saknar histpass (HNS 2017).

Oregistrerade hdstar bidrar till ett morkertal av alla hds-
tar som finns i landet. Det kan dels réra sig om hdstar ddr
betiickningarna och/eller félningarna inte har registre-
rats hos ndagon avelsorganisation, eller att folet inte har
registrerats hos avelsorganisationen, men det kan dven
vara oregistrerade hdstar som har importeras fran annat
land. For manga av de hdstar som inte finns registrerade
hos nagon avelsorganisation dr det sdkerligen dven sd att
de inte heller anvinds till exempelvis tdvling och pa sd
sdtt finns de inte med i SvRF's eller liknande organisation-
ers register (Braam 2012).
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Det finns anledning att tro att antalet oregistrerade hastar minskar med
tiden eftersom passkravet nu har funnits en langre tid, fol registreras 1
hogre grad samt att dldre oregistrerade histar avlider. Hastar som é&r
registrerade men avlidit ska avregistreras men det sker tyvarr i lag ut-
strackning. Det gor att registren dven innehdller avlidna hastar (HNS
2017; Informant Jordbruksverket).

Om hésten slaktas skickar slakteriet in passet eller ett slaktintyg som
visar att hdsten avlidit, vilket gor statistiken géllande slaktantal séker
(Jordbruksverket 2017d). Ovissheten kring det totala antalet hastar kan
problematiseras ytterligare med import och export samt inforsel och ut-
forsel. Import och export avser i detta fall 4r handel och transport av
héstar med ldnder utanfor EU. Inforsel och utforsel sker via lander inom
EU. TRACES ér ett registreringssystem (Jordbruksverket 2017¢) ge-
mensamt for alla EU:s medlemslénder. Hér ska forflyttning av alla djur,
produkter av animaliskt ursprung, foder, livsmedel av icke animaliskt
ursprung, véxter, fron och forokningsmaterial registreras som export el-
ler import samt utforsel eller inforsel. For djur krivs da ett hélsointyg
som utfirdas av veterindr vilken har som uppgift att fora in det i TRA-
CES. Hastar registrerade i en stambok (d.v.s. avelsorganisationerna) el-
ler har FEI-pass (internationellt hdstpass) dr undantagna TRACES-sy-
stemet. Majoriteten av histarna i Sverige ar registrerade i en stambok
och de behdver darmed inte foras in i TRACES utan kan resa fritt inom
EU med héstpasset och utldtande om hilsotillstdnd utfardat av officiell
veterindr. Om hésten ska exporteras behovs fler intyg. Héstégare beho-
ver vanligen inte rapportera till avelsorganisationerna vid transporte-
ring av héstar utomlands och eftersom TRACES-systemet inte inklude-
rar de flesta héstarna sa dr det svart att veta hur mycket histar transpor-
teras (Braam 2012). Dock méste hastar som ska pé transport i syfte for
slakt i annat land registreras i TRACES. Under 2016 gjordes inga regi-
streringar av héstar frdn Sverige for slakt i annat EU-land.
Problematiken gidllande TRACES som ger en ofullstdndig 6verblick av
forflyttning av héstar och tillsammans med brister i avregistreringen av
doda histar gor att det finns osdkerhet kring det totala antalet héstar.
Tidigare har dven héstar som har utfdrdat pass i annat EU land kunnat
vistas i Sverige under en lidngre tid utan ndgon registrering. Det har ny-
ligen dndrats genom EU-krav om tilldggsregistrering vilket beskrivs ne-
dan.
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Central hastdatabas

Mot bakgrunden av ovan beskrivna problematik gillande forflyttning
av héstar, livsmedelsskandalen kring histkott 2013 samt ett stort antal
avelsforbund och registerforande foreningar inom EU beslutades om
krav pa nationella histdatabaser samt tilldggsregistrering som tradde 1
kraft 1 januari 2016 (SJVFS 2015:33). Sveriges centrala héstdatabas
samlar alla avelsorganisationers och registerforande foreningars histar
i en digital plattform som administreras via Jordbruksverket. Den cen-
trala hédstdatabasen fungerar som en héstraknare och om hésten ar regi-
strerad gar det att soka pa livsnummer eller chipnummer och fa traff i
registret. Tilliggsregistrering innebdr att hdstar med pass utfiardat i an-
nat EU-land som ska stanna i Sverige langre 4n 90 dagar maste registre-
ras hos nagon avelsorganisation eller en registerforande forening med
livsnummer eller chipnummer inom 30 dagar efter ankomst. Dessa hés-
tar fors ocksa ddrmed in i den centrala histdatabasen. Antalet héstar
registrerade i den centrala hastdatabasen december 2017 var 357 357
stycken (Informant Jordbruksverket) vilket ligger i linje med hastskatt-
ningen 2016. I hur stor utstrackning tilldggsregistrering sker gar inte att
sdga. Troligen ligger dven en del utférda och exporterade histar kvar i
registret. Langsiktigt kommer héstdatabasen troligen &nda ge en bra
bild av histpopulationen i Sverige. Ar 2021 blir det &ven krav pa att den
plats ddr hésten &r uppstallad ska knytas till hédsten likt en folkbokfo-
ringsadress. Detta finns redan pd 6vriga livsmedelsproducerande djur
och syftet dr att kontrollera och upprétthalla smittskyddet (Informant
Jordbruksverket).

Avlidna hastar

Hastar som avlider och som &r registrerade hos nigon avelsorganisation
eller en registerforande forening ska avregistreras av hastdgaren. Det
gors dock 1 lg utstrickning, endast drygt hélften av arligen avlivade
histarna rapporteras som doda (HNS 2017). Avregistrerade héstar upp-
gick ar 2016 till 5523 stycken. Antal avlivade hastar uppgér, hos akto-
rerna som omhindertar kroppar, samma ar till 11 086 stycken. D4 é&r
inte antalet begravningar medriknade, men &r 2014 var det ldnsstyrel-
sen som gav tillatelse om begravning och d& uppgick antalet begravda
till 1110 hastar (HNS 2017). Det finns dven anledning att tro att héstar
begravs utan att ansoka om tillstdnd (Informanter hésthéllare). Ett annat
sdtt att uppskatta antalet avlivade/ddda héstar skulle vara en berékning
av fodda fol samt medellivsldngd. En saddan berdkning blir dock inte
sarskilt tillforlitlig eftersom fodelseregistreringen kan vara bristfallig
samt att ingen hinsyn tas till export, import, utforsel och inforsel. Det
finns d4ven mycket fa studier angdende medellivslingden pd hést samt
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att histar oftast avlivas tidigare dn dor pa grund av alder. Manga héstar
som avlivas dr inte tillgéngliga for livsmedelsanvidndning d det sker 1
samband med skada, akut sjukdom eller olycka. Héstar kan i dessa fall
dven vara medicinerade vilket kridver karenstid som av djurskyddsskal
inte dr mojligt att invéinta. Vid ett akut tillstdind méste ofta omedelbar
avlivning ske vilket gor att en normal slaktprocess inte dr mdjlig (Infor-
mant Jordbruksverket).

Sammanfattning

Avsaknad av regelbunden och riks/disciplintdckande statistik har linge
varit ett faktum for histniringen (Braam 2012; HNS 2017; SOU 2003).
Den centrala histdatabasen och tilldggsregistrering ar ett lyft i den fréa-
gan som sammanfor avelsforeningarnas register samt importerade/ in-
forslade histar. Med perspektivet hidsten som livsmedelsproducerande
ar statistiken som nu fors fortfarande bristfillig och det ar svart att kart-
lagga antalet avlidna héstar per ar. Detta pa grund av den bristande rap-
porteringen av avlidna hastar. Histens fria rorlighet ér positivt for hés-
ten som bruksdjur men kan &ven innebdra en mojlighet att héstar trans-
porteras till utlandet for slakt. Resonemanget kring den typen av trans-
porter kan grunda sig pa de europeiska transporter som kartlades 1 bor-
jan av 2000-talet eftersom inga aktuella uppgifter bekriftat det. Ovriga
livsmedelsproducerande djur har hogre journalféringskrav och har sa
haft under en ldngre tid. Det innebér registrering av fodslar, dodsfall
och produktionsplats. Nar héstars uppstdllningsplats blir ett registre-
ringskrav kommer hdstarna kunna lokaliseras geografiskt i storre ut-
strackning.

53 Juridik

Denna del innehdller lagkrav gillande hést i livsmedelskedjan. Avsnit-
tet 4r omfattande och berdr pass, ldkemedel och livsmedelsbrott. Be-
rorda aktorer anser att pass systemet dr krangligt samtidigt som det ar
en viktig del av livsmedelssikerheten. Informanter indikerar att det ra-
der en allmén uppfattning att hiastar medicineras i storre utstrickning én
andra livsmedelsproducerande djur och att det samtidigt finns problem
med lakemedel som gor att héstar utesluts ur livsmedelskedjan. Den
storsta paverkansfaktorn som ndmns &r livsmedelsskandalen 2013.
Dessa dmnen undersoks ndrmare nedan.
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Pass

Hasten dr idag enligt lag ett livsmedelsproducerande djur och maéste
darfor kunna identifieras (SVJFS 2015:33). Europakommissionen be-
slutade ar 2000 att alla histar maste forses med héstpass fran mars 2002.
Bestammelserna dr gemensamt for hela EU och ér reglerat i forord-
ningar och direktiv. Det utfdardas fran godkinda avelsorganisationer el-
ler registerforande foreningar och &r en id-handling som ska f6lja histen
genom hela livet. Histar som &r registrerade efter 1 juli 2009 har dven
en chipmédrkning som bekréftar identitet. Passet maste dterge histens
livsnummer, chipnummer om hésten har chip, ras, hirstamning, kontur-
diagram med farg, tecken och virvlar samt dgarens namn. Passet maste
besta av icke 10stagbara sidor med sidnumrering och sidor for vaccinat-
ioner, laboratorieundersokningar, vissa medicinska behandlingar och
sidor géllande livsmedelshantering. Passets syfte dr att sédkerhetsstdlla
histen som livsmedel och som id-handling vid tévling, forsédljning och
smittspridning. Ansvarig myndighet for kontroll av passen ér lénssty-
relsen. Om hésten saknar pass kan héstdgaren bli atalad. Héstpass ska
overldmnas till den officiella veterindren om djuret tas emot for slakt
for livsmedelsdndamal (SVJFS 2015:33).

Lékemedel

Ett livsmedelsproducerande djur far endast behandlas med ett ldkeme-
del dar Maximum Residue Limit, MRL, ar framtagen (LIVSFS 2012:8).
Det édr gransvirden for likemedelsrester 1 livsmedel och dr gemen-
samma 1 hela EU framtagna for att skydda konsumenten. Grénsvérdet
ar framtaget pa den verksamma substansen i lakemedlet f6r berort djur-
slag. Det kraver forskning och utifran detta berdknas sedan karenstiden
pa likemedlet. Karenstiden ar den tiden likemedlet behover for att na
MRL-virdet i livsmedlet. For vissa ldkemedel behdvs ingen karenstid
eftersom kroppen inte tar upp och lagrar ldkemedlet och utgdr da ingen
risk for konsumenten. Om ldkemedel ddr MRL-vérdet inte dr framtaget
ordineras till ett djur méste den uteslutas ur livsmedelskedjan. Lékeme-
delsverket godkédnner och tar fram karenstiderna for lidkemedel. Vissa
bedoms gemensamt i EU av europeiska Likemedelsmyndigheten,
EMA. Jordbruksverket fattar sedan beslut om hur likemedlet far anvin-
das och édr dven samordnare nér fodertillsatser godkdnns gemensamt
inom EU. Livsmedelsverket ansvarar for att kontroll av ldkemedelsres-
ter i mat och bestimmelser som ror Livsmedelssékerhet nir det géller
lakemedel som inte dr godkidnda (LIVSFS 2012:8).
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Gillande ldkemedel och karenstider finns det undantag fran det som
namns ovan. Av olika skél baserat pa medicineringsbehovet kan veteri-
ndren pd eget ansvar vilja att ordinera ett godkant ldkemedel pé ett an-
nat sitt an det avsedda, under fOrutsittningen att substansen finns i lis-
tan 1 MRL-forordningen. Det kan handla om annan dos, administre-
ringssitt, att lakemedlet dr godként for ett annat djurslag eller i ett annat
EU land. Det kallas kaskadprincipen och kriver en tillagd karens pé
minst 28 dygn for slakt. Utover detta har dven en lista pd ldkemedel
tagits fram av EU-kommissionen som anses nddvédndiga pa hist. Den
kallas sexmanaders-listan. Likemedlen pa den listan har inte faststéllda
MRL-virden men for att undvika onddigt lidande hos héstar dr dessa
tilldtna att ordinera men en karenstid pd sex manader méste tillimpas.
Sex manader karens dr en lang tid och hésten anses dd sdker for slakt
och livsmedelsdndamal (LIVSFS 2012:8). Anledningen till listan ar just
problematiken géllande icke faststdllda MRL-vdrden som inneburit att
en stor del histar uteslutits ur livsmedelskedjan. Eftersom héstar van-
ligtvis inte har som huvudsyfte att ga som livsmedel tas inte karenstiden
i beaktning i lika stor utstrickning som for andra livsmedelsproduce-
rande djur. Att ta fram MRL-vérde for lakemedel kraver forskning men
pa likemedelsmarknaden for hdst finns avséttning for lakemedel utan
MRL-virde vilket 1 slutindan stéller till problem vid slakten (Informan-
ter slakterier).

Livsmedelssidan i passet har tvd kategorier. Den ena kategorin maste
fyllas i om histen blivit behandlad med likemedel frén sexmanaders-
listan, efter sex manader far hédsten sen ga till slakt. Den andra kategorin
ska fyllas i om histen blivit behandlad med ett likemedel utan MRL-
vérde och dér varken kaskadprincipen eller sexménaders-listan kan till-
lampas. Histen blir d& permanent utesluten ur livsmedelskedjan. Den
kategorin kan dven héstidgaren vélja att fylla i av andra skidl om man
inte vill att hdsten ska ga till slakt. Om det &r markerat i passet att histen
inte ska gé till livsmedelsproduktion betyder det att den &r uttagen ur
livsmedelskedjan och fri att medicinera med preparat med livstids ka-
rens (SVIJFS 2015:33).
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Likemedel till hast

Likemedilet finns i FASS vet
och har karenstid for hast

[eller licenspreparat)

Likemedilet finns i FASS vet
och har karenstid fér annat
livsmedels-producerande

djurslag

g

:

Inget MRL-virde kridvs enligt
MEL-férordningen

Likemedelssubstansen har
MRL-virde for nagot djurslag i

MRL-férordningen

Likemedelssubstansen finns i
sexmanaders-listan
(EU-farordning)

Hésten ska inte bli livsmedel!
Ska anges i hidstpasset (avsnitt IX del 11)

Figur 8. Tillimpning av kaskadprincipen eller sexménaders-listan for hast. Kélla:
Linsstyrelsen Orebro.

Det rdder en uppfattning om att hastar medicineras i storre utstrackning
dn andra livsmedelsproducerande djur och att det skulle gora hastkottet
mindre ldmpligt som livsmedel (Informanter hésthéllare och livsme-
delsindustri). Jordbruksverkets rapport om forséiljning av djurldkeme-
del 2016 visar att hist ligger vanligtvis under likemedelsanvindningen
till andra livsmedelsproducerande djur som exempelvis nét eller svin.
Samtidigt kan inte en jamforelse mellan djurslag goras pa den totala
ladkemedlsanvéndningen da ett specifikt ldkemedel tas fram och ordine-
ras olika for ett specifikt djurslag. Det som gér att se dr att hédsten sticker
ut fran de ovriga livsmedelsproducerande djuren gillande anvindning
av vissa likemedel som vanligtvis ordineras till séllskapsdjur. Det gél-
ler framst lugnande-, antiparasitira- samt vissa hormonella medel som
histen medicineras i storre utstrdckning med. Detta utesluter dock inte
histen fran livsmedelskedjan da det finns en berdknad karenstid for hist
pa de likemedlen vilket inte hindrar hdsten som livsmedel. Men det
finns nagra ladkemedel dér karenstiden inte &r faststélld som vid ordine-
ring méste utesluta hésten permanent fran livsmedelskedjan. Fenylbu-
tazon vet. dr ett sddant lakemedel. Det har en antiinflammatorisk verkan
och ar relativt vanligt forekommande dér i stort all forsdljning gar till
hést. Ar 2016 uppgick forsiljningen till 232 kg aktiv substans och an-
viandningen av ldkemedlet har varit i stort sett ofordndrat sedan 2013.
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Anvindningen av ldkemedlet uppskattas dock 1 rapporten som mycket
liten, 1,1%, i relation till total likemedelsforsiljning under 2016. Ar
2009 uppmaittes den hogsta forbrukningen av Fenylbutazon vet. inom
en tio drs period, ndstan 500 kg aktiv substans, vilket & mer &n det
dubbla av dagens forbrukning. Anvindningen av ldkemedel som inne-
bir uteslutning ur livsmedelskedjan var mer frekvent innan sexména-
derslistan tillkom. Det i sin tur kan ha bidragit till uppfattningen att hés-
tar massmedicineras. Regler och kontroll garanterar livsmedelssékerhet
vilket gor histkott precis lika ldmpligt som livsmedel som kott fran
andra livsmedelsproducerande djur (Girma 2016).

Brister i systemet

De problem slakterier upplever vad giller pass, ldkemedel och karens-
tider dr att det dr ett sdrbart system med utrymme for mycket missfor-
stand.

Tyvdrr fungerade hela systemet med hdstpass vildigt da-
ligt, vi upplevde det som om bdde veterindrer och hdstd-
gare hade bristande information om hdstpassen och hur
de skulle fyllas i och hanteras (Informant slakterier).

Vid slaktanmélan av hdst informerar ansvarig personal vad som géller
vid slakten och villkoren for att histen ska fa gé till slakt. Det omfattar
da passets utformning och medicinska behandlingar. Trots det hiander
det att histdgare inte blir tillatna att lasta ur och slakta histen for att det
ar ndgot som inte star rétt till med passet. Ibland &r det markerat i passet
att hasten &r uttagen ur livsmedelskedjan, utan att hdstagaren uppfattat
det. Alla rasforeningar har olika pass och ibland dr héstarna ursprungli-
gen fran ett annat land och det hinder att passen &r utformade pa ett
sadant sitt att de inte blir tillatna att gé till slakt, exempelvis avsaknad
av sidnumrering. Passens olika utformning forsvarar dven slakteriernas
arbete 1 att tolka passen och forklara vad som giller for héstigaren via
telefon innan slakt. Om hédstens pass av ndgon anledning kommer bort
sa kan ett duplikatpass skrivas ut till hasten. Ett duplikatpass har samma
utseende som det tidigare passet men det dr mérkt med duplikat och
hasten kan da inte gi till slakt. Det ar for att sédkerhetsstilla att inga
bedrégerier sker (Informanter Jordbruksverket och slakterier).

For att underldtta for slakteripersonalen och héstidgarna efterfrigas ett
unisont system vad géller passens utformning. Ett digitalt pass som
slakterier, veterindrer och kontrollmyndigheten har tillgang till ges som
forslag.
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Det skulle innebéra att slakterierna létt kan urskilja om hésten é&r till-
géinglig for slakt vid slaktanmaélan, problem géllande dublikatpass for-
hindras, ID-kontroll kan gdras utan papperspass till hands och uppdate-
ringar om hésten kan goras lopande av exempelvis veterindrer vid me-
dicinering (Informanter histhéllare och slakterier). Ett problem dr da att
histar transporteras i stor utstrickning idag vilket gor det administrativt
svart. Ett gemensamt system for hela EU ses inte som realistiskt (Infor-
mant Jordbruksverket). Pass systemet har funnits under ett antal ar och
som krévt anpassning av anviandare under tidens gédng. Undersdkningen
visar att det fortfarande finns okunskap om hantering av passen samti-
digt som det finns behov av en unison utformning.

Livsmedelsskandal

2013 uppdagades livsmedelsfusk i Europa angdende fardigritter som
deklarerat innehélla n6tkdtt men pa tester visade innehélla annat djur-
slag. Ibland viss del héstkott eller enbart héastkott vilket gjorde att skan-
dalen blev mer kind som héstkottsskandalen. Produkterna kom fran
kidnda livsmedelsforetag. Det var antingen foretagen sjélva eller myn-
digheter som utfort provtagningen efter misstanke om inblandning och
sedan slagit larm. Héastkottet kunde spéras till underleverantorer i EU
men inget med svenskt ursprung. Till foljd av detta genomfoérdes om-
fattande provtagning av livsmedelsforetagen sjdlva samt ansvariga
myndigheter runtom i Europa. Missforhallanden géllande vad som de-
klarerades 1 innehéllsforteckning och vad livsmedlet faktiskt innehdll
uppdagades i ovdntat manga produkter och gjorde skandalen ovanligt
stor och utdragen (Caliskan 2017).

Av myndigheterna i Sverige hanterades skandalen bland annat genom
att livsmedelsverket genomforde en omfattande artidentifikationskon-
troll under ménaderna september till oktober 2013. Slakterier, stycke-
rier och livsmedelsforetag kontrollerades sa att produkter innehdll den
deklarerade ravaran, allt fran rena styckdetaljer till fardigmat. Samman-
taget genomfordes 164 prover uteslutande med dna-baserad analystek-
nik vilken &r specifik och har en 14g detektionsgréns. 32 prover pavisade
ett annat djurslag utdver det som fanns i ingrediensforteckningen. Hést-
dna aterfanns endast i ett prov vilket visade pa mindre dn 0,1 procent
inblandning. 3 av de 32 proverna visade pa mer dn 1 procent dna frin
ett annat djurslag én det som ndmns i ingrediensforteckningen, reste-
rande inneholl mindre 4n 1 procent inblandning av annat djurslag. Livs-
medelsverket konstaterar i rapporten att det inte ror sig om fusk utan en
oavsiktlig inblandning av dna fran odeklarerade arter.
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Problem med rengoring, produktionsordning eller sjdlva rdvaran ges
som mojliga anledningar till utslagen pa dna-kontrollen (Féger, Lund-
berg och Sandberg 2016).

Tidigare samma &r deltog livsmedelsverket i samarbete med miljofor-
valtningen 1 ett liknande men EU-koordinerat kontrollprojekt som ge-
nomfordes i fem kommuner i Sverige. Da var det ingen produkt som
pavisade mer 4n en procent av annat kott 4n det som innehallsforteck-
ningen deklarerade (ibid.). Livsmedelsverket har inte genomfort regel-
bundna artidentifikationskontroller efter detta utan endast vid miss-
tanke om brister i livsmedelskedjan (Informant Livsmedelsverket).

Under 2013 genomfordes en diskursanalys av mediernas nyhetsrappor-
tering av livsmedelskandalen 1 Sverige. Studien visar pd att mediernas
konstruktion av artiklarna vinklas till att uppfattas som en skandalrap-
portering. Negativt laddade ord lyfts fram, hindelsen kopplas till nega-
tivt laddade ideologier samtidigt som hdsten enbart definieras som ett
husdjur. Forfattarna menar att etiskt kommunikativa overtramp har pa-
verkat inblandade och visar pd mediernas makt vid denna typ av rap-
portering (Collin & Jacobsson 2013).

Nagra aktorer 1 forsdljningsledet vinde dock uppstandelsen kring hast-
kottet till ndgot positivt, flera restauranger marknadsforde rétter av de-
likatessbitar fran hdst. Hastkdottets positiva aspekter som réavara lyftes
fram vilket gjorde konsumenter medvetna om ett alternativ som for
manga tidigare inte existerat vilket gjorde att efterfragan 6kade (Oskars-
son). Den positiva uppmirksamheten var dock kortvarig och i stort bi-
drog skandalen till en negativ utveckling pa den svenska marknaden (se
figur 4, s 23).

En misstro i livsmedelsindustrin och forsdljningsledet spred sig i och
med fusket. Livsmedelsforetag, frimst de som pekades ut i media, tap-
pade fortroende till sina leverantorer. Livsmedelsforetagen sjdlva tog
darfor till atgirder for att uppritthilla och bibehalla konsumenternas
fortroende. I samband med skandalen stéillde darfor foretag krav och
gjorde DNA-baserade kontroller pa kott fran slakterier och charkuterier
oavsett ursprung. Krav pé rena linjer stilldes 1 vissa fall, vilket betyder
endast ett djurslag vid slakt, styckning och processning. Anledningen
var att inte ge utrymme for fusk men dven for att forhindra att rester av
misstag blandas med annat kétt vid tillverkningen. Det innebar att be-
rorda leverantorer maste ha tillgang till en slakt-, styckeri- och process-
ningslinje per djurslag.
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Vanligen hanteras ntkott och histkott pd samma linje men vid separata
tillfallen och med renlighetsrutiner mellan hanteringen. Da notkottet ar
den huvudsakliga ravaran for i stort sett samtliga leverantrer innebar
det att héstkottet exkluderades i verksamheten. Det ledde till minskning
av antalet slakterier som tar emot hést, fran strax dver 30 stycken till
dagens 23 stycken, samt att produkter som till viss del innehallit hast-
kott tagits bort eller s har histkdttet ersatts med exempelvis notkott.
Det drabbade vissa slakterier och charkuterier dir hést var en liten del
av verksamheten (Informanter slakterier och charkuterier). Dessa krav
fran forsédljningsledet lever inte kvar pa samma sitt som vid skandalens
uppkomst. Forsdljningsledet forhaller sig till gemensamma globala be-
stimmelser, The Global Food Safety Initiative (GFSI). Beroende pa
verksamhet och produktion gor foretagen sjdlva riskbedomningar och
certifieringsfOretag intygar att en viss standard av livsmedelssdkerhet
uppfylls. Det i sig behover inte betyda att hastkottet maste exkluderas
frdn verksamheten. Beroende pa certifieringsforetag och vilken mark-
nad produkten eller foretaget &mnar existera pd kan en kombinerad
slakt- och processlinje av ndt och hist vara mojlig sé ldnge rutiner och
atgarder sdkerhetsstéller att produkten innehéller endast den deklare-
rade ravaran (Informanter forséljning och slakteri). Ett slakteri har ter-
upptagit slakt av hast men de flesta storre slakterier ligger nere med den
verksamheten. Slakterier som fortsatt slakta hést péverkas sdledes
ocksa av renlighetsrutinerna men menar att det inte &r sérskilt proble-
matiskt att folja dem. Anledningen till varfor man valt att inte starta upp
igen dr dels att det endast varit en marginell del av verksamheten och
att det upplevs for riskabelt. Hist i livsmedelskedjan anses osdkert och
dér ges passystemet som ett exempel, men dven en misstro fran forsilj-
ning- och konsumentledet ges som anledning (Informant slakteri och
forsaljning).

Sammanfattning

Pass systemet upplevs komplext av de inblandade trots att det existerat
1 ett antal ar. En unison utformning som gor det enklare vid hantering
av passen efterfragas. Problemen gillande pass ér tétt kopplade till
komplexiteten gillande medicinering av hist. En vanligt forekom-
mande uppfattning ar att hdstar medicineras i storre utstrdckning &n
andra livsmedelsproducerande djur, men undersdkningen visar att det
ar en felaktig uppfattning (Girma 2016). Problemet dr ddremot att 14ke-
medel inte har faststdllda MRL-vérden vilket bidrar att hdstar utesluts
ur livsmedelskedjan.
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Kaskadprincipen och sexmanaderslistan dr tvd forhallningssétt for att
forlanga karenstiden och pa sa vis undvika uteslutning ur livsmedels-
kedjan. Slutligen har en osékerhet kring hastkdttet spridit sig i livsme-
delsindustrin pd grund av det livsmedelsfusk som uppdagades i Europa.
Den svenska livsmedelskedjan pa hist visade sig oskyldig men dnd4 har
misstro frén forsaljningsledet lett till farre slakterier som slaktar hist
samt férre histkottsprodukter.

5.4 Socialt

S& har langt har formella och yttre faktorer lyfts for att forsta slakteri-
ernas verksamhet. I detta avsnitt studeras slakteriernas upplevelser vid
och kring histslakten, och det &r frdmst kontakten med hastdgare som
berors.

Vid slakten

Slakterierna upplever att slakt av hiast utmérker sig pd ménga vis i jim-
forelse med Ovriga livsmedelsproducerande djur. Héstslakten &r
tidskrdvande, under den tiden en hést slaktas skulle ett storre antal av
andra livsmedelsproducerande djur kunna slaktas. Ofta avsitts en halv
dag endast for ett fatal histar da det krdver mycket personal samt att
histarna ska slippa bli paverkade av andra djur. De flesta slakterierna
upplever det som en servicetjinst som de erbjuder. De beskriver det
som en fluktuerande och oberdknelig del av verksamheten. Sdsong for
histslakten &dr frimst under host och vinter. Den framsta anledningen
till det tror slakterierna dr att hdstarna gar ute under sommarhalvéret
och dé dr skotseln relativt simpel. Under hdst och vinter krdvs mer av
hastidgaren i form av arbete och ekonomi vilket motiverar till ett beslut.
Det hédnder att hastdgare ringer dterbud strax innan slakt eller pa grund
av ogiltigt pass skickas histen hem igen. Aterbud och ogiltiga pass gor
det ddrmed svért att planera verksamheten (Informanter slakterier).

Av vissa hdstdgare ses vi ju som ett daligt alternativ, att
skicka hdsten pa slakt. Ddrfor ringer de ibland och ldm-
nar daterbud, om de ens ringer. Dd kan de va sa att de har
de fdtt nagon som kan ta hand om hdsten istdllet. Det kan
jag tycka dr lite beklimmande. Da ska hdsten fa ga och
skrota i ndagon hage i ndagra ar tills nagon har mod att ta
beslutet. Om hdsten har haft ett bra och meningsfullt liv
tycker jag man har ansvaret att se till sa den dor pa ett
vardigt sdtt (Informant slakteri).
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De som viljer att slakta hdst dr alla typer av histhéllare, det kan vara
bade hobbyhéstigare och foretagare. Néstan uteslutande sker transpor-
ten till slakteriet av hésthallaren sjdlv. Manga som kommer och slaktar
sin hist ser positivt pa att hiasten blir livsmedel, det som &r orosmomen-
tet dr sjdlva avlivningen. For manga hésthallare dr hdsten en vidn och de
vill darfor ha ett vardigt avslut som gar lugnt till. Ofta véljer histhalla-
ren ocksd att delta under avlivningen (Informanter slakterier).

Hdstigarna vill se dem falla till marken, vara med till
sista andetaget (Informant slakteri).

Hastslakten stiller lite annorlunda krav pa slakteripersonalen. De maste
dels vara duktiga pa att hantera djur och hélla dem lugna, men dven
hantera ménniskor i sorg och som formedlar oro till hdsten. Det gor att
all slakteripersonal kanske inte ldampar sig for sddana situationer vilket
kréver planering som paverkar verksamheten. Samtidigt resonerar slak-
teripersonalen med respekt for dem som tar ansvar for djurets valfard
frén fodsel till slakt. De forstar att det inte ar ett latt beslut men menar
att en djurvan vet nér det dr dags att gora det beslut som ingen annan
vill gora (Informant slakterier).

Anpassad slakt

Bisinge slakteri dr ett slakteri som ingar i studien har nischat sig pa
histslakten. De har en lang historia av att slakta hdst och som de flesta
andra slakterier som en integrerad del i den 6vriga slakten ddr nét varit
dominerande. Under ndgot ar 1ag verksamheten nere men efter forfrag-
ningar fran framst hastmanniskor startade verksamheten upp igen. Da
notslakt inte var mdjlig igen efter avbrottet har hastslakten blivit en
storre del av verksamheten. De beddvar hédsten utomhus i en liten pad-
dock och sedan forflyttas histen snabbt in 1 slakteriet med hjélp av en
lastmaskin dér den sedan avblodas. Avblodningen miste ske inom en
minut fran det att hdsten beddvas vilket kriver fyra stycken av persona-
len. Att histen beddvas utomhus uppskattas av manga héstdgare da his-
ten inte behdver komma i kontakt med slaktmiljon som ibland kan gora
histar nervésa. Hastégaren vill ha ett lugnt avslut och denna méjlighet
tilltalar ménga vilket gor att slakteriet har ett stort upptagningsomrade
pa ndstan 30 mil. De har dven fatt forfrdgningar pé langre distans men
som de avvisat pa grund av den langa transporten och for att det finns
andra alternativ nirmare. Kunden i dessa fall har tilltalats av den anpas-
sade slakten. Trots att de endast varit aktiva i tva ar efter avbrottet har
de nédstan kommit upp i samma antal héstar per &r som innan avbrottet.
Samtidigt upplever de verksamheten som vildigt sérbar pa grund av de
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faktorer som namns ovan vad géller variationer pa sdsong och utebliven
slakt pd grund av dterbud eller missforstand gillande pass. De slaktar
dven smaskaligt av andra djurslag och for att sdkra verksamheten ytter-
ligare sa styckar de sjélva samt att de tar emot héstkroppar for styckning
frén andra slakterier. De ser histslakten som utvecklingsbar och har vil-
jan att ta emot en storre méngd héstar (Basinge slakteri).

I diskussionen om anpassad slakt kom dven alternativet mobilt slakteri
upp som forslag fran héstdgare och histforetagare. Det finns ett foretag
i Sverige idag som sysslar med mobilt slakteri, men endast av kor.
Framsta argumentet for mobilt slakteri &r djurvélfarden och for not ar
syftet att undvika transport av djuren (Hélsingestintan). Fran ett hést-
perspektiv ses inte transporten som ett problem, utan snarare platsen
och tillvigagéngssittet vid slakten. Mobilt slakteri skulle mojliggora
slakt hemma pa garden (Informanter histhallare). Vad som behdver stu-
deras da dr bland annat tekniska och juridiska faktorer samt hur stor
efterfragan &r 1 relation till kostnaden for tjansten.

Sammanfattning

Slakt av hést beskrivs av slakterierna som en relativt omsténdlig del av
verksamheten. Det finns dnda en forstielse kring relationen mellan hést
och ménniska vilket gor att flera anpassat verksamheten efter histhall-
arens onskemal. Det gor att slakteriet ser det som en servicetjanst till
hastidgaren vilket av vissa anses som utvecklingsbar.

5.5 Milj®

Hastkottet diskuteras av samtliga informanter utifran ett resursperspek-
tiv (Informant myndigheter, organisationer, histhallare, slakteri, char-
kuteri och forsédljning). Hér ges en fordjupning i de miljomaéssiga reso-
nemang som kommit fram under arbetet vilket knyts samman med en
framtidsblick.

Miljopaverkan

Hastar dr grasédtare som ddrmed bidrar med positiva miljoeffekter. Be-
tesmarker tillsammans med marken som nyttjas for foderproduktion
skapar 0ppet landskap som gynnar biologisk méngfald. For 6kad biolo-
gisk méngfald krévs ett varierat odlings- och beteslandskap och histen
tillsammans med Ovriga av lantbrukets djur bidrar till variation i mar-
kanvéndningen (SOU 2011; Bischof 2017).
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Bete och vall bidrar med kolinlagring genom fotosyntesen och dr en
viktig kolsidnka for jordbruket (Cederberg, Landquist och Berglund
2012). Minskad biologisk méngfald samt dkande koldioxidutslépp &r
virldens hogst rankade hot mot planeten (Stockholm Resilience
Centre). Genom bete och foderproduktion bidrar hédsten dirmed med
positiva miljoeffekter. Hastarnas positiva miljopaverkan ar dock relativ
beroende pa skdtsel samt fran vilket perspektiv det studeras. I en studie
fran SLU (Institutionen for mark och vattenmiljé 2017) utpekas his-
tarna som en miljobov dé de bidrar till fosforldckage och ddrmed Gver-
gddning av den omkringliggande miljon. Om héstar utfodras felaktigt,
det vill siga med for mycket mineral och kraftfoder, tas det inte upp av
histens metabolism och utséndras ddrmed 1 urin och track. Lackaget
forvédrras om histarna halls pa smé ytor som skots pa ett sddant sitt att
néringen inte kan tillgodogoras 1 mark eller 1 vixter. Om héstar utfodras
riktigt, vistas pé stora ytor och markanvandningen varierar uppstar inget
lickage. Den nationella livsmedelsstrategin (Regeringens handlings-
plan 2017) &ar en langsiktig handlingsplan for hela livsmedelskedjan 1
Sverige.

Syfte dr att oka produktionen, bidra till en konkurrens-
kraftig livsmedelskedja, oka sysselsdttningen, exporten,
innovationskraften och lonsamheten samtidigt som rele-
vanta miljomal nas (Regeringens handlingsplan 2017, s

3).

I strategin diskuteras hallbar markanvdndning som en viktig faktor for
langsiktigt brukande och resurseffektivitet. I dagsldget dr den mark som
ar mest virdefull frdn produktionssynpunkt ofta &r utsatt for hogst ex-
ploateringstryck. En anledning till det &r att flera tdtbefolkade omraden
1 ligger i1 anslutning till omraden med bordig jordbruksmark (Prop.
2016/17:104), vilket dven ar dar de flesta histarna finns (SCB 2016).

Det kan bli en fraga for framtiden hur resurseffektivt det dr att anvénda
produktiv jordbruksmark da det primédra syftet med hésten inte &dr att
halla den for livsmedelsproduktion. Likasa dr framtidens proteintillfor-
sel ett aktuellt &mne som studeras bade utifran vegetabilier och anima-
lier. Med 6kande befolkning och klimatférdndringar star livsmedels-
produktionen infor stora utmaningar vad géller resurser och adaption
(Stockholm Resilience Center). Héstens roll for framtida livsmedelsfor-
sOrjning ar dven ndgot informanterna har analyserat kring.
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Hdistkottet dr en underskattad rdvara. Nagot sot men vdl-
digt mort och passar bade som stek och i grytor. Om vi
sdger sahdr sa dter jag ju hellre hdst alla dagar i veckan
dn att ens smaka pd en insektslimpa (Informant slakteri).

Livsmedel med insekter som révara har figurerat i media och éven letat
sig ut pa marknaden den senaste tiden (Jansson 2015). Till skillnad mot
insekterna (Livsmedelsverket 2017b) har histkottet mer eller mindre
alltid varit en del av vér kost och undersdkningen visar att Sverige har
ett etablerat fungerande livsmedelssystem for hastkottet. Hastar som ar
tillgdngliga for slakt men inte slaktas kan darfor ses som matsvinn vil-
ket ar ett globalt samhallsproblem (Naturvardsverket 2017), nagot som
dven tagits 1 beaktning i Sveriges livsmedelsstrategi.

Frdamja insatser for minskat matsvinn i hela livsmedels-
kedjan frdn producent till konsument, som t.ex. 6kat sam-
arbete mellan livsmedelskedjans aktorer och myndigheter
och informationsinsatser riktade mot konsumenter (Rege-
ringens handlingsplan 2017, s 9).

Av de intervjuade anser samtliga att en 6kad hastslakt skulle vara posi-
tivt. Anledningen till det anges dels vara kottets kvalitativa egenskaper
och ekonomiska fordelar f6r histhallaren, men framsta anledningen ar
just miljoperspektivet da héstkottet anses som en befintlig outnyttjad
resurs (Informant myndigheter, organisationer, hasthéllare, slakteri,
charkuteri och forsiljning).
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6. Diskussion

For att besvara syftet med uppsatsen diskuteras hir resultatet utifran de
tre fragestéllningarna. Organiseringen i livsmedelskedjan kring hastkott
besvaras med hjélp av den schematiska modellen &ver livsmedelsked-
jan utifrdn ett leverantdrsperspektiv och vérdeperspektiv. Mary
Douglas teori om renhet och fara hjdlper till att sdtta hdstkottet 1 relation
till dvriga livsmedelsproducerande djur. Det sammanfattas med for och
nackdelar géllande hastkottet som stakats ut med hjélp av PESTLE-ana-
lysen.

- Hur organiseras livsmedelskedjan pa hast?

Leverantorsperspektiv och vérdeperspektiv dr tva modeller som kan
anvinds for att analysera livsmedelskedjans floden. Leverantdrsmo-
dellen fokuserar pa produktivitet och utkristalliserar konkurrens i ledet
och gentemot andra leverantdrskedjor (Gullstrand, Karantininis &
Olofsdotter 2011), se figur 2 s 19. Genom att anvénda leverantdrsper-
spektivet gar det att konkretisera ndgra paverkansfaktorer for hast i livs-
medelskedjan. Slakterierna vittnar om en livsmedelskedja dér hésthal-
laren normalt inte ser sig som en producent utan &r snarare angelédgen
om tillvigagéngssittet vid slakten dn prisséttningen for kottet. Lag kon-
centration av histhallare som endast skickar ett fatal histar under hela
sin verksamma period innebédr minskad séljarmakt gentemot slakterier
da de inte dr beroende av just en histhallares slaktvilja. P& grund av den
relativt 1aga tillgangen pa histkott borde hasthéllarens sdljarmakt egent-
ligen vara starkare da efterfrigan frin slakterier bor 6ka, men sa ar inte
fallet da det rader konkurrensdvertag av andra livsmedel. Hist dr oftast
bara en biverksamhet for slakterier da andra djurslag vanligtvis dr do-
minerande. Frén charkuteriernas hall borde istéllet efterfragan och pris-
hojning géllande hastkottet ske da det rdder konkurrens gillande inkop
av svensk ravara. Det ticks istéllet upp med importkott eller avstannad
forsdljning. Det ér troligen mdjligt eftersom histkottet konsumeras i 1ag
utstrackning och konsumenterna ir inte sirskilt medvetna om hastkot-
tets livsmedelskedja.

Virdeperspektivet tydliggor dven fler paverkansfaktorer gallande hast 1
livsmedelskedjan. En vérdekedja fokuserar fridmst pa konsumenters
krav pé produktkvalitet och tillverkning. En arena for mervarden skapas
da slutprodukten kan kdnnetecknas av de varden som skapas vid pro-
cessens olika led (Anderson & Backlund 2013; Jordbruksverkets Rap-
port 2008:5).
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Kvalitetssdkring och krav pa livsmedelssdkerhet géllande hastkott 1
samband med framst notkott paverkar slakteriernas verksamhet. Trots
att varken slakterier eller charkuterier var inblandade sé& innebar livs-
medelsskandalen 2013 tilltagna renlighetsrutiner vid hantering av hést-
kott. Renlighetsrutinerna gjorde histkdttet 1 vissa fall till ett hinder i den
ovriga slaktverksamheten vilket i sin tur resulterade i farre produkter
med histkott och férre slakterier som slaktar hést. Fragetecken kring
histkottets kvalitet har dven visat sig genom fordomar om ldkemedels-
anviandning till hidst som ett hot mot livsmedelssidkerhet. Undersok-
ningen podngterar att ldkemedelsanvindningen inte &r ett hinder for
histen som livsmedel. Kvalitetssdkring sker enligt ett nationellt kon-
trollprogram vilket ser till att inga restsubstanser av ldkemedel finns i
livsmedel. Med vérdeperspektivet gar det att lyfta positiva aspekter gél-
lande hést i livsmedelskedjan. Det finns en mojlighet att formedla det
mervirde som histkottet erhdller genom hela hastens liv. Med hjélp av
PESTLE-analysen tydliggors héstens sociala, miljoméssiga och ekono-
miska virden under livet och vid slakt. Dagens radande kottdebatter i
samhillet ifragasitter etiska aspekter av animalieproduktion enbart for
konsumtion (Svenska Dagbladet). Med de argumenten stdrks histens
roll 1 livsmedelskedjan dé& hésten inte frimst fods upp for livsmedels-
produktion utan fyller ménga véirden under hela livet. Dessa kan till-
skrivas hastkottet som mervarden och formedlas till konsument. Det i
sin tur kan oka betalviljan for histkottet och stirka dess plats pa mark-
naden.
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- Vad utmarker hastkottet i livsmedelskedjan samt
hasten vid slakt i jamforelse med andra

livsmedelsproducerande djur?

Den storsta skillnaden &r att hastar primért halls for andra syften dn for
livsmedelsproduktion. Det paverkar hela héstens liv vad géller skotsel,
medicinsk behandling och avlivning. Historiskt religidsa, etiska och so-
ciala forestillningar pdverkar ocksa hur hdstkottet upplevs och hante-
ras. Hésten som levande fyller ménga funktioner i samhéllet och upp-
fattas déarfor inte 1 forsta hand som livsmedel. Undersdkningen har dven
funnit att hastkott och hastslakt ibland upplevs som en motsats i negativ
mening till den levande histen vilket dels kan grunda sig pa gammal
religidst rotad uppfattning (Egardt 1962), emotionella band eller etiska
uppfattningar kring histkott eller kott Gverlag.

Ett avstindstagande grundat pa olika anledningar har gjort héstkottet
till nagot frammande 1 minniskans strukturella omvirld (Douglas
1966).

Varje kultur maste ha sin egen uppfattning om smuts och
orenande som bildar motsats till dess uppfattning om den
positiva struktur som inte far negeras (Douglas 1966, s
223).

Det handlar om sociala konstruktioner och traditioner vilka formar och
formas av det samhélle vi lever 1 samt reproduceras over tid i den
samma. Sokandet efter renhet ligger i ménniskans natur, en vilja att
finna trygghet i klara granser och tydliga begrep. Nar virldsbilden ut-
manas med nya pastdenden maste vi virdera om tankar och handlingar
alternativt forneka dessa i forméan for den trygga strukturen (Douglas
1966). Undersdkningen visar att avstandstagande till hdstkott och hast-
slakt ibland leder till ologiska beslut. Informanter vittnar om en viss
rddsla for slakt och dod generellt vilket problematiserar beslutsfattandet
for histdgare. Det kan innebéra att hdstar som bor avlivas inte blir det
pa grund av avstdndstagande till slakt eller hdsthallarens ekonomiska
situation inte ger mojlighet till andra alternativ. En situation som &r en
etisk paradox och ett problem ur djurskyddssynpunkt. Det &r en situat-
ion som inte uppstdr for andra djurdgare med livsmedelsproducerande
djur da slakt som slutlig destination aldrig &r frimmande. Att héstkrop-
par som ér tillgéngliga for livsmedelsproduktion brénns for destruktion
eller kremering ar ett annat exempel som till viss del uppstar till f6ljd
av avstandstagandet fran slakt. Vissa informanter menar att det ar ka-
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pitalforstoring medan andra refererar till histen som en outnyttjad re-
surs. Att hdstar som ér tillgdngliga for livsmedel men inte slaktas kan
ses som matsvinn vilket &r ett globalt samhéllsproblem. Avstandstagan-
det och konsekvenserna av det gar dven att finna pa europeisk nivé da
langvéga transporter av histar samt livsmedelskandalen &r en paradox
till f6ljd av det strikta renhetsmonstret. Att ha en déligt etablerad mark-
nad och forneka histen som livsmedel innebér inte att kottet avldgsnas
utan det hittar andra végar och former for sin existens. For dvriga livs-
medelsproducerande djurslag finns starka, socialt accepterade mark-
nader vilket gor att dessa paradoxer inte uppstir. Handlingarna som sker
pa grund av avstandstagandet fran héstkott behover inte vara medvetna
val och moraliska beddmningar utan dr en del av ménniskans sociala
forméga och vilja att f6lja en struktur. Strukturen blir normen som sil-
lan ifrdgasitts utan enkelt accepteras utan vidare eftertanke.

Douglas menar att denna typ av uppfattning inte ar fast utan relativ till
tid och rum. Exempel pa det ar att lyxkrogar utan problem kan servera
hést. Legitimiteten i1 det ligger troligen 1 att hastkott dr en relativt ovan-
lig rdvara som ddrmed upplevs som nagot exklusivt. P4 samma sétt kon-
sumerades svamp lédnge och vil enbart av 6verklassen innan det blev ett
livsmedel for arbetarklassen (Populdr Historia 2003). Héastkottet har
ocksd uppmirksammats i tider for svilt och fattigdom (Egardt 1962;
SOU 2003). For att na en 6kad forsdljning av hastkott kriavs darfor att
det blir socialt accepterat pd den marknad det &mnar existera pa. Det dr
troligen ingen slump att ett marknadsledande foretag tillsammans med
ytterligare ett charkuteri for hastkott aterfinns 1 Dalarna dar det sedan
lange anses mer socialt accepterat med histkott &n i1 Gvriga Sverige
(Egardt 1962). Precis som Gregorius III en gang bannlyste hastkottet 1
ljuset av en ny tid med ny religion kan dagens samhillsvarderingar ge
nytt ljus &t hastkottet. Det kan ses som en befintlig multiresurs som fyll-
ler sociala, miljoméssiga och ekonomiska viarden under livet och slutli-
gen anvidnds som livsmedel i ett samhélle dér hallbarhetsfragor ar le-
dande. Studien visar att efterfragan pa hastkott, utvecklande av passy-
stem och forbattrad registerforing kan tyda pa att hiastkottet har en status
som livsmedel som kan stirkas med aktorers medvetenhet. Informanter
menar att hiasten som livsmedel kommer troligen aldrig kunna likstillas
de 6vriga livsmedelsproducerande djuren pa grund av dess betydelse
som bruksdjur. Hasten som livsmedel kan istéllet ses som en multire-
surs vilket gor att den bor behandlas dérefter. Att anpassa system som
tar hansyn till histens olika anvindningsomréden 4r en utmaning, an-
passad slakt tas upp i studien och kan ses som ett lyckat exempel pd det.
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- Vilka hinder och méjligheter finns for hastkott i
livsmedelskedjan? Hur skulle hindren kunna

overvinnas?

Undersokningen visar att hastkottet har en fungerande livsmedelskedja
men PESTLE-analysen pekar pé att det finns kulturella, ekonomiska,
institutionella och organisatoriska faktorer som paverkar utbud och ef-
terfragan. De hinder och mgjligheter som finns i hdstkottets livsmedels-
kedja och kommit fram i arbetet listas nedan.

Kultur - Héstkottet har ett kulturellt motstand baserat pé historiskt re-
ligiosa, etiska och sociala forestdllningar. Samtidigt finns ldnder och
regioner dir det dr mer accepterat och etablerat att dta héstkott (Egardt
1962).

Det ar upp till var och en att bilda sin uppfattning om héstslakt och
héstkott. 1 dagsldget dr det en relativt dold del av livsmedelskedjan vil-
ket kan gora det svart att gora ett stillningstagande for sdvil histhallare
som konsument.

Histpass - Pass systemet har vixt fram och existerat under ett antal ar,
trots det finns problem. Anvidndarvinligheten behdver hojas sa att det
blir en unison utformning. Ett digitalt alternativ ges som forslag av in-
formanter vilket kan nés i realtid. Det skulle eliminera problematiken
med duplikatpass och forenkla arbetet for slakterier. Informationssprid-
ning krévs for att sprida kunskap till bade hastagare och veterindrer om
korrekt hantering av passen.

Medicinering - Medicineringen av hédstar dr 1 sig inte ett hinder for hés-
ten som livsmedel. Problemet ligger vid icke faststillda MRL-vérden
vilket gor att héstar utesluts ur livsmedelskedjan. Det i sin tur kan ha
bidragit till uppfattningen att histar massmedicineras nér det egentligen
handlar om MRL-vérden. Det adr ndgot som behdver formedlas till alla
berdrda kopplade till livsmedelskedjan pa hést eftersom det troligen bi-
dragit till avstdndstagande fran héstslakt och héstkott. Andelen lakeme-
del med icke faststillda MRL-véirden minskar, vilket tyder pa att en po-
sitiv utveckling sker. Veterinérer fyller en viktig funktion vad géller in-
formationsspridning om lakemedel och vad det innebér vid ordinering.
Ho6jd medvetenhet kan innebidra att anvdndningen av likemedel med
icke faststidllda MRL-vérden minskar.
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Statistik - Bristande statistik om héisten for sévil bruks- som livsme-
delsdndamal har lédnge varit ett faktum for héstndringen. Den centrala
histdatabasen visar pé positiv utveckling men fortfarande aterstér pro-
blematiken géllande avlidna och utforslade héstar som finns kvar i re-
gistren. Héstdgare behdver avregistrera hiastar som avlider eller sdljs till
andra lander for att skapa ett tillforlitligt register och betydelsen av detta
bor formedlas till hdstagare.

Anpassad slakt - Ett sitt att tillgédngliggora slakt ar att tillimpa anpas-
sad slakt. I studien ges ett exempel pd bedovning utomhus, ett sitt att
mota héstdgares onskemal gillande tillvigagéngssitt. Idag ér det rela-
tivt fa slakterier som tar emot hést och for att tillgangliggora héstslakten
1 storre utstrackning kravs déarfor fler slakterier som tar emot hést.

Resurs - Hastkottet dr av hog kvalité och liknar notkdttets egenskaper.
De sociala, ekonomiska och miljoméssiga virden som hasten uppfyll-
ler som bruksdjur kan tillskrivas héstkottet som mervérden vilket gor
hasten till en multiresurs (Jordbruksverkets Rapport 2008:5). Hastar
som dr tillgéngliga for slakt men inte slaktas dr dirmed en outnyttjad
resurs och kan ses som matsvinn vilket dr ett globalt samhillsproblem
(Naturvérdsverket 2017). Det dr dessutom ekonomiskt fordelaktigt for
histhallaren att slakta (se s 15) och ur ett foretagsperspektiv skulle
Okad histslakt stirka histniringens ekonomiska resurser.
Information- Undersokningen vittnar om bristande kunskap om hést 1
livsmedelskedjan vilket gor det svart for berorda att bilda sig en upp-
fattning. Det visar sig genom fordomar géllande livsmedelssdkerhet och
slaktprocess. Att informera om forloppet blir ett sétt att tydliggora vil-
ket kan avdramatisera slakten. Ett skadat fortroende maste ateruppbyg-
gas gentemot bade konsument och forséljningsledet da en osdkerhet
kring hastkatt har spridit sig pa grund av livsmedelsskandalen 2013. Att
tydliggora hésten som livsmedel genom att visa att det finns ett funge-
rande och etablerat system for hdsten som livsmedel kan dven gora att
livsmedelsindustrin tar hdsten pd allvar. Férdelarna med hésten som
multiresurs och kottets kvalitativa egenskaper kan formedlas till konsu-
menter vilket i sin tur kan starka héstkottets status pa marknaden.
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7. Slutord

Hastslakten dr komplex och faktorer som péverkar ar bland annat trad-
ition, livsmedelssidkerhet och etik. Komplexiteten bidrar ocksa till osé-
kerhet och nér livsmedelsskandalen 2013 var ett faktum fick det stora
konsekvenser for histen i1 livsmedelskedjan trots att Sverige inte var di-
rekt inblandade. Utmaningen ligger inte i livsmedelskedjan utan 1 att
forena forhdllningssittet till hdsten som bruksdjur och till hdsten som
livsmedel.

Forskningen har varit krdvande men intressant. Upplevelsen kan besk-
rivas som att lyfta pa locket till en gryta. Mycket fordomar och &sikter
blandat med fakta och horségen. Intrycket dr d4ndd att amnet méts av
positivitet fran hela livsmedelskedjan och &ven fran utomstaende akto-
rer. Uppsatsen belyser att det finns ett kunskapsbehov vilket kraver vi-
dare studier 1 héstslaktfragan. Forslag pé vidare forskning blir dirmed:

e Konsumentperspektivet aterges i den hdr forskningen genom
statistik och media. Det krivs en djupare konsumentundersok-
ning for att fa ett helhetsperspektiv pa hist i livsmedelskedjan.

e Kan mobilt slakteri vara ett alternativ for hist? Det skulle ta an-
passningen till en ny niva och mdjliggora slakten hemma vilket
moter histhéllares 6nskemal i storre utstrackning.

e Hur ser marknaden och livsmedelskedjan pd hést ut i andra lin-
der dér hidstkottet har en starkare stdllning pd marknaden och
hur kombineras det med hésten som bruksdjur?
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APPENDIX

Fragor slakterier
Verksambhet

- Kan ni berédtta om er verksamhet?
- Vilka djurarter tar ni emot och méngd?

Upplevelse och tillvigagangssitt

- Hur gar héstslakten till hos er?
- Hur upplever du histslakten?

- Vad dr utmirker hastslakten i jamforelse med andra livsmedelsproducerande djur?

- Vilka kunder har ni?

- Kan du beskriva kundrelationen?

- Vilka héstar slaktas?

- Hur upplever ni att man ser pé hdstslakt fran allminheten?

Marknad

- Hur manga héstar slaktar ni per ar?

- Nér ar hogsdsong?

- Hur ser konkurrensen ut?

- Vad kostar tjansten ni utfor och vad inkluderas i den tjdnsten?
- Vart siljer ni kottet vidare och hur mycket far ni betalt?

Forindring over tid

- Hur ldnge har ni slaktat hést?

- Hur har du upplevt utbud och efterfrdgan éver tid?

- Ser du nagra utvecklingsmojligheter eller hinder for héstslakt?
- Ardet nagot du vill tilligga?

Fragor histhallare, livsmedelsindustri, organisationer och myndig-

heter
Verksamhet och upplevelse
Hur ér er relation till hastkott och hastslakt?

- Hur upplevs hésten som livsmedelsproducerande?
- Konsumtion?
- Slakt?

Marknad

- Har du ndgon uppfattning om utbud och efterfrdgan pé hastkott?
O  Prisbild?
o Sésong?
0 Floden i livsmedelskedjan?

Forandring over tid
- Hur har du upplevt utbud och efterfrdgan éver tid?
- Ser du négra utvecklingsmojligheter eller hinder for héstslakt eller hadstkott?
Ar det nigot du vill tilligga?
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