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FORORD

Lantmastarprogrammet ar en tvaarig hogskoleutbildning vilken omfattar minst 80 p. En
av de obligatoriska delarna i denna &r att genomfora ett eget arbete som ska presenteras
med en skriftlig rapport och ett seminarium. Detta arbete kan t ex ha formen av ett
mindre forsok som utvarderas eller en sammanstallning av litteratur vilken analyseras.
Arbetsinsatsen ska motsvara minst 5 veckors heltidsstudier (5 p).

Studien har delvis genomforts pa uppdrag av Skovde Slakteri som under 2007
expanderar kraftigt och darfor ville ha hjalp med marknadsundersokning som foljer.

Ett stort tack riktas till Cato Gustavsson, VD pa Skovde Slakteri som lat mig jobba med
marknadsundersokningen och pa sa satt gjorde mitt arbete “mer verkligt” &n om jag
enbart gjort en litteraturstudie.

Auven ett stort tack till Thomas Bjérklund som har varit handledare och examinator.

Alnarp maj 2007

Malin Paulsson
Lantmaéstarstudent
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SAMMANFATTNING

Eftersom jag &r mycket intresserad av framtiden for svensk livsmedelsproduktion valde
jag att skriva mitt examensarbete om svensk notkottsproduktion. Pa nagot sétt tror jag
att den svenska produktionen kommer att finnas kvar i framtiden och kunna konkurrera
med det utlandska lagpriskottet. Sma besattningar véxer, specialiserar sig och blir mer
rationella och de som véljer att forbli sma nischar sig pa nagot satt for att fa ut ett
mervarde fOr sina produkter.

En tydlig trend pa marknaden ar att handla lokalproducerade varor. Konsumenten vill
veta var och hur produkten ar producerad. Jag har studerat vad som finns pa marknaden
om man vill handla lokalproducerat notkott i Sverige och tagit med nagra exempel.

Da jag fick veta att Skovde Slakteri skulle lansera ett nytt koncept med lokalt producerat
hogkvalitetskott tog jag genast kontakt med dem och erbjod mig att hjalpa till. Detta
resulterade i att jag gjorde en marknadsundersokning i tio butiker dar jag tog reda pa om
det finns ett intresse for detta nya koncept fran Skovde Slakteri.

Under fem veckor akte jag runt till livsmedelsbutiker i mitt hemomrade, Gstra delen av
Véstra Gotaland for att presentera Skdvde Slakteris nya koncept och ta reda pa om det
fanns efterfragan och intresse for produkten.

Jag har dven gjort en sa kallad litteraturstudie men eftersom det hander s& mycket inom
det svenska jordbruket ar det mesta skrivet om notkottproduktion inaktuellt. Istéllet for
litteratur har jag istéllet last det mesta som skrivits om nétkottsmarknaden i
lantbrukspressen, kurslitteratur och dagstidningar. Jag har dven hittat manga intressanta
undersokningar och rapporter pa Internet.

For att kunna argumentera for den svenska produktionen tycker jag att man behover
ké&nna till en del om produktionen i dvriga varlden. Darfor har jag &ven gjort en mindre
jamforelse med lander som vi importerar mycket nétkoétt fran, Irland och Brasilien.

Under rubriken “resultat och diskussion” har jag redovisat vad jag kommit fram till i
min marknadsundersokning hos livsmedelsbutikerna. Resultatet av undersdkningen
visar att det finns ett stort intresse fran konsumenterna att handla lokalproducerat notkott
och alla besokta butiker utom en (9 av 10) vill sdlja Skovde Slakteris nya koncept
”Gudruns Godaste”.



SUMMARY

I am very interested in Swedish meat production and | am hoping that we can keep the
production in Sweden in the future instead of buying our meat from other countries.

In some way | think we will manage to compete with the cheap meat from foreign
countries. Small farmers will get bigger and more specialized, and those who choose to
continue as small farmers will develop a way to get more money for their product.

A trend in Sweden is to buy locally produced food. The customers want to know where
and how the food is produced. | have studied what there is to get in the Swedish market
if you want to buy locally produced meat and brought up some examples in my essay.

When | found out that the slaughterhouse “Skdvde Slakteri” was going to present a new
concept with locally produced meat | contacted them immediately! They gladly accepted
my offer of helping them with a market investigation. During five weeks | visited ten
supermarkets and interviewed the store manager about their opinion of customer
demanding locally produced beef.

In this school essay | have put together the results from my market investigation and a
summary of the Swedish meat market. My investigation shows that many consumers are
interested in buying local produced beef. Almost all supermarkets I have visited (9 out
of ten) is interested in selling local produced beef from “Skdvde Slakteri”.

I have also studied the way of breeding cattle in other countries, Brazil, Ireland and
Germany.



INLEDNING

BAKGRUND

Svensk notkottsproduktion &r ett &mne som intresserar mig mycket. Den viktigaste
fragan tycker jag ar hur vi ska kunna behalla produktionen i Sverige och hur vi ska
kunna producera kott som konkurrerar med kvalité och pris med kottet vi importerar.

Nagot som diskuterats mycket i media (ex HS Halland 2006, Expressen 2007,

Land Lantbruk 2007) den senaste tiden &r att miljéaspekten pa vad vi handlar for
livsmedel far storre och stérre betydelse. Jag upplever att intresset for att handla lokalt
producerade livsmedel istallet for produkter som rest runt jorden innan vi koper dem
Okar.

I mitt examensarbete har jag gjort en marknadsundersékning om lokalt producerat
notkott, tillsammans med Skovde Slakteri. De kommer under sommaren lansera ett nytt
koncept pa notkottsidan, "Gudruns Godaste”. Varumarket "Gudruns” har funnits i dver
80 ar. Gudrun var en dansk skadespelerska som efter teaterkarriaren 6ppnade en
delikatesshutik déar hon bland annat salde sin vilsmakande leverpastej. Idag ar Gudrun
fornamnet pa en rad charketuriprodukter och nu senast ”Gudruns Godaste”. Detta &r ett
varumarke som star for kott av hog kvalitet som hanterats pa bésta satt. Djuren ska vara
betesdjur av kottras och komma fran utvalda gardar i slakteriets narhet (Skovde
Slakteri). Pa slakteriet valjs endast de basta slaktkropparna fran dessa gardar ut och
kottet vakummoras minst tva veckor for att na basta morhet. Darefter kommer det
fardigmorade kottet levereras till butiker i naromradet med markningen “smakgaranti”.
Kottet skall alltsa halla sa hog kvalité att slakteriet ersatter kunder som inte tycker
kvaliten ar perfekt.

I marknadsundersokningen har jag intervjuat livsmedelsbutiker i stra delen av Véstra
Gotaland (se figur 1) om tillgang och efterfragan pa lokalproducerat, svenskt kott av god
kvalite. Samtidigt har jag presenterat och undersokt intresset for konceptet "Gudruns
Godaste” fran Skovde Slakteri.

Figur 1. Sverigekarta dar Vastra Gotaland ar markerat. Marknadsundersokningen i
arbetet ar gjord i Ostra delen av Vastra Gotaland.



FRAGESTALLNINGAR

Min huvudfragestallning ar:

Finns det efterfrdgan hos konsumenterna efter lokalproducerat nétkott?
For att besvara denna huvudfraga har jag formulerat féljande fyra fragestallningar som
besvaras i mitt examensarbete;

e Efterfragar konsumenterna svenskt notkott?

e Efterfragar kunderna notkott av extra hog kvalité?

e Finns det intresse hos livsmedelsbutiker att salja lokalproducerat

notkott av extra hog kvalité fran Skovde Slakteri?

MAL

Malet med mitt arbete ar att ta reda pa om det finns efterfragan och intresse hos
butikerna for att sélja lokalproducerat, svenskt nétkdtt. Samtidigt hoppas jag véacka en
nyfikenhet och ett intresse for produkten ”Gudruns Godaste™ hos livsmedelsbutikerna sa
att de i framtiden vill sélja kvalitetskottet fran Skovde Slakteri. Malséttningen med
besoken &r att alla butiker jag besoker skall tacka ja till den inbjudan till information och
provsmakning som Skovde Slakteri kommer att géra i var.

SYFTE

Syftet med undersckningen &r att ta reda pa om det finns en efterfragan hos
konsumenterna i omradet att kopa lokalproducerat, svenskt nétkétt och om
konsumenternas butiker ar intresserade av att sélja det i sina butiker. Butikerna
representerar konsumenterna i omradet, se avgransningar nasta sida.



AVGRANSNING

Skovde Slakteri har en lang lista med butiker som de kommer att kontakta infor deras
nya koncept, "Gudruns Godaste”. Eftersom jag endast skulle arbeta med examensarbetet
under fem veckor valde vi ut 10 butiker som jag skulle bestka. Dessa var beldgna i 6stra
delen av Véstra Gotaland.

Vi begrénsade arbetet till att vara en forsta kontakt mellan slakteriet och butiken dar min
roll var att presentera konceptet och forsoka fa dem intresserade och nyfikna pa att hora
mer. Nésta steg fOr slakteriet ar att ta kontakt med de intresserade butikerna och bjuda in
dem till en informationstraff med middag och provsmakning. Eftersom jag inte arbetar
at Skovde Slakteri var det rimligt att de tog vid efter min forsta presentation for att battre
kunna svara pa detaljfragor och diskussioner om pris. Dessutom réckte tiden bara till ett
besok i varje butik.

Jag har valt att inte gora en konsumentundersokning eftersom en sadan undersokning &r
betydligt mer arbets- och tidskrdvande. I min undersdkning har jag besokt butiker dver
ett brett omrade dar butikschefen/farskvaruchefen beréattat vad konsumenterna
efterfragar i sin livsmedelsbutik. Pa relativt fa besok har jag fatt en uppfattning om vad
som efterfragas i mitt omrade. Butikerna har fatt representera konsumenterna och talat
om vad som efterfragas i just deras butik.

Butikerna valdes ut av Skdvde Slakteri och samtliga ar ICA-butiker. Det kan ses som en
risk att bara intervjua butikschefer pa ICA om vad deras kunder vill ha da det kan vara
en speciell sorts kundkategori som véljer ICA.



METOD

Metoderna jag anvént for mitt examensarbete ar butiksbesok med muntliga intervjuer
med butikschef eller charkansvarig samt litteraturstudie inom dmnet nétkottproduktion.

Butikerna jag besokt har valts ut av Skovde Slakteri. De har valt en butik pa varje ort
och listan pa butiker har andrats lite under arbetets gang. Beroende pa intresse har nagon
tillkommit och nagon forsvunnit. De har for det mesta valt den storsta butiken pa varje
ort, men dven sett till vad de har for charkavdelning om de tror att deras koncept skulle
passa in. Jag har enbart besokt ICA-butiker.

Arbetet borjade med att jag ringde runt och bokade in tider for besok i butikerna.
Skovde Slakteri informerade mig om deras nya koncept och vi diskuterade tankbara
fragestallningar som butikerna kunde stalla. Foljande fyra veckor varvade jag besok med
sammanstallning och litteraturstudie. Fortlépande féljer jag alltid vad som skrivs om
notkott i lantbrukspressen samt i annan media till exempel Dagens Industri,
dagstidningar, kvéllstidningar och pa nyheterna pa TV. All debatt om kott och svenska
livsmedel ser jag som intressant.



SVERIGES NOTKOTTSMARKNAD

Utvecklingen i Sverige

Ett av de storsta hoten mot Sveriges notkdttsproduktion &r den 6kande importen, till
foljd av att vi i Sverige endast ar sjalvforsorjande till 64 % (Tidningen Notkott, Nr 2
2007) (se figur 2).

For att klara detta hot behdver Sveriges notkottsuppfodare bli fler och betydligt storre.
Storre enheter blir oftast mer rationella i sitt arbete och séanker produktionskostnaderna
betydligt. Ytterligare ett satt att dverleva i den harda konkurrens som rader pa
marknaden dr att forddla sina egna produkter och/eller nischa sig med en speciell
inriktning. FOr att en mindre producent skall kunna ta ut ett rimligt pris for sina
produkter behdvs nagot alldeles extra, kanske en upplevelse i samband med
kottinkbpen?

B Svensk
produktion
64%

B Import 36%

Figur 2. Sjalvforsorjningsgrad pa nétkott Sverige 2006, (Tidningen notkott nr 2 2007)

Konsumtion och produktion

Konsumtionen av notkott i Sverige har okat kraftigt de senaste aren. Mellan 1990 och
2005 har konsumtionsokningen varit sa stor som 56%. Pa grund av att produktionen inte
okat i samma takt har importerat kott tagits in i butikerna och pa sa vis fatt
marknadsandelar. Mellan aren 1995 och 2004 har produktionen av notkott i Sverige
minskat med 2 %, bland annat till foljd av EU:s jordbrukspolitik. Stoden till
lantbrukaren har frikopplats fran produktionen och baseras nu pa gardens areal och
tidigare produktion.
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Import

Sa lange den svenska produktionen av notkott sjunker och konsumtionen okar fortsatter
naturligtvis importen 6ka sin andel av den svenska marknaden. Mer &n 35 % av det
notkott (SJV & SCB) som vi ater (drygt 100 000 ton) i Sverige ar producerat utanfor
landets granser. Huvuddelen av det importerade kéttet kommer fran Irland, 33 %.
Tyskland och Sydamerika ar andra stora exportorer av notkott till Sverige. (Taurus.mu
2007) (se figur 3)

O Irland 36%
B Ovriga 30%
B Tyskland 20%
O Danmark 14%

Figur 3. Importen av notkott till Sverige, siffror fran Taurus.mu 2007
(Sydamerika finns under évriga 30%)

Importkéttet gar huvudsakligen till storhushall, restauranger och industri.
Forhoppningsvis inverkar regeringens miljomal 2010 positivt pa importen av kott. Till
ar 2010 skall 20 % av kottet som serveras inom Sveriges kommuner och landsting vara
ekologiskt. For att stodja det svenska lantbruket hoppas vi ocksa att det skall vara
svenskt. Under 2006 6kade importen av notkott med 2 %.

Konsumenten och framtiden

I Sverige har vi ett system dar allt kott i butik skall mérkas med ursprung. Med hjélp av
forpackningen skall man kunna spara kottet tillbaka var det ar producerat, slaktat,
styckat och packat. Sverige foljer EU:s regler gallande mérkning av kott. Branschen i
Sverige har dven tagit fram riktlinjer for ytterligare frivillig markning utver
lagstiftningen. Det ar inte tillatet att vilseleda konsumenten med till exempel svenska
flaggor pa forpackningar med kott som inte ar svenskt, da maste ursprungsland framga
lika tydligt. (Svensk Kottinformation 2007)

Kravet om ursprungsmarkning aven pa restauranger ser hoppfullt ut. Livsmedelsverket
fick 2006 i uppdrag av regeringen att gora ett forslag pa hur detta skulle se ut. Forslaget
handlar om att kétt som serveras pa restaurang skall ha uppgift om ursprungsland, t.ex. i
menyn. Nu ligger fragan ater hos regeringen. (SLV 2007)
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Trots den 6kande importen vill den svenska konsumenten helst kopa svenskt kott.
Konsumenterna har stort fortroende for den svenska produktionen och ser svenskt kott
som sékert, gott och & medvetna och positiva till den harda djuromsorgslagstiftning som
finns i Sverige. Detta visar undersokningen "Konsumenternas syn pa svenskt jordbruk
och svenska livsmedel 2006”, som &r gjord av Synovate Temo pa uppdrag av LRF.

900 personer i aldern 16-70 ar tillfragades da om sin installning till det svenska
lantbruket och svenska livsmedel. (LRF 2006)

Lantbruksbarometern ar en annan undersokning som gors varje ar av LRF, dar
producenterna intervjuas. 74 % av de tillfragade svenska bonderna (totalt 4000 personer
ar 2006) i den senaste undersokningen kanner att de har stod fran konsumenterna, detta
ar en 6kning med 10 % fran aret innan (se figur 4). (Lantbruksbarometern 2007)

Andel som helt eller delvis

instimmer i pastdendet:

»Jag kanner att konsumenterna har
fortroende for mig som producent«

c3B85883883

Figur 4. Bondernas upplevda stéd fran konsumenterna 2005/2006.
Lantbruksbarometern 2007)

Den genomsnittliga EU-medborgaren ater 20 kg notkott per ar, svensken 25 kg. Priset
till konsument har stigit kraftigt fran ar 2000 (tom 2005) vilket normalt sett brukar gora
att konsumtionen av en vara sjunker, men sa ar alltsa inte fallet med notkottet. Priset till
bonden har under 2005 6kat med 8 % och forhoppningsvis kommer vi att se en
produktionsokning till foljd av detta. | en enk&t om framtidsplanerna bland drygt

300 svenska notkottsproducenter (LRF 2005) sa mer dn var tredje att de funderade pa att
utoka sin produktion inom tva ar.
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Export
Svensk export av notkott ar liten, 6% exporteras, framforallt till Finland.

Utveckling fran mjolk till kott

Av notkottet som produceras i Sverige kommer 40 % fran unga notkreatur av mjolkras,
35 % fran kottraser eller kottraskorsningar och 25 % fran mjolkkor. (Svensk
Kottinformation) Under den senaste tioarsperioden har antalet mjolkkobeséattningar
minskat dramatiskt i Sverige och 17 % av Sveriges mjolkkor har forsvunnit. Till
exempel fanns ar 1965 200 000 mjolkgardar i Sverige, idag ar siffran nere i 7500 gardar.
Som en trost ser vi att de som bestammer sig for att satsa gor det ordentligt och manga
stora mjolkbesattningar véaxer fram, sa antalet kor har inte sjunkit lika kraftigt som
antalet foretag. Dessutom okar antalet dikor i Sverige, och manga mindre
mjolkkoproducenter lagger om fran mjolkproduktion till kéttproduktion.

SVENSK PRODUKTION JAMFORT MED IRLAND OCH
BRASILIEN

For att kunna forsta och uppskatta det svenska kottets mervarden har jag valt att titta
narmare pa Irland och Brasilien som Sverige importerar mycket n6tkott fran.

Irlandsk notkottproduktion jamfort med svensk produktion

Mer an halften av Irlands landyta bestar av jordbruksmark och av detta ar 90 % bete och
slattervall for foderproduktion. Kéttproduktion baserad pa bete och vallfoder betyder
mycket for landet. Tack vare lang betesperiod har Irland mycket bra forutsattningar for
notkottsproduktion. | Sverige daremot gar det at mer mark for att producera ett kilo kott.
Hér har vi har en kort betesperiod och marken behdver vi aven till att producera
spannmal och grovfoder for stallsdsongen pa vintern. Klimatet ar gynnsamt med jamn
nederbord aret om, vilket resulterar i hogre kéttproduktion per ha. Nackdelen med
Irlandsk notkottproduktion ar foretagsstrukturen som domineras av manga sma
producenter. Djurtatheten ar mycket hog och leder till 6kad forbrukning av
mineralgddselmedel och inkdpt kraftfoder. Overgddning &r ett problem.
(Naturvardsverkets rapport 2007)
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Brasiliansk notkdttproduktion jamfort med svensk produktion

Brasiliens notkottsproduktion ar stor och fortsatter 6ka snabbt. Pa ett ar produceras

ca 8000 miljoner kg (jmf Sverige 140 miljoner kg). For att producera ett kg kott kravs
dock betydligt mer mark &n vad som behdvs i Sverige eller pa Irland. Detta beror pa att
deras betesmarker ar extensiva och naringsfattiga samt pa den arliga langa torrperioden.
Vérmen och torkan gor att djuren utsétts for sa kallad klimatstress da de producerar
samre och far lagre fruktsamhet. En brasiliansk ko producerar endast 0,6 kalvar per ar
(jmf Sverige 1 kalv per ar) och slaktaldern ar oftast hog, ca 3-4 ar (jmf Sverige ungnot
extensiv uppfédning 22 manader). Den lagre produktionen beror ocksa pa att de oftast
endast fods upp pa bete. Med hjélp av mineralgddning, véaxelbruk av marken (varva
odling av andra grodor &n bete) och avelsarbete kan Brasilien 6ka koéttproduktionen per
ha. Tidigare gjorde bidrag och skattelattnader att stora omraden skogsmark snabbt
omvandlades till betesmark. Idag 6kar n6tkottsproduktionen med hjalp av den 6kande
Ionsamheten och efterfragan pa notkott. Utbyggnaden av infrastrukturen i landet
paverkar ocksa positivt.

Trots den 6kande notkottsproduktionen i landet finns Gver

100 miljoner ha oanvand mark lampad for jordbruk. En liten del av Brasiliens slaktdjur
tas in fran beten for att slutgodas i sa kallade feedlots (enorm inhagnad falla dar djuren
far kraftigt foder for att godas infor slakt). (se figur 5 och 6). I Brasilien &r anvandningen
av bekampningsmedel for att bek&mpa inre och yttre kreatursparasiter stor.

Figur 5. Kottdjursuppfodning i en sa kallad "feedlot”. Det morka pa sidorna av
foderbordet pa bilden &r tjurar. (Anders Dahlgren 2006)
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Figur 6 Djuren pa bilden fods upp i en sa kallad "feedlot”. De utfodras med
lastbil flera ganger varje dag. Draneringen fran godselbadden rinner ut i
havet. (Anders Dahlgren 2006)

Varfor bor vi valja svenskt kott?

Det finns en lang rad argument for den svenska konsumenten att vélja svenskt notkott.
Till att borja med finns det ett stort varde i att gynna det svenska lantbruket. Dels for
konsumentens egen skull for att pa sa vis hjalpa till att bevara vart vackra svenska
landskap Oppet och odlat. Djuren bidrar till 6kad biologisk mangfald da de haller angar
och naturbetesmarker betade samtidigt som de hindrar skogen fran att véxa in. Dels for
att lantbruket sysselsatter manga manniskor. (Kursmaterial Marknadsinriktad
Notkottproduktion 2006/2007)

| hela Sverige sysselsitter lantbruksnaringen inklusive livsmedel och tradgardsnaring
5 % av befolkningen eller 226 600 personer. Tillsammans med skogsbruket star de
grona naringarna for hela 9,8 % av sysselséttningen i Sverige. (Gréna framtider 2006)

Att kopa svenska livsmedel innebér ocksa en trygghet och en sakerhet for konsumenten.
Sverige har nagra av varldens hardaste djuromsorgsregler vilket gor att djuren behandlas
pa basta satt av proffsiga lantbrukare som kan sitt jobb. Harda kontroller gor att de som
inte skoter sig upptéacks. Forhoppningsvis foljer EU efter Sverige och hojer
djuromsorgsreglerna for EU-landerna istallet for att sanka Sveriges till EU niva. |
Sverige ar det t.ex. lag pa att alla djur (utom sma kalvar och handjur) skall vistas ute pa
bete under sommarhalvaret. I EU finns inga sadana regler. Vi har ocksa utrymmeskrav
pa alla djurslag i Sverige, inom EU finns endast bestammelser for unga djur (yngre &n 6
manader) samt hons. (djurskyddsmyndigheten.se 2007) Dessa tva exempel pa skillnader
mellan EU och Sverige gor att en bonde i ett annat EU-land inte behdver sléppa ut
djuren pa bete (som kan gora att produktionen minskar och arbetsbelastningen tkar)
samt foda upp betydligt fler djur pa samma yta an den svenske bonden.
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Genom att kopa svenska livsmedel behdver man inte vara orolig for salmonellasmitta.
Det svenska lantbruket ar hart kontrollerat sedan mer &n 50 ar och det tas standigt prover
innan djuren slaktas. Salmonellautbrott &ar relativt ovanliga nu for tiden och upptécks
smitta pa en gard sparras den omedelbart och djuren skickas for destruktion. | de flesta
fall kan smitta hos méanniska sparas till importerade livsmedel och av alla smittade i
Sverige under ett ar &r 80 % smittade under utlandsvistelse. Alla typer av salmonella
bekdmpas i Sverige, inom EU sker endast en viss kontroll av hons och kyckling. (Gréna
néringar 2006)

Svenska livsmedel saknar rester av hormoner. Tillvaxthormon som ges till djur i vissa
lander for att 6ka tillvaxttakten och har varit forbjudna i Sverige sedan 1986. Inom EU
forbjods det 2006.

Sveriges system for markning av djur gor att sparbarheten &r total. En forpackning med
notkott skall kunna sparas anda tillbaka till gardsniva. (Se figur 3) Detta gor att man som
konsument kan kanna sig saker pa att en eventuell smitta kan sparas och atgardas
omedelbart da den upptécks pa slakteriet eller &nnu tidigare. Konsumenten kan ocksa
kanna sig saker pa den svenska produktionen pa sa vis att de kan ha insyn i
produktionen — om de vill. Man kan enkelt leta upp vilka regler som galler for den
svenska djurproduktionen och om man &r intresserad kan man fraga en lantbrukare om
man kan fa komma pa besok.

Den svenska konsumenten har nara till producenten! Mjélkforetaget Arla har vissa
lantbrukare som ar sa kallade visningsgardar som garna tar emot besokare. Det finns
aven sa kallade skolgardar som tar emot skolklasser och dagis. Pa de flesta
livsmedelshutiker pa landet, gardsbutiker har man moéjlighet att fa insyn i gardens
verksamhet och semestrar man finns méjligheten att ”bo pa lantgard”. Det blir allt
vanligare att gardar ordnar “6ppen gard” da allméanheten har maéjligheten att komma pa
besok. "Koslapp” pa varen da korna slapps pa gronbete brukar vara uppskattat.

BSE (”Galna Kosjukan™) har varit ett omdiskuterat amne i Sverige da vi under 2006
drabbades av vart forsta fall av smitta i landet. Det var en tolv ar gammal ko som
konstaterades som smittad. Hur detta gatt till & annu oklart, da enda smittvéagen ar
genom smitta i kadavermjol i kornas foder, men da detta varit forbjudet i Sverige sedan
1986 &r detta inte mojligt.

Om smittan kan 6verga fran ko till kalv &r oként. Det innebar dock ingen risk for
konsumenterna for smitta, garden sparrades och alla djur pa garden testades, smitta
mellan djur ar inte mojlig. Pa slakteriet tas allt BSE-riskmaterial bort och destrueras
(ryggmarg, 6gon, lungor och delar av tarmar). Konsumenterna kan alltsa vara helt lugna
aven om vi haft ett konstaterat fall i Sverige. (Svensk Kottinformation 2007)
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MILJOASPEKTEN

Nar man jamfor hur notkéttsuppfodning i olika lander paverkar miljon ser vi att den
extensiva uppfodningen i Brasilien ger mindre 6vergodning och lagre energiatgang an
den svenska. D4 ar inte de langa transportstrackorna 6ver Atlanten inraknade. Daremot
ar Sverige battre pa att minska utslapp av vaxthusgaser. Brasiliens notkreatur har lang
uppfodningstid och betar gras med hog andel vaxttrad. Dessa djur avger stora mangder
metangas. Detta ar naturligtvis en generalisering, miljopaverkan beror pa en mangd
faktorer. Notkreatur i Sydamerika som ar uppfodda pa naturligt bete ar mer miljovanliga
an de som fods upp pa mark som skovlats pa regnskog.

Djur som betar ute hela livet ar mer miljévanliga an om de tas in i en sa kallad feedlot
sista halvaret for att slutgodas. Detta ar nagot som konsumenten inte kan se pa
forpackningen eftersom den endast ar markt med ursprungsland. Anvandningen av
kemiska preparat for bekdmpning av bade yttre och inre parasiter ar hog. Detta &r inte ett
stort problem i Sverige, med hjélp av den kalla vintern och betesplanering sa djuren
roterar till nya beten.

I en jamforelse med Irland ser vi att Sverige ar battre bade pa att minska évergddning
och att 6ka den biologiska mangfalden. Trots att jordbruksarealen minskar och skogen
okar har Irland inte kommit tillratta med 6vergddningsproblemen. | Sverige har vi en
lagre djurtathet och en lagre andel jordbruksmark. Detta tillsammans med bra
spridningsteknik och atgarder for att minska kvave och fosforutslappen gor att
overgodningsproblemen orsakad av jordbruket & mindre i Sverige an i till exempel
Irland.

(Karl-lvar Kumm 2007)

Miljoaspekten ar nagot som oroar Sveriges bonder. 46 % sager i undersokningen
"lantbruksbarometern” att de &r oroade infor framtidens klimatforandringar. Svara
vinterstormar, rekordtorka och blota hostar ar kanske nagot vi far vanja oss vid? Klart ar
dock att vi i norr med vart relativt fuktiga klimat har en klar férdel da svara torkperioder
drabbar de sodra delarna av jordklotet. Ar Sverige kanske framtidens kottproducent?
Detta ar fragor som enbart framtiden kan utvisa. (Lantbruksbarometern 2007)

Hur langt fardas var mat?

Pa grund av att transportkostnaderna minskat mycket de senaste aren ar det [6nsamt for
livsmedel som ar producerats pa en plats att transporteras till ett lagloneland for
foradling. Trafiken star for en fjardedel av koldioxidutslappen fran fossila branslen och
Okar stadigt. Den som valjer livsmedel som &r producerade i Sverige eller &nnu battre i
ens naromrade hjalper till att halvera utslappen. I en undersokning ar 8 av 10 svenska
konsumenter beredda att betala nagot mer fér en vara som ar miljovanligt producerad.
En idé infor framtiden &r att marka livsmedlen med “matmil”, dvs. hur manga mil maten
rest innan den nar oss samt den totala energiférbrukningen. Detta skulle gora att vara
lokalt producerade livsmedel skulle hamna mer i fokus. (Eva Hessel HS Halland)
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KOTT

Definition

Definitionen av kott ar skelettmuskulatur fran daggdjur som genomgatt kemiska och
biokemiska forandringar efter slakt. Musklerna ar uppbyggda av muskelfibrer som halls
ihop av ett nat av bindvav. Som ett skyddande lager finns fett, bade utanpa muskeln
samt insprangt mellan fibrerna. En muskel bestar av 75 % vatten, 20 % protein och 5 %
fett. Detta varierar givetvis beroende pa djurslag, alder och fettinnehall.

Kvalitet

Kvalitet ar alla ssmmantagna egenskaper som tillfredstaller uttalade eller underforstadda
behov. Kvaliteten pa kott bestams av en mangd faktorer (kurslitteratur
”Marknadsinriktad notkottproduktion” 2006/2007);

- nutritionell kvalitet (protein, fett, fettsyror, vitaminer och mineraler)

- hygienisk kvalitet (mikroorganismer, toxiner, tillsatser, restprodukter)
- sensorisk kvalitet (smak, lukt, mérhet, saftighet)

- teknologisk kvalitet (farg, ph, morhet, vattenhallande formaga)

- etisk kvalitet (ekologisk produktion, markning, ursprung)

- slaktkroppskvalitet (kottprocent, fettprocent, benprocent)

For konsumenten végs dessa faktorer ihop med vara varderingar och etiska
uppfattningar och &r pa sa vis olika viktiga for olika manniskor. Nar kunden val har
bestdmt sig i butiken for produkten har kéttets farg och fetthalt stor betydelse. Vid
tillagningen och middagstillfallet ar det i férsta hand mérheten som har storst betydelse.
Matens naringsinnehall blir ocksa allt viktigare for fler manniskor. | manga dieter som
diskuteras just nu &r kott ett magert och naturligt inslag i kosten.

Kottets pH-vérde har stor betydelse for flera egenskaper. Den levande muskeln har ett
pH pa strax over 7. Efter slakt sjunker vardet till 5,5-5,8. | kétt med hogre pH-véardet pa
over 5,8-6 forsamras hallbarhet, morhet och saftighet. Detta samre kott blir morkt i
fargen och har en torr yta. Kvalitetsfelet kallas "DFD” (dark, firm, dry) och orsakas av
stress hos djuret. Darfor ar det mycket viktigt hur djuren hanteras fore slakt for att
undvika stress.
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Klassning

I Sverige anvénder vi oss av femton olika formklasser och femton olika fettklasser for
att uppskatta slaktkroppens kott- resp. fettinnehall. Speciella utbildade klassificerare
utfor denna uppskattning direkt efter slakt pa slakteriet. Formklasserna bestar av
bokstavssystemet E U R O P dér varje huvudklass kan kompletteras med ett plus eller
minus, vilket innebdr totalt femton klasser. Ett djur som klassificeras som E &r en
mycket bra slaktkropp med svéllande och vélutvecklade muskler. Ett djur som far ett P
daremot dr mager, tunn och insjunken. Slaktkroppens fettinnehall uppskattas ocksa
genom samma beddmning efter slakt, de femton klasserna betecknas med siffror 1-5
samt kompletteras med plus eller minus. (kurslitteratur "Marknadsinriktad
Notkottsproduktion” SLU 2006/2007)

Mérkning

Sveriges livsmedelslag skall se till att kunden far ratt information vid koptillfallet och
forhindra att kunden blir sjuk av livsmedlen. Markningen pa forpackningen far inte
vilseleda kunden. En bla-gul flagga pa en forpackning som innehaller utlandskt kott ar
till exempel inte tillatet om det inte klart och tydligt framgar fran vilket land varan ar
producerad. Notkott skall markas sa att det gar att spara tillbaka till gard/ grupp av djur.
Nér notkottet lamnar slakteriet marks det med referensnummer, land och slakteriets
kontrollnummer. Pa styckningsanlaggningen marks produkten med land och
styckningsanldggningens nummer. Dessa uppgifter lamnas till butiken nér kottet
levereras och det ar nu butikens ansvar att forpackningen innehaller all information da
det 1aggs ut i hyllan i butiken. Figur 7 nedan visar vilken information som skall finnas
pa en forpackning med notkott. (Svensk kéttinformation.se)

UTSKUREN BIFF 1. Dot land | vilkot djirist har slakints
4 2. Mar ndtkdttet leveraras fran slaktersat
s Tests wsadpdas til styckningsanidggningen mrks kattel
med et refarensnummer.
TR ROOE WA - vaidy
18709 25,070 0250 %, 3 mmﬂﬂ:;uﬂnmn armnas
'\.' 4. Slakt eripnlBgpningens kontrolinummer
||II || "“I  § 5. Djurets ursprungsiand, dvs var det B 150
2000416622979 2.9 och upphin.
6. Det land/iander | vilket djuret har styckats.

Figur 7 Beskrivning av hur kott skall markas (Svensk Kottinformation)



19

Butiker som styckar sjalva far skriva land och butikens namn istallet for
referensnummer. Malet kott skall méarkas med referensnummer och land for slakt
respektive malning, kontrollnummer behdvs ej. Det ar tillatet att blanda malet kott fran
olika slakterier och lander. Ovan ndmnda regler galler allt farskt eller fryst kott, oavsett
ursprungsland. Undantaget ar notkott som behandlats pa nagot satt eller skall serveras pa
restauranger. (slv.se 2007)

Omega 3 och 6

Innehallet av fettsyror i n6tkott beror till stor del pa vad djuren étit for foder. Gras och
vallfoder innehaller mycket av den nyttiga fettsyran omega 3. Detta gor att kott fran djur
som ar uppfodda pa mycket vallfoder innehaller mycket nyttiga omega 3 fettsyror.
Spannmal daremot innehaller endast lite av den nyttiga fettsyran omega 3, medan den &r
rik pa den mindre nyttiga fettsyran omega 6. Kott fran djur med en spannmalsbaserad
uppfddning innehaller alltsd mer av den mindre halsosamma fettsyran omega 6 och
mindre omega 3. (svenskkattinformation.se 2007)

En unders6kning som SLU gjort 2005/2006 visar just att kott fran djur som ar uppfodda
utan spannmal innehaller mer nyttiga fettsyror. | undersékningen jamfordes
charolaiskvigor som antingen slaktades direkt efter betesperioden eller slutgoddes pa
stall. Slaktkropparna som slaktades direkt efter betet utan att slutgddas pa stall inneholl
mer nyttiga fettsyror an de slaktkropparna som fatt spannmal som slutgédning.
Resultatet av undersokningen var alltsa att uppfodningssystem baserade pa bete ger ett
hélsosammare kott. (Anna Hessle, Lotta Enfélt, Jana Pickova, Sabine Sampels, Kerstin
Lundstrom, SLU 2006)

Mdorning

Notkott kan moras pa olika satt for att uppna dnskad atkvalité. De tva vanligaste satten
ar hangmadrning och vacummarning. Om kottet moras lika lange kan man inte marka
nagon skillnad i atkvalité mellan de olika morningssatten. Ofta upplevs det hangmorade
kottet vara morare och av béttre kvalité men detta beror pa att det hangmorade kottet
ofta hanger langre tid och att slaktkroppen ar av hogre kvalité. Hingmaorning ar en
dyrare metod beroende pa att det tar mer plats och att det ofta blir mer svinn. Det
hangmorade kottet maste ju styckas efter hangningen och gor pa sa vis att mer maste
kasseras. Problemet for slakteriforetagen idag &r en sa kraftig efterfragan att kottet séllan
far hanga sa lange som det borde. Detta leder till att det svenska kottet i butikerna
kanske haller mattet alla ganger och att det kanske finns utrymme for kétt av extra hog
kvalité. En branschdverkommelse sager att nétkott skall méras minst 7 dagar, detta foljs
inte alltid.

(Svensk kottinformation)
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LOKALPRODUCERAT NOTKOTT

Lokalproducerade livsmedel ar ett begrepp som blir vanligare och vanligare att vi
anvander. Detta ar dock ett begrepp som upplevs pa olika sétt fran person till person. En
person kan tycka att det svenska kottet, bara det ar producerat i Sverige ar
lokalproducerat, medan en annan kan tycka att det maste vara producerat i hemomradet
inom nagra mil for fa kallas lokalproducerat. Kottet jag presenterat i
livsmedelsbutikerna fran Skovde Slakteri ar producerat i 6stra och norra delen av Vastra
Gotaland, inom en radie pa ett omrade av 10 mil.

Bondens egen marknad

Bondens egen marknad &r ett ganska nytt begrepp i Sverige. Pa 14 platser runtom i
landet arrangeras nagra ganger per ar en traditionell torgmarknad dér producenter saljer
sina varor direkt till konsumenterna, utan mellanhénder. Exempel pa varor ar frukt och
gront, agg, fisk, kott, mejeriprodukter (ej mjolk), véxter samt fardiglagade produkter.
For att fa sélja sina produkter maste de vara lokalproducerade”, i det har fallet 250 km
radie fran forsaljningsplatsen. (bondensegen.com)

I England ar ”"Farmers Market” ett valkant inslag i stadsbilden. Enligt deras hemsida
finns det dver 500 marknader i England och de har samma koncept som i Sverige, lokalt
producerade varor fran gardarna i narheten. (farmersmarkets.net)

Lokalproducerat pa marknaden

Forutom sma gardsbutiker i var narhet dar vi kan handla lokalt producerade livsmedel
finns i var narhet finns nagra jattar pa marknaden. Gréna gardar, Halsingestintan,
Skanskt naturbeteskott och Kaprifolkott ar exempel pa varumarken man kan traffa pa
ute i vara livsmedelsbutiker. Ofta ar detta samverkan mellan gardar som gatt samman
for att marknadsfora sig gemensamt under samma namn. Det senaste i raden ar
"Kustkott” som ar en ekonomisk férening dar nio gardar gatt samman for att
marknadsfora sitt notkott under ett gemensamt namn. Gardarna ville skapa en produkt
som ar lokalt producerad och slaktad samt halla en hog kvalité. Till skillnad mot Grona
gardar och Kaprifolkétt som kor sina djur till Skara for slakt har de valt ett mindre
slakteri pa Orust i Bohuslan for att minimera transporterna. (Land Lantbruk nr 18 2007)

Grona gardar ar en sammanslutning av gardar i Bohuslan, Varmland, Vastra Gotaland
och Halland som fdder upp ekologiska kottdjur. Djuren kors till Skara for att slaktas,
darefter till Uddevalla for styckning och sedan ut till butik. Grona gardar ingar dven i
konceptet ”Svenskt Gardskott” som levererar naturbeteskott till "Coop Forum”
butikerna i Sverige. | butiken kan man ta reda pa vilken gard som producerat kottet.
Vissa butiker har ett avtal dar de endast far kott fran den narmsta garden — efter att kottet
atervant fran slakteri och styckeri.
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Halsingestintan &r ett foretag som koper in slaktkroppar fran hela Sverige av hog kvalité.
Aven om namnet klingar “producerat i Halsingland” sé &r det alltsé inte sa.
Slaktkropparna som kops in maste halla en viss klass vid slakten for att de skall vara
intressanta for Halsingestintan. De utvalda djuren méras sedan genom hangmarning 7-
10 dygn innan det styckas och levereras ut till butiker i hela Sverige. Inte lokalt
producerat!

Skanskt naturbeteskott ar ett varumarke som &gs av Skanes nétkottsproducenter. Kottet
sdljs i Skane och sodra Sverige. Kéttet kommer fran betesdjur, som hangmoras en vecka
innan styckning. Skanskt naturbeteskoétt ingar i konceptet "Svenskt gardskétt” som
levererar till ”Coop Forum” butikerna.

Kaprifolkott &r ett KRAV-godként kott producerat i Bohuslén och Dalsland.
Kaprifolkott &r en ekonomisk forening som &gs av ca 80 lantbrukare. Djuren kors till
Skara for slakt. Kaprifolkdott ingar i konceptet "Svenskt gardskott” som levererar till
”Coop Forum” butikerna.

Under sommaren kommer &ven Skovde Slakteri presentera ett lokalproducerat koncept.
Skovde Slakteri &r ett privatagt slakteri med ca 85 anstallda och ett standigt stigande
antal leverantorer, som delvis beror pa den turbulenta situation som rader kring
foreningsslakten (Swedish Meats) i Sverige. Slakteriet i Skovde slaktar drygt 35 000
storboskap per ar (8,2 % av Sveriges totala notslakt) och darefter transporteras
kropparna till Stockholm och systerforetagen i Ogrengruppen dar de styckas och
vidareforadlas. Ogrengruppen bestar forutom Skévde Slakteri av Martenssons (styck),
Engvall & Gudruns (charkuteri), Gudruns (charkuteri) och Sohlbergs (charkuteri).
(Ogrengruppens gemensamma broschyr)

Under 2007 inleder Skdvde Slakteri arbetet med att bygga upp en styckanlaggning i
Skovde for storboskap. | samband med detta lanseras ett helt nytt koncept fran Skévde
Slakteri; "Gudrund godaste”. Detta ar ett varumarke som star for kott av hogsta kvalitet
som hanterats pa basta satt. Djuren ska vara betesdjur av kottras och komma fran utvalda
gardar i slakteriets narhet. P4 slakteriet valjs endast de basta slaktkropparna fran dessa
gardar ut och kottet vakummoras minst tva veckor for att na basta morhet. Darefter
kommer det fardigmorade kottet levereras till butiker i naromradet med markningen
”smakgaranti”. (Cato Gustavsson, Skévde Slakteri april 2007)

CSA

CSA star for Community Supported Agriculture och ar ett samarbete mellan en gard och
ett antal konsumenter. Konsumenterna koper en del av produkterna som produceras pa
garden, utan mellanhander, och som en slags prenumeration kommer en gang i veckan
en lada av sasongens produkter, framst frukt och gront. Detta &r ett koncept som vuxit
sig stort i USA och en idé som kanske skulle kunna véxa i Sverige s smaningom. Som
konsument vet man ursprunget till ravarorna och till och med vilken gard de kommer
fran. (Karin Andersson, HS Halland) Samma koncept dar man prenumererar pa en lada
med ravaror finns i Sverige, Uppsala, Stockholm, Goteborg samt Oresundsomradet.
Foretaget Arstiderna levererar i dessa stider varor efter bestéllning till sina medlemmar
sasom frukt, gront och fisk. Affarsidén ar ekologiska gronsaker som levereras direkt till
din dorr. Detta ar dock inte lokalt producerat, oftast inte ens svenskt...
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RESULTAT OCH DISKUSSION

Malet med mitt arbete ar att undersoka om det finns efterfragan i mitt hemomrade efter
dels svenskt notkott, men framforallt lokalt producerat notkott.

Eftersom vi i Sverige importerar en stor del av var konsumtion av notkott finns det
mojligheter att vinna marknadsandelar om fler satsar pa nétkéttproduktion. For att vaga
satsa maste man vara séker pa att det finns efterfragan, och det var bland annat den
fragan jag stallde till 10 matbutiker i mitt hemomrade.

Har nedan har jag sammanstallt mina viktigaste fragor samt butikernas gemensamma
svar. Jag har forsokt att sammanfatta svaren sa kortfattat som mojligt men eftersom jag
aldrig fatt nagra ja- eller nej svar blir det &nda en del text.

Efter varje fraga finns en tabell som sammanfattar varje enskild butiks svar.

Fraga 1: Efterfragar konsumenterna lokalproducerat notkott?

Svar: Hélften av de besokta butikerna, fem stycken upplever att det finns en
efterfragan pa lokalproducerat nétkétt. Kunderna som efterfragar detta vill
veta var deras livsmedel ar producerade och de kanner sig sakrare att
handla varor fran en gard eller ett lokalt varumarke de kanner till. De
butiker som kéanner av efterfragan har antingen redan eller haller pa att
forhandla med lamplig leverantor for att fa in ett lokalt producerat notkott i
sortimentet.

Tva av de besokta butikerna upplever ingen efterfragan pa lokalproducerat.

Tva av de besokta butikerna hade redan idag ett koncept som kunderna
kande val till, Halsingestintan. Butikségarna visste om att det kunde vara
producerat vart som helst i Sverige men kunderna k&nde igen varumarket
och kande sig trygga med det.

En butik hade troligtvis kunder som var beredda att handla
lokalproducerade livsmedel men butikségaren ville inte ta in ytterligare en
leverantor pa kott. Nar jag daremot gick genom butiken pa véagen in kunde
jag se flera andra livsmedel med stora skyltar ”lokalt producerat”.
Butiksagaren menar att han pa grund av var globala marknad raknar
svenskt som lokalt producerat och att konsumenterna snart kommer att
gOra detsamma.
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Tabell 1. Efterfragan pa lokalproducerat notkott

Fragal Efterfragar konsumenterna lokalproducerat nétkott?

Butik 1 Ja, butiken har ett inarbetat koncept idag, Grona Gardar.

Butik 2 Nej, upplever ingen speciell efterfragan pa lokalproducerat kott.

Butik 3 Ja, efterfragan finns och butiken letar just nu efter en samarbetspartner
som kan leverera lokalt producerat nétkétt. Funderar pa Grona Gardar.

Butik 4 Stor efterfragan, samarbetar idag med ett lokalt gardsslakteri med
flaskkatt och skulle ocksa vilja salja lokalt producerat nétkétt. Kunderna
vill veta vilken gard/ort kottet kommer fran.

Butik 5 Ja. Fler och fler kunder vill veta ursprung pa sina livsmedel.

Butik 6 Ja, stort intresse for att handla lokalproducerat!

Butik 7 Maste inte nddvandigtvis vara lokalproducerat. Séljer idag av
Halsingestintans kott och det har blivit ként for butikens kunder.

Butik 8 Anser att vi snart maste se svenskt katt som lokalproducerat, kanner inget
behov av att ta in ytterligare en leverantor bara for att fa ortnamn pa
produkten.

Butik 9 Saljer Halsingestintans kott men skulle gilla ett kott som haller samma
kvalité plus att det &r lokalt producerat.

Butik 10 Vissa kunder gillar att handla lokalt medan andra helt later planboken
styra.

Fraga 2: Finns det efterfrdgan hos kunderna efter svenskt notkatt?

Svar: Alla butiker svarar att generellt valjer kunden svenskt, men detta har blivit

mindre viktigt med aren. Det svenska har alltid statt for sakert, tryggt och
bonder med stranga djuromsorgsregler. Idag gar det lika bra att kopa biffen
fran Brasilien. En butik trodde att restaurangagarna introducerat det
utlandska kottet och hjalpt till att f& upp dess rykte. Ater man utlédndskt
kott och blir rekommenderad det pa restaurang lagar man det lika garna
hemma.

Det utlandska kottet haller en jamnare kvalité &n det svenska. Detta kan
forklaras med att vi i Sverige har sa fa djur per besattning och far pa sa vis
ett ojdmnt material. Jag tror personligen att &ven handeln har hjalpt till att
marknadsféra det utlandska kottet. Ser man till ICA:s kampanjer och
lockvaror &r dessa néstan aldrig svenska utan utlandska. Det &r ju helt
naturligt att andra varor dn de svenska far marknadsandelar i en tid da vi
inte kan producera lika mycket som vi konsumerar.
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Tabell 2. Efterfragan pa svenskt kott

Fraga 2 Finns det efterfragan hos kunderna efter svenskt notkott?

Butik 1 Ja, och det mesta i butiken ar svenskt, tar endast in utlandskt lamm och
flask- och notkatt till centrala kampanjer.

Butik 2 Ja, kunderna efterfragar svenskt kott. Tar det mesta fardigpackat fran
ICA, som bade har svenskt och utlandskt kott i sina forpackningar.

Butik 3 Ja, men minde nu &r for nagra ar sedan, det utlandska kottet har fatt battre
rykte.

Butik 4 Ja, och det mesta i butiken &r svenskt.

Butik 5 Ja efterfragan finns, olika viktigt med svenskt for olika kunder. Det
utlandska kottet har fatt battre rykte de senaste aren.

Butik 6 Ja, de flesta vill ha svenskt kott. Butiken har néstan enbart svenskt, men
tar in utlandskt kott da det ar kampanjer centralt.

Butik 7 Upplever stark efterfragan pa svenskt kott. Vissa kunder koper inget alls
om det svenska ar slut.

Butik 8 Ja, har sallan nagot annat &n svenskt i hyllan. Vid centrala kampanijer pa
utlandskt tar butiken in motsvarande produkt fast svenskt och forsoker
gora ett sa bra pris som majligt pa den svenska istallet.

Butik 9 Ja efterfragan finns, men det har blivit mindre viktigt de senaste aren.

Butik 10 Ja efterfragan finns, men det har blivit mindre viktigt de senaste aren.




Fraga 3:

Svar:

Fraga 4:

Svar:
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Efterfragar kunderna kott av extra hog kvalité?

Butikerna tycker dverlag att Sverige ligger ett steg efter vad galler
kvalitetsmarkning pa kétt. Oavsett vilka djur som slaktas kallas det mesta
for "ungnot”. Klassificeringen pa slakteriet ger extra betalt eller avdrag till
uppfddaren av djuret, men nar det ligger i disken pa ICA betalar vi samma
pris, oavsett klassning. Butikerna tycker att vi borde kunna erbjuda olika
sorters kvalitet pa kott. De flesta butikerna jag besokt har ndgon form av
hogkvalitetskott att erbjuda, till exempel ”Scan gourmet™ eller
"Halsingestintan” som ar extra morat och skall halla extra hdg kvalitet.

Finns det ett intresse hos de besokta livsmedelsbutikerna att sélja
lokalproducerat hogkvalitetskott fran Skovde Slakteri?

Alla butiker jag kontaktat har varit vanliga och gérna bokat in ett besok,
trots tidsbrist. Jag upplever att det finns ett stort intresse for detta nya
koncept fran Skdvde Slakteri. | konceptet "Gudruns Godaste” far de dels
ett kott som &r producerat, slaktat och styckat i kundens/butikens narhet,
dels ett kott med kvalitet utover det vanliga.

Tabell 3. Intresset av notkott fran Skdvde Slakteri?

Fraga 3/4 Finns det ett intresse hos de besdkta livsmedelsbutikerna att sélja
lokalproducerat hogkvalitetskott fran Skovde Slakteri

Butik 1 Ja, butiken &r intresserad av mer information, men det kanns tveksamt om
de byter ut sitt fungerande koncept mot ett nytt.

Butik 2 Ja, ar intresserad av mer information och kan ténka sig att testa konceptet.
Tror inte pa nagra stora volymer, tror inte att kundunderlaget ar sa stort pa
deras lilla ort.

Butik 3 Ja, mycket intresserad, kommer att jamféra med vad Grona Gardar kan
erbjuda.

Butik 4 Ja, mycket intresserad.

Butik 5 Ja, mycket intresserad.

Butik 6 Ja, mycket intresserad, undrade om de fick bestélla direkt!

Butik 7 Ja, mycket intresserad, ser Skovdes kott som snappet battre an det butiken
har idag, bade hog kvalité och lokalt producerat.

Butik 8 Nej, ar inte intresserad. Vill inte ta in en leverantor till pa kott. Vill kunna
ta allt fran samma leverantor och ha hela deras koncept. Tycker det &r
praktiskt med en enda leverans fran en leverantor. Som “helkund” far man
formodligen béttre priser.

Butik 9 Ja, vill veta mer om konceptet.

Butik 10 Ja, ar intresserade och vill veta mer. Tror inte pa nagra jattevolymer pa

deras "lilla ort”.
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Det har varit mycket intressant att arbeta med denna undersékning och jag tror att
dagens fokus pa det lokalt producerade bara ar borjan pa ett stort intresse for
livsmedlens ursprung och spérbarhet. Radsla for smittor och sjukdomar tror jag gor att
konsumenten vill veta hur och var livsmedlet &r producerat och dar har Sverige en klar
fordel i och med att vi har en av de strédngaste djuromsorgsreglerna i varlden.

Miljoaspekten paverkar sakert vissa av konsumenterna, debatten om hur manga mil
maten rest innan vi far den pa var tallrik blossar upp med jamna mellanrum och nu finns
ju till och med en diskussion om att marka livsmedlen med hur stor miljopaverkan har
varit for att producera en produkt.

Det ekologiska har lange varit ”inne” och manga konsumenter valjer att handla
ekologiskt i den man varor finns. Regelverket for det ekologiskt producerade &r stort och
de ar standigt kontrollerade, d&ven om det ar kaffe eller bananer anda fran Colombia.

Personligen tycker jag att vi skall tdnka storre an sa. For mig kanns det ekologiskt att
handla svenska livsmedel, inte utlandska, &ven om de &r markta med en ekologisk
stampel. Rent logiskt kanns det béttre att kopa ett apple som ar producerat i Sverige an
ett som rest varlden runt. Det kanns lattare att ta reda pa hur ett svenskt livsmedel &r
producerat an ett fran ett frammande land, och den lilla del som ar ekologisk i Sverige &r
en bra bdrjan, men varfor inte ta krafttag mot det konventionella jordbruket vérlden
over? Manga lander ligger langt efter Sveriges regelverk vad géller utslapp, besprutning
med farliga medel och sa vidare.

Tank om vi kunde bli sjalvforsorjande pa sa mycket som majligt, och importera det vi
inte kan producera i Sverige, vilken drom for det svenska jordbruket!
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SLUTSATS

I mitt arbete har jag undersokt intresset for lokalproducerat nétkétt. For att fa reda pa
svaret pa denna fragestallning har jag gjort tio stycken intervjuer med charkansvariga
eller butiksagare i livsmedelsbutiker i mitt hemomrade i Vastra Gaétaland. | intervjuerna
har jag bland annat fragat dem om intresset for svenskproducerat n6tkott,
lokalproducerat notkétt och nétkott med extra hog atkvalite.

Min slutsats &r att det finns ett stort intresse for lokalproducerat notkott i mitt
hemomrade. De ansvariga i livsmedelsbutikerna upplever att kunderna garna handlar
varor som kommer fran deras hembygd och flera av butikerna letar aktivt efter en
leverantor av just lokalt producerat nétkott.

Konceptet som jag har varit ute och presenterat fran Skovde Slakteri bestar av ett notkott
som ar just lokalt producerat och unikt hanterat for att fa en extra hog kvalité. Mitt
examensarbete visar att butikerna &r intresserade av konceptet i forsta hand darfor att det
ar producerat i butikens naromrade, Vastra Gétaland. | andra hand kommer den unika
kvalité som kottet kommer att halla nar det levereras ut till butiken, efter en extra lang
maorningsprocess. Detta var for mig lite ovéntat da konceptet nyligen lanserats i
Stockholmsomradet dar det dock inte kallas narproducerat utan kort och gott
"hogkvalitetskott”. For kunderna i Stockholm ar det alltsa viktigt att kottet ar svenskt
och haller en hog kvalité, medan det for kunderna i Véstra Gétaland verkar vara
viktigare att veta att kottet &r producerat i sin nérhet. Den extra hoga kvalitén blir bara
bonus pa en redan intressant produkt!
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